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  چكيده
به همين دليل . باشد يه آنتي بيوتيك يك مشكل جهاني ميرو ها و مصرف بي علت افزايش مقاومت ميكروارگانيسممقاومت دارويي به 

 در اين پژوهش هدف،. شود ها احساس مي تر استفاده از خود ميكروارگانيسم طيف وسيع ه از مواد شيميايي جايگزين و درامروز استفاد
هاي شاخص به منظور  ها با باكتري نيز كشت آن و ماست ها از مواد غذايي تخميري از قبيل انواع ترشيجات، انواع شورها و جداسازي قارچ

ها  گذشته تحقيقات زيادي روي باكتري در. باشد هاي احتمالي مي ها به عنوان پروبيوتيك هاي ثانويه از ايزوله ليتگونه توليد متابوشناسايي هر
به صورت سنتي تهيه شده نمونه از محصولات تخميري كه  150حدود . اند ها هدف بررسي بوده گرفته است اما در اين تحقيق قارچصورت 

شده و كشت داده براي مخمرها غني  CBS مركزشناسي  مايشگاهي رايج مواد غذايي و قارچروش آز ها با نمونه. آوري گرديد بودند جمع
كه از  B. subtilisو  E. coli ،S. aureus ،C. freundiiدر تقابل با  CAMPمخمر ابتدا با كشت كيفي  300سازي  پس از خالص .شدند

براي تعيين سنجش  MFCو MICتست كمي  سپس. اثر مهار اوليه مشخص گردد هاي ايران تهيه شده بودند گذاشته شدند، تا سازمان پژوهش
 مورفولوژي ايزوله هاي بيوشيميايي و استفاده از روش. زيابي قرار گرفتهاي هدف مورد ار ندگي و كشندگي مخمرها روي باكتريكناثر مهار

 .Bو  .coli E هاي كه اثر مهاري روي باكتري spp. Trolopsisو  C. kefyr ،S. cerevisiae، G. candidum ي قارچي موثر ها

subtilis داشتند شناسايي و گزارش گرديد.  
  

  .MFC ،MIC هاي شاخص، مخمرها، باكتري :كلمات كليدي
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   مقدمه
هاي آلي  غذاهاي تخميري با توليد انواع فرآورده
 هاي ناشي نقش موثري را در جلوگيري از عفونت

كنند و امروزه تحت  ين ايجاد مهاي مضر در بد باكتري
ثابت شده  .شود يها نام برده م عنوان پروبيوتيك از آن

ها ميزان فلور  و بعد از مصرف پروبيوتيك كه قبلاست 
تغيير Bifidobacteriaميكروبي معده از نظر تعداد

مصرف روزانه  ناشي ازكند كه اين تغيير محسوسي مي
ميت با توجه به اه .)1(غذاهاي تخميري است 

پروبيوتيك تلاش براي استفاده از اين ميكروارُگانيسم به 
افزايش يافته است تا با  Functional Foodsعنوان 
ري از مندي آن در رژيم غذايي افراد، سبب پيشگي بهره

  .)13( ها شوند ها و سرطان ابتلا به بسياري از بيماري
 و مخمرها گونه Aspergillusها گونه  از قارچ

Saccharomyces  در غذاهاي حيواني در توليد
توليد  Lactobacillusمحصولاتي مشابه آنچه 

 Aspergillusگونه . )7(كنند استفاده شده است  مي

niger، A. flavus، A. tamarz، Rhizospous، 
Penicillium oxalicum  طي تحقيقاتي كه روي

ها به  دانه سويا انجام شده است اثر ضد باسيلوسي آن
و ثابت شده كه اثر مفيدي را روي  اثبات رسيده

 انتروباكترياسه هستند دارندبه محصولاتي كه آلوده 
)17.(  

 .Candida utilis،S هاي از مخمرها گونه

cerevisiea  وKluyveromyces   fragillus 
ها  جدا شده از نان تركيبات مفيدي از سوپر ناتانت آن

 گورگون زولا ودر تهيه . اثر ضد باكتريايي دارد
جدا شده است كه  Penicillium glucom استيلتون

ها است و اسيد بوتريك توليد  قارچ اصلي در تخمير آن
  ).19( شده توسط آن اثر ضد باكتريايي دارد

  Saccharomyces boulardiiمخمر
 را Clostridium difficile به چسبنده هاي سلول
مرتبط با كلستريديوم جلوگيري  از اسهال كرده و مهار

  ).16( كند يم
پي اكثر رد با توجه به افزايش مقاومت پي

 ها در زا به آنتي بيوتيك هاي عفونت ميكروارگانيسم
 هاي جديد نياز به بيوتيك هاي مقاوم نسبت به آنتي سويه

كه عليه  هاي موجود به طوري بيوتيك تغيير دادن آنتي
هاي مقاوم موثر باشد و يا استفاده از مواد شيميايي  سويه
تر استفاده از خود  گزين و در طيف وسيعجاي

به همين  .)19و5( شود ها احساس مي ميكروارگانيسم
  .دليل اين تحقيق انجام گرفت

  
  ها روش مواد و

ها به صورت  نمونه براي جداسازي مواد تخميري،
هاي استان گيلان به كمك سرنگ  تصادفي از شهرستان

cc5 سنتي هاي  اين فرآورده .آوري شدند استريل جمع
 50 ،نمونه محصولات لبني 50ترشيجات، نمونه 50شامل

نمونه مواد تخميري با حفظ زنجيره  .نمونه شور بودند
ها  در آزمايشگاه نمونه .سرد به آزمايشگاه منتقل شدند

و سپس به  سانتريفيوژ 1500به مدت پانزده دقيقه در دور
از ته نشين نمونه  ml2 كمك پيپت پاستور استريل

5هاي  ؛ سپس در رقتبرداشت شد
10و  1

با كمك  1
سازي شده  آماده peptone waterدرصد  1/0محلول 

  ها و جهت جلوگيري و كاهش رشد باكتري
  ppm500 )15-10 مفنيلكل در نمونه با اكلر) قطره

 ساعت 24 بعد از). 3( استفاده شد ml10 حجم
 رقت از ºC25- 15( ml 1/0(انكوباسيون در دماي 

 Maltاي در پليت حاوي  جهت كشت سفره 10/1

Extract Agar (MEA)  5/1وهمچنين از رقت 
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 )YEA( جهت كشت خطي در پليت حاوي محيط

Yeast Extract Agar  هاي  پليت. استفاده شد
با رعايت  ºC25-15كشت شده در دماي آزمايشگاه 

  .دوره نور ـ تاريكي انكوباسيون گرديد
 ،ياييترباك سلوليهاي تك  جداسازي اوليه نمونه
لاكتوفنل  آميزي متيلن بلو و مخمري، قارچي رنگ

لام مرطوب به روش مستقيم  هكاتن بلو براي تهي
)Teasemount( ن در صورت لزوم تهيه و همچني

. )4( آميزي به روش گرم انجام گرديد اسمير و رنگ
راي هاي دا ي مخمرها، در پليتساز خالصبراي 

Sabarud Dextrose Agar   به شكل خطي كشت
 روز انكوبه گرديد  3-5شده و در دماي آزمايشگاه 

)2±ºC25( )3 .(هاي كشت خطي  هاي پليت تمام نمونه
 ي شده سابرو آگار دارايساز خالص هاي ايزوله

ها بر  هاي كشت انبوه ايزوله دكستروز و همچنين لوله
  ال با دمايمحيط آگار تريپتوكاز سويا در يخچ

 ºC10-5 4( نگهداري شد.(  
  

ها توسط  بررسي ابتدايي مهار رشد باكتري
  مخمرها
پژوهش هاي باكتري مورد آزمايش در اين  سويه

Staphylococcos aureus PTCC 1113  و 

Escherchia coli PTCC 1533 ؛  
Citrobacter freundii PTCC 1600  و

Bacillus subtilis PTCC 1023  بود كه از
هاي عفوني و صنعتي  ها و باكتري مركز كلكسيون قارچ

  .  خريداري گرديد ايران
براي بررسي ابتدايي كيفي ناسازگاري ميان رشد 

درون  MEAمخمرهاي فراهم آمده هر يك در محيط 
در تقابل با كشت يك خطي  CAMPپليت به روش 

 24 بعد از .هاي باكتريايي كشت داده شدند ايزوله
ها  مهار رشد باكتري ºC35 ن در دمايساعت انكوباسيو
هار رشد يا كاهش با مشاهده  روند  م. بررسي گرديد

 Disc Diffusion كتري توسط مخمر  آزمونرشد با

Assay وMIC در لوله انجام شد.  
  

  Disc Diffusion Assay  آزمون
نمونه پس از هم زدن  70 از عصاره اتوكلاو شده

حجم نهائي و با  ml2 با برداشت مستقيم به اندازة 

2هاي  رقت
1، 5

1، 10
1، 25

100و  1
در ميكروتيوپ  1

پس از كشت باكتري در محيط آبگوشت . آماده گرديد
هوازي هر يك ساعت  ºC37مغذي و انكوباسيون در 

 5/0 هها بررسي و در صورت تطابق با لول يكبار لوله
استاندارد مك فارلند پس از هم زدن و تهية 
سوسپانسيون يكنواخت با استفاده از سوآپ استريل 

اي از  هاي كشت سفره پليت هبار مصرف جهت تهي يك
  ).6(ها به كار گرفته شدند  باكتري

 5ميكروليتر به  10هاي تهيه شده  را با حجم  ديسك
و در اطراف پليت حاوي محيط مولر  رقت آغشته

يك ديسك  قرار داده شد، 5/1هينتون آگار با فاصله 
 .Cو B. subtilis، S. aureusتتراسايكلين براي 

freundii و يك ديسك سفترياكسون براي E. coli 
يك ديسك پلاسبو را در وسط  به عنوان كنترل مثبت و

  .گرفتپليت به عنوان كنترل منفي قرار 
  

  در لوله MICآزمون 
مخمر پس از هم زدن با  30 عصاره فيلتر شده

حجم نهايي و با ML1برداشت مستقيم تا اندازه 

1هاي  رقت
1 ،50

1 ،1
10، 1

1و25
در ميكروتيوپ  50
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ليتر از ميكرو 5/0زه آماده گرديدند و به اندا
هاي مورد نظر  سوسپانسيون باكتري مورد نظر به رقت

ساعت در  24هاي تهيه شده تا  سريال لوله. اضافه شدند
ها در  دماي محيط انكوبه شدند و سپس كشت آن

محيط نوترنيت اگار با برداشت يك لوپ فول از آن به 
هر بار  h48و  h24پس از انجام و صورت كشت خطي

هاي رشد يافته شمارش و نتايج يادداشت  ونيكليه كل
هاي مخمري  براي شناسايي ايزوله). 14و13( گرديد

هاي بيوشيميايي و  جدا شده كه اثر مهاري داشتند تست
  .ظاهري و فيزيولوژي اجرا گرديد مورفولوژي

  
  سازي و توليد مثلبررسي همانند

براي بررسي همانندسازي و توليد مثل كشت 
زيده در مرحله قبل به روش دالمو در هاي برگ ايزوله

 48 ،24بعد از . انجام شد Corn Meal Agarمحيط 
و  20-21 ،12-14 ،5-7ساعت و روزهاي  72 و

ها و  روز اندازه و آرايش سلول 26-28همچنين 
جنسي و غيرجنسي  هاي مثل زني و وجود اندام جوانه

  ).2( مورد بررسي قرار گرفت
  

  تست مقاومت به اسيد استيك
 Yeast Extract Brothها در محيط پايه  ايزوله
 25اسيد استيك كشت داده شدند و در % 1به اضافه 

ساس نتايج بر ا. روز انكوبه گرديدند 6رجه به مدت د
  ).14و4(شدند رشد و كدورت محيط قرائت 

  
  تست اسموتولرانسي

 Yeast Extract Brothها در  محيط پايه  ايزوله
 25كشت داده شدند و در  دي گلوكز% 60 به اضافه

نتايج بر اساس . روز انكوبه گرديدند 3ه به مدت درج
  ).15و14( رشد و كدورت محيط قرائت شدند

  
  تست اوره آز

 Ureaتكرار از لوله 2هاي هر كدام در  ايزوله

Broth درجه  37يكي در دماي . كشت داده شدند
ساعت يكبار مورد بررسي قرار انكوبه شد و هم نيم 

درجه انكوبه شدند و هر شش  25لوله ديگر در . گرفت
ساعت يكبار مورد بررسي قرار گرفت و نتايج بر اساس 

براي بررسي ). 13و8( تغيير رنگ به زرد قرائت گرديد
ها، قندهاي گلوكز،  تخمير قندها توسط ايزوله جذب و

، لاكتوز هالوز مالتوز، سوكروز، گالاكتوز، مانيتول، تري
. اضافه گرديدند Phenol Red Brothبه محيط پايه 

 24ايزوله مورد نظر در آن كشت داده شد و بعد از 
  ). 8و3( ساعت تغيير رنگ از قرمز به زرد قرائت گرديد

  
  زايي بررسي كونيدي

Mirror test توليدكننده  هاي قارچ براي شناسايي
در . رود زايي بكار  مي سي كونيديجهت برر باليتوسپور

ايزوله  Corn Meal Agarيك پليت حاوي محيط 
مورد نظر به صورت خطي كشت داده و يك پليت 

ايزوله است روي آن قرار حاوي همان محيط كه فاقد 
هادر دماي محيط  ساعت كه پليت 72پس از داده شده

پرتاب كونيدي و هر گونه انكوبه گرديدند و از نظر 
كشت نشده بود مورد  ها در پليتي كه قبلاً رشد كلني
  .)15( ر گرفتبررسي قرا

  
  بررسي تغيير رنگ كلوني

 Hi- Crom ها در دو تكرار پليت حاوي ايزوله

agar يك . ي بررسي تغيير رنگ كشت داده شدندبرا
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ساعت  48ساعت و پليت ديگر بعد از  24پليت بعد از 
درجه بررسي و نتايج بر اساس تغيير  37انكوباسيون 

  ).10و9( رنگ قرائت گرديدند
  

  نتايج
122ماره ايزوله ش

و  mm 12قطر هاله عدم رشد  1
 mm 22قطر هاله عدم رشد آنتي بيوتيك سفترياكسون 

  .، اين ايزوله از ماست جدا شده بودقرائت گرديد

91 ايزوله شماره
و  mm 10قطر هاله عدم رشد  2

 mm20قطر هاله عدم رشد آنتي بيوتيك تتراسايكلين 
  .، اين ايزوله از ماست جدا شده بودگرديد قرائت

8 ايزوله شماره
و  mm10قطر هاله عدم رشد  95

 mm 20قطر هاله عدم رشد آنتي بيوتيك تتراسايكلين 
  .قرائت گرديد، اين ايزوله از ماست جدا شده بود

60 ايزوله شماره
1 

و  mm 10قطر هاله عدم رشد 
 mm 20هاله عدم رشد آنتي بيوتيك تتراسايكلين  قطر

قرائت گرديد، اين ايزوله از سير ترشي جدا شده بود 
  ).2و1ول اجد(

122ايزوله شماره 
 Corn Mealدر محيط  1

Agar  به روشDalmu 24بعد از . كشت داده شد، 
در . روز مورد بررسي قرار گرفت 20ساعت تا  72و  48

مخمر به ترتيب  اندازهيكروسكوپي شكل و بررسي م
عرض و جوانه زني  μ6-5طول و μ12-10انگشتي 

د مثل آرتروسپور قابل فياليديك و استريگما و اندام تولي
يمايي تخمير قند و با توجه به نتايج بيوش. مشاهده بود

، لاكتوز و گالاكتوز مثبت و جذب گلوكز، سوكروز
منفي،  Mirrorاوره آز، احياي نيترات، تست 

اسموتولرانسي و مقاومت به اسيد استيك مثبت گزارش 

. ر سفيد رنگ بودرنگ كلوني در محيط كروم آگا. شد
اي بيوشيميايي و مورفولوژي موجود، به ه با توجه به داده

  . )4شكل(شناسايي شد Candida kefyr عنوان

2له شماره ايزو
 Corn Meal Agarدر محيط  91

 72و  48 ،24بعد از . كشت داده شد Dalmuبه روش 
در بررسي . روز مورد بررسي قرار گرفت 20ساعت تا 

ميكروسكوپي شكل و سايز مخمر به ترتيب فوزي فرم و  
μ10-8 طول و μ4-3 و اندام توليد مثل  عرض

با توجه به . آسكوسپور و آرتروسپور قابل مشاهده بود
قند و تخمير قند گلوكز،   هاي بيوشيميايي جذب تست

و فروكتوز و گالاكتوز مثبت و اوره آز،  سوكروز
احياي نيترات منفي و مقاومت به اسيد استيك، 

ايزوله در محيط . اسموتولرانسي مثبت گزارش شد
Corn Meal Agar  داراي كلوني سفيد براق بود و

داراي رشد  Suabrod Glucos Agarدر محيط 
يايي و مورفولوژي موجود هاي شيم با توجه به داده. بود

  .)2شكل(شناخته شد  spp  Troulopsis. به عنوان

8 ايزوله شماره
 Corn Meal Agarدر محيط  95

 72و  48 ،24بعد از . كشت داده شد Dalmuبه روش 
در بررسي . روز مورد بررسي قرار گرفت 20ساعت تا 

  ميكروسكوپي شكل و سايز مخمرها انگشتي و
μ20-15 طول وμ 8-6  عرض جوانه زني فياليديك و

هولوبلاستيك، اندام توليد مثل آسكوسپور و 
هاي  به تستبا توجه . آرتروسپور قابل مشاهده بود

جذب غذا گلوكز مثبت اوره  بيوشيميايي تخمير قند و
آز و احياي نيترات منفي و مقاومت به اسيد استيك 

رنگ كلوني در . اسموتولرانسي مثبت گزارش شد
هاي  با توجه به داده. اگار سفيد بود محيط كروم
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 بيوشيميايي و مورفولوژي موجود به عنوان

Geotrichum candidum  3شكل( شدشناسايي(.  

1ايزوله شماره  
 Corn Mealدر محيط  60

Agar  به روشDalmu 24بعد از . كشت داده شد، 
در . روز مورد بررسي قرار گرفت 20ساعت تا  72و  48

بررسي ميكروسكوپي شكل و سايز مخمرها گرد و 
μ12-10  طول وμ 3-2 اقد اندام توليد مثل عرض و ف

در بررسي . زني دو قطبي قابل مشاهده بود بود و جوانه

هاي بيوشيميايي تخمير قند و  جذب غذا گلوكز  تست
د مثبت اوره آز و احياي نيترات منفي و مقاومت به اسي

هاي كروم آگار به  استيك  اسموتولرانسي مثبت محيط
يط كروم رنگ كلوني در مح. رنگ سفيد بوده است

هاي بيوشيميايي و  با توجه به داده. اگار سفيد بود
 Saccharomycesمورفولوژي موجود به عنوان

cerevisiae 3ول جد( )1شكل( شناسايي شد(.  

  
  
  
  

  
  
  
  
  
  
  

                                                                                                
  
  

                                   
  
  
  
  
  
  
  
  

 ترولوپسيس جدا شده از ماست :2شكل جدا شده از سير ترشيويزيهسرساكارومايسيس :1شكل 
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  شناسايي شده هايمخمر وهاله عدم رشد ) : 1(جدول 
نام باكتري

  
  شماره ايزوله

  ديسك رقت
Tetracycline

B. subtilisC. freundii S. aureusE.coli 
  ديسك

Ceftriaxon
  مخمر شناسايي

 

1
122  5

1  -------  -------  -------  ---  mm 12  mm  22  C. kefyr 

 
91
2  

1
10  mm20   mm10  ---  ---  ---  ---  Trolopsis 

spp. 

8
95  1

10  mm20   mm10  ---  ---  ---  ---  S. cerevisiae

60
1  1

25  mm20   mm10  ---  ---  ---  ---  G. candidum

 
  
  
  
  
  

 جدا شده از ماستكانديدا كفير :4شكل جدا شده از ماستژئوتريكوم كانديدوم :3شكل
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  هاي شناسايي شده از مواد تخميري چقار: 2جدول 
 ماده تخميري و سويه جدا شده           

  
  شماره ايزوله

  ماده تخميري  قارچ شناسايي شده

122
1  Candida kefyr  ماست  

2
91  Trolopsis spp. 

 
  ماست

95
8  Getorichum candidum ماست  

1
60  Saccharomyce 

cerevisiae سير ترشي  

  
  هاي بيوشيميايي تست: 3جدول 

ايزوله
 

ويژگي
 

هاي مورفولوژي
 

رشد در 
25 

س
درجه سيلسيو

 

اوره آز
باليستوسپور 

آسكوسپور 
ك 

اسيداستي
اسموتولرانس 
 ي

Assimilation Fermentation 

K
N

O
3

 L
actose

 F
roctose

 T
rehalose

 G
alactose

 

S
ucrose

 G
lucose

 

L
actose

 F
roctose

 T
rehalose

 G
alactose

 

S
ucrose

 G
lucose

 

  

1
122 + - - - + + - + - - + + + + - - + + + 

2
91

  

 

 + - - + + + - - + - + + + - + - + + + 

8
95

 

 

 + - - + + + - - - - - - + - - - - - + 

1
60

  

 

 + - - - + + - - - - - - + - - - - - + 

  
  بحث 

هاي اخير مقاومت به آنتي بيوتيك گسترش  در سال
بـه علـت   . به يك مشكل جهاني تبديل شده است يافته و

اومــت آنتــي بيــوتيكي تحقيقــات در جهــت  افــزايش مق
و اثـرات جـانبي    دستيابي به موادي كه اثرات مفيد بيشتر

). 11و10( ، گسترش يافته استدهند كمتري را نشان مي
هــا  هــا و غــذاهاي هدفمنــد ماننــد پروبيوتيــك  افزودنــي

توانند جايگزين مناسبي براي داروها و مواد شيميايي  مي
ايجـاد مـوادي در غـذا     ميـري باعـث  هاي تخ باشند قارچ

، رنـگ و بـر اسـاس تحقيقـات     شوند كـه بـه غـذا بـو     مي
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يوم در پنير بـه  اسيد بوتريك جدا شده از پني سيل كيرس
 رشـد  كننـده هاي ليستريا اثر محدود گونه بر % 100طور 

در اسـهال ناشـي از    S. boulardii ).12(داشته اسـت  
Clostridium difficle  ــد ــت كردنــ  .S.ثابــ

boulardii سبنده باكتري به روده را مهار هاي چ ولسل
  .)16(ر جلوگيري از اسهال نقش دارد كند و د مي

اثـر   )Olila  )11توسـط   2006گزارشـاتي در سـال   
هـاي   مهاري عصاره استخراج شده اتانولي و اتري قـارچ 

 و E. coli ، S. aureusهـاي   خوراكي روي بـاكتري 
P. aeroginoga ت مطالعــا. )11( دهــد را نشــان مــي

و تجزيـه مخمرهـاي   بيشتري نياز است تـا بـا جداسـازي    
هـا   هـا روي بـاكتري   ثير هر يك از آنأشناسايي شده و ت

هـا مشـخص شـود و بتـوان ايـن       اثرات ضد ميكروبي آن
يگزين داروهـا و  مواد را در حد صنعتي توليد كرد و جـا 

غـذاهاي تخميـري    براي اولين بار از. مواد شيميايي شود
هاي ميكروبي بدست آمده كـه تـوان    استان گيلان گونه

هـاي شاخصـي    كاهش يا بـاز دارنـدگي رشـد ميكـروب    
و  S. aureus ، E. coli ،  C. freundii :همچـون 

B. subtilis محلـي (لبنيات بـه ويـژه ماسـت    . را دارد (
ــداد مخ  ــترين تع ــود   بيش ــده را در خ ــاي بدســت آم مره

، نمونـه برداشـت شـده    150ن نزديك بـه  از ميا. اند داشته
هـا و   درصد نمونـه  6بنيات بدست آمده كه نمونه از ل 50

  .)1جدول(دارد برها را در درصد كل نمونه 9/0برابر با 
هاي بدست آمده از شـور و   نمونه از نمونه تنها يك

از ايـن   1/0ان داده است كـه  ها از باز دارندگي نش ترشي
آنتـي  . درصد از كـل نمونـه اسـت    5/1ها و برابر با  نمونه

ــك  ــاكتري ، Tetracyclene mm 120بيوتيــ   بــ
 C. freundii mm 1  S. aureusبـاكتري   ، 20  

mm 120    ــداز ــه ان ــك ب ــر ي   مقــاوم و mm 15 هه

 mm 18-15  ه بالا حساس طبـق دسـتور   ب 19متوسط و
  .باشد سازنده مي

 .C رصـدي  حساسـيت     د 100با توجه به انـدازه  

freundii  وaureus S.  بيوتيــــك در برابــــر آنتــــي
تــوان گفــت هــيچ يــك از  تتراســايكلين بــا قاطعيــت مــي

مخمرهاي بدست آماده تـوان كـاهش يـا بـاز دارنـدگي      
، چون حداكثر هاله ها را نداشت رشد براي اين ميكروب

 .بوده است mm 10پديد آماده از سوي عصاره مخمر 

Candida kefyr     اي  جدا شـده از ماسـت تنهـا ايزولـه
درصـد   55/54و بـه انـدازة    E. coliاست كه به انـدازة  

دارندگي دارد بنابراين آنتي بيوتيك سفترياكسون اثر باز
تواند يـك مهـار كننـده رشـد ميكروبـي مناسـب بـه         مي

عنوان نگهدارنده مواد غذايي به كار رود و شايد بتوانـد  
ايط ز آزمايشـگاهي در شـر  برابر دو 4تا  2با نسبت رايج 

بيوتيكي باشد كـه ارزش   باليني يك كانديد مناسب آنتي
درصـدي   100با توجه بـه انـدازه   . بررسي خواهد داشت

بيوتيـك  در برابر آنتـي   B. subtilisحساسيت باكتري 
 .Sتـوان گفـت كـه مخمـر      تتراسايكلين با قاطعيت مـي 

cerevisiae توان كاهش  بدست آمده از سيرترشي مي
توانـد يـك    باكتري را دارا است بنـابراين مـي   د برايرش

مهار كننده رشد ميكروبي مناسب بـه عنـوان نگهدارنـده    
 2-4مواد غذايي به كار رود و شايد بتواند با نسبت رايج 

برابر دوز آزمايشگاهي در شـرايط بـاليني يـك كانديـد     
مناسب آنتي بيوتيكي باشـد كـه ارزش بررسـي خواهـد     

 .Bبدسـت آمـده تنهـا بـر      S. cerevisiae  .داشـت 

subtilis  درصد آنتي بيوتيك  50موثر بوده و به اندازه
  .)1جدول(تتراسايكلين اثر مهاري داشته است
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  سپاسگزاري
هاي ارزنده جناب آقاي دكتر  حمايت بدينوسيله از

محمد فائزي مدير گروه ميكروبيولوژي واحد لاهيجان 
آن واحدكمال سركار خانم انديش مسئول آزمايشگاه  و

  . تشكر را داريم سپاس و
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