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  بررسي اثرسيستمهاي مختلف حلال بر استخراج عصاره 

  هسته انگور و ارزيابي خواص ضدميكروبي آن
  

  3،سيد حسن مرعشي2، رضافرهوش2، محمدباقرحبيبي نجفي1*اميرسالاري
  

  30/11/87: تاريخ پذيرش      25/2/87: تاريخ دريافت
  

  چكيده
بر استخراج عصاره هسته انگـور و اثـر ضـد ميكروبـي ايـن       هاي حلال سه جزيي اين پژوهش به منظور بررسي اثر سيستم   
سيسـتم   6در اين خصوص عصاره هسـته انگـور بوسـيله    . زا صورت گرفت هاي عامل فساد و بيماري ها بر برخي از باكتري عصاره

رد مـو ) MBC(ها توسط تعيـين حـداقل غلظـت كشـندگي     اثر ضد ميكروبي اين عصاره. مختلف حلال سه جزيي استخراج گرديد
در . باشد هاي مورد بررسي مي نتايج نمايانگر توانايي بالاي عصاره هسته انگور در ارتباط با از بين بردن باكتري. ارزيابي قرار گرفت
حـداقل غلظـت كشـندگي    . هاي گرم منفي حساسيت بيشـتري نشـان دادنـد    هاي گرم مثبت نسبت به باكتري اين ارزيابي باكتري

هــاي ســالمونلاانتريتيديس ، اشرشــيا كلــي  داري نداشــته و در مــورد بــاكتري تفــاوت معنــي هــاي مختلــف بــا يكــديگر عصــاره
  .باشد پي پي ام مي 500هاي استافيلوكوكوس اورئوس وليستريا مونوسيتوژنز  پي پي ام و براي باكتري 1000وانتروباكترآئروژنيز 

  
      1  مقدمه

ثـر  اخير تحقيقات زيادي به منظـور ارزيـابي ا  هاي  در سال
عصـاره هـا صـورت گرفتـه      ضد ميكروبي انواع اسانس هـا و 

است كه حاكي از قدرت و توانايي اين تركيبات در ممانعت 
بيماري زا و عامل هاي  از رشد دامنه وسيعي از ميكروارگانيزم

از آنجـا كـه ايـن تركيبـات     . باشـد  مـي  فساد در مـواد غـذايي  
تركيبـات  طبيعي بوده و به نوعي در بسياري از مـوارد حـاوي   

سلامتي زاي ديگري نيز هستند، لذا به منظـور حفـظ سـلامت    

                                                            
  Email: SalarSohail@yahoo.com          : نويسنده مسئول مكاتبات -* 
كارشناسي ارشد گروه علـوم وصـنايع غـذايي دانشـگاه فردوسـي مشـهد، اداره امـور         -1

ــهد ،تلفــــــــن   ــگاه فردوســــــــي مشــــــ ــه دانشــــــ    8796791- 8796775تغذيــــــ
  salarsohail@yahoo.com 
يار گـروه علـوم وصـنايع غـذايي دانشـگاه      دانش ـ و استادبه ترتيب اعضاء هيات علمي  -2

 فردوسي مشهد

  عضو هيات علمي دانشكده كشاورزي دانشگاه فردوسي مشهداستاديار،  -3

  .باشند مي انسان بسيار مورد تاكيد
انگور يكي از ميوه هـايي اسـت كـه بيشـترين سـطح زيـر       
كشت را در دنيا به خود اختصاص داده است بطوريكه سالانه 

هسـته  ). 14(شود  مي ميليون تن انگور در دنيا توليد 58حدود 
باشـد   مي هاي عصاره گيري انگور ضايعات كارخانهانگور از 

كه بـا دارا بـودن تركيبـات آنتـي اكسـيداني و ضـدميكروبي       
   بسيار قوي بطور گسترده اي از آن بـراي درمـان بسـياري از   

 –قلبـي  هـاي   بيماري ها از جملـه انـواع سـرطان هـا، بيمـاري     
عروقي، زخم معده، چاقي مفرط، التهابـات پوسـتي و نيـز بـه     

 ن يك نگهدارنده مـوثر و قـوي در موادغـذايي اسـتفاده    عنوا
  . گردد مي

توانـد تـاثير فراوانـي بـر      يكي از مهمترين مراحلي كه مـي 
استخراج تركيبات ضد ميكروبي و در نهايـت توانـايي بيشـتر    

هـاي مختلـف گـردد     اين عصاره در ارتباط با ميكروارگانيسم
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اده هـاي مـورد اسـتف    روش استخراج و مخصوصاً نـوع حـلال  
دهـد در   نگاهي به مطالعات اخير محققان نشان مـي   .باشد مي

مختلـف جهـت   هـاي   خصوص بهينـه سـازي  سـاختار حـلال    
اي صورت گرفته و  استخراج كمي وكيفي تحقيقات پراكنده

اين موضوع بطور كامل وجـامع مـورد بررسـي قـرار نگرفتـه      
 .است

فعاليــت ضــد ميكروبــي عصــاره متــانولي ) 1999(شــوكو 
اسيدگاليك بـه عنـوان تركيـب    .  گور را گزارش كردهسته ان

موثر عصاره هسته انگور در جلوگيري از رشد اشرشيا كلي و 
خاصيت ) 2002(چا . سالمونلا انتريتيديس تشخيص داده شد 

ــزوزيم و     ــين، لي ــته انگــور، نايس ــي عصــاره هس ضــد ميكروب
EDTA        را در تركيب بـا آلژينـات سـديم و كاپـا كاراژينـان
تيمارهاي .ششهاي خوراكي مورد برررسي قرار داد بعنوان پو

هسته انگور بيشـترين   -  EDTAعصاره هسته انگور وتركيب
بـراي بررسـي   . خاصيت ضد ميكروبي را از خود نشان دادند 

ليستريا اينوكا ، اشرشـيا  هاي  خاصيت ضد ميكروبي ، باكتري
و   كولي ، سالمونلا  انتريتيديس ، استافيلوكوكوس  اورئوس

). 12(مـورد ارزيـابي قـرار گرفتنـد      كروكوكوس  لـوتئس مي
روش مورد استفاده دراين ارزيابي روش نفوذ آگار بـود كـه   

نتـايج حـاكي از   . توسط بارفوت ارايه گرديـد   1983در سال 
ــام     ــار عصــاره هســته انگــور از رشــد تم ــن اســت كــه تيم اي

  .باكتريهاي مذكور جلوگيري نموده است
خصوصـــيات  ضـــد ) 2003(جاياپراكاشـــا و همكـــاران 

ميكروبي عصاره هسته انگور حاصـل از دو سيسـتم حـلال را    
استوني در هاي  مورد بررسي قرار دادند و دريافتند كه عصاره

پـايين تـري از   هـاي   متـانولي در غلظـت  هاي  مقايسه با عصاره
بايـدار و همكـاران   ) . 14(كنند مي رشد باكتري ها جلوگيري

باكتريايي عصاره هسـته  در بررسي خصوصيات ضد ) 2004(
بـاكتري بيمـاري زا و عامـل فسـاد دريافتنـد كـه        15انگور بر 

 10: 30:  60آب به نسبت : متانول : سيستم حلال اتيل استات 
بر روي برخي باكتري ها ماننـد باسـيلوس بـرويس و ليسـتريا     

اســيد : آب : مونوســيتوژنز مــوثرتر از سيســتم حــلال اســتون  
باشد و در مورد بقيـه بـاكتري هـا     مي5/0:  5/9: 90استيك ، 

  .اسيد استيك موثرتر است: آب : سيستم استون 
بوسيله سه سيستم حلال  2004بايدار و همكاران در سال  

: متـانول  : اتيل اسـتات  /. 5:90/5:9اسيد استيك: آب : استون 
ميـزان   95:5آب بـه نسـبت  : و اتانول  10:30:60آب به نسبت 

ن خواص ضد باكتريايي عصاره كل تركيبات فنولي،  همچني
ــد  ــرار دادن عصــاره هــا در . هســته انگــور را مــورد بررســي ق

درصــد بــراي ارزيــابي خــواص     20و4، 2، 1هــاي   غلظــت 
ضدميكروبي بر عليه برخي باكتريهاي عامل فسـاد و بيمـاريزا   

در ايـــن پـــژوهش از روش . مـــورد اســـتفاده قـــرار گرفتنـــد
باكتريهـاي   بـدين منظـور  . ديسكهاي كاغذي استفاده گرديـد 

ــيلوس    ــدروفيلا، باس ــاس  هي ــل فســاد آئرومون ــاريزا وعام بيم
برويس، باسيلوس سـرئوس، باسـيلوس مگـاتريوم، باسـيلوس     
سابتيليس، باسيلوس آميلوكوفاسـينس، انتروبـاكتر آئروژينـز،    
انتروكوكوس  فكـاليس، اشرشـيا كـولي، كلبسـيلا پنومونيـا،      
ــاني،    ــوس وگـــــ ــيتوژنز، پروتئـــــ ــتريا  مونوســـــ ليســـــ

آئروژينــــــز، ســــــالمونلا  مگمــــــاتيس و  وناسســــــودوم
  .موردآزمون قرار گرفتند اورئوس  استافيلوكوكوس

اسـيد  : آب : براساس نتايج بدست آمـده سيسـتم اسـتون    
ــاير       ــه س ــبت ب ــري نس ــدميكروبي بهت ــيت ض ــتيك خاص اس

درصد از 20عصاره ها در غلظت . حلال نشان دادهاي  سيستم
كوفاســـينس رشـــد تمـــامي باكتريهـــا بجـــز باســـيلوس آميلو

  .)10 (جلوگيري كردند
  

  ها شمواد و رو
  هاي ميكروبي مورد استفاده سويه

 PTCC)1399( اشرشـــياكلي هـــاي ميكروبـــي   ســـويه
ــاكتر  ،PTCC) 1431(  اســتافيلوكوكوس اورئــوس، انتروب

باســيلوس ســرئوس، ليســتريا    ،PTCC) 1221(آئروژينــز
ــوفيليزه بصــورت آمپــول( مونوســايتوژنز از ســازمان ) هــاي لي
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هـاي علمـي و صـنعتي ايـران، كلكسـيون باكتريهـا و        ژوهشپ
سـازي   ازمؤسسه سـرم  سالمونلا انتريتيديسقارچهاي ايران  و 
  . رازي تهيه گرديد

  
  ماده اوليهتهيه و آماده سازي 

تفالــه حاصــل از آبگيــري انگــور زرد مشــهد از كارخانــه 
پـس از خشـك شـدن    . شهد ايران واقع در مشهد تهيه گرديد

اد، هسته ها به وسيله دست از تفالـه جـدا شـده و    در هواي آز
درجـه   40پس از شستشو با آب به وسيله آون تحت خـلأ در  

سـپس  . سـاعت خشـك گرديدنـد     5سـانتي گـراد بـه مـدت     

توسط آسياب خانگي به صـورت پـودري كـاملا يكنواخـت     
درجه سـانتي   -18درآمده و تا زمان انجام آزمايش در دماي 

  ).14(گراد نگهداري شدند 
  

  انتخاب سيستم حلال 
هاي حلال مورد استفاده در اين پژوهش بر اسـاس   سيستم

ــروه   ــنايدر از گ ــدي اش ــه بن ــاي  طبق ــدرت  ه ــا ق ــف و ب مختل
نوع حلال ها و نسـبت  . انتخابگري متفاوت انتخاب گرديدند 

تقريبا ثابت باشـد     آنها طوري تعيين شد تا قطبيت كل سيستم
)15.(  

  
  ب حلالهاي مورد استفاده در استخراج عصاره هسته انگورساختار و تركي - 1جدول 

شماره سيستم حلال  تپارامتر قطبي آب متانول اتيل استات   
1 60 30 10 6/5  
2 45 45 10 6/5  
3 30 60 10 6/5  

تپارامتر قطبيآبمتانولاستون  

4 60 30 10 2/5  

5 45 45 10 3/5  
6 30 60 10 4/5  

  
حلالها كمـك   2و انتخابگري 1تتوجه به دو ويژگي قدر

مناسـبترين  . نمايـد  مـي شاياني به انتخاب سيستم حلال مناسب 
حلالهـا  3تر قطبيـت  راه براي توصيف قدرت يا به عبارت ساده

 بـراي حلالهـاي مختلـف    است كه pمعرفي پارامتر قطبيت يا َ
سيستم حـلال   6بر اين اساس  .ردداقرار  10ـ تا 2در محدوده 

براي استخراج عصاره ها در نظـر   1جدول سه جزيي به شرح 
  ).15(گرفته شد 

  
  عصاره هسته انگور استخراج

ميلـي   300گرم پـودر هسـته انگـور بـا      30براي هر تيمار  
                                                            
1 - Solvent strength   
2 - Solvent selectivity   
3 - Polarity   

ليتر ازسيستمهاي حلال مذكور مخلوط شـده و سوسپانسـيون   
به منظور استخراج بهتـر، سوسپانسـيون   . به آرامي هم زده شد

ساعت به صورت كـاملا   12ت حاصل درون ارلن ماير به مد
 27دمــا در . تصــادفي در اينكوبــاتور شــيكر دار قــرار گرفــت

دور در دقيقــه  120درجــه ســانتي گــراد و ســرعت همــزدن   
حاصل ابتدا توسط پارچه صـافي و  هاي  عصاره. تنظيم گرديد

سپس با استفاده از قيف بوخنر و كاغذ صافي واتمـن شـماره   
بـه   كاغـذ صـافي   سطقبل از صاف كردن تو . يك صاف شد

روغن استخراج شـده  اجـازه داده شـد تـا براسـاس اخـتلاف       
بخـش  .  دانسيته با حلالهاي مورد استفاده از حلال جدا گردد

حذف  چرخان هتبخير كنند دستگاهبا استفاده از  حلالهااعظم 
اي بـه  شيشـه هاي  بشقابعصاره تغليظ شده در سطح . گرديد
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 زيـر آون تحـت خلاء  بـه  آنگاه صورت ورقه نازك پخش و 
پس از خشـك شـدن    .ندمنتقل گرديد درجه سانتي گراد 40

شيشـه  هـاي   عصاره ها بوسيله تيغه فلزي از روي سطح بشقاب
خشـــك در تـــا رســـيدن بـــه وزن ثابـــت  اي خـــراش داده و

شـده  محاسـبه   در انتها بازده استخراج. دسيكاتور قرار گرفتند
در اي بعـدي  هدست آمده تـا زمـان انجـام آزمايش ـ   ه پودر بو 

  ).17(شد نگهداري  درجه سانتي گراد  -18دماي 

  
  ها  دماي گرمخانه گذاري و محيط كشت مورد استفاده براي فعال سازي سويه. 2جدول 

  گونه باكتري  PTCCشماره   محيط كشت مورد استفاده  )C°(دماي گرمخانه گذاري
37 Trypticase Soy Agar 1431  Staphylococcus aureus  
37 Nutrient Agar  1399  Escherichia coli    
37 Nutrient Agar 1221  Enterobacter aerogenes  
37 Brain Heart Agar 1247  Salmonella enteritidis*  

  .هاي غذايي ايزوله شده و ليوفيليزه گرديده بود  در مؤسسه سرم سازي رازي از نمونه سالمونلا انتريتيديس
  

  ميكروبيهاي  تهيه كشت مادر از سويه
مقــداري از سوسپانســيون   1جهــت تهيــه كشــت مــادر   

سـپس  . ميكروبي فعال شده روي محيط آگار منتقـل گرديـد  
ــيط ــدت     مح ــه م ــت  ب ــاي كش ــاتور   24ه ــاعت در انكوب س

در مرحلــه بعــد بــا ) . 2مطــابق جــدول(گــذاري شــد گرمخانــه
به نام كشت  استفاده از كشت مادر رشد يافته، كشت ديگري

ديــدو در مراحــل بعــدي از كشــت ذخيــره  تهيــه گر 2ذخيــره
  .استفاده شد

  
  مك فارلند 5/0تهيه استاندارد 

اسـتانداردهاي مـك فارلنـد بــا افـزودن حجـم خاصــي از      
بـراي  % 175/1كلريـد   بـاريم  ، %1محلول اسيد سـولفوريك  

بدست آوردن يك محلول سولفات بـاريم بـا دانسـيته نـوري     
مـك فارلنـد كـه     5/0معمولاً اسـتاندارد  . شود  خاص تهيه مي

ميلـي ليتـر    5/0و % 1ميلي ليتر اسيدسـولفوريك   5/99حاوي 
اسـتاندارد  . باشد بيشـتر كـاربرد دارد   مي %175/1كلريدباريم 

ــيون      5/0 ــك سوسپانس ــا ي ــادل ب ــدورتي مع ــد ك ــك فارلن م
  ).9(كند  ايجاد مي cfu/ml 8 10×5/1باكتريايي حاوي 

  

                                                            
1 - Master Culture 
2 - Sub-Master Culture 

 مك فارلند  5/0تهيه سوسپانسيون ميكروبي 
سـاعته   24اي تهيه سوسپانسيون ميكروبي نياز به كشـت  بر

ســاعت قبــل از انجــام  24باشــد بنــابراين  از هــر بــاكتري مــي
آزمايش، از كشـت ذخيـره بـه محـيط كشـت شـيبدار آگـار        

سـطح   پس از رشد كشت مربوطه. مغذي تلقيح انجام گرديد
آن با محلول نرمـال سـالين شسـته شـد و سوسپانسـيون غلـيظ       

آنگــاه مقــداري از سوسپانســيون  .گرديــدميكروبــي حاصــل 
ميكروبي، داخل لوله استريل درب دار حـاوي نرمـال سـالين    

 530ريخته شد و كدورت آن با اسپكتروفتومتر در طول موج 
نانومتر اندازه گيـري شـد و تـا هنگـام برابـر شـدن كـدورت        

بـا نرمـال سـالين     مك فارلند، 5/0محلول با كدورت محلول 
  ). 9،5( رقيق گرديد

  

 تعيين حداقل غلظت باكتري كشي
. از روش كشت سطحي استفاده شـد   MBC3 براي تعيين 

مــك  5/0حجــم يــك ميلــي ليتــر از سوسپانســيون ميكروبــي 
ميلي ليترمحلول رينگر انتقال داده شـد   9فارلند به لوله حاوي 

براي تيمارهـا  انجـام گرديـد و     10-4و رقيق سازي تا رقت    
ي حــاوي سوسپانســون ميكروبــي  از لولــه اصــل lµ100ســپس 

                                                            
3 - Minimum  Bactericidal Concentration 
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هـاي حـاوي محـيط مولرهينتـون آگـار كـه        روي سطح پليت
 1000و 500، 250، 125درحالت مذاب با غلظتهـاي مختلـف  

قسمت در ميليون از تيمارهاي مختلـف عصـاره هسـته انگـور     
مخلوط شده بودند،  انتقال داده شد سوسپانسيون ميكروبي بـا  

. ي پليت ها گسترده شد اسپريدر استريل بطور يكنواخت برو
درجـه سـانتي    37ساعت داخل گرمخانه  24پليت ها به مدت 

هـا بوسـيله كلنـي     گراد قرار داده شدند سـپس تعـداد كلـوني   
  .)4( كانتر شمارش گرديد

  
 طرح آماري

مختلف بر بازده اسـتخراج   هاي  به منظور بررسي اثر حلال
 واثر ضد ميكروبي آن آزمـايش بـه صـورت فاكتوريـل و در    

داده هـا بـا   .قالب طرح كاملا تصادفي با سه تكـرار اجـرا شـد   
مورد تجزيـه و تحليـل قـرار     MSTATCاستفاده از نرم افزار 

مربوطــه بــا هــاي  گرفتــه و پــس از آنــاليز واريــانس، ميــانگين
 α = 01/0 استفاده از آزمون چند دامنه اي دانكـن در سـطح  

ظـت  در مورد آزمون ضد ميكروبي حـداقل غل . مقايسه شدند
هـاي   كشندگي براي هر باكتري بـه كمـك مقايسـه ميـانگين    

  .مربوطه تعيين گرديد
  

  نتايج و بحث
 اثر سيستم حلال بر بازده استخراج
؛ 1سيسـتم حـلال    كـه  نتايج حاصل از آزمايش نشـان داد 

بيشترين بـازده اسـتخراج    10:30:60آب : متانول: اتيل استات
حلال ديگر تفـاوت  هاي  سيستم). درصد 17(كند مي را ايجاد

  ) . 1شكل (معنا داري را در بازده استخراج ايجاد نمي كنند 

  
a

b b

b b b

0

2

4

6

8

10

12

14

16

18

1 2 3 4 5 6

(%)
ري 

 گي
اره
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ده 
باز

  
  .گيري هسته انگور هاي مختلف حلال بر روي بازده عصاره اثر سيستم. 1شكل 

  
هاي حـلال مـورد اسـتفاده بيشـترين نسـبت       در بين سيستم

باشـد كـه بـالاترين     مـي  1اتيل استات مربوط به سيستم حلال 
هـــاي  بـــر اســـاس گـــزارش. خراج را داراســـتبـــازده اســـت

اتيــل اســتات در اســتخراج ) 2002(جاياپراكاشــا و همكــاران

تركيبات فنولي بسيار كارآمد است و مونومرهاي بيشـتري را  
). 17(كنــد مثــل كــاتچين و اپــي كــاتچين اســتخراج مــي     

بـا اسـتخراج عصـاره هسـته     ) 2003(جاياپراكاشا و همكـاران  
سـتوني و متـانولي دريافتنـد كـه     انگور بـا دو سيسـتم حـلال ا   
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سيستم متانولي در مقايسـه بـا سيسـتم اسـتوني بـازده بـالاتري       
دارد ولي در استخراج تركيبات فنولي ضـعيف تـر از سيسـتم    

هاي  سيستمبا ثابت بودن پارامتر قطبيت  .كند مي استوني عمل
حــلال مــورد اســتفاده، نتــايج بدســت آمــده از ايــن پــژوهش 

  ).17(باشد پيشين محققان مي هاي تأييدي بر يافته
  

فعاليت ضـد ميكروبـي تيمارهـاي     اثر سيستم حلال بر
 مختلف هسته انگور

ــاي  عصــاره ــاي   ه ــده از تيماره ــته انگــور بدســت آم هس
هـاي مـورد بررسـي اثـر ضـد       مختلف حلال بر همـه بـاكتري  

ميكروبي داشته و بجز باسيلوس سرئوس نتايج در مورد سـاير  
ي و تيمارهاي مختلف تفـاوت معن ـ  باشد مي ها يكسان باكتري

حـداقل   3با توجه بـه جـدول   . داري را با هم نشان نمي دهند 
گـرم مثبـت   هـاي   غلظت كشندگي عصاره هـا بـراي بـاكتري   

باشد كه اين با نتايج قبلـي   مي گرم منفيهاي  كمتر از باكتري
  ) .14(همخواني دارد) 2003(جاياپراكاشا و همكاران 

مختلف هسته انگور هاي  هحداقل غلظت كشندگي عصار
 براي سالمونلا انتريتيديس و اشرشياكلي وانتروبـاكترآئروژنيز 

استافيلوكوكوس اورئـوس و  ليسـتريا   پي پي ام و براي 1000
باســيلوس در مــورد . باشــد مــي پــي پــي ام 500 مونوســيتوژنز

بدست آمده از هاي  حداقل غلظت كشندگي عصاره سرئوس
آب بـه  : متانول : اتيل استات به ترتيب  3و2حلالهاي  سيستم

آب بـه نسـبت   : متـانول  : و اتيل اسـتات   10:  60:  30نسبت   
هـاي   پي پي ام و در مـورد بقيـه سيسـتم     125) 10:  45:  45(

دهـد كـه در    نتايج نشان مي. پي پي ام بدست آمد 250حلال 
نســبت  باســيلوس ســرئوسمــورد بررســي  هــاي  بـين بــاكتري 

جاياپراكاشا و . باشد مي تر از بقيه عصاره هسته انگور حساس

هــاي  ضــد ميكروبــي  در بررســي ويژگــي) 2003(همكــاران 
عصاره هسته انگـور بـه چنـين نتيجـه اي رسـيدند و همچنـين       

هـاي   اسـتوني در مقايسـه بـا عصـاره    هـاي   دريافتند كه عصاره
ــانولي در غلظــت ــاي  مت ــا   ه ــاكتري ه ــري از رشــد ب ــايين ت پ

نيز به ) 1375(ابيان و همكاران مهر) . 14(كنند  مي جلوگيري
نتايج مشابهي دررابطه با اين باكتري در برابر عصاره كاكوتي 

ــد   ــت يافتن ــاران  ). 7(دس ــدار و همك ــي ) 2004(باي در بررس
باكتري  15خصوصيات ضد باكتريايي عصاره هسته انگور بر 

بيماري زا وعامل فساد دريافتند كه سيستم حلال اتيل اسـتات  
بر روي برخي باكتري ها  10: 30:  60به نسبت آب : متانول : 

ماننــد باســيلوس بــرويس و ليســتريا مونوســايتوژنز مــوثرتر از 
:  5/9: 90اسيد استيك بـه نسـبت   : آب : سيستم حلال استون 

: آب : مي باشد و در مورد بقيه باكتري ها سيستم اسـتون  5/0
  ).10(باشد  مي اسيد استيك موثرتر

نشان دادنـد كـه عصـاره    ) 2003( جاياپراكاشا و همكاران
هســته انگــور بــر تمــامي باكتريهــاي مــورد بررســي خاصــيت 
بازدارنــدگي بســيار خــوبي داشــته اســت و كمتــرين غلظــت  

بـر اسـاس   . بازدارندگي را براي كليه باكتريها تعيـين نمودنـد  
نتــايج بــه دســت آمــده كمتــرين غلظــت بازدارنــدگي بــراي  

اي گرم منفي بود و نيز باكتريهاي گرم مثبت كمتر از باكتريه
ــاي    ــراي باكتريه ــدگي ب ــرين غلظــت بازدارن ــيلوس كمت باس

كمتـر   سرئوس، باسيلوس سابتيليس و باسيلوس كواگـولانس 
از باكتريهــاي گــرم مثبــت ديگــر بــود و نتــايج نشــان داد كــه 
 عصاره استوني خاصيت ضد ميكروبي بيشتري از خـود نشـان  

  ). 14(دهد مي
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 )قسمت در ميليون(مختلف هسته انگورهاي  گي عصارهحداقل غلظت كشند. 3جدول

  باكتري
  سيستم حلال

  سالمونلا
  انتريتيديس

  اشرشياكلي
  

انتروباك
  تر

  آئروژينز

  استافيلوكوكوس
  باسيلوس سرئوس  ليستريا مونوسايتوژنز  اورئوس

1  
2  
3  
4  
5  
6  

  

1000a 
1000a 
1000a 
1000a 
1000a 
1000a 
  

1000a 
1000a 
1000a 
1000a 
1000a 
1000a 

1000a 
1000a 
1000a 
1000a 
1000a 
1000a 

500b 
500b 
500b 
500b 
500b 
500b 

500b 
500b 
500b 
500b 
500b 
500b 

250c 
125d 
125d 
250c 
250c 
250c 

 
فعاليت ضـد ميكربـي عصـاره    ) 1999(شوكو و همكاران 

اسيد گاليك به عنوان . متانولي هسته انگور را گزارش كردند
سـالمونلا   واشرشـياكلي  رشـد  تركيب موثر در جلـوگيري از  

). 14(در عصاره هسته انگور تشـخيص داده شـد    انتريتيديس
در ارتبـاط بـا    اسـيد   وجود سه گروه هيدروكسيل در گاليك

اسـيد  . كنـد  مـي  خاصيت ضد ميكروبي اين تركيب نقش ايفا
بطـور  ) تـري هيدروكسـي اسـيد بنزوئيـك    -5، 4، 3(گاليك 

رد و آن را به عنـوان  گسترده اي در گياهان مختلف وجود دا
تمـام بنيانهـاي   .  گيرنـد  مـي  جزئي از تاننهاي گيـاهي در نظـر  

 مـوثر  استافيلو كوكوس اورئـوس  داراي حلقه بنزني در مقابل
  .)14(باشند مي

   
  نتيجه گيري كلي

رسـد كـه    بر اساس نتايج بدست آمده چنـين بـه نظـر مـي    

حلالهاي سه جزيي مذكور نتوانستند اختلاف معنـي داري را  
هاي حاصل بوجود آورند و  در توانايي ضد باكتريايي عصاره

ــوده     ــل نم ــان عم ــور يكس ــوارد بط ــب م ــاً در غال ــد  تقريب .  ان
درمقايسه با نتايج مطالعات سـاير محققـان نتـايج ايـن تحقيـق      

هـاي گـرم مثبـت نسـبت بـه       حاكي از آن اسـت كـه بـاكتري   
دهنـد   هاي مذكور حساسيت بيشتري از خود نشان مـي  عصاره

ــا ســيلوس ســرئوس از حساســيت بيشــتري   و د ــان ب ــن مي ر اي
نتايج حاصل از حداقل غلظت كشـندگي  . باشد برخوردار مي

دهـد عصـاره هسـته انگـور در      هاي مختلف نشـان مـي   عصاره
گرم در ليتر توانـايي بسـيار بـالايي     ميلي 1000هاي زير غلظت

توانـد   هـاي مختلـف دارد و لـذا مـي     در از بين بـردن بـاكتري  
هــاي پــايين در برابــر  ركيبــي بســيار مــوثر در غلظــتبعنــوان ت

غـذايي در و   ايعزا و ايجاد كننده فسـاد در صـن   عوامل بيماري
  .پزشكي بكار رود

  
 منابع

 .4سوره مباركه رعد، آيه . قرآن كريم )1
فصـلنامه  . تـرو بررسي اثرات ضد باكتريايي عصاره آبي و الكلـي سـه گونـه گيـاه پيـازدار در وي     . 1383. و برجيان، ا. خيامي، م )2

 .101-110: صفحات. جلد اول. 19شماره . پژوهشي تحقيقات گياهان دارويي و معطر ايران
پايان نامه كارشناسي . هاي گياهي افزايش عمر انباري محصولات باغي با استفاده از اثرات ضد قارچي اسانس. 1387. س. راد )3

 .ارشد علوم و صنايع غذايي، دانشگاه فردوسي مشهد
و پونه ) Thymas x-prolock(        فعاليت بيولوژيكي و تركيبات شيميايي اسانس آويشن. 1379. او رسولي، . ب. رضايي، م )4
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)Mentha longifolia .( 1-8: صفحات. 31شماره . سال هشتم. پژوهشي دانشگاه شاهد –دو ماهنامه علمي. 
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Survey of solvents extraction of grape seed extracts and assay of antimicrobial 
properties 

 

A. Salari *1 , M.B. Habibi Najafi2, R. Farhoosh3, S.H. Marashi4 

 

This study has been done to survey of solvent system effect on extraction of grape seed extract and 
its antimicrobial properties. For this purpose, grape seed extracts were extracted with six different 
solvent systems. Minimum Bactericidal Concentration (MBC) of extract on six spoilage and Food-
born pathogens was determined. The results indicated that MBC of different extracts have no 
significant difference and its value for Salmonella enteritidis, Escherichia coli, Enterobacter 
aerogenes  was 1000 ppm. This value for S.aureus and listeria monocitogenes was 500 ppm. Results 
showed that gram positive bacteria were more sensitive than gram negative ones.       
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