
 
 

 

 1394 ثْبر، 106شوبرُ 

 ایشکمبه یرهضم خوراک و تخم یتبر قابل ینعناع فلفل یاهاسانس گ یرتاث

 ییگوسفندان ماکو

 چكيذُ       

اجزا   3×3کيلَگزم در قبلت طزح هزثغ لاتيي  50±3 ثز رٍي سِ راس گَسفٌذ ًز فيستَلِ دار ثب هيبًگيي ٍسًی  تحقيق،ایي 

هبیغ  در رٍس ثَد. ًؼٌبع فلفلیهيلی گزم اسبًس  200ٍ  100ثِ ػلاٍُ دٍ جيزُ حبٍي  تيوبرّب شبهل جيزُ پبیِ )شبّذ( شذ.

، ًيتزٍصى pHاي جوغ آٍري ٍ هيشاى دّی صجح اس طزیق فيستَلا شكوجِسبػت پس اس خَراک 3شكوجِ گَسفٌذاى در 

دّی ًَثت صجح( اس خَراک سبػت پس اس 3گيزي شذ. رٍس پبیبًی ّز دٍرُ ) آهًَيبکی ٍ اسيذّبي چزة فزار آى اًذاسُ

، پزٍتئيي تبم، HDL ،LDL،NEFAگلَکش، تزي گليسزیذ، کلستزٍل، طزیق ٍریذ ٍداج خَى گيزي ثِ ػول آهذ ٍ هيشاى 

هبدُ خشک هصزفی ٍ قبثليت ّضن هبدُ خشک، پزٍتئيي خبم، دیَارُ سلَلی، گيزي گزدیذ. اًذاسُآلجَهيي ٍ گلَثَليي 

غلظت ًيتزٍصى آهًَيبکی، استبت، پزٍپيًَبت، ثَتيزات ٍ کل اسيذّبي  ;چزثی خبم دیَارُ سلَلی ثذٍى ّوی سلَلش ٍ

 ّبي خًَی  تحت تبثيز تيوبرّبي آسهبیشی  قزار ًگزفتٌذ.چزة فزار شكوجِ ٍ غلظت فزاسٌجِ

 .ؿکوجِ یشّضن، تخو یتقبثل  ی،اػبًغ ًؼٌبع فلفل: يذيکل ّبيٍاصُ
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 هقذهِ      

ّبی گیبّی اػتفبدُ اص اػبًغدس هَسد  هغبلؼبتی ،اخیش عی ػبلیبى

ّبی هحشک سؿذ دس صٌؼت ثیَتیکثِ ػٌَاى جبیگضیي ثشای آًتی

تشکیجبت فؼبل  ،ّبی گیبّیاػبًغ .خَساک دام، اًجبم ؿذُ اػت

سٍؽ تقغیش ثب  ثِاػتخشاج آًْب  دلیل فشاس ثَدى،عجیؼی ّؼتٌذ کِ ثِ 

 اًجبم هی ؿَدّبی اػتخشاج کٌٌذُ ثخبس آة یب حلال

(1990;Simon,2003Greathead,) . خبصیت ضذ هیکشٍثی

ّب ّبی گیبّی ػلیِ عیف ٍػیؼی اص هیکشٍاسگبًیؼناػبًغ

(2004Burt,  ،) ثِ تشکیجبت تشپٌَئیذی ٍ فٌَلی هَجَد دس آى

  ًؼجت دادُ ؿذُ اػت

(;Helander et al.,1998 2000Chao et al., ).  ضذاثشات 

 ثؼضی اص کِ ّبی گیبّی اخیشا هَجت گشدیذهیکشٍثی اػبًغ

تخویش ؿکوجِ ثِ الگَی هحققبى اص ایي تشکیجبت ثشای تغییش دس 

ٌذ. ثب تَجِ ثِ ایٌکِ ػوذُ هٌظَس ثْجَد ثبصدّی خَساک اػتفبدُ کٌ

 ،صهبیـگبّی صَست گشفتِ اػتآتحقیقبت اًجبم ؿذُ دس ؿشایظ 

هی ثبؿذ  تحقیقبت ثیـتشی ثش سٍی حیَاى صًذُ  ثِ اکٌَى ًیبص

(2008Benchaar et al., یکی اص گیبّبى داسٍیی  ًؼٌبع  .)

ّبی خَساکی ثب عجیؼت گشم هحؼَة هی فلفلی اػت کِ اص ػجضی

(. اػبًغ ًؼٌبع حبٍی هٌتَل، هٌتَى ٍ اػتبت 1375)سجحبى، ؿَد 

(. اػتفبدُ اص گیبُ ًؼٌبع دس 1376هٌتیل اػت )لاک ٍ اػتَدٍلا، 

ّبی ّلـتبیي ػجت کبّؾ غلظت ًیتشٍطى آهًَیبکی ٍ تلیؼِ

جوؼیت پشٍتَصٍآّبی ؿکوجِ ٍ دس ًتیجِ ثْجَد هتبثَلیؼن ًیتشٍطى 

دیگش، هصشف (. دس هغبلؼِ Ando et al.,2003دس ؿکوجِ ؿذ )

دسصذ گیبُ ًؼٌبع فلفلی دس جیشُ گبٍّبی ّلـتبیي ثذٍى تبثیش  5

داس ثش تخویش ؿکوجِ ٍ ؿیش تَلیذی، ػجت کبّؾ تَلیذ هتبى هؼٌی

(. ثب تَجِ ثِ اعلاػبت هحذٍد دس Hosoda et al.,2005ؿذ )

ایي دس  ساثغِ ثب تبثیش اػبًغ ًؼٌبع فلفلی دس تغزیِ ًـخَاسکٌٌذگبى،

، قبثلیت ّضن هصشف خَساک، ثش ایي گیبُ اػبًغ  اثش  ،تحقیق

 هبکَیی ًظاد گَػفٌذاى    ّبی خًَیٍ هتبثَلیت تخویش ؿکوجِ

 ثشسػی ؿذ. 

 

 ّبهَاد ٍ رٍش     

ساع گَػفٌذ ًش ثبلغ فیؼتَلِ داس ًظاد هبکَیی ثب 3آصهبیؾ ثش سٍی 

 3عی  3×3کیلَگشم دس قبلت عشح هشثغ لاتیي  350±هیبًگیي ٍصى 

سٍص دادُ ثشداسی( اًجبم  7سٍص ػبدت پزیشی ٍ  10سٍصُ ) 17دٍسُ 
 ؿذ. جیشُ غزایی  ثشاػبع جذاٍل اػتبًذاسد اًجوي هلی تحقیقبت1

ثشاثش احتیبجبت ًگْذاسی تٌظین ؿدذ )جدذٍل    2( ٍ ثِ هیضاى 1985)
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In a 3×3 Latin square design three treatments including: 1) basal diet (control) in addition to diets 

containing 2) 100 and 3) 200 mg/day of Peppermint essential oils were tested in three ruminally 

cannulated male sheep with average body weight of 50±3 kg. Rumen liquor was sampled 3 hours 

after feeding to determine rumen pH, N-NH3 and volatile fatty acids. On the last day of each period, 

blood samples were taken 3 hours after feeding via jugular vein to determine glucose, triglyceride, 

cholesterol, HDL, LDL, NEFA, total protein, albumin and globulin. Dry matter intake and 

digestibility of DM, CP, NDF, ADF and EE; the ruminal parameters   and blood metabolites were 

not affected by the treatments. 

Key words: Peppermint essential oils, Digestibility, Rumen Fermentation. 
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(. تیوبسّبی آصهبیؾ ؿبهل: جیشُ ؿبّذ، ثِ ػلاٍُ دٍ جیشُ حبٍی 1

ثدِ    فلفلدی دس سٍص ثَدًدذ. جیدشُ    گشم اػبًغ ًؼٌبعهیلی 200ٍ  100

ثؼذاصظْش دس اختیبس  4صجح ٍ  8صَست کبهلا هخلَط دس دٍ ٍػذُ 

حیَاًبت قشاس دادُ ؿذ. قجل اص ّدش ٍػدذُ خدَساک دّدی، اػدبًغ   

گشم کٌؼبًتشُ هخلَط  ؿذ ٍ دس اختیبس حیَاى گزاؿتِ  100ًؼٌبع ثب 

ؿذ تب اص هصدشف کدل اػدبًغ تَػدظ حیدَاى اعویٌدبى حبصدل        هی

. اػبًغ آصهبیؾ اص ؿشکت ثبسیج اػدبًغ کبؿدبى کدِ هدبدُ   گشدد

دسصذ ثَد تْیِ گشدیذ. 32هَثشُ آى هٌتَل ثِ هیضاى 
 

ًسجت  هَاد خَراکی )درصذ( ٍ غلظت هَاد  -1جذٍل 

 هغذي جيزُ پبیِ آسهبیشی
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

عی ّفتِ دادُ ثشداسی دس ّش دٍسُ ، هصشف خَساک تؼییي ٍ 

 قبثلیت ّضن ثب سٍؽ جوغ آٍسی هذفَع اًجبم گشفت. 

ػبػت پغ اص  3ًوًَِ گیشی اص ؿکوجِ دس سٍص ؿبًضدّن ّش دٍسُ، 

خَساک دّی صجحگبّی تَػظ فیؼتَلا ؿکوجِ اًجبم ؿذ. 

گیشی ؿذ. آى اًذاصpHُثلافبصلِ پغ اص اخز ًوًَِ ؿکوجِ، 

لایِ هتقبل صبف ٍ ثش  4ّبی هبیغ ؿکوجِ ثب اػتفبدُ اص پبسچِ ًوًَِ

(، دٍ ًوًَِ اص آى جْت 2007ٍ ّوکبساى ) Reynalاػبع سٍؽ 

اًذاصُ گیشی اػیذّبی چشة فشاس ٍ ًیتشٍطى آهًَیبکی ثب اػیذ 

اػیذ ػَلفَسیک ثِ هبیغ  50ثِ  1دسصذ ثب ًؼجت 50ػَلفَسیک 

دسجِ  -20آًبلیض دس دهبی ؿکوجِ هخلَط گشدیذ ٍ تب ٌّگبم 

(. Ipharraguerre et al., 2007ػبًتیگشاد ًگْذاسی ؿذ )

اًذاصُ گیشی اػیذّبی چشة فشاس هبیغ ؿکوجِ ثِ سٍؽ

Ottenstein Bartley ٍ (1971 تَػظ دػتگبُ کشٍهبتَگشافی )

( دس Philips PU4410, Cam- bridge, UKگبصی )

ؿذ. ًیتشٍطى آهًَیبکی  آصهبیـگبُ تغزیِ دام داًـگبُ تْشاى اًجبم

( ٍ ثب 1993) Smith  ٍMurphyهبیغ ؿکوجِ ثش اػبع سٍؽ 

RC 501, USA( اػتفبدُ اص دػتگبُ اػپکتشٍفتَهتشی هذل )

 3اًذاصُ گیشی ؿذ. خَى گیشی دس سٍص پبیبًی ّش دٍسُ دس صهبى 

ػبػت پغ اص خَساک دّی ًَثت صجح اص عشیق ٍسیذ ٍداج ثِ 

ّبی تحت خلا حبٍی ػذین داخل لَلِػول آهذ. ًوًَِ گشفتِ ؿذُ 

دٍس دس دقیقِ  3000ّپبسیي سیختِ ؿذ. پلاػوب تَػظ ػبًتشیفیَط ثب 

دسجِ ػبًتیگشاد جذا ٍ ٍ دس فشیضس  4دقیقِ دس دهبی  20ثِ هذت 

ّبی ّبی خًَی تَػظ کیتگیشی فشاػٌجًِگْذاسی گشدیذ. اًذاصُ

گبُ تجبسی ؿشکت پبسع آصهَى ٍ سًذٍکغ ثب اػتفبدُ اص دػت

(Alcyon300,USA) اًجبم ؿذ.  اتَآًبلیضس هذل 

ًشم افضاس  ّب اص سٍیِ GLMثشای تجضیِ ٍ تحلیل آهبسی دادُ 

SAS (2002 .اػتفبدُ ؿذ ) 

 

 ًتبیج ٍ ثحث     

اص لحبػ هبدُ خـک هصشفی ثیي تیوبسّبی آصهبیـی اختلاف 

هَافق ثب ًتبیج آصهبیؾ (. 2هؼٌی داسی ٍجَد ًذاؿت )جذٍل 

دسصذ گیبُ ًؼٌبع فلفلی  5دٍ هغبلؼِ، اػتفبدُ اص ػغح  حبضش، دس

داسی ثش هصشف هبدُ خـک ٍ اًشطی قبثل هتبثَلیؼن تبثیش هؼٌی

Hosoda et al.,2005 ;2006هصشفی گبٍّبی ؿیشدُ ًذاؿت )
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Hosoda et al.,  افضٍدى اػبًغ ًؼٌبع فلفلی ثِ جیشُ (. ّوچٌیي

شفی آًْب ًذاؿت ّبی ّلـتبیي تبثیشی ثش هبدُ خـک هصگَػبلِ

 (. 1389)اثبثکشی ٍ ّوکبساى، 

قبثلیت ّضن هبدُ خـک، دیَاسُ ػلَلی، دیَاسُ ػلَلی ثذٍى ّوی 

ػلَلض، پشٍتئیي خبم ٍ چشثی خبم تیوبسّبی آصهبیـدی تحدت تدبثیش   

(. هـدبثِ   2ػغَح هختلف اػبًغ ًؼٌبع فلفلی قشاس ًگشفتٌذ )جدذٍل 

س اثدش افدضٍدى   ( د2003ٍ ّوکبساى )  Andoًتبیج آصهبیؾ حبضش،

داسی ثدش قبثلیدت ّضدن   دسصذ گیبُ ًؼٌبع فلفلی، تبثیش هؼٌی 3ػغح 

ّب هـدبّذُ ًٌوَدًدذ. ثدب ایدي ٍجدَد،   هَاد هغزی خَساک دس تلیؼِ

Hosoda ( ًـبى دادًذ کِ ػغح 2005ٍ ّوکبساى )دسصذ گیبُ  5

ًؼٌبع ػجت کبّؾ قبثلیت ّضن هبدُ خـک، هدبدُ آلدی، پدشٍتئیي   

خبم، دیَاسُ ػلَلی ٍ دیَاسُ ػدلَلی ثدذٍى ّودی ػدلَلض گبٍّدبی   

ٍ ّوکدبساى    Hosodaّلـتبیي ؿدذ. ػدذم تغدبثق ًتدبیج آصهدبیؾ   

(2005Ando ٍ ثددب ًتددبیج آصهددبیؾ حبضددش ) ( 2003ٍ ّوکددبساى )

احتودددبلا ثدددِ ػلدددت هصدددشف ػدددغح ثدددبلاتش گیدددبُ ًؼٌدددبع فلفلدددی دس آى 

ثبؿذ کِ ثِ ػلدت داؿدتي غلظدت ثیـدتشی اص تشکیجدبت   آصهبیؾ هی

ثبًَیِ گیبّی ٍ ضذ هیکشٍثی، ػجت هْبس تخویش هیکشٍثدی ؿدکوجِ   

ؿذُ اػت.
 

ّبي آسهبیشیضن هَاد هغذي جيزُهيبًگيي هبدُ خشک هصزفی ٍ  قبثليت ّ -2جذٍل

 
 1 غلظت اػبًغ  

SEMp-value  200  100 صفش 

هبدُ خـک هصشفی2 

 قبثلیت ّضن
98/1 07/2 94/1              

 

      06/0  60/0 

 72/0 83/1   00/56 93/53 73/55 هبدُ خـک3
 20/0 01/2   66/47 66/45 00/47دیَاسُ ػلَلی3 

ثذٍى ّوی دیَاسُ ػلَلی 

 66/40 00/37 333/38ػلَلض
 

     13/1     64/0 

 24/0 30/1  33/49 32/47 00/46پشٍتئیي خبم 3 
 60/0 04/2  00/46 00/47 67/50 چشثی خبم3

 . ثش حؼت دسصذ3. کیلَ گشم دس سٍص، 2. هیلی گشم دس سٍص، 1
 

 ايتخويز شكوجِ      

هبیغ ؿکوجِ تحت تبثیش تیوبسّبی آصهبیـی قشاس  pHغلظت  

ٍ  Hosoda(.  هَافق ثب ًتبیج آصهبیؾ حبضش،  3ًگشفت ) جذٍل 

داسی تبثیش هؼٌی ثب افضٍدى گیبُ ًؼٌبع ( ًیض2005;2006)ّوکبساى 

ٍجَد دس  ثب ایيؿکوجِ گبٍّبی ؿیشی هـبّذُ ًکشدًذ.   pHدس

(، هصشف گیبُ ًؼٌبع فلفلی ػجت 2003ٍ ّوکبساى ) Andoهغبلؼِ 

 ؿکوجِ ؿذ کِ دلیلی ثشای آى رکش ًگشدیذ. pHداس کبّؾ هؼٌی

داسی ثش غلظت ًیتشٍطى آهًَیبکی ؿکوجِ اػبًغ ًؼٌبع تبثیش هؼٌی

( ًـبى دادًذ کِ گیبُ ًؼٌبع 2003ٍ ّوکبساى ) Andoًذاؿت. 

لظت فلفلی هَجت کبّؾ جوؼیت پشٍتَصٍآّبی ؿکوجِ ٍ غ

پشٍتَصٍآّب  ًیتشٍطى آهًَیبکی هبیغ ؿکوجِ ؿذ. ثب تَجِ ثِ ایٌکِ

ًقؾ هْوی سا دس تَلیذ آهًَیبک دس ؿکوجِ ثش ػْذُ داسًذ 

(Bach et al., 2005 ِکبّؾ غلظت ًیتشٍطى آهًَیبکی ث ،)

هْبس جوؼیت پشٍتَصٍآیی ؿکوجِ ًؼجت دادُ ؿذ. ػلت تفبٍت 

توبلا ثِ ػلت اختلاف دس ًتبیج حبضش ثب ًتبیج آصهبیؾ رکش ؿذُ اح

68



 

ثبؿذ.    ّن چٌیي دص اػبًغ هصشفی ٍ جیشُ پبیِ آصهبیؾ هی

غلظت اػتبت، پشٍپیًَبت، ثَتیشات ٍ تَلیذ کل اػیذّبی چشة 

فشاس دس ؿکوجِ تحت تبثیش  تیوبسّبی آصهبیـی قشاس ًگشفت. ایي 

 Hosoda etثبؿذ )ًتبیج هَافق ثب ًتبیج آصهبیـبت ػبیشیي هی

al.,2005 ; Hosoda et al., 2006 ; Ando et al., 

2003.) 

 

 ّبي شكوجِ گَسفٌذاى تغذیِ شذُ ثب تيوبرّبي آسهبیشیفزاسٌجِ -3جذٍل 

1 غلظت اػبًغ 

SEMp-value 200 100 صفش فشاػٌجِ

pH 6 31/6 26/6 24/0 60/0 

 87/0 19/1 88/14 222/1577/15 ًیتشٍطى آهًَیبکی
 40/0 97/0 93/72 73/71 10/74اػتبت3 

 30/0 39/1 13/15 66/17 14پشٍپیًَبت3 
 55/0 56/0 75/10 80/9 46/10ثَتیشات3 

TVFA
343/99 58/98 28/102 50/1 30/0 

 . هیلی هَلاس3. هیلی گشم دس دػی لیتش، 2هیلی گشم دس سٍص، .1

 

ّبي آسهبیشیتغذیِ شذُ ثب جيزُّبي پلاسوبي گَسفٌذاى فزاسٌجِ - 4جذٍل

 
 1 غلظت اػبًغ 

p-value 
   SEM  220 110 صفش

 51/0 84/3 60 66/67 233/63 گلَکض
 37/0 71/1 28/102 58/98 43/99تشی گلیؼشیذ2 

 88/0 14/4 33/63 33/60 00/62کلؼتشٍل2 

HDL
 283/38 03/35 33/45 58/5 53/0 

LDL
 206/22 86/19 46/19 61/0 16/0 

NEFA
4  20/0 22/0 17/0 02/0 37/0 

 23/0 24/0 19/7 53/7 33/7  پشٍتئیي تبم3
 32/0 15/0 53/3 90/3 80/3آلجَهیي3 

 70/0 13/0 66/3 63/3 53/3گلَثَلیي3 

 . هیلی هَلاس4. گشم دس دػی لیتش، 3. هیلی گشم دس دػی لیتش، 2. هیلی گشم دس سٍص، 1
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 ّبي خًَی  فزاسٌجِ     

هصشف اػبًغ ًؼٌبع اثشی ثش غلظت گلَکض، تشی گلیؼشیذ، 

، پشٍتئیي تبم، آلجَهیي ٍ ، HDLLDL ،NEFAکلؼتشٍل، 

ای گیبُ ًؼٌبع فلفلی تبثیش هؼٌی-گلَثَلیي خَى ًذاؿت. دس هغبلؼِ

ّبی پلاػوبی خَى   ًذاؿت داسی ثش غلظت فشاػٌجِ

(2006Hosoda et al.,)  .کِ هَافق ثب ًتبیج آصهبیؾ حبضش اػت 

 گيزي ًتيجِ     

 200ٍ  100ثِ عَس کلی ًتبیج آصهبیؾ حبضش ًـبى داد کِ ػغَح 

هیلی گشم دس سٍص اػبًغ ًؼٌبع فلفلی تبثیشی ثش قبثلیت ّضن 

 خَساک ٍ تخویش ؿکوجِ گَػفٌذاى ًذاؿت.
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