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 رشد اكلیل كوهی و میخك بر اناثرات ضدقارچی عصاره و اسانس گیاه

 Botrytis cinereaقارچ 

 

The Effect of Clove Buds and Rosemary Extracts and Essences on Control of Botrytis 

cinerea Growth 
 

 منصور غلامی و  وصال طلبزهرا 
*

 

 چكیده 

اكسيداني در كنترل ضايعات پس از برداشت باكتريايي و آنتيقارچي، ضداستفاده از تركيبات طبيعي گياهان با ويژگي ضد

حلال كوهي و ميخك با استفاده از عصاره اكليلدر اين مطالعه، . به پيشرفت است ها روويژه كنترل پوسيدگي آنمحصولات باغي به

 Botrytis cinereaزاي قارچ بيماري رشد ها رويثير عصارهات. اتانول و اسانس گياهان مذكور با استفاده از دستگاه كلونجر استخراج شد

ام بررسي پيپي 066هاي مختلف از صفر تا تدخيني در غلظتنيز و  (غذاي مسموم) ها در حالت تماسيبه روش غذاي مسموم و اسانس

ام و در پيپي 066اسانس ميخك در روش غذاي مسموم در غلظت  .ايستايي بود كلي فاقد اثر قارچ هتانولي هر دو گياه بعصاره ا. شد

هاي كوهي در روش تدخيني در غلظتاسانس اكليل. كشي از خود نشان دادام فعاليت قارچپيپي 066و  056روش تدخيني در غلظت 

هاي مشابه، اسانس نسبت به عصاره، روش تدخيني نسبت به تماسي در غلظت .داشت ايستاييقارچفعاليت  امپيپي 066و  056، 066

 .كوهي فعاليت ضد قارچي بالاتري نشان دادهاي گياه ميخك نسبت به اكليلو فرآورده

 

 ارچي، روش غذاي مسموم، روش تدخيني، ضدق Rosmarinus officinalis،Eugenia caryophyllata :های كلیدیواژه

 

 

 

                                                           
 باغباني، دانشکده كشاورزي، دانشگاه بوعلي سينا، همدان گروه دانش آموخته كارشناسي ارشد. 1

 دانشکده كشاورزي، دانشگاه بوعلي سينا، همدان، دانشيارگروه باغباني.  

 Email: mgholami@basu.ac.ir         نويسنده مسوول*: 

 باشد كه در دانشگاه بوعلي سينا انجام شده استمياين مقاله بخشي از پايان نامه كارشناسي ارشد نويسنده اول 
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 مقدمه

درصد  6 تنهايي نزديك به  زا بههاي بيماريقارچ

شوند تر محصولات كشاورزي را سبب ميكاهش در بازده بيش

هاي قبل و بعد از برداشت متعددي براي كنترل و روش

، 1زاكيستزورت)هاي قارچي استفاده شده است پوسيدگي

 روشترين عنوان ابتداييهاستفاده از مواد شيميايي ب(. 2007

زائي، دوره علت سرطانبرداشت، بههاي پس از كنترل بيماري

ها تجزيه طولاني، آلودگي محيط زيست و ساير اثرات سوء آن

و سلامتي ( نظير سميت و ايجاد رايحه بد)روي مواد غذايي 

(. 2004،  دوبي وتريپاتي )ها، محدود شده است انسان

وسيله تركيبات طبيعي هاي صنعتي بهكشجايگزيني قارچ

كه سمي نيستند، توجه زيادي را به ( گياهيويژه با منشأ به)

هاي طبيعي اكسيدانسودمندي آنتي. خود معطوف كرده است

عنوان جانشين مواد هاي گياهي بهمشتق شده از اندام

هاي ضد ميکروبي اين تركيبات شيميايي از سويي و ويژگي

طور تجربي تشخيص داده شده و اخيراً مورد هاست بهكه قرن

از سوي ديگر، تحقيق  ،(2004، 0بارت)ار گرفته توجه علمي قر

به منابع جديد در زمينه كاهش ضايعات پس از برداشت  راجع

 . كرده است رغيبرا ت

سرخ گل، (Rosmarinus officinalis)اكليل كوهي 

 باشدمي Labiataeدريايي يا رزماري، متعلق به خانواده 

 -آلفامختلفي از جمله تركيبات شيميايي (. 1031، 0نراقي)

گيجرن، وربنول،  ،سينئول -3و1ترپينن،  -توجن، كامفن، آلفا

كارواكرول در اسانس اكليل كوهي كه از  و ژرانيول ،بورنئول

نواحي مختلف برداشت شده بود، گزارش شده است 

هاي مختلف، در بررسي(. 660 ، و همکاران 5آنجيوني)

 و  باراتا؛ 1993و همکاران،  0پانيزي) چيهاي ضدقارفعاليت

و   آنجيوني؛ 2003همکاران،  و 3دافررا؛ 1998همکاران، 
 و بارا)باكتريايي ضد (16،2007تاكر وپاوار  و 2004همکاران، 

و  10پالمر-؛ اسميت1997و همکاران،    1اواترا؛ 1996،  11وانتي
اكسيداني و آنتي( 1999و همکاران،  10هامر و 1998همکاران، 

                                                           
1. Tzortzakis 

2. Tripathi and Dubey 

3. Burt 

4. Naraghy 

5. Angioni et al. 

6. Panizzi et al. 

7. Baratta et al. 

8. Daferera et al. 

9. Angioni et al. 

10. Pawar and Thaker 

11. Bara and Vanetti 

12. Ouattara et al. 

13. Smith-Palmer et al. 

14. Hammer et al. 

و همکاران،  10وارلتزيس؛ 1982و همکاران،  15ايناتاني)قوي 

و  13ديجنان و 2000و همکاران،   1كليسکيك؛ 1997
صورت اسانس، هاي اكليل كوهي، بهفرآورده( 2002همکاران، 

. هاي اين گياه مطالعه شده استحتي پودر برگ عصاره و

 دموردرختي از خانواده ( Eugenia caryophillata)ميخك 

Myrtaceae هاي ميخك علاوه بر در اسانس غنچه. باشدمي

كوپائن، -فنل، آلفا-(پروپنيل- )-0اوژنول، موادي نظير 

فارنسن ، كادينن، اكسيد  -هومولن، آلفا-كاريوفيلن، آلفا

 (.2007، و همکاران  1ونکيانگ) شودكاريوفيلن نيز يافت مي

هاي فرآورده طور كلي در مطالعات مختلف انجام شده رويبه

و لين ؛ 1989، 6 تامسون)هاي ضد قارچي ميخك فعاليت

 2003، 0 كونيکا وكالمبا ؛ 2000،   جابلينگ؛ 1999، 1 مهامد

؛ 1999، 5 كاور وآرورا )، ضدباكتري (2008، 0 زادهيحييو 

 3 لي؛ 2001و همکاران،    لارهسيني؛ 2000، 0 دينز ودرمن 

، 06آقااوقلو و 2006همکاران،  و   اوسالا؛ 2005و همکاران، 

 وميشارينا  و 1985، 01امررك)اكسيداني ، آنتي(2007

، و همکاران 00سانگوان)، نماتدكشي (2008،  0ساموسنکو

و نيز ( 2007، و همکاران 00چايب)، ضد ويروسي (1990

، و همکاران 00پومنوان و 2005، 05شين وپارک )كشي حشره

 .اثبات شده است( 2008

 Botryotiniaكپك خاكستري توسط قارچ 

fuckeliana شود كه فرم كنيديايي آنامورف آنايجاد مي  

Botrytis cinerea و تورستن )تر است شناخته شده

گونه اين جنس  ترينشايع B. cinerea (.2007،  0هوندورف

ه وسيعي از محصولات مهم باغي و زراعي دامناست و روي 

                                                           
15. Inatani et al. 

16. Vareltzis et al. 

17. Kliskic et al. 

18. Djenane et al. 

19. Wenqiang et al. 

20. Thompson 

21. Lean and Mohamed 

22. Jobling 

23. Kalemba and Kunicka 

24. Yahyazadeh 

25. Arora and Kaur 

26. Dorman and Deans 

27. Larhsini et al. 

28. Li et al. 

29. Oussalah et al. 

30. Agaoglu 

31. Kramer   

32. Misharina and Samusenko 

33. Sangwan et al. 

34. Chaieb et al. 

35. Park and Shin 

36. Pumnuan et al. 

37. Thorsten H. and Huhndorf. 
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 ترينمهمكند و عنوان يك پارازيت يا ساپروفيت رشد ميبه

(. 2004، 1الاد)باشد بيماري محصولاتي نظير انگور مي عامل

دليل ويژگي زيستي كپك خاكستري بهعامل بيماري كنترل 

اين پاتوژن، سازگاري با شرايط محيطي مختلف، قدرت 

چنان كشي آن، همتخريب در زمان برداشت و مقاومت قارچ

كنترل  كاربرد(. 2004،  و همکارانويرت )مورد بحث است 

با  .Botrytis spp ناشي از هايبيماري در مديريت شيميايي

و عدم  هاكشايجاد مقاومت به بسياري از تركيبات قارچ

 وگولينو )است  ها توسط عموم محدود شدهپذيرش آن
ه نسبت بنژادهاي مقاوم بوتريتيس  (.1994، 0كوجيپرز

است  بنوميل، ديکلران، ايپروديون و حتي كاپتان گزارش شده

علت تعدد بايد در نظر داشت كه به(. 2005، 0اگريوس)

ها در سلول اهداف آن چندگانگي ها وتركيبات سازنده اسانس

ها، تا به حال گزارشي مبني بر پيدايش ميکروارگانيسم

ويژه در ها بهمقاومت يا سازگاري در جمعيت ميکروارگانيسم

ضمن (. 2008، 5باكالي)است  هاي كشنده منتشر نشدهغلظت

سطوح اكسيژن پايين  پايين، دماي پايين و pHكه اين

شرايط مشابه انبارداري محصولات باغي نظير انگور و توت )

بخشد ها را بهبود ميفعاليت ضد قارچي اسانس( فرنگي

تواند بنابر اين استفاده از تركيبات طبيعي مي(. 2004، بارت)

پوسيدگي كپك  بيماري كار مناسبي در جهت كنترلراه

از برداشت  ويژه طي عمر پسخاكستري محصولات باغي به

 .ها باشدآن

اين مطالعه با هدف بررسي فعاليت ضدقارچي عصاره 

و اسانس ميخك و اكليل كوهي در تركيب با محيط كشت 

و نيز اسانس اين دو گياه در حالت تدخيني ( حالت تماسي)

  اي گياهيزقارچ بيماريرشد هاي مختلف بر در غلظت

cinerea Botrytis  و تعيين حداقل غلظت بازدارندگي كامل

 .هر تيمار انجام شده است

 

 هامواد و روش

 سازی گیاهان و جدایه قارچیآماده
هاي گياه اكليل كوهي، در مرحله گلدهي سر شاخه

صورت تازه از باغ گياهان دارويي جهاد در اواخر مرداد به

كشاورزي همدان و گياه ميخك هندي خشك از يکي از 

 B. cinereaقارچ . مراكز فروش گياهان دارويي خريداري شد

هاي آلوده انگور جداسازي و به شيوه تك اسپور روي از حبه

                                                           
1. Elad 

2. Viret et al. 

3. Gullino and Kuijpers 

4. Agrios 

5. Bakkali 

سپس تشخيص . سازي شدخالص( WA)آگار -محيط آب

روي انگور در زايي آن يز بيماريو نانجام مورفولوژيکي قارچ 

 . تأييد شد

 

 تهیه عصاره و اسانس اكلیل كوهی و میخك 

 36منظور تهيه اسانس هر يك از گياهان، هر بار به

-غنچههاي جوان اكليل كوهي تازه و يا پودر گرم از سرشاخه

گيري به روش تقطير اسانس. ميخك استفاده شدهاي خشك 

ساعت صورت  0كلونجر به مدت با بخار آب به كمك دستگاه 

گياه اكليل كوهي ابتدا به مدت  ،منظور تهيه عصارهبه. گرفت

گرم از  06. روز در دماي اتاق و در محيط سايه خشك شد  

ليتر ميلي 66 1ميخك يا اكليل كوهي در هاي غنچهپودر 

 يساعت در دما 03به مدت درصد  0 اتانول 

 °
C06 سپس با استفاده از كاغذ . در تاريکي خيسانيده شد

بقاياي پودر گياه از محلول جدا و مجدداً به   0صافي واتمن 

عمل تغليظ محلول به دست . همين روش خيسانيده شد

 Rotary))آمده، با استفاده از دستگاه تغليظ در خلأ چرخان 

Vacuum Evaporator ر دماي د°
C56  تا رسيدن به حجم

عصاره و اسانس حاصل تا زمان . ليتر صورت گرفتيميل 16

تاريکي در  شرايط اي در بسته، دراستفاده در ظرف شيشه

°يخچال با دماي 
C 0 نگهداري شد . 

 

میخاك و  گیااه  سنجش فعالیت ضدقارچی عصاره و اسانس 

  (تماسی) اكلیل كوهی به شیوه غذای مسموم

ها در شرايط ها و عصارهبه اين منظور، ابتدا اسانس

عفوني  ميکرون سرنگي ضد 6/ استريل با استفاده از فيلتر 

 ليتر محيط كشتميلي 6 ديش حاوي هر پتري. شدند

عصاره و اسانس . بود (PDA) آگار-دكستروز-زمينيسيب

 056، 066، 156هاي صفر، اكليل كوهي و ميخك در غلظت

حيط به م 36درصد تويين  665/6ام به همراه پيپي 066و 

منظور به(. 663 ، و همکارانتريپاتي )كشت اضافه شد 

بررسي اثر رقت محيط كشت بر سرعت رشد ميسليوم قارچ، 

به  PDAحاوي محيط ( 1)، از يك شاهد در غلظت صفر

آب مقطر حاوي  PDAمحيط كشت (  )تنهايي و شاهد ديگر 

  يك حلقه ميسليومي از حاشيه كشت  .استريل استفاده شد

ديش قرار داده شد و تا بوتريتيس در مركز هر پتري روزه قارچ

تمامي مراحل در . گيري شدقطر ميسليومي اندازه  روز پنجم

كليه صورت گرفت و ( پتري) شرايط استريل و در سه تکرار

درصد بازدارندگي رشد ميسليومي  .دو بار انجام شد هاآزمايش

 :هر تيمار از فرمول زير محاسبه گرديد
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قطر  -قطر كلني در تيمار / )قطر كلني در شاهد ] × 166

 رشد قارچدرصد بازدارندگي ( [ = كلني در شاهد

 

میخاك و اكلیال   گیااه  سنجش فعالیت ضدقارچی اساانس  

 كوهی به شیوه تدخینی 

منظور اجتناب از تماس اسانس با حلقه ميسليومي به

يگر ديش يکسان روي يکدقارچ، از قرار دادن دو تشتك پتري

و  PDAمحيط كشت  حاويديش يك پتري. استفاده شد

در  وروزه قارچ بوتريتيس   حلقه ميسليومي از حاشيه كشت 

متر در سانتي 5/1× ديش ديگر كاغذ صافي به ابعاد پتري

 ،066، 156، 166، 56هاي صفر، غلظت. شدمركز چسبانيده

ام اسانس اكليل كوهي و ميخك روي كاغذ پيپي 066و  056

وسيله نوار چسب به ديش به صافي ريخته و بلافاصله دو پتري

درصد بازدارندگي رشد . (1شکل )ند يکديگر متصل شد

تمامي . بخش قبل محاسبه شدروش ميسليومي مشابه 

كليه مراحل در شرايط استريل و در سه تکرار صورت گرفت و 

 .دو بار انجام شد هاآزمايش

ا قارچ ايستايي كشي يمنظور بررسي ويژگي قارچبه

-حلقه ميسليومي تيمارهايي كه رشد قارچي در آنها، اسانس

واكشت شد و  PDAها مشاهده نگرديد، روي محيط كشت 

رشد يا عدم رشد قارچ روي محيط كشت پس از يك هفته 

 . بررسي گرديد

تجزيه آماري نتايج حاصل از اين پژوهش به كمك 

ها نيز با استفاده از  انجام و مقايسه ميانگين SASافزار نرم

 .اي دانکن صورت گرفتآزمون چند دامنه
 

 و بحثنتایج 

صوورت تماسوي و   تمامي تيمارهاي عصاره و اسانس به

بوور درصوود ( درصوود 1در سووط  )داري توودخيني اثوور معنووي

 نسبت به نرخ رشد رويشي قارچ تيمارهاي مختلفبازدارندگي 

ميسوليومي  در رشود  . (1جدول ) شاهد بر جاي گذاشت تيمار

نتايج . بين شاهد حاوي آب مقطر و فاقد آن تفاوتي ديده نشد

آزمايش نشان داد، فعاليت ضد قارچي اين تركيبوات بوه نوو     

كار رفته و روش كواربرد فورآورده   گياه، نو  فرآورده، غلظت به

هاي مختلف، فعاليوت  اسانس در غلظت. شتگياهي بستگي دا

(. 1شوکل  )ان داد ضد قارچي بالاتري نسوبت بوه عصواره نشو    

ميانگين درصد بازدارندگي رشد ميسوليومي قوارچ در كواربرد    

حالت هاي مشابه نسبت بهصورت تدخيني در غلظتاسانس به

هواي گيواه   تر بود و فعاليوت ضودقارچي فورآورده   تماسي بيش

دار در اختلاف معني)ميخك بيش از اكليل كوهي ارزيابي شد 

 . ( جدول ) (درصد 1سط  
 

 

 

 B. cinereaو ميخك بر كنترل قارچ  اكليل كوهيي اسانس و عصاره درصد بازدارندگي:1جدول 

Table 1: Mycelia growth inhibition percent of clove and rosemary extracts and essences on control of B. cinerea 

Plants 

 گياهان
Treatment 

 تيمار 

Concentrations هاغلظت   

(ppm) 

Controls 1 

 1شاهد 

Controls 2 
(distilled 

water) 

  شاهد 

50 100 150 300 450 600 

Rosemary 

 يهوك ليلكا

extract 0a 0a - - 4/815ab 10/788cd 11/161cde 16/760e 

Essence 
(contact) 

0a 0a - - 7/242bcd 27/585f 30/944f 66/405h 

essence 

(vapor) 
0a 0a 38/78g 85/069j 94/774kl 100l 100l 100l 

Clove 

 ميخك

extract 0a 0a - - 5/562abc 12/654de 16/760e 32/064f 

Essence 

(contact) 
0a 0a - - 68/645h 100l 100l 100l 

Essence 

(vapor) 
0a 0a 77/04i 85/816j 92/609k 92/90k 100l 100l 

 .باشندمي% 1ي اختلاف معني دار بين تيمارها در سط  نشان دهندهحروف غير مشابه 

Mean values followed by different letters are significantly different between treatments (P< 0.01). 
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 نحوه اعمال تيمار اسانس در روش تدخيني: 1شکل 

Fig 1: The way essential oils applied in fumigation method  

 

  .cinereaBرشد ميسليوم كنترل گروهي تيمارهاي آزمايشي بر  همقايس : جدول 

Table 2: Orthogonal contrast treatments on mycelial growth control of B. cinerea 

Contrasts 

 مقايسات
Degree of Freedom 

 درجه آزادي
Some of square’s mycelia growth 

 مجمو  مربعات

clove & rosemary extract 1 1/65


 

clove & rosemary essence (contact) 1 167/21


 

clove & rosemary essence (vapor) 1 1/76


 

essence & extract product 1 227/72


 

contact & vapor method 1 116/78


 

:  1در سط  هاي تيماري مورد مقايسه گروهدار معنياختلاف% 
Means significant differences between different treatment groups at (P< 0.01) 

 

ی اثر بازدارندگی عصاره میخك و اكلیل كاوهی باه شایوه   

 (تماسی)غذای مسموم 

ام پوي پوي  156ميسوليومي در غلظوت   ميانگين رشود  

داري نشوان نوداد   ها با شواهد تفواوت معنوي   يك از عصارههيچ

هاي پايين عصاره كه از نظر قطور  در غلظتاگرچه (. 1جدول )

رشد ميسليوم تفاوت چنداني با شاهد نداشتند، كاهش حجوم  

كواربرد  (.  شکل )توده ميسليومي به وضوح قابل مشاهده بود 

تري در مقايسوه  قابل قبولكنترلي ي اتانولي ميخك اثر عصاره

 1معنوي داري در سوط    ) باعصاره اكليل كوهي عرضه داشت

 (.  جدول ) (درصد

 

 

 
 

 در روز دوم( B)شاهد  نسبت به B. cinereaچ توده ميسليوم قارحجم بر كاهش  (A)ام پيپي 156عصاره ميخك غلظت اثر :  شکل

 بعد از تيمار

Fig 2: The effect of 150 ppm of clove extract (A) on decreasing mycelial mass volume of B. cinerea than control (B) in 

second day after application 

 A B ب الف
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ی اثر بازدارندگی اسانس میخك و اكلیل كاوهی باه شایوه   

 (تماسی)غذای مسموم 

هاي مختلف اسانس اكليل كوهي تفاوت غلظتكاربرد 

درصود بوا    1داري در بازدارندگي رشود قوارچ در سوط     معني

 بررسوي اثور  (. 1 جودول )يکديگر و نيز با شاهد نشوان دادنود   

در  آناين اسانس نشان داد كه قابليت كنترل زيسوتي   كاربرد

، 156كه در غلظوت  طوريبه. استغلظت معيني افزايش يافته

 0/06 ام افزايش تدريجي بازدارنودگي توا   پيپي 056و  066

ام پوي پوي  066كه در غلظت دهد، در حاليرصد را نشان ميد

اسووانس . رصوود افووزايش يافتووه اسووتد 06/00بازدارنوودگي تووا 

ام كواملاً از رشود   پوي پوي  066و 056، 066ميخك در غلظت 

بعد از واكشوت حلقوه ميسوليومي قوارچ     . قارچ جلوگيري كرد

ي عودم رشود   هاي مذكور اسانس ميخوك، بوا مشواهده   غلظت

ام پيپي 066قارچ پس از يك هفته در هر سه غلظت، غلظت 

عنوان حداقل غلظت بازدارندگي كامول اسوانس ميخوك بوا     به

روش تماسوي در ايون پوژوهش معرفوي     ضد قارچي بهفعاليت 

قوارچي  در اين بخش نيز اسانس ميخك فعاليت ضود . شودمي

شکل )تري در مقايسه با اكليل كوهي به نمايش گذاشت بيش

0.) 
 

ی اثر بازدارندگی اسانس میخك و اكلیل كاوهی باه شایوه   

 تدخینی

نتايج ايون بخوش از آزموايش نشوان داد، بوا افوزايش       

ام درصود  پوي پوي  166بوه   56نس اكليل كووهي از  غلظت اسا

و در ( 1جودول  )بازدارندگي بيش از دو برابور افوزايش يافوت    

طوور  ام اسوانس توانسوت بوه   پوي پي 066و  056، 066غلظت 

بعود از واكشوت حلقوه    . كامل از رشود قوارچ جلووگيري كنود    

ميسليوم قوارچ   PDAهاي مذكور در محيط ميسليومي غلظت

رشد كرد و اين نتيجه حاكي از فعاليت قارچ ايستايي اسوانس  

يوك از  هويچ  اين درحالي اسوت كوه در  . باشداكليل كوهي مي

هاي اين اسانس در حالت تماسي عدم رشود ميسوليوم   غلظت

كوه  رسد، اسانس اكليل كووهي زمواني  نظر ميبه. مشاهده نشد

توري  يت ضدقارچي كمشود، فعالمستقيماً به محيط اضافه مي

فعاليت ضدقارچي در . دهدنسبت به كاربرد تدخيني نشان مي

روش تدخيني نتيجه اثر مستقيم بخار اسانس روي ميسوليوم  

هوا  دوستي اسوانس قارچ است و بديهي است كه ماهيت چربي

كند كه توسط ميسوليوم قوارچ جوذب    اين امکان را فراهم مي

ضود قوارچي اسوانس    پيش از ايون نيوز برتوري فعاليوت     . شود

رزماري در روش تدخيني نسبت به تماسي گزارش شده است 

-پوژوهش بيان علت اين مشواهده  (. 2006، و همکارانسويلو )

ام اسوانس  پوي پوي  56غلظوت  . كنود طلب ميرا بيشتري  هاي

. درصد بازدارندگي رشد ميسوليومي نشوان داد     /60ميخك 

از رشد قارچ ام اسانس ميخك كاملاً پيپي 066و  056غلظت 

هوا  پس از واكشت حلقه ميسليومي اين غلظت. جلوگيري كرد

ام و هر سه تکورار  پيپي 056در يك تکرار از سه تکرار تيمار 

حوداقل غلظوت   . ام رشد ميسوليوم مشواهده نشود   پيپي 066

 066داراي فعاليت قارچکشي ايون اسوانس در روش تماسوي    

 056تيموار  كوه در روش تودخيني،   ام است در صوورتي پيپي

-تري نسوبت بوه قوارچ   ام نيز فعاليت قارچ ايستايي بيشپيپي

رسود اسوانس   از اين جهت بوه نظور موي   . دهدكشي نشان مي

اي در حالوت تماسوي فعاليوت    ميخك در شرايط درون شيشه

 . دهدكشي بيشتري نشان ميچرقا

 

 

  

 چقارميسليوم  بر كنترل رشدبه روش تماسي ( B)و اكليل كوهي ( A)اسانس ميخك ( امپيپي) هاي مختلفغلظتاثر  :0شکل 
 B. cinerea 

Fig 3- The effects of different concentrations (ppm) of clove (A) and rosemary essence (B) in contact method on 

mycelial growth control of B. cinerea 

051 

B 

051 011 011 

 شاهد

A 

051 

011 051

1 

011

1 

 شاهد
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هووا و اسووانس تووأثيرتغييوورات مورفولوووژيکي ناشووي از 

و هم در سط  ( 0شکل )ها هم در سط  ميکروسکوپي عصاره

افوزايش انشوعابات ميسوليومي،    . دمشاهده ش( 5شکل )پرگنه 

ها و كاهش توليد اسپورها چروكيدگي و مجعد شدن ميسليوم

 .از آن جمله بود

 

 

 

 

افزايش انشعابات ميسليومي، چروكيدگي و مجعد شدن ها در غلظت زير حد كشنده بر فشرده شدن، ها و اسانساثر عصاره: 0شکل 

هاي مختلفدر بزرگنمايي ها و كاهش توليد اسپورهاميسليوم  
Fig 4: The effect of extracts and essences at the under lethal concentrations on compacting, increasing mycelial 

branches, shriveling and crisping of mycelium and reducing sporolation at different magnifications 

 

 

 روز پس از كشت 6 هاي زير حد كشنده بر نحوه رشد پرگنه، ها در غلظتها و اسانساثر عصاره: 5شکل 

Fig 5: The effect of under lethal concentrations of extracts and essences on the colonial growth after 20 days  

 

 شاهد

 شاهد

 اکلیل کوهی تدخینی اسانس تدخینی اسانس میخک شاهد

 تماسی اسانس میخک عصاره میخک عصاره اکلیل کوهی

 اسانس اکلیل کوهی تماسی شاهد

 عصاره میخک عصاره اکلیل کوهی تدخینی اسانس میخک

 تماسی اسانس میخک

www.SID.ir

www.sid.ir


Arc
hive

 of
 S

ID

 ...  اكلیل كوهی و میخك بر اناثرات ضدقارچی عصاره و اسانس گیاه

3 

هوا  در تحقيقات متعددي فعاليوت ضودقارچي اسوانس   

و همکاران،  1سويلو)هاي گياهي از جمله اكليل كوهي وعصاره

و  0چوامي )و ميخوك  ( 2007،   عبودالقادر  و الموگي و  2006
 2007، و همکاران؛ چايب 2007، تاكر وپاوار ؛ 2004، همکاران

فعاليووت . اثبووات شووده اسووت ( 2008، و همکوواران 0اميووريو 

ضوودقارچي قوووي اسووانس ميخووك در بووين تعووداد زيووادي از  

عملکورد بهتور ايون    و نيوز  ( 2003، 5كونيکا و كالمبا)ها اسانس

زنوي  اسانس نسبت بوه اكليول كووهي در جلووگيري از جوانوه     

و در كنتورل  ( 1997، و همکواران  0ويلسوون )اسپور بوتريتيس 

گوزارش  (2006، و همکواران سوويلو  ) Alternaria porriقوارچ  

فعاليوت قوارچ   . شده است و با نتايج اين پژوهش مطابقت دارد

هاي بالاتر شي در غلظتكهاي پايين و قارچايستايي در غلظت

، كه از دلايول بوديهي   (2003، و همکاران  شاهي)دهد رخ مي

كشوي در  تر نسبت به قارچتوصيف فعاليت قارچ ايستايي بيش

ام پوي پوي  066كشي تيموار  ام وفعاليت قارچپيپي 056تيمار 

سط  اثور  . شوداسانس ميخك در روش تدخيني محسوب مي

روش موورد اسوتفاده در آزموايش    ضدقارچي اسانس كاملاً بوه  

ها در فعاليت اسانس(. 2004، و همکاران 3نتونيآ)بستگي دارد 

نوژاد ميکروبوي   و اسانس  نو  به بستهها مقابل ميکروارگانيسم

اموا هميشوه بوه مقودار اسوانس بسوتگي دارد        ؛متفاوت اسوت 

محققان اثرات بازدارندگي تركيبوات  (. 2003، كونيکا و كالمبا)

هوايي نظيور   اوژنول و تيمول را در مقايسه با تورپن فنلي نظير 

اي ها نشان داد رابطهنتايج آن. بورنئول و كارون مطالعه كردند

تر در اسوانس و  بين ساختار شيميايي تركيبات با فراواني بيش

در (. 2000،  بوويراز  وازكوان  )كشي آن وجود دارد اثرات قارچ

-هواي چربوي  هوا، ويژگوي  فعاليت ضدقارچي تركيبات اسوانس 

هواي  دوستي گروهدوستي ساختمان هيدروكربني و ويژگي آب

فعاليووت ضوودقارچي . هووا در اهميووت اصوولي هسووتندتووابع آن

آلدهيودها  <هوا  فنول : ها به اين ترتيوب اسوت  تركيبات اسانس

ترين فعاليوت  بيش. هاهيدروكربن<اترها <ها الکل<ها كتون<

زارش شده اسوت  هاي تيمول، كارواكرول و اوژنول گبراي فنل

وسيله طبيعت اسيدي گروه هيدروكسيل كه به آساني با كه به

-دهد، شورح داده موي  ها اتصال تشکيل ميجايگاه فعال آنزيم

                                                           
1. Soylu et al. 

2. El-Mougy and Abdel-Kader 

3. Chami et al. 

4. Amiri et al. 

5. Kalemba and Kunicka 

6. Wilson et al.  

7. Shahi et al. 

8. Anthony et al. 

9. Ozcan and Boyraz 

(. 2007، و همکواران  16دوبوي  و  2000، بوويراز  وازكوان  )شود 

تورين  ي فنلي، بيشهاي شامل تركيبات عمدهبنابراين اسانس

دهنود و اسوانس   ها نشوان موي  فعاليت را عليه ميکروارگانيسم

كه اسانس اكليول كووهي   ميخك از آن جمله است، در صورتي

تر با فعاليت ضدقارچي ضعيف)سينئول از گروه اترها  -3و1از 

ايون  (. 2003، كونيکا و كالمبا)باشد غني مي( هانسبت به فنل

ها علت نتايج پژوهش حاضر را مبنوي بور عملکورد بهتور     يافته

. دهود نسبت به اكليول كووهي شورح موي     هاي ميخكفرآورده

اسوت   ها پيچيدهها عليه ميکروارگانيسممکانيسم عمل اسانس

علوت تعوداد زيواد    هوا بوه  اسانس. و هنوز كاملاً مشخص نيست

تركيبوات سوازنده احتموالاً بويش از يوك مکوان عمول دارنوود        

 (.2008، و همکووارانباكووالي  و 2004، و همکووارانتريپوواتي )

بوا مشواهده تغييورات مورفولووژيکي     ( 2003) كانيکوا  وكالمبا 

و ( تركيووب عمووده اسووانس ميخووك )هنگووام كوواربرد اوژنووول 

چوه در ايون   مشوابه آن  -كارواكرول عليه قارچ كلادوسپوريوم 

ا به عمل اين ر قارچ مورفولوژيکي اتتغيير - مطالعه رؤيت شد

هوواي ديووواره سوولولي نظيوور تركيبووات روي تعوودادي از آنووزيم

چنين تركيب اوژنوول  هم. لوكانازها نسبت دادندكيتينازها و گ

 Bacillus ceraceusبازدارنده توليد آنزيم آميلاز و پروتئواز در  

( 2006) و همکواران سوويلو  (. 2004، بوارت )معرفي شده است 

توانود  ميسليوم موي  يكنيز پيشنهاد كردند، تغييرات مورفولوژ

 نفوو   علت نقص در ديواره سلولي باشود، كوه بوه دنبوال آن    به

اگرچوه اثورات فووق    . افتود پذيري غشاي پلاسمايي اتفاق موي 

گوي كاهش نرخ رشد ميسوليومي باشود، بوا    ممکن است پاسخ

. خوبي روشن نيسوت اين وجود مکانيسم عمل اين تركيبات به

بوه نشوت    توانود منجور  خسارت به ديواره سولولي و غشوا موي   

يوره  رسود زنج نظور موي  بوه . ها و زوال سلول شودماكرومولکول

انفعالات از ديواره سلولي يا غشاي خارجي سلول شرو  شوده  

هوا و  هواي متفواوت م ول پراكسويزوم    و تمام غشاهاي اندامك

نفو پذيري غشاهاي داخلي و . شودها را شامل ميميتوكندري

به مرگ سلول از طريق آپوتسويس   خارجي ميتوكندري منجر

هوا و  تواننود بوه چربوي   هوا موي  اسوانس . شوود و نکروسيس مي

، (2008، و همکواران باكوالي  )ها خسوارت وارد كننود   پروتئين

-هووا و پلووي، پووروتئينRNAو  DNAچنووين از سوواخت هووم

 وكالمبوا  )كنند ها جلوگيري ميهاي قارچساكاريدها در سلول
 (. 2003، كونيکا

                                                           
10. Dubey et al. 
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The Effect of Clove Buds and Rosemary Extracts and Essences on Control of Botrytis 

cinerea Growth 
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Abstract 

The use of natural compounds due to their antifungal, antibacterial and antioxidant properties is proceeding in 

control of post harvest wastes especially postharvest decay. In this study Clove and Rosemary extracts were prepared 

using ethanol extraction and the essences were extracted with Clevenger apparatus. The effect of extracts on B. cinerea 

as pathogenic fungi was investigated by poisoned food and the effect of essences by fumigation and also poisoned food 

(contact) method, using different concentrations from 0 to 600 ppm. The ethanol extract of both plants had no fungi 

static effect. Clove essence at concentration of 300 ppm in poisoned food method and at 450 and 600 ppm in fumigation 

method stopped the fungus growth showing fungicide properties. 300, 450 and 600 ppm of rosemary essence in 

fumigation method, stopped the fungus mycelia growth showing fungi static properties. In the same concentrations, 

essence compared to ethanol extract, fumigation method to poisoned food method and clove to rosemary, showed 

greater antifungal effects.  

 

Keywords: Rosmarinus officinalis, Eugenia caryophyllata, Poisoned food method, Fumigation method, Antifungal 

activity 
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