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 نشزیه پژوهش و نوآوری در علوم و صنایع غذایی

  951-923، صفحات 9، شماره 1، جلد 5931سال 
 

 

تز سزامٕک آلًمٕه جُر کاَص  ساکاريمأسس سزئشٍٔزثثٕر مخمز 

 In Vitroدر ضزأط  M1 فلازًکسٕهآ

 4وجفٓ ، مسعًد وجف3جًاد کزامر، *2جمابمحثًتٍ سزاتٓ، 1مزجان فزيغٓ

 غزاٖٗ،گشٍُ صٗؼز فٌبٍسٕ هَاد غزاٖٗ، دظٍّـىذُ ػلَم ٍ كٌبٗغ غزاٖٗ، هـْذداًـدَٕ دوششٕ ػلَم ٍ كٌبٗغ  -1

 گشٍُ صٗؼز فٌبٍسٕ هَاد غزاٖٗ، دظٍّـىذُ ػلَم ٍ كٌبٗغ غزاٖٗ، هـْذ ،اػشبدٗبس  -2

 (m.sarabi@rifst.ac.ir)* ًَٗؼٌذٓ هؼئَل 
 اكفْبىداًـگبُ كٌؼشٖ  داًـىذُ وـبٍسصٕ، گشٍُ ػلَم ٍ كٌبٗغ غزاٖٗ، ،داًـ٘بس -3

 هشوض آهَصؽ ػبلٖ خْبد وـبٍسصٕ خشاػبى سضَٕ، هـْذ ،اػشبدٗبس -4

 چكٕذٌ 

دس خزة  PTCC5052ػشٍٗضِٗ  ػبوبسٍهبٗؼغ هخوش سَاًبٖٗ دظٍّؾ، اٗي دس

هٌظَس افضاٗؾ ػولىشد هخوش دس هط٘ظ هَسد ثشسػٖ لشاس گشفز. ثِ M1آفلاسَوؼ٘ي 

ٍاوٌؾ، هخوش سطز فشاٌٗذ سثج٘ز ػلَلٖ ثشضبهل ػشاه٘ىٖ اص خٌغ آلَه٘ي لشاس 

ًشبٗح ًـبى داد، سثج٘ز هخوش  فشاٌٗذ سثج٘ز هخوش سٍٕ آلَه٘ي ثشسػٖ ؿذ.گشفز ٍ 

هطلَل . ػذغ (>05/0P)صًذُ سٍٕ ػشاه٘ه آلَه٘ي ثْشش كَسر دزٗشفز 

 20ٍ 10، 5ّبٕ  ه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم دس صهبى 2/0ثب غلظز  M1  آفلاسَوؼ٘ي

ثِ دٍ سٍؽ صًذُ ٍ )ؿذُ دل٘مِ اص سٍٕ ثؼشش ػشاه٘ىٖ آلَه٘ي ضبٍٕ هخوش سثج٘ز

دس  M1 هبًذُ آفلاسَوؼ٘ي غ٘شصًذُ( ػجَس دادُ ؿذ. ًشبٗح ًـبى داد ه٘ضاى ثبلٖ

ػَ٘ى ضذالل ثَدُ ٍ ضذاوثش همذاس دل٘مِ ػ٘شوَلا 20هطلَل دغ اص گزؿز صهبى 

دسكذ سػ٘ذ. ثؼشش آلَه٘ي  75هَخَد ثِ  M1 اٗي وبّؾ دس ه٘ضاى آفلاسَوؼ٘ي

ؿذُ كَسر صًذُ دسهمبٗؼِ ثب آلَه٘ي ضبٍٕ هخوش سثج٘زؿذُ ثِضبٍٕ هخوش سثج٘ز

داسٕ وبّؾ داد. ًشبٗح ٖعَس هؼٌهطلَل سا ثِ M1آفلاسَوؼ٘ي  كَسر غ٘شصًذُ،ثِ

ػٌَاى ٗه ثؼشش هٌبػت خْز سَاًذ ثًِـبى داد ػشاه٘ه آلَه٘ي هٖ دظٍّؾاٗي 

 .هٌظَس ضزف آفلاسَوؼ٘ي هَسد اػشفبدُ لشاس گ٘شدسثج٘ز هخوش ثِ

 05/02/1395سبسٗخ دسٗبفز: 

 09/04/1395سبسٗخ دزٗشؽ: 

 

 ْ کلٕذْ َا  ياصٌ
 آفلاسَوؼ٘ي 

 آلَه٘ي

 ػبوبسٍهبٗؼغهخوش سثج٘ز 
ػشٍٗضِٗ

1

 مقذمٍ 

ٍ  ثَدُ ّبي٘ىَسَوؼٗاص هب ٖگشٍُ ثضسگ ّبي٘سَوؼآفلا

 لَعٗآػذشطٕ ّبلبسذ سَػظ ِٗثبًَ هطلَلػٌَاى  ثِ
 ٍ آػذشطٗلَع2ىَع٘شٗدبساص علَٗآػذشط ،1فلاٍٍع

 (.Moss, 1998گشدًذ )هٖسَل٘ذ  3عًَهَ٘

ؿجِ٘ ثِ ّن ّؼشٌذ  ػنًَع  18ّب ؿبهل  آفلاسَوؼ٘ي

 ٍ ّؼشٌذ  ثشخَسداس ٕـشش٘ث زًَ٘ع آى اص اّو 6وِ 

                                                           
1 Aspergillus flavus 
2 A. parasiicus 
3 A. nomius 

 كَسردس اًَاع آًْب ثِ ز٘وبّؾ ػو ت٘سشس

B1>M1>G1>B2>M2≠G2 ّٖب هبٗىَسَوؼ٘ي ثبؿذ.ه

ػوَم لبسزٖ ّؼشٌذ وِ دس ضَ٘اًبر ٍ اًؼبى خبك٘ز 

آى  ّٕبٍسدُاٍ فش ش٘ؿصاٖٗ داسًذ. ٍ ػشعبى صاٖٗخْؾ

 ٖثب ػوَم لبسز ٖضؼبع ثِ آلَدگ ٖٗغزا اصخولِ هَاد

وِ دس ؿ٘ش ٍ  آفلاسَوؼ٘ي ًَع سشٗيهْن .ّؼشٌذ

وِ ضبكل ثبؿذ هٖ M1ّبٕ لجٌٖ ٍخَد داسد ٍسدُافش

دس ثذى گبٍّبٕ  B1 سغ٘٘ش ؿ٘و٘بٖٗ آفلاسَوؼ٘ي

ضذاوثش  .(Razzaghi-Abyaneh, 2013) اػزؿ٘شٕ 
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 20ّب دس غزإ دام ٍ عَ٘س، آفلاسَوؼ٘يهمذاس هدبص 

ٍ ضذاوثش همذاس هدبص آى دس  ه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم

ٍ  ه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم 1/0، خبم ٍ دبػشَسٗضُؿ٘ش

 025/0 اعفبل ٔخْز ؿ٘شخـه هخلَف سغزٗ

)اػشبًذاسد هلٖ اٗشاى،  ثبؿذهٖه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم 

 دّذهًٖـبى  اٗشاىؿذُ دس اًدبم ّبٕدظٍّؾ. (1388

 ّبٕ هَادًوًَِ ثؼ٘بسٕ اص آفلاسَوؼ٘ي دس ٘ضاىه

ث٘ؾ اص  زِ ثؼب ّبٕ لجٌٍٖسدُاؿ٘ش ٍ فشغزاٖٗ اصخولِ 

ثش  وِ ػلاٍُ (Fallah et al., 2009ثَدُ )ضذ هدبص 

شبدى فّب ٍ ثِ خغش اّب ٍ ػشعبىخغش ثشٍص هؼوَه٘ز

ّبٕ كبدساسٖ اٗي ، هٌدش ثِ وبّؾ ثبصاسػلاهز خبهؼِ

 .(Oveisi et al., 2007) گشددهٖ ّبفشاٍسدُ

ّب سا آفلاسَوؼ٘ي ضزفػبلْبػز وِ  دظٍّـگشاى

اًذ. هَسد هغبلؼِ لشاس دادُ گًَبگَىاص هَاد غزاٖٗ 

ف٘ضٗىٖ،  گًَبگَىّبٕ ساثغِ اػشفبدُ اص سٍؽ دساٗي

. دس ه٘بى د٘ـٌْبد ؿذُ اػزؿ٘و٘بٖٗ ٍ ثَ٘لَطٗىٖ 

دل٘ل ػذم ّب اػشفبدُ اص سٍؽ ثَ٘لَطٗه ثِ اٗي سٍؽ

غزاٖٗ  ٓث٘ش سٍٕ هبدأهَاد ؿ٘و٘بٖٗ ٍ ػذم س ٓهبًذ ثبلٖ

ثبثز ؿذُ اػز وِ ثشخٖ اص  .گشددسَكِ٘ هٖ

 ّٓبٕ سَل٘ذوٌٌذثبوششٕ ّب اصخولِه٘ىشٍاسگبً٘ؼن

سَوؼ٘ي لبدس ثِ خزة آفلاهخوشّب  ٍ اػ٘ذلاوش٘ه

 ٓدَٗاس ٍٗظٓثبؿٌذ، وِ اٗي ٍٗظگٖ ثِ دل٘ل ػبخشبس  هٖ

سَاى اص اٗي سٍ هٖذ، اصاٗيثبؿػلَلٖ آًْب هٖ

ػٌَاى ّب ضشٖ دس ضبلز غ٘شفؼبل ثِه٘ىشٍاسگبً٘ؼن

-Razzaghi) خبرة ثشإ آفلاسَوؼ٘ي اػشفبدُ وشد

Abyaneh, 2013; Azab et al., 2005.)  ٕدس ػبلْب

صهٌِ٘ اًدبم ؿذُ إ دساٗيگؼششدُ ّبٕ دظٍّؾاخ٘ش 

(، خزة ػغطٖ 2006ّوىبساى ) ٍ  Shettyاػز.

 1ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗ ٍٔػ٘لسا ثB1ِ آفلاسَوؼ٘ي 

ػٌَاى ٗه سٍؽ ضزف آلَدگٖ دس غزاّبٕ سخو٘شٕ  ثِ

(، سَاًؼز 2007) Shahin هَسد ثشسػٖ لشاس دادًذ.

ؿ٘ش خذاػبصٕ وٌذ ٍ اص  ٍ ثبوششٕ سا اص هبػز ٔگًَ 40

 لاوشَوَوَع لاوش٘غؿذُ ّبٕ خذاػبصٕث٘ي ثبوششٕ

 غ٘شصًذُكَسر ثِ اػششدشَوَوَع سشهَف٘لَعٍ 

دسكذ اص آفلاسَوؼ٘ي  100ٍ 86سَاًؼشٌذ ثِ سشس٘ت 

B1 ُؿذُ وبّؾ دّذ. سا اص هطلَل آصهبٗـگبّٖ آلَد

Kabak  ٍ Var (2008 ٖٗسَاًب )گًَِ اص 4 

                                                           
1 Saccharomyces cerevisiae 

سا خْز  َمٗذٍثبوشش٘ف٘ثگًَِ اص  2ٍ  ّبلَع٘لاوشَثبػ

دس ثبفش ًوىٖ فؼفبر هَسد  M1ضزف آفلاسَوؼ٘ي 

 ّٓبٕ صًذلشاس دادًذ ٍ دس اٗي ثشسػٖ ػلَل ثشسػٖ

سا  M1دسكذ اص آفلاسَوؼ٘ي  10-21ثبوششٕ سَاًؼشٌذ 

( 2012) ىّوىبسا ٍ Corassinدس هطلَل ضزف وٌٌذ. 

ٍ  ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗهذٕ آثِ ثشسػٖ وفبٗز ٍ وبس

آفلاسَوؼ٘ي  خزةّبٕ اػ٘ذلاوش٘ه خْز ثبوششٕ

M1 زشة فشادهب )اػششٗل( دشداخشٌذ. ًشبٗح دس ؿ٘ش ون

 ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗثشسػٖ آًْب ًـبى داد هخوش 
ظشف٘ز ثبلاسشٕ ّبٕ اػ٘ذلاوش٘ه ثبوششٕ دس همبٗؼِ ثب

داؿز وِ اٗي خزة دس  M1آفلاسَوؼ٘ي سا دس خزة 

ٍ هذر  90دل٘مِ ثِ سشس٘ت 60ٍ  30ّبٕ  هذر صهبى

 .دسكذ ثَد 92

 وبّؾ  هٌظَسّبٖٗ وِ ثِه٘ىشٍاسگبً٘ؼن

سَاًٌذ ثِ گ٘شًذ، هٖآفلاسَوؼ٘ي هَسد اػشفبدُ لشاس هٖ

لشاس   2دل٘ل ػولىشد ثْشش سطز فشاٌٗذ سثج٘ز ػلَلٖ

دزٗشد وِ سثج٘ز ػلَلٖ ثِ اٗي خْز اًدبم هٖ .گ٘شًذ

ٍٗظُ دس ؿشاٗغٖ ّب ثِه٘ىشٍاسگبً٘ؼن ٔاص ضشوز آصاداً

گ٘شًذ، خلَگ٘شٕ وِ دس هدبٍسر ثب فبص هبٗغ لشاس هٖ

ؿَد. ّوسٌ٘ي خْز افضاٗؾ ػولىشد اص دشاوٌذگٖ آًْب 

خلَگ٘شٕ ؿذُ ٍ هشوشوضسش دس هط٘ظ ٍاوٌؾ لشاس 

كَسر ولٖ ثش ّبٕ سثج٘ز ػلَلٖ ثِگ٘شًذ. سٍؽهٖ

هجٌبٕ اسلبل ه٘ىشٍاسگبً٘ؼن ثِ ضبهل، هطلَس ؿذى 

خبهذ ٍ ٗب سدوغ آًْب دس وٌبس  ٓدس داخل ٗه هبد

ّبٕ ٗشد. ه٘ىشٍاسگبً٘ؼندز ٗىذٗگش اًدبم هٖ

سَاًٌذ ثش ٗه ضبهل ٗب ثؼشش لشاس گشفشِ ؿذُ هٖ سثج٘ز

ثِ هط٘ظ ٍاوٌؾ اضبفِ گشدًذ.  ٍ ٗب هؼشم٘وبً

سَاى اص ثؼششّبٖٗ اػشفبدُ وشد، وِ صهٌِ٘ هٖ دساٗي

غزاٖٗ، ًؼجز ثِ  ٓػذم ٍاوٌؾ ثب هبد ػلاٍُ ثش

 اػششٗل٘ضاػَ٘ى همبٍر دهبٖٗ ثبلاٖٗ داؿشِ ثبؿٌذ

(Kourkoutas et al., 2004).  ِػشاه٘ه اصخول

عَس گؼششدُ دس فشاٌٗذ سثج٘ز ثؼششّبٖٗ اػز وِ ثِ

شاٌٗذ سخو٘ش هَسد اػشفبدُ لشاس فٍٗظُ دس ػلَلٖ ثِ

ع٘ف  دسثشگ٘شًذٓسَاًٌذ  ّب هٖگ٘شد. ػشاه٘ه هٖ

عَسولٖ ثِ هَاد هؼذًٖ ثبؿٌذ. ثِ ٍػ٘ؼٖ اص هَاد

آًْب غ٘شفلضٕ ٍ  ٓدٌّذسـى٘ل ٓخبهذٕ وِ ثخؾ ػوذ

ؿَد. دس اٗي دظٍّؾ غ٘شآلٖ ثبؿذ ػشاه٘ه گفشِ هٖ

                                                           
2
 Cell immobilization 
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هٌظَس ػبخز ثؼشش ه٘ىشٍثٖ اص ػشاه٘ه هشخلخل ثِ

اص  1ؿذُآلَه٘ي فؼبل آلَه٘ي اػشفبدُ ؿذ. ٔثش دبٗ

غزاٖٗ  ٍٓ سوبع ثب هبد اوؼ٘ذ آلَهٌَ٘٘م سـى٘ل ؿذُ

إ اص خَد هبًذُدّذ ٍ ّ٘ر ًَع ثبلٖثب آى ٍاوٌؾ ًوٖ

 ّوسٌ٘ي (.Corasin et al., 2012) گزاسدًوٖ خبٕثِ

لبثل  ساضشٖ اًدبم ؿذُ ػجَس هبٗغ اص آًْب ثِ

 ٔدسخ 1000سَاى آى سا سب وشدى اػز ٍ هٖ اػششٗل

ثشسػٖ ػبخشبس ه٘ىشٍػىَدٖ  گشاد ضشاسر داد.ػبًشٖ

دّذ وِ داسإ خلل ٍ فشج ثبلاٖٗ اٗي هبدُ ًـبى هٖ

اخشلبف دادُ ثَدُ ٍ ػغص سوبع صٗبدٕ سا ثِ خَد 

هشش هشثغ  420ٗه هشش هىؼت اص آى ضذٍد ) اػز

 (.ػغص داسد

Janiszyn ( سَل٘ذ اسبًل ثب هخوش 2007ٍ ّوىبساى )

ؿذُ ثش رسار هشخلخل ػشاه٘ه سا هَسد ثشسػٖ سثج٘ز

آًْب ًـبى داد فشاٌٗذ سَل٘ذ ثب  ٔلشاس دادًذ. ًشبٗح هغبلؼ

ؿذُ ثبصدُ ثبلاسشٕ سا دس همبٗؼِ ثب هخوش سثج٘ز

( اص 2010ٍ ّوىبساى )Rahaie . هخوشّبٕ آصاد داسد

 ATCC9763ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗ سثج٘ز هخوش 

كَسر ػغطٖ خْز سفغ آلَدگٖ آفلاسَوؼ٘ي دؼشِ ثِ

( سثج٘ز 2013ٍ ّوىبساى )Pereira اػشفبدُ وشدًذ. 

سا ثش آلظٌٗبر خْز  ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗػلَلٖ 

سَل٘ذ ٗه ًَع ًَؿ٘ذًٖ الىلٖ اص ػؼل هَسد ثشسػٖ 

 .لشاس دادًذ

ثَ٘سىٌَلَطٕ ٍ  ٔاهشٍصُ سثج٘ز ػلَل هخوش دسصهٌ٘

صٗؼشٖ وبسثشد داسد ٍلٖ سبوٌَى خْز وبّؾ ػلَم

ػوَم ثب اػشفبدُ اص هخوش ثِ سٍؽ ثَ٘لَطٗه دس ثؼشش 

دظٍّؾ سٍ إ اًدبم ًذزٗشفشِ اػز. اصاٗيثبثز هغبلؼِ

دس  M1ضبضش ثبّذف وبّؾ ثَ٘لَطٗىٖ آفلاسَوؼ٘ي 

ػبوبسٍهبٗؼغ ثب اػشفبدُ اص هخوش  in vitroؿشاٗظ 
ؿذُ ثش ثؼشش ثبثز، اًدبم سثج٘ز PTCC5052 ٔػشٍٗضٗ

ؿذ. خْز افضاٗؾ ػولىشد، خلَگ٘شٕ اص دشاوٌذگٖ ٍ 

ّبٕ سوشوض ث٘ـشش دس هط٘ظ ٍاوٌؾ، هخوش ثش داًِ

ثؼشش ضبٍٕ هخوش ػشاه٘ه آلَه٘ي سثج٘ز ٍ 

ؿذُ دس هدبٍسر هطلَل آفلاسَوؼ٘ي هَسد  سثج٘ز

 آصهبٗؾ لشاس گشفز. 

 

 

                                                           
1 Active Alumin Beads 

 َامًاد ي ريش

 مًاد

اص هشوض  PTCC5052 ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗهخوش 

كَسر ٍٗبل ّبٕ اٗشاى ثِّب ٍ ثبوششٕولىؼَ٘ى لبسذ

YM سِْ٘ ؿذ. هط٘ظ وـز
2
 broth  ٍ YM agar اص 

 اػشبًذاسد آفلاسَوؼ٘يّبٕ ٍ هطلَلBiochem ؿشوز 

M1  اص ؿشوزSigma ّبٕ ثبفش فؼفبسِ، ولشٗذ ٍ هطلَل

ثبسٗن، اػ٘ذػَلفَسٗه، هشبًل، اػشًَ٘ششٗل ٍ آة 

خشٗذاسٕ   Merckهخلَف وشٍهبسَگشافٖ، اص ؿشوز

ّبٕ ػشاه٘ه آلَه٘ي فؼبل، اص ؿشوز سَل٘ذٕ ؿذ. داًِ

 ػشاه٘ه اسدوبى خشٗذاسٕ ؿذ. ٔهَاد اٍل٘

 

 سسًن ّريش ساخر ي زُٕ

 5هشش ٍ لغش ػبًشٖ 50إ ثب اسسفبع ػشَى ؿ٘ـِ

)دس  3إهـجه ؿ٘ـِ ٔهشش هدْض ثِ كفط ػبًشٖ

هٌظَس اٗدبد خشٗبى ٍ ثِ داخل ػشَى(، ػبخشِ ؿذ.

ػ٘شوَلاػَ٘ى هبٗغ دس عَل ػشَى، دوخ دشٗؼشبلش٘ه 

ل٘شش دس دل٘مِ ه٘لٖ 5-100ثب سَاًبٖٗ سٌظ٘ن خشٗبى 

 (.karimi, 2009) خشٗذاسٕ ؿذ

 

 کطر ساسْآمادٌ

 25دس دهبٕ  YM brothهخوش دس هط٘ظ وـز  ٔگًَ

ثِ هٌطٌٖ گشاد وـز دادُ ؿذ. ثبسَخِػبًشٖ ٔدسخ

 ٔٗبفشِ دس اًشْبٕ هشضلسؿذ هخوش، هخوش سؿذ

 ػبػز خذاػبصٕ گشدٗذ 44لگبسٗشوٖ سؿذ ثؼذ اص 

(webber et al., 2014) .وِ هط٘ظ وـز كَسرثذٗي

 4داس دس دهبٕ ػبًششٗفَ٘ط ٗخسبلهبٗغ ضبٍٕ هخوش ثب 

دٍس دس دل٘مِ ثِ هذر  7300گشاد ٍ ثب ػبًشٖ ٔدسخ

دل٘مِ ػبًششٗفَ٘ط، ػذغ هط٘ظ وـز اص آى خذا  10

 =8/6pHفؼفبر  ؿذ ٍ ثبس دٗگش ثب هطلَل ثبفش

ؿَ ٍ ػبًششٗفَ٘ط گشدٗذ. هطلَل ثبفش فؼفبر ٍ ؿؼز

ثب هطلَل ثبفش فؼفبر سل٘ك ؿذ،  دٍثبسُسٍٖٗ خذا ٍ 

 600اػذىششٍفشَهشش دس عَل هَج  ٍٔػ٘لآًگبُ ثِ

لٌٖ دس ّش ٍاضذ ؿوبسؽ وُ 3×107ًبًَهشش غلظز 

سؼ٘٘ي ؿذ. ػَػذبًؼَ٘ى ه٘ىشٍثٖ ثِ دٍ  4ل٘ششه٘لٖ

كَسر )صًذُ ٗب غ٘شصًذُ( خْز فشاٌٗذ سثج٘ز هَسد 

                                                           
2 Yeast mold broth 

3 Center Glass 

4 cfu/ml 
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اػشفبدُ لشاس گشفز. خْز غ٘شفؼبل وشدى هخوش ً٘ض 

 15ثِ هذر ٖ اص ػَػذبًؼَ٘ى ػلَلٖ هخوش لؼوش

 گشاد لشاس گشفزػبًشٖ ٔدسخ 121دل٘مِ دس دهبٕ 

(Beshay et al., 2011; Navarro & Durand, 1997.) 

 

 (AL2O3ساسْ تسسز ثاتر سزامٕک آلًمٕه )آمادٌ

ؿذُ اثشذا ثب ّبٕ ػشاه٘ه اص خٌغ آلَه٘ي فؼبلداًِ

 ٔدسخ 120ؿَ ٍ ػذغ دس آٍى ٍآة همغش ؿؼز

ػبػز خـه ؿذ. ػذغ  3گشاد ثِ هذر ػبًشٖ

دس ظشٍف دسة ثؼشِ  دٍثبسُّبٕ خـه ؿذُ  داًِ

 دل٘مِ( 15گشاد، ػبًشٖ ٔدسخ 121اػششٗل ؿذًذ )

(Janiszyn et al., 2007; Navarro & Durand 

1997). 

 

 زثثٕر مخمز تز آلًمٕه

هٌظَس سثج٘ز هخوش ثش رسار ػشاه٘ه آلَه٘ي ثِ

ه٘ىشٍثٖ ثِ دٍ كَسر )صًذُ ٍ هشخلخل، ػَػذبًؼَ٘ى 

 250سٍؽ، ثِ ه٘ضاى غ٘شصًذُ( سِْ٘ ؿذ. دساٗي

 150ّبٕ ػشاه٘ه، كَسر ضدوٖ اص داًِل٘شش ثِ ه٘لٖ

ل٘شش ػَػذبًؼَ٘ى ػلَلٖ ثِ ّش دٍ ؿىل اضبفِ ه٘لٖ

گشدٗذ. ػذغ خْز اًدبم فشاٌٗذ سثج٘ز ػشاه٘ه ثب 

زشخبى ثِ ّوشاُ  ٔخبًػَػذبًؼَ٘ى ػلَلٖ دس گشم

 24ػٌَاى ؿبّذ، ثِ هذر ؼَ٘ى ػلَلٖ صًذُ ثِػَػذبً

گشاد لشاس گشفشٌذ ػبًشٖ ٔدسخ 25ػبػز دس  48ٍ 

(. ػَػذبًؼَ٘ى اص رسار ػشاه٘ه خذاػبصٕ ٍ 1 )ؿىل

ؿَ دادُ ؿذ. خْز ٍ زؼػشاه٘ه ثب آة همغش ؿ

ّبٕ هخوش دس سؼ٘٘ي وفبٗز فشاٌٗذ سثج٘ز، سؼذاد ػلَل

 وبسؽ ؿذهبًذُ ثب لام ّوَػبٗشَهشش ؿ هطلَل ثبلٖ

(Beshay et al., 2011; Navarro & Durand, 1997.) 
 

 

سًسداوسًٕن مٕكزيتٓ سمر چح زصًٔز ي  - 1ضكل 

 زصًٔز آلًمٕه تا سًسداوسًٕن سلًلٓ سمر راسر

ضذٌ جُر ساسْ آلًمٕه حايْ مخمز زثثٕرآمادٌ

 فزأىذ جذب آفلازًکسٕه

صٗؼشٖ ٗه هخوش فؼبلػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗ هخوش

غزاٖٗ هوىي اػز هٌدش ثِ  ٓدس سوبع ثب هبداػز ٍ 

سٍ اص هخوش غزاٖٗ گشدد، اصاٗي ٓسخو٘ش ٍ فؼبد دس هبد

هٌظَس اٗيصداٖٗ اػشفبدُ ؿذ. ثِغ٘شصًذُ دس فشاٌٗذ ػن

ّبٕ آلَه٘ي ضبٍٕ هخوش صًذُ ٍ غ٘شصًذُ، ثِ هذر داًِ

گشاد اػششٗل ٍ ػبًشٖ ٔدسخ 121دل٘مِ دس دهبٕ  15

 بهل غ٘شفؼبل گـزكَسر وهخوش هَخَد ثِ

(Janiszyn et al., 2007; Navarro & Durand, 

1997). 

 

 ارسٔاتٓ رٔشساخسار

ؿذُ هخوش ّبٕ سثج٘زػلَل ّبِٕخْز اًدبم هغبلؼ

ثش ػشاه٘ه آلَه٘ي اص  ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗ

گشدٗذ. اثشذا  اػشفبدُ 1ه٘ىشٍػىَح الىششًٍٖ سٍثـٖ

زؼت ؿذُ ثب ّبٕ ػشاه٘ه ضبٍٕ هخوش سثج٘زداًِ

كَسر ثبثز لشاس هَسد ًظش ثِ ٔآلَهٌَ٘٘هٖ ثش دبٗ

گشفشي ػذغ خْز سػبًبٖٗ ث٘ـشش سٍٕ آًْب سٍوـٖ 

ًبًَهشش وـ٘ذُ ؿذ ٍ ثب  10اص خٌغ علا ثِ لغش 

اص آًْب سلَٗش  2000ٍ  1000، 500، 125ًوبٖٗ ثضسي

الىششًٍٖ گشفشِ ؿذ. ه٘ىشٍػىَح الىششًٍٖ هَسد 

ػبخز ؿشوز  XL30ضبضش هذل  دظٍّؾاػشفبدُ دس 

 (. Rahaie et al., 2010) ف٘ل٘ذغ اص وـَس ّلٌذ ثَد
 

سدأٓ محلًل آفلازًکسٕه تا تسسز ثاتر عملٕاذ سم

 سزامٕک آلًمٕه 

ثشاػبع اػشبًذاسد هَخَد ثبلاسشٗي ضذ هدبص 

 1/0دس هَاد غزاٖٗ هبٗغ هبًٌذ ؿ٘ش  M1آفلاسَوؼ٘ي 

ػول٘بر هٌظَس اًدبم ثبؿذ. ثِه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم هٖ

ه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم  2/0صداٖٗ هطلَل ػن

 2/0آفلاسَوؼ٘ي، دٍ ثشاثش ثبلاسشٗي غلظز ضذ هدبص، )

ه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم آفلاسَوؼ٘ي دس هطلَل آة 

( 6:2:2، اػشًَ٘ششٗل، هشبًل ثِ ًؼجز HPLCهخلَف 

گشاد ػبًشٖ ٔدسخ 4ل٘شش دس دهبٕ ه٘لٖ 150ثِ ه٘ضاى 

ل٘شش ػشاه٘ه ضبٍٕ ه٘لٖ 250سِْ٘ ؿذ ٍ دس هدبٍسر 

ؿذُ )ثِ دٍ ؿىل سثج٘ز ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗهخوش 

                                                           
1
 Scanning Electron Microscope (SEM) 
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إ ثبثز صًذُ ٍ غ٘شصًذُ( وِ دس داخل ػشَى ؿ٘ـِ

دل٘مِ  20سٗخشِ ؿذُ ثَد،  لشاس گشفز ٍ ثِ هذر 

كَسر ػ٘شوَلاػَ٘ى هطلَل اص سٍٕ ػشاه٘ه ػجَس ِ ث

دل٘مِ،  20ٍ  10، 5ّبٕ دادُ ؿذ. دس صهبى

ٍى سَلف خشٗبى اًدبم ؿذ )ضذالل ثشداسٕ ثذ ًوًَِ

صهبى ٗه ػ٘شوَلاػَ٘ى وبهل ٍ ػجَس سوبهٖ هطلَل اص 

دل٘مِ ثَد( ٍ ه٘ضاى  3-5سٍٕ ثؼشش ػشاه٘ه ث٘ي 

گ٘شٕ هَسد اًذاصُ آفلاسَوؼ٘ي دس هطلَل ٓهبًذثبلٖ

 (.2لشاس گشفز )ؿىل 

 

 

اْ حايْ خمح خزٔسسالسٕک ي سسًن ضٕطٍ - 2ضكل 

 ضذٌآلًمٕه تا مخمز زثثٕر

 

 گٕزْ مٕشان آفلازًکسٕهاوذاسٌ

گ٘شٕ ه٘ضاى آفلاسَوؼ٘ي اص وشٍهبسَگشافٖ خْز اًذاصُ

ػبخز وـَس  Agilentهبٗغ ثب وبساٖٗ ثبلا، دػشگبُ 

ثب ػشَى   ODS، ػشَى فبص هؼىَع 1100آهشٗىب هذل 

C18   اص آؿىبسػبص هذل ٍMulti and fluroscence 

detector   سلز هطلَل  4اػشفبدُ ؿذ. اثشذا ثب سضسٗك

هٌطٌٖ وبل٘جشاػَ٘ى  M1اػشبًذاسد آفلاسَوؼ٘ي 

خظ هشثَط ثِ آى سػن ؿذ  ٔدػز آهذ ٍ هؼبدلِ ث

هطلَل هَسد ًظش اص ف٘لشش ػشػشًگٖ  (. ػذغ3)ؿىل 

ه٘ىشٍل٘شش  200ه٘ضاى ه٘ىشٍهشش ػجَس دادُ ؿذ ٍ ثِ 46

اٗشاى، سضسٗك ؿذ )اػشبًذاسد هلٖ  HPLCهطلَل ثِ 

1390.) 

 
 M1 مىحىٓ کالٕثزاسًٕن آفلازًکسٕه - 3ضكل 

 

 يزحلٕل آمارْزجشٍٔ

 ٓهبًذهٌظَس ثشسػٖ فشاٌٗذ سثج٘ز ٍ سطل٘ل ثبلٖثِ

ثب دٍ ًَع سثج٘ز )صًذُ ٍ  ّبآفلاسَوؼ٘ي آصهبٗؾ

دل٘مِ(  20ٍ  10، 5) گًَبگَىصهبى  3( دس غ٘شصًذُ

سلبدفٖ  وبهلاً ٔكَسر فبوشَسٗل، دس لبلت عشش دبٗ ثِ

هَسد  SPSSافضاس ّب ثب ًشمدادُ سىشاس اًدبم ؿذ. 3 دس 

ٍسطل٘ل آهبسٕ لشاس گشفشِ ٍ دغ اص آًبل٘ض  سدضِٗ

إ ّبٕ هشثَعِ ثب آصهَى زٌذ داهٌِ ٍاسٗبًغ، ه٘بًگ٘ي

 همبٗؼِ ؿذًذ . (>05/0P)داًىي دس ػغص 

 

 وسأج ي تحث
 تزرسٓ وسأج فزأىذ زثثٕر

هخوش دس  ٓهبًذثبلٖ ّبٕثشسػٖ ًشبٗح ؿوبسؽ ػلَل

هطلَل ػجَسٕ ًـبى داد دس فشاٌٗذ سثج٘ز هخوش 

ّبٕ آلَه٘ي ثِ دٍ سٍٕ داًِ ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗ

 48ٍ  24ّبٕ كَسر )صًذُ ٍ غ٘شصًذُ( دس صهبى

ٍ  ثش ثَدُؤداسٕ هعَس هؼٌٖػبػز، صهبى سثج٘ز ثِ

ػبػز افضاٗؾ ٗبفشِ  48ه٘ضاى سثج٘ز هخوش عٖ صهبى 

سؼذاد  ٓهبًذ. ه٘ضاى ثبلٖ(1)خذٍل  (>05/0P)اػز 

 ٓدٌّذّبٕ هخوش دس هطلَل ًـبىووششٕ اص ػلَل

( ٍ اٗي ًش٘دِ ث٘بًگش اٗي 4ثبؿذ )ؿىل سثج٘ز ثْشش هٖ

 48ّبٕ هخوش عٖ صهبى ثبؿذ وِ ػلَل هَضَع هٖ

ػبػز فشكز ث٘ـششٕ خْز ًفَر ٍ لشاسگشفشي دس 

ثبفز هشخلخل ػشاه٘ه سا داؿشِ ٍ ّوسٌ٘ي فشاٌٗذ 

ج٘ز هخوش صًذُ دس همبٗؼِ ثب هخوش غ٘شصًذُ سٍٕ سث

سش هخوش ثِ ؿىل صًذُ، اص ػشاه٘ه ثِ دل٘ل اسلبل لَٕ

ٍ ّوىبساى  janiszyn ه٘ضاى ثبلاسشٕ ثشخَسداس ثَد.

ػبوبسٍهبٗؼغ ( عٖ ثشسػٖ هـبثِ ً٘ض هخوش 2007)

y= 4/1265 x +0/044387  

R² =0/99608  
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سا سٍٕ ػشاه٘ه اوؼ٘ذ آلَهٌَ٘٘م ثِ ؿىل  ػشٍٗضِٗ

 ٍ Kourkoutas ّبٕصًذُ سثج٘ز وشدًذ. ثشسػٖ

( ًـبى داد، خزة ه٘ىشٍاسگبً٘ؼن ثش 2004ّوىبساى )

 ّبٕدًَ٘ذ ٔسَاًذ ثِ ٍاػغٗه ضبهل خبهذ هٖ

 الىششٍاػشبس٘ىٖ ٍ ً٘شٍّبٕ وٍَالاًٖ ث٘ي ػلَل ٍ

ثشاػبع )خبهذ( اٗدبد ؿَد.  ضبهل

سثج٘ز Durand (1997 ) و  Navarro ّبٕ آصهبٗؾ

وِ إ هشخلخل دس صهبًٖ هخوش سٍٕ ثؼشش ؿ٘ـِ

دزٗشد. ّوسٌ٘ي هخوش فؼبل ٍ صًذُ اػز كَسر هٖ

( 2011ٍ ّوىبساى ) Rapoport ّبًٕشبٗح آصهبٗؾ

ًـبى دادًذ، فشاٌٗذ سثج٘ز ػلَل هخوش ثش ػشاه٘ه، 

خَثٖ كَسر دس ضبلشٖ وِ ػلَل هخوش صًذُ اػز، ثِ

دزٗشد. اٗي سثج٘ز ضشٖ دس هط٘ظ وـز هخوش ً٘ض هٖ

(، سَل٘ذ 1990ّوىبساى ) ٍ  Hamdy گ٘شد.اًدبم هٖ

كَسر دَ٘ػشِ ٍ هذاٍم ثب اػشفبدُ اص هخوش اسبًل ثِ

ؿذُ ثش رسار اوؼ٘ذ آلَهٌَ٘٘م سا هَسد ثشسػٖ سثج٘ز

لشاس دادًذ. ثب وبسثشد اٗي سٍؽ دبٗذاسٕ فشاٌٗذ سَل٘ذ 

ّب دس هؼشم سضو٘ي ؿذُ ٍ سؼذاد صٗبدٕ اص ػلَل

 گ٘شًذ.ّبٕ سخو٘شٕ لشاس هٍٖاوٌؾ

 

 لٕسز(ساعر )تزحسة لگارٔسم ياحذ ضمارش کلىٓ در َز مٕلٓ 48ي 24ضذٌ خس اس زثثٕرمٕشان مخمز  - 1جذيل 

 ؿذُسثج٘زش هخوه٘ضاى  
ػبػز  24 صا ؼذث

 صًذُكَسر  ثِ

ؿذُ سثج٘زش هخوه٘ضاى 

ػبػز  24 صا ؼذث

 غ٘شصًذُ كَسر ثِ

 ؿذُسثج٘زش هخوه٘ضاى 
ػبػز  48 صا ؼذث

 غ٘شصًذُ كَسر ثِ

ؿذُ  سثج٘زش هخوه٘ضاى 

ػبػز  48 صا ؼذث

 كَسر صًذُ ثِ

 426/1±015/0 632/0±009/0 0 081/0±002/0 آلَه٘ي

 اًطشاف هؼ٘بس اػز. ± ػذد 3اسلبم ه٘بًگ٘ي 

 

 
 رٕزثث ىذأفز اس خس مخمز ِماوذٓتاق هٕاوگٕم - 4كل ض

 آفلازًکسٕه عملٕاذ جذبتزرسٓ وسأج 

دغ اص اًشخبة ثؼشش ػشاه٘ىٖ آلَه٘ي ضبٍٕ هخوش 

ؿذُ )صًذُ ٍ غ٘شصًذُ( ٍ ػجَس هطلَل سثج٘ز

ه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم دس  2/0آفلاسَوؼ٘ي ثب غلظز 

دل٘مِ، ًشبٗح  ًـبى داد  20ٍ  10، 5ّبٕ صهبى

آفلاسَوؼ٘ي دس هطلَل  ٓهبًذ (، ه٘ضاى ثبل2ٖ)خذٍل

 وندػزدل٘مِ ػ٘شوَلاػَ٘ى  20دغ اص گزؿز صهبى 

دسكذ وبّؾ  75ثَدُ اػز ٍ آفلاسَوؼ٘ي هَخَد 

( ًـبى 2006ٍ ّوىبساى )  Shettyٗبفز. ًشبٗح ثشسػٖ

گلَوبى  3ٍ  1ثشب  اص إؿجىِ هخوش ػلَلٖ ٓداد دَٗاس

 وِ اػز گلَوبى 6ٍ  1 ثشب خبًجٖ ّبٕصًد٘شُ ثب

 داخلٖ ٔلاٗ ثِ وَالاًؼٖ دًَ٘ذ ٍٔػ٘لثِ ّبهبًَدشٍسئ٘ي

ً٘ض  و٘ش٘ي اًذوٖ داسإ همذاس ٍ اًذؿذُ هشلل گلَوبى

ػلَل  ّٓب دس دَٗاسگلَوبى ٍ ّبثبؿٌذ. دشٍسئ٘يهٖ

ثبؿٌذ ٍ هٖ دػششع لبثل اسلبل ّبٕهطل داسإ

 دًَ٘ذ اصخولِ گًَبگَىلبثل٘ز ثشلشاسٕ دًَ٘ذّبٕ 

 ضشٖ ٍالغ دس ّ٘ذسٍفَث٘ه سا داسًذ.ًَٖٗ ٍ  ّ٘ذسٍطًٖ،

 سَاًبٖٗ زٌ٘ي ػبوبسٍهبٗؼغ ؿذُ خـه ّبٕگًَِ دس

c 

b 

d e 

c 

b 

c 

a 

۰/۰1 

1۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

2۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

3۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

4۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

5۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

6۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

7۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

8۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

9۰۰۰۰۰۰۰/۰1 

سثج٘ز هخوش هشدُ  

 ػبػز 24ثؼذ اص 

سثج٘ز هخوش صًذُ 

 ػبػز 24ثؼذ اص 

سثج٘ز هخوش هشدُ  

 ػبػز 48ثؼذ اص 
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 ٔؿذُ اػز. ثشسػٖ صهبى سوبع ً٘ض دس هغبلؼ دٗذُ

Elgerbi ( ًـبى داد وِ ثشإ گ2006ًٍَِ ّوىبساى )

ػشػز ضزف  َمٗذٍثبوشش٘ف٘ثٍ  لَع٘لاوشَثبػّبٕ 

ػبػز  24دسكذ ثؼذ اص  0-14سَوؼ٘ي دس ضذٍد 

ػبػز سوبع دس ضذٍد  96ثبؿذ ٍ ثؼذ اص هٖ سوبع

(، 2006ٍ ّوىبساى ) Shetty دسكذ اػز.  73-5/4

 ٍٔػ٘لسا ثB1ِ خزة ػغطٖ آفلاسَوؼ٘ي 

 ػٌَاى ٗه سٍؽ ضزفثِ ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗ

 آلَدگٖ دس غزاّبٕ سخو٘شٕ هَسد ثشسػٖ لشاس دادًذ.

دل٘مِ ه٘ضاى  20ًشبٗح آًْب ً٘ض ًـبى داد ثؼذ اص گزؿز 

 ِ ثبو A18 آفلاسَوؼ٘ي سَػظ هخوش ػبوبسٍهبٗؼغ

داسٕ وبّؾ ٖعَس هؼٌضشاسر غ٘شفؼبل ؿذُ ثَد، ثِ

 .(>05/0P) ٗبفز

 

 کاَص آفلازًکسٕه در محلًل تا عثًر اس آلًمٕه -2جذيل 

 سٍؽ سثج٘ز
غلظز اٍلِ٘ هطلَل 

 اػشبًذاسد آفلاسَوؼ٘ي

 )ه٘ىشٍگشم دس و٘لَگشم(

هذر صهبى ػجَس هطلَل 

آفلاسَوؼ٘ي اص ثؼشش 

 آلَه٘ي

 ثبلٖ هبًذُ
)ه٘ىشٍگشم   آفلاسَوؼ٘ي

 دس و٘لَگشم(

دسكذ وبّؾ       

 آفلاسَوؼ٘ي

 d 003/0 ±08/0 60 دل٘مِ 5 2/0 سثج٘ز ثِ سٍؽ هخوش صًذُ
 e000/0 ± 06/0 70 دل٘مِ 10 2/0 سثج٘ز ثِ سٍؽ هخوش صًذُ
 f001/0± 05/0 75 دل٘مِ 20 2/0 سثج٘ز ثِ سٍؽ هخوش صًذُ

 a001/0± 17/0 15 دل٘مِ 5 2/0 غ٘شصًذُ سثج٘ز ثِ سٍؽ هخوش
 b 001/0± 12/0 40 دل٘مِ 10 2/0 غ٘شصًذُ سثج٘ز ثِ سٍؽ هخوش
 c 00/0 ± c11/0 45 دل٘مِ 20 2/0 غ٘شصًذُ سثج٘ز ثِ سٍؽ هخوش

ٖ     ± ػذد 3اسلبم ه٘بًگ٘ي  ثاب   دسكاذ  /05داس دس ػاغص اضشوابل    اًطشاف هؼ٘بس اػز. ػشَى همبدٗش داسإ ضشٍف فَلابًٖ هشفابٍر، اخاشلاف هؼٌا

 ثبؿذ.ٗىذٗگش داسًذ ٍ ثِ سشس٘ت ضشٍف اص ث٘ـششٗي همذاس ثِ ووششٗي همذاس هٖ
 

Azab ( س٘وبس2005ٍ ّوىبساى ) ّٕب

وٌٌذُ هبًٌذ اػ٘ذ ٍ ضشاسر سا دس فشاٌٗذ خزة  غ٘شفؼبل

ثش ؤه لَع٘لاوشَثبػآفلاسَوؼ٘ي سَػظ ثبوششٕ 

ثِ ثشسػٖ  (2012)ّوىبساى و  Corasinداًؼشٌذ. 

ٍ  ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗهذٕ آوفبٗز ٍ وبس

آفلاسَوؼ٘ي  خزةّبٕ اػ٘ذلاوش٘ه خْز  ثبوششٕ

M1 ًٔش٘دزشة فشادهب )اػششٗل( دشداخشٌذ. دس ؿ٘ش ون 

 ِٗػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضاٗي هغبلؼِ ًـبى داد وِ 

سٌْبٖٗ ٗب ثِ ّوشاُ ضشاسر ثِ ٍٔػ٘لؿذُ ثِوـشِ

ّبٕ اػ٘ذلاوش٘ه دشبًؼ٘ل ثبلاٖٗ دس ضزف ثبوششٕ

ّوسٌ٘ي ثشسػٖ ًشبٗح  داسد. M1آفلاسَوؼ٘ي 

آهذُ اص دظٍّؾ ضبضش ًـبى داد، وبّؾ  دػزِ ث

آفلاسَوؼ٘ي دس هطلَل سَػظ آلَه٘ي ضبٍٕ هخوش 

كَسر صًذُ دس همبٗؼِ ثب آلَه٘ي  ؿذُ ثِسثج٘ز

كَسر غ٘شصًذُ، ث٘ـشش ثَد وِ ًبؿٖ اص ؿذُ ثِ سثج٘ز

ثبؿذ. سؼذاد سٍؽ سثج٘ز هٖسؼذاد هخوش ث٘ـشش دساٗي

ّبٕ اسلبل ثِ ػن ث٘ـشش هخوش هٌدش ثِ افضاٗؾ خبٗگبُ

ثشاػبع ًشبٗح  گشدد.آفلاسَوؼ٘ي ٍ وبّؾ ػن هٖ

 اسلبل ٓ( دذٗذ2006ى )ّوىبسا ٍ Shettyّبٕ ثشسػٖ

 ػغص دس وِ ثَدُ ف٘ضٗىٖ ٓدذٗذ ٗه آفلاسَوؼ٘ي

 آًْب افشذ.هٖ اسفبق آى ػلَلٖ ٓدَٗاس دس هخوش ٗؼٌٖ

 هخوش اسلبل دسكذ لذسر 75 وِ وشدًذ هـبّذُ

 ٍ ثَدُ ػلَلٖ ٓاص دَٗاس ؿذُاػشخشاج هَاد ثِ هشثَط

 ٓدَٗاس سغ٘٘شٗبفشِ اص هبًبى ال٘گَػبوبسٗذ وِ صهبًٖ

سػذ دسكذ هٖ 95ثِ  همذاس اٗي ؿَدهٖ هـشك هخوش

 ٓدَٗاس ػبوبسٗذٕدلٖ لؼوز ٍ ًش٘دِ گشفشٌذ وِ

 ػغطٖ اسلبل دس ٍ ّوسٌ٘ي ثشب گلَوبى ػلَلٖ

 ثبؿذ.ثش هٖؤهخوش ه ٔگًَ دس آفلاسَوؼ٘ي
 

 رٔشساخسار ارسٔاتٓ

 هخوش سثج٘ز اص اعوٌ٘بى ضلَل ثشإ دظٍّؾ اٗي دس

 4  دس الىششًٍٖ سلبٍٗش ّبٕ ػشاه٘ه آلَه٘ي،سٍٕ داًِ

ؿذ  سِْ٘ ثشاثش 2000ٍ  1000، 500، 125ًوبٖٗ ثضسي

 ًـبى سلبٍٗش سٍٕ ؿذُهـخق ّبٕد٘ىبى (.5)ؿىل 

خلل ٍ فشج آلَه٘ي  دس خَثٖثِ هخوشّب وِ دٌّذهٖ

 سَاًبٖٗ ٍ ضضَس ثش دل٘لٖ سَاًذهٖ اٗي اًذ ٍسثج٘ز ؿذُ

 ٓدس هبد هَخَد آفلاسَوؼ٘ي ػن اسلبل دس هخوش

 غزاٖٗ ثبؿذ.
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-ومأٓتز آلًمٕه در تشرگ PTCC5052 سزئشٍٔ ساکاريمأسس مخمز سلًل زصًٔز مٕكزيسكًج الكسزيوٓ زثثٕر - 5ضكل 

 X2۰۰۰ي  X125 ،X5۰۰ ،X1۰۰۰  گًواگًنَاْ 

 

 گٕزْوسٕجٍ

خلَگ٘شٕ اص آلَدُ ؿذى  گًَبگَىّبٕ اػشفبدُ اص سٍؽ

 ّبي٘ىَسَوؼٗهبهَاد غزاٖٗ هلشفٖ ٍ خَسان دام ثِ 

إ ثشخَسداس اػز ٍ ه٘ي، اص اّو٘ز ٍٗظُأس أاص هجذ

وٌذ. اهب غزاٖٗ سَل٘ذؿذُ سا سضو٘ي هٖ ٓػلاهز هبد

ؿذُ هـخق اًدبم ّبٕدظٍّؾثِ ثبسَخِػفبًِ، أهش

ّبٕ ًوًَِ آفلاسَوؼ٘ي دس ٘ضاىگشدٗذُ اػز وِ ه

ّبٕ لجٌٖ ث٘ؾ اص ضذ ٍسدُاٍ فشهَاد غزاٖٗ  ثؼ٘بسٕ اص

ثش  لِ ثبػث ؿذُ اػز وِ ػلاٍُأثبؿذ. اٗي هؼهدبص هٖ

شبدى فّب ٍ ثِ خغش اّب ٍ ػشعبىخغش ثشٍص هؼوَه٘ز

دس ثبصاسّبٕ كبدساسٖ سطز  ّبفشاٍسدُ، ػلاهز خبهؼِ

ضبضش دس وـَس وٌششل ؿذٗذسشٕ لشاس گ٘شًذ. دسضبل

ز وبّؾ ٍ ٗب ضزف ػوَم اٗشاى سٍؽ ػولٖ خْ

ثِ ّب ٍخَد ًذاسد؛ ثبسَخِغزاٖٗ هبًٌذ آفلاسَوؼ٘ي

ػٌَاى ٗه سٍؽ ّب ثِ اٌٗىِ اػشفبدُ اص ه٘ىشٍاسگبً٘ؼن

سٍد، وبس هٖثَ٘لَطٗه خْز وبّؾ آفلاسَوؼ٘ي ثِ

ػبوبسٍهبٗؼغ ػشٍٗضِٗ سَاى اص هخوش هٌظَس هٖاٗي ثِ
اػشفبدُ ثِ دل٘ل دشبًؼ٘ل ثبلا دس ضزف آفلاسَوؼ٘ي، 

وشد. ًشبٗح دظٍّؾ فَق ً٘ض اٗي ادػب سا ثبثز وشدُ 

اػز. خْز سوشوض ث٘ـشش، ه٘ىشٍاسگبً٘ؼن دس 

سطز فشاٌٗذ سثج٘ز لشاس  ّبٕ ٍاوٌؾ هؼوَلاً هط٘ظ

ػٌَاى داًؾ خذٗذٕ گ٘شًذ. فشاٌٗذ سثج٘ز اهشٍصُ ثِهٖ

گشدد. دس اٗي هغبلؼِ ثْششٗي سٍؽ سثج٘ز هغشش هٖ

گشدد دس ِ ؿذ. د٘ـٌْبد هٖسٍٕ ػشاه٘ه آلَه٘ي اسائ

عشاضٖ ٍ ػبخز  د٘ؾ سٍدس ّبٕ ٍِ هغبلؼ ّبدظٍّؾ

ٍٗظُ هَاد ثَ٘ف٘لششّب خْز سفغ آلَدگٖ هَاد غزاٖٗ ثِ

 غزاٖٗ هبٗغ، هَسد ثشسػٖ لشاس گ٘شد.

 

 مىاتع

، 5925ّب ، اػشبًذاسد هلٖ اٗشاى، ؿوبسُ . خَسان اًؼبى دام، ث٘ـٌِ٘ سٍاداسٕ هبٗىَسَوؼ٘ي1388ػبصهبى هلٖ اػشبًذاسد اٗشاى.   –1
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Archive of SID

www.SID.ir

http://www.sid.ir


                    323                                                                                                      بز سزامیک آلومین جهت... ساکارومایسس سزویزیهتثبیت مخمز 

 

 

ثِ سٍؽ وشٍهبسَگشافٖ هبٗغ ثب وبساٖٗ ثبلا،  M1 گ٘شٕ آفلاسَوؼ٘ي ّبٕ آى، اًذاصُ. ؿ٘ش ٍ فشاٍسد1390ُػبصهبى هلٖ اػشبًذاسد اٗشاى.   -2
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Abstract  

In this study the ability of Saccharomyces cerevisiae PTCC 5052 to adsorption of aflatoxin M1 

was assessed. In order to improve operational efficiency, Alumina ceramic was analyzed as a 

potential support for immobilization of yeast cells. In immobilization process, results indicated 

that the binding abilities of AFM1 by live cells of Saccharomyces cerevisiae were higher than 

non-live immobilized cells on alumina ceramic within 48 hours (P<0.05). Then, the aflatoxin 

M1 solution (0.2 ppb) was passed through a ceramic substrate containing immobilized 

saccharomyces cerevisiae (both of live and non-live immobilized cells) in 5, 10 and 20 minutes. 

The results showed that the residual aflatoxin M1 in the solution after 20 minutes of circulation 

was minimal and the highest percentage of AFM1 reduction was 75. Alumina beads containing 

live immobilized yeast cells compared non- live yeasts, significantly reduced aflatoxin M1. The 

results of this study showed that the alumina ceramic can be used as a suitable bed for 

immobilization of saccharomyces cerevisiae to remove aflatoxin M1.   
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