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 چکیذٌ 

ىدؿّلات  یفیک یُا یژگیىٍوّر ةِتّد و ةَ یعحیاظحفاده از ىّاد ز صیار یُا در ظال

جهتک  ةيؿار ادص نشا در ایً پژوُغ. كصار گصفحَ اظث پژوُؼگصانىّردجّجَ  یةاغ

پط  یفیک یُا یژگیاز و یةص ةصر یصازیػ ؼًیو آو Ulva Flexuosa Wulfen ییایدر

روز اٌجام  60در اٌتارظصد ةَ ىست  یٌگِسار كیػصا ةصداػث پصجلال واػٍگحً ٌاول در زا

 جی(. ٌحاگصفثكصار  یاةیارزةار ىّرد کیروز  15ةا فّاؾم کیفی  یُا یژگی)وػس 

درؾس کاُغ وزن،  ام60در روز  یزىان اٌتارىاٌ در پایانآىسه ٌؼان داد کَ  دظثَ ة

 ّه،یى و در ىلاةم درؾس آب غیکم، افضا ىدهّلدرؾس ىّاد جاىس  ،یسگیدرؾس پّظ

جهتک و  ة. کارةصد يؿاریافثکاُغ  کیاظکّرة سیاظ ضانیو ى ّنیحصاظیكاةم ج ۀیحسیاظ

در  ییایجهتک در ةيؿارپصجلال ػس.  کیفی یُا یژگیةايخ ةِتّد و یصازیػ ؼًیآو

ٌحایج ٌؼان  .دصجص ةّدؤى یادػسهی ُا یژگیدر ةِتّد و یصازیػ ؼًیآو ةيؿارةا  عَیىلا

جهتک  ةيؿار حصیگصم در ن 94/0کارةصد  يار،یج ًیدصجصؤػسه ى یاةیدر اغهب ؾفات ارز داد

ىؼاُسه ػس.  ایً غهوثدر  یسگیکاُغ درؾس پّظ ًیؼحصیة ،کَ یلّرَ ةةّد  ییایدر

( درؾس کاُغ وزن در 26/3) ًیو کيحص ىیّه ( درؾس آب49/35) ًیؼحصیة ًیُيچٍ

پژوُغ ٌؼان داد کَ  ًیا جیدظث آىس. ٌحاَ ة حصیگصم در ن 75/3جهتک   ةيؿار ياریج

پط از  ثیفیةِتّد ک یةصا یعحیز بیجصک کیيٍّان  ةَ جّاٌس یى ییایجهتک در ةيؿار

  پصجلال اظحفاده ػّد. ةّیةصداػث ى

 09/08/1397جاریذ دریافث: 

 19/01/1398جاریذ پشیصش: 

 

 ی کلیذی َا  ياصٌ
 یصازیػ ؼًیآو

 پصجلال واػٍگحً ٌاول

 ییایجهتک در ةيؿار

 پط از ةصداػث ثیفیک

1 

 مقذمٍ 

ُای ىدؿّلات  جصیً ىؼکلاجی کَ جّنیسکٍٍسه یکی از ىِو

خفن زرايی و ةاغی ةا آن ىّاجَ ُعحٍس، جّنیس ةیؼحص و 

 لیىدؿّل ُيصاه ةا کاُغ فایًات آن در  کیفیث

 ,Harker, Gunson, & Jaeger) اٌتارداری و ةازاریاةی اظث

ُای اریص جّنیس ىدؿّلات ةا کیفیث ةالا  در ظال .(2003

رّری ُيصاه ةا افضایغ ييص ٌگِساری آٌِا  ةصای ىؿصف جازه

ةا کارةصد جصکیتات زیعحی جّجَ زیادی را ةَ رّد جهب 

. اظحفاده از (Nabti, Jha, & Hartmann, 2017) کصده اظث

اٌعان در و  جصکیتات لتیًی و ظازگار ةا گیاه، لتیًث

جّنیس و ٌگِساری ىدؿّلات کؼاورزی ىّجب جّنیس ىّاد 

. (1385 ،ىصجاٌهّ یاؾغص) غشایی ظانو زیعحی رّاُس ػس

ُای  ُا اظحفاده از روش ُا و ظتضی دنیم فعادپشیصی ىیّه  ةَ

ازجيهَ کارةصد ىّاد زیعحی ةصای جهّگیصی از جسیس 

 فایًات پط از ةصداػث ایً ىدؿّلات فصوری ةَ ٌوص

. نشا در(1387 رعصوػاُی، یزکائ و يؼصی یادٍ) رظس ىی
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کاری  يٍّان راه اظحفاده از جصکیتات زیعحی ةَ ُای اریص ظال
جِث افضایغ ييص پط از ةصداػث و خفن کیفیث و ظلاىث 

 ,.Lanciotti et al) ىدؿّلات کؼاورزی ىمصح ػسه اظث

2004). 
يٍّان  جهتک دریایی ةَ ةٌلغ يؿار ةاونیً ىمانًَ درةار

ُای کیفی ىیّه در اوارص دُۀ  در ةِتّد ویژگی جصکیب زیعحی
جام ػس  Passam (1978)و Blunden ،Jones جّظك 1970 اٌ

 جهتک دریایی ةايخ ةکَ آٌِا ٌؼان دادٌس کَ يؿار لّریَ ة
گصدد.  ىی 1آووکادو ُای کیفی ىیّة خفن و ةِتّد ویژگی

 از ةعیاری اٌس کَ ٌؼان داده ُا پژوُغدیگص ةصری  ازلصف
ظتض و  جهتک دریاییُای ىزحهف  گٌَّ از ػسه ىؼحق جصکیتات

ُياٌٍس  ةیّنّژیکی ُای فًانیث از ای گعحصده لیف دارای كصىض
فسكارچی در  اکعیساٌی، آٌحی فسویصوظی، فسةاکحصی، فًانیث
-Demirel, Yilmaz-Koz, Karabay) ةاػٍس ىی گیاُان

Yavasoglu, Ozdemir, & Sukatar, 2009; Nabti et al., 

2017).  
کو ىؿصف،  ُای دریایی خاوی يٍاؾص جهتک ةيؿار

-El)پپحیسُاظث  و ُا ُا، آٌضیو ویحاىیً، 2ُا فیحُّّرىّن

Motty, Shahin, El-Shiekh, & El-Abd-Migeed, 2010; 

Ibrahim, 2013; Nabti et al., 2017)  کَ ةايخ افضایغ
هصفیث ظٍحض ىّاد ُّرىٌّی، افضایغ ىلاوىث در ةصاةص 

فیضیّنّژیکی، افضایغ يمص، لًو، رٌگ،  ُای زیعحی و ةیياری
خفن کیفیث ىیّه، افضایغ ظمح كٍس و ةالاةصدن ارزش غشایی 

 Kamel, 2014; Norrie) ػّد ىی ازجيهَ ىصکتاتگیاُان  در

& Keathley, 2005). راؾیث فسىیکصوةی در دیگص  ازلصف
 ىؼاُسه ػسه اظث Ulvaجهتک دریایی جٍط  ةيؿار

(Rebecca, Dhanalakshmi, & Sharmila, 2012).  ًاریصا
 دارای 3اونّا فهکعّزاجهتک  ةىؼزؽ ػسه اظث کَ يؿار

 ةاػس راؾیث فسىیکصوةی ةالا و فسكارچی ىحّظمی ىی
(Mashjoor, Yousefzadi, Zolgharnain, Kamrani, & 

Alishahi, 2018). جهتک ةکَ يؿار اظث ػسه ىؼزؽ 
تار درون ُای ىیّه پیصی و ةهّغ از 4ٌّدوظّم آظکّفیهیّم  اٌ

 ,Featonby-Smith & Van Staden) کٍس ىی جهّگیصی

 دریایی جهتک ةيؿار ُيچٍیً گضارش ػسه اظث کَ. (1983
 از پط کیفیث ٌگِساری در ىِيی ٌلغ آظکّفیهیّم ٌّدوظّم

 . (Abetz & Young, 1983) کٍس ىی ایفا کاُّ ةصداػث
 پصکارةصدجصیً و جصیً گعحصده ُای گیاُان دارویی يؿاره

 ُای ةیياری کٍحصل در ىّرداظحفاده لتیًی جصکیتات گصوه

                                                                 
1 Avocado 
2 phytohormones  
3 Ulva flexuosa Wulfen 
4 Ascophyllum nodosum 

  ةيؿار کَ لّری ةصداػث ىدؿّلات ةاغی ُعحٍس ةَ از پط
 ىّاد داراةّدن دنیم ةَ کُّی آویؼًو  ةاغی ػیصازی، آویؼً
 و فسكارچی راؾیث کارواکصول، و جیيّل ازجيهَ ىؤدصه

گم  ىّرداظحفاده کٍٍسه فسيفٌّیة ىاد يٍّان ةَ و داػحَ فساٌ
 پّر، یيه و زاده فلاح ی،ذوانفلار ،ػًتاٌپّر) گیصٌس ىی كصار

 ی،ىصجقّ خعیٍی، یانفاةم ؛1391 یٌّی،اف و ییؾفا ؛1390
 يهث ةَ ُيیً و (1389 یان،ةهّر ی وکّچک ةضاز، یفقه
ٍس ىی  افضایغ و ُا ىیّه زودٍُگام فعاد کاُغ ىّجب جّاٌ

 ةىًيّلاً غهوث يؿار .گصدد آٌِا ةصداػث ازکیفیث پط 
ىٍوّر جهّگیصی از فًانیث ىیکصةی ةَ خسی پاییً  ىؿصفی ةَ

گشارد،  ُای خعی ىّاد غشایی ٌيی اظث کَ جأدیصی ةص ویژگی
ُای ػیيیایی  جّان جایگضیً افضودٌی ةٍاةصایً ایً ىّاد را ىی

 ُای کیفی ىّاد غشایی کصد ىٍوّر خفن ویژگی ةَ
ىزحهف  ُایَ ىمانً .(1389 و ُيکاران، خعیٍی یانفاةم)

 ةاغی و ػیصازی آویؼً ةاٌس کَ کارةصد يؿار ٌؼان داده
ُای کیفی و ييص  زیعحی ةايخ ةِتّد ویژگی اتيٍّان جصکیت ةَ

در  ػّد. ىی ىدؿّلات ىزحهف کؼاورزیپط از ةصداػث 
جام  (1386) ،یيیکص و یراخي ،یجّنهپژوُؼی کَ جّظك  اٌ

ُای پط از  آویؼً ػیصازی ةايخ ةِتّد ویژگی ػس يؿارة
ةص  رّراکیپّػغ ُيچٍیً کارةصد . پصجلال ػس ةةصداػث ىیّ

آویؼً ػیصازی  ةيؿارپٍیص در جصکیب ةا  پصوجئیً آب ۀپای
 ،یاجٍّرد) ُای کيی و کیفی ُهّ گصدیس ةايخ ةِتّد ویژگی

يصد  انکهی آویؼً ةيؿار دیگص . ازلصف(1391 ،یاظسانِ و جّاٌ
و  5فّزاریّمُای  كارچ ۀازلصیق کاُغ جصاکو ریع ةاغی

 ػسفصٌگی  ىّجب کاُغ يلائو پّظیسگی گّجَ 6رایضوپّس
(Ibrahim & Al-Ebady, 2014).  ًةٍاةصایً، ُسف اؾهی ای

آویؼً  ةجهتک دریایی و يؿار ةپژوُغ ةصرظی ادص يؿار
ُای کیفی  خفن ویژگیيٍّان جصکیتات زیعحی ةص  ػیصازی ةَ

تارىاٌی ظصد اظث. پصجلال واػٍگحً ٌاول  ةىیّ  در لّل اٌ

 

 َا ريش مًاد ي
جام ػس.  ةّیى رویپژوُغ  ًیا پصجلال واػٍگحً ٌاول اٌ
ػسه و از  جِیَاز ػِصظحان داراب  ةهّغ ۀدر ىصخه ُا ّهیى

ُا  ّهیى یرصاش رو ایػسٌس جا زرو  سهیچ یچیدم ةا ككعيث 
 یةاغتاٌگصوه  ؼگاهیٌؼّد. ظپط ةلافاؾهَ ةَ آزىا جادیا

ؼکسه کؼاورز و  کعانیُا  ّهیىٍحلم ػسٌس. ى ضگانُصى یداٌ
حزاب ػسٌس. در اةحسا ى بیاٌسازه و ةسون آظ کی ُا در  ّهیاٌ

ػسٌس، داده  وػّ ػعث کاىلاً ٍسهیػّ ىیو ىااز آب  یىزهّل

                                                                 
5 Fusarium sp 
6 Rhizopus sp 



 247                                                    ... ي (Ulva Flexuosa Wulfen)ايلًا فلکسًسا  اثز عصارِ جلبک دریایی                                 رفایی و ُيکاران

 لَیدك 3ةَ ىست  درؾس 1 ویظس ثیپّکهصیظپط ةا ُ
 یىجسد در دىا یو پط از آةکؼ سٌسیگصد یفسيفٌّ

 رؼک ػسٌس.  ؼگاهیآزىا
سازه غیآزىا ًیدر ا ىّردٌوص از  یُا یژگیو یصیگ جِث اٌ

 سوریو  سی ،درؾس 87ل ّاجاٌ، درؾس 95ل ّىحاٌ ىّاد ػیيیایی
ػصکث ) ویظس سیسروکعیُ ،(ػصکث ىصك آنيان) ویپحاظ

، Biochemػصکث ) ًیفٍم فحانئ (،آنيان چیآنسر-گيایظ

عَظارث  ىسل ) یةصك ابیآظو ججِیضات آزىایؼگاُی  (فصاٌ
Hamilton GH-107ةصکٍٍسیدظحگاه جتز ،(ًیچ ، ظارث 

، ًیرادلب ٌّ) ٍاریُّد لاى ،(ًیچ، ظارث Senco) 1گصدان
، ظارث FX 300iىسل ) حالیجید یجصازو ،ظارث ایصان(

ىسل  ،Match) یصیگ آب ىصکتات، گصم 001/0ةا دكث  (ژاپً
JU-171 ظٍج  رٌگ و (ًیچ، ظارث(DBR95 ّانیجا، ظارث) 

 اظحفاده ػس.
 ۀگٌّ ،ییایجهتک در ةيؿار ۀیجِ یپژوُغ ةصا ًیا در

و  یآور فارس جيى جیاز ظّاخم ره اونّا فهکعّزا جهتک ظتض
حلال داده ػس.  ؼگاهیزىاةَ آ ظپط  ُا را کاىلاً  اةحسا جهتکاٌ
 یور کصده )ةصا ىلمص غّلَ و ظپط درون آب وػّ داده ػعث
 ـیآب آٌِا جًّ کتاریػسن اىلاح( و ُص چٍس ظايث  رارج

 َیدر ظا ضیجي ۀپارچ کی یُا را رو . ظپط جهتکسیدگص
ُّا رؼک ػسٌس. در در ىجاورت روز  3 یو ل سهیگعحصاٌ
پّدر  ؾّرت کاىلاً ةَ یةصك ابیُا جّظك آظ ةًس ٌيٌَّ ۀىصخه

 & ,Salehi, Sonboli, Eftekhar, Nejad-Ebrahimi) درآىسٌس

Yousefzadi, 2005) . 
درؾس  10 یور ُا ةَ روش غّلَ از جهتک یصیگ يؿاره

جام پّدر جهتک درون از  یخجي-یجصى خلال ىحاٌّل اٌ
گصم از پّدر  200 کَ در اةحسا ىلسار جصجیب ایً . ةَصفثیپش

ىٍحلم ػس، ظپط  یا ؼَیو ةَ هصوف ػ ًیجهتک جّزرؼک 
دادن  ُا افضوده و پط از جکان ىحاٌّل ةَ ٌيٌَّ حصین یهیى 2000

خاؾم  ةػسٌس. يؿار یٌگِسار یکیظايث در جار 48ةَ ىست 
در  گصدان ةصکٍٍسیکصده و ةا اظحفاده از دظحگاه جتز را ؾاف

 نیگصاد جغه یظاٌح ۀدرج 45 یدر دىا و افحَی کاُغ فؼار
 یُا غید یخاؾم ةَ درون پحص یىحاٌّن ة. ظپط يؿارسیگصد
 Salehi et) رؼک ػسٌس ٍاریُّد لاى صیدر ز ىٍحلم و ضیجي

al., 2005) . 

 یورظاز آویؼً ػیصازی از روش غّلَ ةيؿار ۀجِی ةصای
 ةػس ىٍوّر ٌزعث ىلساری ةصگ رؼکً یةس اظحفاده ػس.

درؾس ىزهّط و  87آویؼً ػیصازی آظیاب و ظپط ةا اجاٌّل 
ظايث  48ػس. پط از  یٌگِسار یجاریک كیدر ةمصی در ػصا

                                                                 
1 Rotary 

کّةاظیّن در جاریک  ةصکٍٍسیفیهحص و جّظك دظحگاه جتز ،یاٌ
 دظث آىس ةسون انکم ةَ ةجصجیب يؿار ایً گصدان جغهین ػس. ةَ

(Salehi et al., 2005). 
ػسٌس  ویگصوه جلع 6 پصجلال ةَ یُا ّهیپژوُغ ى ًیدر ا

 ور غّلَ لَیدك 15ةَ ىست  ىّردٌوص یيارُایگصوه در ج و ُص
 ُای ةعحَدر  ُا ّهیػسن ىجسد ى ػسٌس و پط از رؼک

و گصاد  درجۀ ظاٌحی 5 یدىا ػسه و در یةٍس  ةعحَ یکیپلاظح
تارىاٌ 60ةَ ىست درؾس  90-85 یرلّةث ٌعت ػسٌس  یروز اٌ

 ػسٌس.  یاةیارز صیتار ؾفات زکیروز  15 ُص یو در فّاؾم زىاٌ
 

 يسن میًٌ کاَص 

سازه  001/0ةا دكث  حالیجید یجّظك جصازو ّهیوزن ى یصیگ اٌ
جام ػس. ةصای جًییً ىیضان کاُغ وزن،   ةيسد ىیّ 2گصم اٌ

 ةداةث ةصای ُص جیيار در ػصوع آزىایغ و ٌیض لی دور
حزاب تارىاٌی اٌ  درؾس اونیَ، وزن ةَ ةاجّجَ و ػسٌس وزن و اٌ

 ،پّر خعً ،یىؤىٍ) گصدیس ىداظتَ (1) ۀراةم از وزن کاُغ
 .(1381 ،کیة ػاه و ػادپصور
 (1راةمۀ )

درؾس وزن کاُغ  
ۀاونی ىیّه وزن  ۀداٌّی ىیّه  وزن 

ۀاونی ىیّه وزن 
  100  

 

 ًٌیم آب درصذ

آب  یصیگ ّهیى کصده ظپط جّظك دظحگاه آب را وزن ّهیى اةحسا
 ّهیى آىسه را وزن و درؾس آب دظثَ ة ةّیى آٌِا را گصفحَ و آب

 ىداظتَ ػس. (2) ۀةا اظحفاده از راةم
 (2راةمۀ )

ىیّه آب درؾس   
ىیّه آب وزن 

  وزن ىیّه
 

 

  یذگیضاخص پًس
درجَ  5در  و یا ؾّرت ىؼاُسه ةَ ّهیى یسگیپّظ درؾس

از ُصگٌَّ يلاىث  یيار ةّیؾفص: ظمح ىظمح ػاىم 
 ةّیظمح ى درؾس 5 یىعاو ای: کيحص 1ظمح  ،یسگیپّظ
 ایحص کي ایو  درؾس 5از  ؼحصی: ة2ظمح  ،یآنّدگ یدارا

ظمح  ،یياریيلاىث ة یدارا ةّیاز ظمح ى درؾس 20 یىعاو
از ظمح  درؾس 50 یىعاو ایحص و کي درؾس 20از  ؼحصی: ة3
از  درؾس 50از  ؼحصی: ة4ظمح  ،یسگیيلاىث پّظ یدارا ةّیى

ػس و ػارؽ  یدُ ٌيصه یسگیيلاىث پّظ یدارا ةّیظمح ى
 ,Ayala-Zavala, Wang)( 3ۀ )ةا اظحفاده از راةم یسگیپّظ

Wang, & González-Aguilar, 2007) ىداظتَ گصدیس. 
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 3 ۀراةم

ػارؽ پّظیسگی     درجۀ پّظیسگی  ∑  

ُا ىیّه در ُص جکصار    جًساد ىیّه در ُص درجۀ پّظیسگی      جًساد کم 
 

 کیذآسکًربیاس

 10 یارنً خاو کی در ک،یآظکّرة سیاظ یصیگ ىٍوّر اٌسازه ةَ
 نیحص  ىیهی 2 ىلمص و آب نیحص  ىیهی 20 ّه،یى ةيؿار نیحص ىیهی

 6/1 یخاو یجّظك ىدهّن و َیدرؾس جِ 1 ۀىدهّل ٌؼاظح
 نیحص  ىیهی 1000کَ ةَ خجو  ویپحاظ سوریگصم  16 و سیگصم 

رٌگ،  صییجغ ًیاون ةو ةَ ىدـ ىؼاُس سیگصد حصیةّد، ج سهیرظ
يسد داةث  کصدن يسد خاؾم در . از فصبسیگصد ادداػثیيسد 

 ّهیى آب نیحص  ىیهی 100 در کیآظکّرة سیاظ ضانی، ى88/0
 & ,Suntornsuk, Gritsanapun, Nilkamhank) ػس ىداظتَ

Paochom, 2002). 
 

 ًنیتزاسیقابل ت ذیسا
ػسه ةا َ یجِ ةّیى آب ّه،یاظیسُای آنی ىگیصی  اٌسازه ةصای

. پط از سیگصد حصیٌصىال ج 1/0 )ظّد( ظسیو سیسروکعیُ
 3-4ظپط  زحَ،یػسه را دارم ارنً ر قیركة ّیى آب ،َیجِ

ةا  ّنیحصاظیو ييم ج سیةَ آن افافَ گصد ًیكمصه فٍم فحانئ
جام ػس. هِّر یةّرت خاو اظحفاده از  یرٌگ ؾّرج ظّد اٌ

 ضانی. يسد ىصةّط ةَ ىدُس یرا ٌؼان ى ّنیحصاظیج انیروػً پا
كصارداده جا  (4) ۀداػث ٌيّده و در راةمادیرا  یظّد ىؿصف

 .(Saltveit, 2005) گصدد ًییجً حَیسیاظ ضانیى
 

 4 ۀراةم

درؾس اظیسیحَ

 
ظیسا  ٌصىانیحَ اظیس خجو ظّد ىؿصفی  100 اکی والان 

وزن آب ىیّه  100
 

 

 مًاد جامذ محلًل

، اةحسا ّهیکم ىّاد جاىس ىدهّل ى ضانیى یصیگ اٌسازه یةصا
 از پطػس و  َیجِ یصیگ ّهیى جّظك دظحگاه آب ّهیى ةيؿار
 ۀؾفد یةا كصاردادن چٍس كمصه از آن رو یاز کاغش ؾافيتّر 

( جایّان، ظارث DBR95ىسل ) یحانیجیدظحگاه رفصاکحّىحص د
 ػس. یصیگ اٌسازه کطیةصدرؾس ةصخعب 

 

 تحلیل آماری ي تجشیٍ

کاىلأ لصح  ۀیةص پا میفاکحّر آزىایغدر كانب  قیجدل ًیا
 ًیا یؼیآزىا یدر ظَ جکصار اجصا ػس. فاکحّرُا یجؿادف

 ظمح( 6) یعحیظمّح ىزحهف ىّاد زفاکحّر پژوُغ ػاىم 
 75/3، 88/1، 94/0غهوث  4در  ییایجهتک در ةػاىم يؿار

 14/0در غهوث  یصازیػ ؼًیآو ةو يؿار حصیگصم در ن 50/7و 
يٍّان  ٌؼسه )ةَياریج یُا ّهیعَ ةا ىیىلا در حصین گصم در

تارىاٌ فاکحّرػاُس( و  روز(  60و  45، 30، 15، 0) یزىان اٌ
آىسه ةا  دظثَ ة یُا داده غیآزىا انیدر پاپصجلال ةّد.  ةّیى

ىّرد  1/9ٌعزۀ  SAS آىاری افضار اظحفاده از ٌصم
ةا اظحفاده آزىّن  ُاً یاٌگیى ۀعیكصار گصفث. ىلا میوجدهَ یججض

جام گصفث. ( >05/0P)داٌکً در ظمح اخحيال  ةچٍسىٍوّر اٌ
ٌعزۀ  Microsoft Excelافضار  ةا اظحفاده از ٌصم ضیٌيّدارُا ٌ

 رظو ػس. 2013

 

 ي بحث وتایج
 ًٌیيسن م کاَص

 یُا ُا ٌؼان داد کَ ادص غهوث داده اٌطیوار جدهیم جیٌحا
( و ؼًیآو ةجهتک و يؿار ة)يؿار یعحیز جصکیتاتىزحهف 

تارىاٌ  1ظمح  ىحلاةم آٌِا ةص کاُغ وزن در و ادص یزىان اٌ
ادص  یُاً یاٌگیى ۀعی(. ىلا1ةّد )جسول  دار یىًٍ درؾس

تارىاٌ ياریىحلاةم ج  ىانز غیٌؼان داد کَ ةا افضا یو ىست اٌ
تارىاٌ  میدن ىّفّع ةَ ًی. اافثی غیدرؾس کاُغ وزن افضا یاٌ

تارىاٌ یپصجلال در ادص جًصق در ل ةّیى  رفحً آب ازدظث  یاٌ
تارىاٌ ةةَ لّل دور یادیز یکَ ةعحگ ةاػس یى  یو دىا یاٌ

تار دارد جهتک ةايخ  ةکارةصد يؿار .(Rab et al., 2015) اٌ
تار یپصجلال در ل ةّیاز کاُغ وزن ى یصیجهّگ در  یىاٌاٌ

در  ّهیى یروز ٌگِسار 60 انیدر پا .سیةا ػاُس گصد عَیىلا
تار  ضانیى (درؾس 77/4) ًیؼحصی( و ةدرؾس 27/3) ًیکيحص ،اٌ

 ةيؿار حصیگصم در ن 75/3 ياریدر ج بیجصج کاُغ وزن ةَ
 جیٌحا ًی(. ىؼاةَ ا1 ػاُس ىؼاُسه ػس )ػکم ياریجهتک و ج

 Prithivirajو  Fan ،Hodges ،Critchleyو  Omar (2014) را
ظتض و  ییایدر یُا جهتک ةيؿارگضارش کصدٌس کَ  (2013)

فسجًصق ىاٌى از رصوج آب  یًیلت بیجصک کیؾّرت َ ة كصىض
در ىست  ّهیى از کاُغ وزن و خفن آب یصیجهّگ جَیو درٌح
تارىاٌ خافص  ۀدر ىمانً ػّد. ىی و خفن کیفیث ىیّه یاٌ

عث ة ؼًیاظاٌط آوُصچٍس کارةصد  درؾس  دار یلّر ىًٍَ جّاٌ
 ییعَ ةا ػاُس کاُغ دُس اىا کارایرا در ىلا ّهیکاُغ وزن ى

جهتک کيحص  ةيؿار حصیگصم در ن 75/3 ياریةا ج عَیآن در ىلا
کاُغ  قیازلص ؼًیآو ةيؿار رظس ی(. ةَ ٌوص ى1 ةّد )ػکم

از کاُغ  یصیةايخ جهّگ هًیُّرىّن اج ثیو فًان ّهیجًصق ى
 .(Pérez-Alfonso et al., 2012) گصددىصکتات ة ّیوزن ى
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 میاوگیه مزبعات اثزسطًح مختلف تزکیبات سیستی ي سمان اوبارماوی بز صفات مًردبزرسی میًِ پزتقال -1جذيل 

 درجۀ آزادی ىٍاةى جغییصات
 درؾس

 کاُغ وزن

درؾس 

 پّظیسگی
 درؾس آب

اظیس 

 آظکّرةیک

اظیس كاةم 

 جیحصاظیّن

ىّاد جاىس 

 ىدهّل

 15/12** 68/14** 91/0** 5 جصکیب زیعحی
*19/35 **19/0 **92/0 

 58/14** 94/1** 04/7617** 30/882** 87/109** 44/55** 4 زىان اٌتارىاٌی

 ×جصکیب زیعحی

 زىان اٌتارىاٌی
20 **15/0 **41/4 *29/2 **11/68 **08/0 **34/58 

 95/11 77/0 12/724 68/40 51/28 75/0 58 رمای آزىایغ

فصیب جغییص 

 )درؾس(
- 52/2 76/29 07/2 68/7 40/11 73/4 

 درؾس 1دار در ظمح  ىًٍی **درؾس،  5دار در ظمح  ىًٍی *

 

 
 یريس اوبارماو 06طًل  پزتقال در ِمیً کاَص يسنجلبک ي آيیطه بز درصذ  ِعصارَای مختلف  تأثیز غلظت -1 ضکل

 دار ٌسارٌس. درؾس جفاوت ىًٍی 5ُای دارای خساكم یک خصف ىؼحصك از ٌوص آىاری در ظمح  ظحّن

 

 یذگیدرصذ پًس

ىؼاُسه ػس کَ ادص  اٌطیوار ۀیجسول ججض جیحاٌةَ  جّجَةا
تارىاٌ یعحیز تاتیجصک ادص ىحلاةم  ًیو ُيچٍ یو ىست زىان اٌ

 یسگیةص درؾس پّظ درؾس، 1آٌِا در ظمح اخحيال  ًیة
 یيارُایج ًیاٌگیى ۀعی(. ىلا1 ةّد )جسول دار یىًٍ

تارىاٌ 60 یل در یىّردةصرظ  یسگیةص درؾس پّظ یروز اٌ
تارىا60ٌکَ جا روز  ادٌؼان د ىزحهف  یيارُایکارةصد ج یام اٌ

 یسگیةايخ کاُغ درؾس پّظ ؼًیآو ةيؿارجهتک و  ةيؿار

کاُغ در  ًیػاُس ػسه اظث کَ ا ياریةا ج عَیدر ىلا
 67/3) ًیروز کيحص ًیدر ا کَ یلّرَ ةّد. ة دار یام ى60ًٍروز

 ةيؿار حصیگصم در ن 94/0 ياریدر ج یسگیپّظ( درؾس درؾس
(. گضارش ػسه اظث کَ ياىم 2 ػس )ػکم سهجهتک ىؼاُ

تارىاٌ پّظیسگی ىیّه یاؾه  ،یُای ىصکتات در لّل اٌ
. (Thompson, 2004) ةاػٍس یآةی و ظتض ى یُا کپک

 ةيؿاراٌس کَ  ٌؼان داده ُاَ ىمانً یةصر گصید ازلصف
 ثیراؾ میدن ةَ اونّا فهکعّزا ازجيهَ ییایدر یُا جهتک

و  ّهیى یسگیپّظ ضانیةايخ کاُغ ى ییایو ةاکحص یفسكارچ
تارىاٌ غیافضا جَیدرٌح  Demirel et) ػّد یىصکتات ى یييص اٌ

al., 2009; Kamel, 2014; Nabti et al., 2017; Omar, 

گضارش کصد  Kamel (2014) جیٌحا ًیا سیی. در جأ(2014
ةَ ُيصاه  ییایجهتک در ةيؿارةا  يارػسهیپصجلال ج یُا ّهیى

ةا  عَیرا در ىلا ّهیى یسگیدرؾس پّظ ًیکيحص صیاظاٌط ظ
 تاتیاظث کَ جصک  ٌؼان دادٌس. گضارش ػسه ػاُس ياریج

 ثیراؾ میدن ةَ ییایدر یُا جهتک ةيؿارىّجّد در  1یجصپٍ
تارىاٌ غیةايخ افضا ،یکصوةیفسى ىدؿّلات  یييص اٌ

 گصید . ازلصف(Nabti et al., 2017) گصدد یى یکؼاورز
 میدن ةَ ؼًیآو ةيؿارو کارواکصول ىّجّد در  يّلیج تاتیجصک

در کٍحصل فعاد و  یكارچفسو  ییایفسةاکحص ثیراؾ

 ;Arras & Usai, 2001) دص اظثؤىصکتات ى ةّیى یسگیپّظ

Pérez-Alfonso et al., 2012؛ 1386 و ُيکاران، یجّنه ؛
  .(1391 ،یٌّیاف و ییؾفا

                                                                 
1 Terpene compounds 
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 (روز)زىان اٌتارىاٌی 

 گصم در نیحص يؿاره جهتک 3/75 گصم در نیحص يؿاره جهتک 7/5
 گصم در نیحص يؿاره جهتک 0/94 گصم در نیحص يؿاره جهتک 1/88

 ػاُس اظاٌط آویؼً
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 یريس اوبارماو 06طًل  پزتقال در ِمیً پًسیذگیجلبک ي آيیطه بز درصذ ف عصارِ َای مختل تأثیز غلظت -2ضکل 

 دار ٌسارٌس. ىًٍیدرؾس جفاوت  5ُای دارای خساكم یک خصف ىؼحصك از ٌوص آىاری در ظمح  ظحّن

 

 ًٌیم  درصذ آب

و  یعحیز جصکیتات دار یادص ىًٍ اٌگصیة (1)جسول  جیٌحا

 بیجصج آٌِا ةَ ًیىحلاةم ة ادص ًیُيچٍ یىست زىان اٌتارىاٌ

درؾس  صاتییةص جغ درؾس 5و  درؾس 1 ظمح اخحيال در

 يارُایج ًیاٌگیى ۀعی(. ىلا1 پصجلال اظث )جسول ةّیى  آب

 ّهیدرؾس آب ى یزىان اٌتارىاٌ غیٌؼان داد کَ ةا افضا

 جیٌحا ًی. ىؼاةَ ااةسی یکاُغ ى یار د یلّر ىًٍَ ة

ةا  ّهیگضارش کصد درؾس آب ى (1374) یىديّدآةاد

ٌؼان  ُاَ . ىمانًاةسی یکاُغ ى یاٌتارىاٌ ةدور غیافضا

 صیجتز ۀجیىصکتات ٌح ةّیآب در ى یدُ کَ از دظث دُس یى

روز  60از  ةًس .(Rab et al., 2015) اظث ّهیآب از ظمح ى

 در ّهی( درؾس آب ىدرؾس 49/35) ًیؼحصیة ی،ٌگِسار

ػس کَ  یصیگ اٌسازه حصین گصم در 75/3جهتک  ةيؿار ياریج

 از حصین گصم در 5/7جهتک  ةيؿارجض  ةَ يارُایج صیةا ظا

 جی(. ٌحا3 ٌساػث )ػکم یدار یارحلاف ىًٍ ینداظ آىار

ىّجّد در  یًیاظث کَ ىّاد لت یُا خاک پژوُغ یةصر

فسجًصق ييم  تاتیيٍّان جصک ةَ ییایدر تکجه ةيؿار

 قیازلص جّاٌس یى ییایجهتک در ةيؿارنشا کارةصد  کٍس یى

ىاٌى  (Fan et al., 2013; Omar, 2014)کاُغ جًصق 

  پصجلال گصدد. ةّیرفحً آب ىّجّد در ى ازدظث
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 دار ٌسارٌس. درؾس جفاوت ىًٍی 5خساكم یک خصف ىؼحصك از ٌوص آىاری در ظمح ُای دارای  ظحّن
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  کیآسکًرب ذیاس
در  یعحیز جصکیتاتٌؼان داد کَ  اٌطیوار ۀیجسول ججض جیٌحا

تارىاٌ 5 یظمح آىار  ًیکٍغ ة و ةصُو یدرؾس و زىان اٌ
تارىاٌ یعحیز جصکیتاتظمّح  درؾس  1در ظمح  یو زىان اٌ
پصجلال  ةّیى کیآظکّرة سیاظ ضانیى صاتییةص جغ یدار یادص ىًٍ

 ضانیةايخ ةِتّد ى یعحیز تاتی(. جيام جصک1 داػث )جسول
پصجلال ػس.  ةّیى یروز اٌتارىاٌ 30 یدر ل کیآظکّرة سیاظ

اکعیسان  ُای آٌحی آٌضیو یخاو ییایدر یُا جهتک ةيؿار
 گصدد اظیس آظکّرةیک در ىیّه ىی ۀاظث کَ ىاٌى از ججضی

(., et al Nabti; 3201Ibrahim, ; 0201., et alMotty -El

عث  یعحیز تاتیاز جصک کی چیام 60ُدر روز  ااى .(2017 ٌحّاٌ
 دار یلّر ىًٍَ ةا ػاُس ة عَیرا در ىلا کیآظکّرة سیاظ ضانیى

 ًیؼحصیة ،یروز پط از اٌتارىاٌ 45(. در 4ةِتّد دُس )ػکم 
 سیاظ ضانی( ىىصلّب وزنگصم  100در  گصم یهیى 56/76)

اگصچَ لی ىؼاُسه ػس.  یصازیػ ؼًیآو ياریدر ج کیآظکّرة

ةا روز اٌتارىاٌی ىیضان اظیس آظکّرةیک افضایغ یافث اىا  45
تارىاٌ غیافضا در  کیآظکّرة سیاظ ضانیروز ى 60ةَ  یزىان اٌ

  (.4)ػکم  افثیکاُغ  دار یلّر ىًٍَ ة يارُایجيام ج
تارىاٌی ةصری ىصکتات ىاٌٍس ىیّة  ىؼاةَ ایً ٌحایج، اٌ

 2ازجيهَ کهوو ىدؿّلات ةاغی  ( et alShah ,.2015) 1کیٍّ
(2007Lemoine, Civello, Martínez, & Chaves, )  در

ػصایك دىای پاییً ىّجب افضایغ ىیضان اظیس آظکّرةیک در 
افضایغ ىیضان اظیس آظکّرةیک، اخحيالًا  گصدد. ىیّه ىی

دار درؾس آب ىیّة پصجلال در لی ایً  دنیم کاُغ ىًٍی ةَ

                                                                 
1 Citrus reticulate 
2 Brassica oleracea var.italica 

ةّده اظث کَ ایً ىّفّع ةَ ٌّع ركو ةعحگی زیادی ىست 
دیگص  ازلصف .( ,1995Johnson, Braddock, & Chen) دارد

لّر غیصىعحلیو  گضارش ػسه اظث کَ دىاُای پاییً ةَ
ازلصیق ظٍحض كٍسُای اخیاػٌّسه و غیصاخیاػٌّسه ىّجب 

Jahangir, Abdel-)ػٌّس  جدصیک ظٍحض اظیس آظکّرةیک ىی

2009Farid, Kim, Choi, & Verpoorte, ) َکَ در  لّری ة
 4و گالاکحّروٌیک اظیس 3ایً ػصایك آزادػسن گهّکض، گالاکحّز

ٌیازُای ظٍحض اظیس آظکّرةیک( ةايخ خفن یا افضایغ  )پیغ
Soares, Gomez, -arataB)ػّد  اظیس آظکّرةیک در ىیّه ىی

2004Mesquita, & Lajolo, ) روز  45کَ پط از  درخانی
تارىاٌی ىیضان اظیس آظکّرةیک ةَ دار کاُغ  لّر ىًٍی اٌ

 Omar (2014) و Kamel (2014) جیٌحا ًیىؼاةَ ا. یافث
 یلپصجلال در  ةّیى کیآظکّرة سیاظ ضانیگضارش کصدٌس کَ ى

تارىاٌ 45  ىلسم یفحاخ. اةسی یکاُغ ى دار یلّر ىًٍَ ة یروز اٌ
در  کیآظکّرة سیاظ ضانیکاُغ ى ضیٌ (1392) یااػکّریانک و
تارىاٌ یل  سیدر اركام ىصکتات گضارش کصدٌس. اظ یاٌ

ةا آغاز  ُا ّهیدر ى آنی سیٌّع اظ کیيٍّان  ةَ کیآظکّرة
. ػّد یىؿصف ى یةَ ظصيث در واکٍغ جٍفع یصیپ ٍسیفصا
تار  یاظث کَ در ل ساریٌاپا یتیجصک کیاظکّرة سیاظ اٌ

 ًیٌّر و ُيچٍ ژن،یٌگِساری ىاٌٍس دىا، اکع كیةَ ػصا ةاجّجَ
 6سازیو اظکّرةات اکع 5سازیىاٌٍس پصاکع ییُا ویآٌض ثیفًان

 ,Plaza, ; 1201., al etPlaza, Crespo) اةسی یکاُغ ى

2011., et alMoreno, -Sánchez).  

                                                                 
3 Galactose  
4 Galacturonic acid 
5 Peroxidase 
6 Ascorbate peroxidase  
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  ًنیتزاسیتقابل  ذیاس

 ّنیحصاظیكاةم ج سیخاؾم از اظ یُا داده اٌطیوار ۀیججض

 و ادص یو زىان اٌتارىاٌ یعحیز جصکیتاتٌؼان داد کَ ادص 

 درؾس 1ظمح اخحيال  ؾفث در ًیآٌِا ةص ا ًیىحلاةم ة

 یل ُا در داده ًیاٌگیى ۀعی(. ىلا1 دار ةّد )جسول یىًٍ

اظیس  ضانیى ًیؼحصیٌؼان داد کَ ة یروز اٌتارىاٌ 60

ػس اىا  یصیگ اٌسازه یتارىاٌاٌ یدر اةحسا كاةم جیحصاظیّن

كاةم اظیس  ضانیى ،یام پط از اٌتارىا30ٌ در روز

(. 5)ػکم  افثیکاُغ  دار یلّر ىًٍَ ة ّنیحصاظیج

 سُاییةَ اظحفاده از اظ ّنیحصاظیكاةم ج سیکاُغ اظ

و  جٍفط ٍسیفصا یل وظاز ظّرث ۀیيٍّان ىّاد اون ةَ یآن

 یدر ل ویژه كٍسُا ةَ ىّاد جاىس ىدهّل غیو افضا رػس

 Tehrani, ; 4200., et alMarsh) اٌتارداری ىصجتك اظث

2011Boyce, -Sharif Hossain, & Nasrulhaq) .

و  Scalzo ،Iannoccari ،Summa ،Morelli گصید ازلصف

Rapisarda (2004) سیاظ ضانیُسه کصدٌس کَ ىىؼا 

اٌتارداری داةث ةاكی  ۀدر ىصاخم اونی ّنیحصاظیكاةم ج

ىاٌس ونی پط از آن جا روز آرص اٌتارداری در پصجلال 

 یجاىعّن ٌاول و رٌّ یُا وانٍعیا افضایغ و پصجلال

 و یتیػً ،یىعحّف ،ىصجاٌهّ یاؾغصکاُغ یافحَ اظث. 

 یل ّنیحصاظیكاةم ج سیاظ غیافضا (1387) یىلّى

 45 در روز را گضارش کصد. یفصٌگ جّت ةّیدر ى یاٌتارىاٌ

 ؼًیآو ةيؿارػاُس و  ياریدو ج ءجض ةَ يارُایج جيام در

ىؼاُسه  ّنیحصاظیكاةم ج اظیس ضانیى غیافضا یصازیػ

دو  ءجض ةَ يارُایج جيام در یروز اٌتارىاٌ 60ػس. پط از 

 ؼًیآو و حصیگصم در ن 94/0جهتک  ةيؿار يارهیج

ىؼاُسه  ّنیحصاظیكاةم ج سیاظ ضانیى غیافضا یصازیػ

كاةم  سیاظ ضانیى ًیؼحصیة غیآزىا انیػس. در پا

گصم در  94/0و  88/1کارةصد  یيارُایدر ج ّنیحصاظیج

ػاُس جفاوت  ياریدظث آىس کَ ةا جَ جهتک ة ةيؿار حصین

 Kamel ىؼاةَ ایً ٌحایج (.5 )ػکم داػحٍس دار یىًٍ

جهتک )ةَ ػکم  ةيؿارٌؼان داد کَ کارةصد  (2014)

فصىّلاظیّن ججاری( ةايخ افضایغ اظیس كاةم جیحصاظیّن 

ةَ ٌوص  گصدد. پصجلال وانٍعیا در لی اٌتارىاٌی ىی

 یؾّرت پّػغ آن ةَ ییایجهتک در ةيؿار رظس یى

 Omar, ; 3201., et alFan)کاُغ جٍفط  قیازلص

 ةّیىّجّد در ى یآن یسُایىٍجصةَ خفن اظ (2014

 . گصدد یپصجلال ى
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 دار ٌسارٌس. درؾس جفاوت ىًٍی 5ُای دارای خساكم یک خصف ىؼحصك از ٌوص آىاری در ظمح  ظحّن
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 مًاد جامذ محلًل 

 جصکیتاتُا ٌؼان داد کَ ادص  داده اٌطیوار ۀیججض جیٌحا

ىّاد جاىس ىحلاةم آٌِا ةص  و ادص یو زىان اٌتارىاٌ یعحیز

(. 1 )جسول ةّد دار یىًٍ درؾس 1 ظمح اخحيالدر ىدهّل 

ٌؼان داد  یروز اٌتارىاٌ 60 یل ُا در داده ًیاٌگیى ۀعیىلا

 اةسی یى غیافضا یزىان اٌتارىاٌ غیةا افضا ایً ػارؽکَ 

و ُيکاران  Obenlandافضایغ ةا ٌحایج  یً(. ا6)ػکم 

 ۀا ىمانًىماةلث دارد، آٌِا ة Kamel (2014) و (2008)

ُای ججاری روی پصجلال وانٍعیا ةَ ایً ٌحیجَ  ةعحَ

 ةىّاد جاىس ىدهّل در لی دور رظیسٌس کَ ىلادیص

یاةس. افضایغ ىلسار ىّاد جاىس ىدهّل  اٌتارىاٌی افضایغ ىی

 ةآةکافث دیّار الصر یٍس اٌتارىاٌی ةَادر ىصکتات در لی فص

 ,Echeverria, Burns) ةاػس ُای ىزحهف ىی ةا آٌضیو ظهّنی

& Wicker, 1988) .یٍس رظیسگی ادیگص در لی فص ازلصف

ىاٌسن ظصيث جٍفط، ُیسرونیض  جِث داةث ىیّه و

 گصدد ظاکاریسُا ةايخ افضایغ كٍس ىدهّل ىیّه ىی پهی

(Kamel, 2014) .جهتک در  ةيؿارکارةصد  گصید ازلصف

در ةِتّد ىّاد جاىس ىدهّل در  ؼًیآو ةيؿارةا  عَیىلا

 غیآزىا انیکَ در پا یلّرَ دصجص ةّد ةؤةا ػاُس ى عَیىلا

و  5/7، 75/3 یُا ىّاد جاىس ىدهّل در غهوث ًیؼحصیة

 (. 6جهتک ىؼاُسه ػس )ػکم  ةيؿار حصیگصم در ن 94/0

 

 
جلبک ي آيیطه بز عصارِ  َای مختلف تأثیز غلظت -0ضکل 

ريس  06طًل  پزتقال در ِمیًمیشان مًاد جامذ محلًل کل 

 یاوبارماو

 5ُای دارای خساكم یک خصف ىؼحصك از ٌوص آىاری در ظمح  ظحّن

 ٌسارٌس.دار  درؾس جفاوت ىًٍی

جفاوت  یظَ غهوث ازٌوص آىار ًیا ًیازآٌجاکَ ة

 جّان یکَ ى رظس یةَ ٌوص ى اىس،یدظث ٌَ ة یدار یىًٍ

 ةيؿار ًییپا یُا جِث ةِتّد ىّاد جاىس ىدهّل از غهوث

ىؼاةَ   (.6 ( اظحفاده کصد )ػکمحصیگصم در ن 94/0جهتک )

جهتک  ةيؿارٌؼان داد کَ  Kamel (2014) ایً ٌحایج

ُای گیاُی در  اظاٌط )فصىّلاظیّن ججاری( در ىلایعَ ةا

 پصجلال ىؤدصجص اظث. ةخفن ىیضان ىّاد جاىس ىدهّل ىیّ

ُای دریایی  جهتک ةٌؼان داده اظث کَ يؿار ُاَ ىمانً

 ;El-Motty et al., 2010)ُای گیاُی اظث  ُّرىّنخاوی 

Ibrahim, 2013; Nabti et al., 2017)  ةِتّدکَ ةايخ 

ىّاد جاىس ىدهّل افضایغ  کیفی ىیّه ازجيهَُای  ویژگی

 ػّد. ىصکتات ىی ةدر ىیّ

 

  گیزی وتیجٍ

ىٍوّر خفن کیفیث و  ٌحایج پژُغ خافص ٌؼان داد کَ ةَ

جّان  افضایغ ييص اٌتارىاٌی ىیّة پصجلال واػٍگحً ٌاول ىی

يٍّان جصکیب  جهتک دریایی اونّا فهکعّزا ةَ ةيؿاراز 

جای جصکیتات ػیيیایی  زیعحی اىیسةزغ و ىؤدص ةَ

 دیگص ٌحایج ُا اظحفاده کصد. ازلصف کغ ازجيهَ كارچ

 دریایی ایً جهتک ةيؿار کارةصد کَ داد ٌؼان آىسه دظث ةَ

ُای  ویژگی ةِتّد در ػیصازی آویؼً ةيؿار ةا ىلایعَ در

واػٍگحً  پصجلال پط از ةصداػث ىیّةکیفی و افضایغ ييص 

اٌتارىاٌی، در  زىان پایان در کَ لّری ةَ ةّد ٌاول ىؤدصجص

 94/0ىؤدصجصیً جیيار، کارةصد  ػسه ُای ارزیاةی اغهب ؾفث

جهتک دریایی ةّد کَ درؾس پّظیسگی  ةيؿارگصم در نیحص 

 ةيؿاررا در لّل اٌتارىاٌی کٍحصل کصد. ُيچٍیً جیيار 

گصم در نیحص کَ کيحصیً درؾس  75/3جهتک دریایی 

کاُغ وزن را ٌؼان داد و ةیؼحصیً ىیضان درؾس آب را در 

پایان زىان اٌتارىاٌی خفن کصد. ازآٌجاکَ اظحفاده از يّاىم 

ُای کیفی و کيی پط از  خفن ویژگی ىٍوّر ةَزیعحی 

، پصجلال فصوری اظث ةصداػث ىدؿّلات ةاغی ازجيهَ

 رظس کَ پژوُغ ةَ ٌوص ىیةَ ٌحایج ایً  ةٍاةصایً ةاجّجَ

يٍّان یک ىادة جصکیب زیعحی  جهتک دریایی ةَ ةيؿار

جسیس کَ اریصاً ىّردجّجَ ىدللیً كصار گصفحَ اظث، 

ُای کیفی ىدؿّلات ةاغی در  جّاٌس در ةِتّد ویژگی ىی

 راظحای اُساف کؼاورزی زیعحی ٌلغ داػحَ ةاػس.

 

j 

ij 

h
ij 

a-e 

ab
 

j 

g-j 

e-j 

b
-f 

a 

j 

ab
 

ab
c 

f-j 

e-j 

j 

a-e 

a-d
 h

ig 

ab
 

j j 

f-j 

b
-g 

b
-f 

j 

a-e d
-i 

c-h
 

a-e 

0 

2 

4 

6 

8 

10 

12 

14 

0 15 30 45 60 

ل 
لً

مح
ذ 

ام
 ج

اد
مً

(
س

یک
بز

ذ 
ص

در
  ) 

 (  ريس)سمان اوبارماوی 

 گصم در نیحص 3/75جهتک  گصم در نیحص 7/5جهتک 
 گصم در نیحص 0/94جهتک  گصم در نیحص 1/88جهتک 

 ػاُس آویؼً



 254                                                                                                                 3، ضمارٌ 1 ، جلذ1331ضيَص ي وًآيری در علًم ي صىایع غذایی، سال پ

 مىابع
 )چاپ اول(: اٌحؼارات داٌؼگاه ُيسان. فیضیّنّژی و جکٍّنّژی پط از ةصداػث(. 1387م. ر. ) ،رعصوػاُی زکائی و م. ،يؼصی ادٍی
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 داٌؼگاه جِصان، ایصان.    ،)رظانَ دکحصی( ةصری ؾفات کیفی ىیّه جّت فصٌگی ركو ظهّا.

(. جادیص اظاٌط ریدان ةص کٍحصل پّظیسگی راکعحصی و کیفیث پط از 1387م. ) ،ىلّىی و ش. ،ػًیتی ،ی. ،ىعحّفی ،ا. ،ىصجاٌهّ اؾغصی

 . 139-131 ،28 ،فؿهٍاىَ گیاُان داروییةصداػث جّت فصٌگی )ظهّا(. 

. ىیّه پصجلال در اٌتارُای روغٍی آویؼً و زٌجتیم ةص پّظیسگی کپک آةی  ةصرظی جأدیص يؿاره(. 1386ز. ) ،کصیيی و م. ،راخيی ،و. ،جّنهی

 داٌؼگاه ػیصاز، ػیصاز، ایصان.  ،پٍجيیً کٍگصه يهّم ةاغتاٌی ارائَ ػسه در

.( ةص Zataria multiflora Boiss(. ادص يؿاره آویؼً ػیصازی )1390غ. ح. ) ،پّر يهی و س. ،زاده فلاح ،م. ،ذوانفلاری ،ب. ،ػًتاٌپّر
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 (: اٌحؼارات ٌؿّح.35-1ؾفدات (. گیاه دارویی آویؼً: زرايث و کارةصدُا )1391د. ) ،افیٌّی و ل. ،ؾفایی
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. 90-84 ،(2)6 ،ٌؼصیَ پژوُؼِای يهّم و ؾٍایى غشایی ایصانىّجّد در ظط ىایٌّض.  Salmonella enteritidise PT4ةص 
doi:https://doi.org/10.22067/ifstrj.v6i2.7815 

ىجهَ (. واکٍغ جصکیتات ةیّاکحیّ ىیّه ةصری از ىصکتات ةَ پّػغ واکط لی اٌتارداری. 1392)م. کیااػکّریان.  و ج. ،ىلسم فحاخی
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Abstract  

In recent years, in order to improve qualitative characteristics of horticultural products, the researchers 

have considered the use of organic substances. This experiment was conducted to evaluate the effects 

of different concentrations of Ulva flexuosa Wulfen seaweed (endemic of Persian Gulf) and Shirazi 

thyme extracts on postharvest characteristics of Washington Navel orange under cold storage for 60 

days (the qualitative characteristics were evaluated with 15 days interval). The results indicated that 

fruit weight loss, fruit decay, TSS (total soluble solids) content increased and juice %, titratable acid 

and ascorbic acid contents decreased at the end of storage period. Postharvest quality of Washington 

Navel fruits significantly improved when fruits were immersed in seaweed and Shirazi thyme extracts. 

On the other hand, seaweed extract was more effective in improving these characteristics of orange 

compared to Shirazi thyme. At the end of storage time, the most effective treatment was 0.94 g/l of 

seaweed extract, so that the maximum reduction in percentage of fruit decay was observed in this 

concentration. Also the highest (35.49) fruit juice percentage and the least (3.26%) weight loss were 

obtained in the concentration of 3.75 g/l of seaweed extract. Therefore, the results of this study 

showed that seaweed extract could be used as an active bioactive compound to improve qualitative 

postharvest characteristics of orange fruits. 

Keywords: Fruit postharvest quality, Seaweed Extract, Shirazi thyme, Washington Navel orange  
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