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 2نریم ندهدی شیچاىی، 1آجَشا قاشم ىژاد

 

 یراناغفٍان، ا ی،د اشلانؾضَ ةاطگاه پژوٌظگران جَان و ىختگان ، واخد فلاورجان، داىظگاه آزا -1

 )ىَیصيده نصئَل( ایران اغفٍان، اشلانی، آزاد داىظگاه، فلاورجان واخد نیکروةیَلَژی، گروه-2

 

 چکیذه
ی اشث. ایو قارچ ةً دلیل ظؿم و ةَی نعتَع و ىیز خَاص دارویی آن نَرد جَجهً خَراکیی و دارو یقارچ ىَلا ایدودسليحیقارچ 

 ٌای چَب ةً جيٍایی یا ٌهراه ةا پالپ قٍَه، ةاگاس چغيهدرةر روی جراطً ىَلا ایدودسليحیای نخحلف قرار گرفحً اشث. در کظَرٌ

جدث  ىَلا ایدودسليحیاىد. ٌدف از ایو پژوٌض ةررشی طرایط رطد ةٍیيً  ظریقً آزنایظگاٌی کظث داده طدهً قيد و کاه غلات ة

ىهَع چیه س چهَب  3ىَع ةصحر کاطث ةها  8ارچ ةا ظراخی جاگَچی در طرایط آزنایظگاٌی اشث. پژوٌظی در ارجتاط ةا رطد ایو ق

ةار جکرار اجرا طد. ىحایج ایو پژوٌض ىظان داد کً ةصهحر کاطهث جٍیهً  3نحفاوت ةر اشاس رطد نیصلیَم و افزایض وزن که َشث ةا 

داطث. ٌم چيیو ةصهحر کاطهث نیزان رطد نیصلیَم و افزایض وزن که َشث را  جریو ةیضطده از  نلاس، کاه گيدم و شتَس گيدم 

ٌای آناری ىظان دادىد  ٌا را ىظان داد. ججزیً و جدلیلنیزان رطد نیصلیَم جریو کمکييده فاقد ٌر گَىً ناده غيی چَب ی سچخاوی 

ٌا ىدارد. لیکو افهزودن شهتَس گيهدم و نهلاس ةها کً ىَع چَب نَرد اشحفاده در ةصحرکظث، جأدیر نؿياداری ةر روی رطد نیصلیَم

 ٌا ارجتاط دارد.فزایض رطد نیصلیَما

 

 .ه َشث، طیحاکً، کىَلا ایدودسليحی، یقارچ خَراک  های کلیذی:واشه
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 هقذهه

کظهث اشهث.   قاةهل یخَراک یٌا از قارچىَلا ایدودس ليحی

شهلَلز و  کييهدهججزیهً ی شفید ٌا قارچ ازىَلا ایدودس ليحی

ةها  یدرخحهاى یةهر رو کهً نؿههَلاً طهَد ندصَب نی یگيیول

قارچ  در  خهاور دور ارزش  یو. اکييد یرطد نچَب شخث 

و ةً ىام طیحاکً نؿروف  دارد یادیز یارةص ییو دارو یایًجغذ

در طهاخً ىَلا ایهدودس ليحیةراشاس ؾلم جاکصَىَنی  .اشث

 .(1) گیردقرار نی 2ىَلاجيس ليحی 1ةازیدیَنایکَجا

کهً دارد در  ینعتهَؾ یشتب ظؿم و ةَةً  ىَلا ایدودسليحی

جرکیب نؿعر ایو . جَجً قرار گرفحً اشثنَرد  ییغذا یؽغيا

اشث کً خَاص دارویی ةصیاری  گذاری طده قارچ ليحیيان ىام

 یضدجَنَر یثداطحو خاغ نَضَع یوافزون ةر ا. (2) دارد

ٌها ةهر  و قارچ ٌا یدر ةراةر ةاکحر ةیَجیکی یآىح یثخاغ یزو ى

افزایض  .(3) اشث زودهقارچ اف یوا یثاشحفاده و ندتَة یزانن

، جقَیث شیصحم ایهيهی و دفهاؾی ةهدن، د قَای جصهیو ةٍتَ

و آفث دٌان و ٌهچيیو ةٍتَد  کاٌض اةحلا ةً جب خال نزنو

، کههاٌض ظههَل دوره ةیهههاری و ىقاٌههث، ٌهها جههر آن شههریؽ

کهاٌض کلصهحرول و  جلَگیری از اخصاس خصحگی زودرس

اشهث کهً در نيهاةؽ  ىَلا ایدودسليحیاز دیگر خَاص  خَن

 .(4-6) اشث نخحلف ةً آن اطاره طده

کهً  اشث یاقارچ پرکارةرد دى یودون ىَلا ایدودسليحیقارچ  

 یوو ةهً ٌهه یهاه ىهداردةها گ یصحیز ٌم داطحً و کظث یثقاةل

. ؾػههاره (7) یحی در رطههد آن وجههَد ىههداردشههتب ندههدود

ةر روی ةصحر جانهد ىَلا ایدودس ليحیخاغل از کظث قارچ 

خاوی چيدیو نَلکَل زیصهث فؿهال ةها وزن نَلکهَلی کهم 

. در (8) فيَلیه  ٌصهحيدپلهیٌا جرکیتهات اشث. ایو نَلکَل

نعالؿهات ةصهیاری ىَلا ایدودس ليحینَرد طرایط ةٍیيً رطد 

اشث. در ایو نعالؿات نیهزان رطهد ایهو قهارچ در  اىجام طده

ةر روی قعؿات چهَةی ةها  60%و  55%،  50%طرایط رظَةحی 

ٌای نخحلف ةررشی طد. ىحیجً جدقیقهات ىظهان داد کهً وزن

یهدودس ىهَلا اليحهیجأدیر را در رطهد  جریو ةیض 55%رظَةث 
دارد ولی وزن چَب جهأدیر چيهداىی ةهر نیهزان رطهد ىداطهحً 

    دٌههی خههاه اره نَجههَد در . ارزیههاةی ادههر ٌههَا(9) اشههث

                                                           
1 Basidiomycota 
2 Lentinula 

ةههر روی رطههد ىههَلا ایههدودس ليحههیٌههای کههاه کظههث کیصههً

در  mm 15 ٌای ایو قارچ ىظان داد کً وجَد نيافهذیَمنیصل

کً ةً دلیل ٌَادٌی نياشب ةاؾخ ٌای کظث ضهو ایوکیصً

طههَد ةههً خههرو  ٌهها نههیافههزایض نیههزان رطههد نیصههلیَم

 .(10) کيدنی اکصیدکرةو ىیز که  دی

ةا جَجهً ةهً افهزایض جهؿیهث و رویکهرد نهردم ةهً نػهرف 

ٌهای خهَراکی غذاٌای پروجئیيی غیرگَطحی، نػرف قهارچ

     در کظههَرٌا و از جهلههً کظههَر نهها رو ةههً افههزایض اشههث.

  4شحراجَسپلَروجَس او  3آگاریکَس ةیص َروسٌای قارچ

طَىد و در ٌا ةً غَرت غيؿحی جَلید نیدر ةصیاری از اشحان

ٌهای  اىد. ةها جَجهً ةهً ویژگهیةیو شتد غذایی نردم جاگرفحً

جدقیقی در نَرد طرایط ةٍیيً ةصحر ىَلا ایدودس ليحینياشب 

کظث ایو قارچ اىجام طد جا زنیيهً شهاز جَلیهد غهيؿحی ایهو 

ىَع چی س  3ار گیری از قارچ در کظَر فراٌم گردد. ةا ةً ک

چَب نحفاوت ٌهراه ةا نهلاس، کهاه گيهدم و شهتَس گيهدم 

ةصحرٌای نحفاوجی ةرای رطد ایو قارچ فراٌم گردید. در جٍیً 

و جرکیب ةصحرٌای کظث از نَاد افزودىی طهیهیایی اشهحفاده 

 ىظد. 

 ها هواد و روش
شههازی طههرایط و ؾَانههل نههیدر در ایههو جدقیهه  ةهها ةههً  ةٍیيههً

 ىهرم افهزار ظراخهی آزنهایض جهاگَچی ةها کهارگیری روش

10minitab  نحغیههر نههَرد  4گرفههث. در ایههو نعالؿههً اىجههام

شهعدی  2نحغیهر  3شهعدی و  3نحغیر  1ةررشی قرار گرفحيد. 

 (1)در جهدول  ٌا آنةَدىد. نحغیرٌای نَرد ةررشی و شعَح 

  اىد.ىظان داده طده

 ی زیهرىَع که َشث ةا فرنَل ٌها 8 یجاگَچ یظراخ یًةر پا

. ٌهچيهیو طهد یهًجٍىَلا ایهدودس ليحیةً نيؼَر ةصحر کظث 

ؾدد  3از ٌر ةصحر کظث  ةرای دشحیاةی ةً ىحایج قاةل اظهیيان 

 .آناده طد

 ةصحرٌای جٍیً طده ؾتارت ةَدىد از:

Aچَب و کاه گيدم  ی س( چ 

Bچَب کاه گيدم و نلاس  ی س( چ 

                                                           
3 Agaricus bisporus 
4 Pleurotus ostreatus 

Archive of SID

www.SID.ir

http://www.sid.ir


 و هوکاراى نصاد قاسن

                                                      Applied Microbiology in Food Industries 19 

 

Cچَب ، کاه گيدم و شتَس گيدم   ی س( چ 

D ) گيدم و نلاس  شتَسکاه گيدم ،  چَب ، ی سچ 

E چَب ، شتَس گيدم و نلاس  ی س( چ 

F چَب   ی س( چ 

G چَب ، شتَس گيدم   ی س( چ 

H ) چَب ، نلاس  ی سچ 
 

 

 

 نولا ایذودضلنتی(: عواهل هورد بررسی در بهینه سازی رضذ 1جذول)

 3شعح  2شعح  1شعح  ؾانل

 درخث روشی چَب افرا چَب گردو ىَع چی س  چَب

  وجَد ىداطث وجَد داطث کاه گيدم

  وجَد ىداطث وجَد داطث شتَس گيدم

  وجَد ىداطث وجَد داطث نلاس

 

 نالهث آگهار یطنده از ىَلا ایهدودس ليحی ةرای کظث اولیً 

جَان کهً  یٌا یصیلیَمنکظث از  .اشحفاده طد آلهان 1نره

رطهد  یةهراٌا ٌا قرار داطحيد اىجام طد. پلیثخاطیً کليیدر 

 .ىدطد داری ىگً C ̊ 25 یروز در دنا 7کانل ةً ندت 

 ٌای داىهًاولیً قارچ جٍث جلقیح ةً که َشث ةر روی  اش ان 

ٌهای کانهل گيهدم پَشهث ىظهده ةهً داىهً گيدم جٍیً گردید.

 یمکلصه 6% ةها  pHیم جٍهث جيؼه پز آناده طهدىد وطکل ىیم

کانل نخلَط گردیدىهد. ٌهچيهیو ةها اضهافً  ظَر ةً کرةيات

ٌهای گيهدم ةهً از چصهتیدن داىهً یمشَلفات کلص 15%کردن 

 یليهی کهً پروپ ٌایٌا در کیصًجلَگیری طد. گيدم دیگر ٌم

را داطحيد جقصیم طدىد و ةهً طدن در اجَکلاو  یلاشحر یثقاةل

پَىهد ةهر  15ةها فظهار  C ̊ 121 کلاوندت ی  شاؾث در اجَ

 طدىد. یلاشحرایيچ نرةؽ 

 6ٌها،  گيهدمدن خيه  طهگذطث ی  طتاىً روز و از  پس

ىَلا ليحیٌای از کليی cm 5/0× 5/0قعؿً نرةؽ طکل ةً اةؿاد 
ٌای کیصً. اضافً طد ی گيدم ٌایصًکةً ٌری  از ایدودس 

 قرار داده طدىد. پهس C ̊ 25روز در دنای  15گيدم ةً ندت 

قهارچ  یٌها یصهیلیَمجها ن جکان داده طهدىدٌا یصًروز ک 8از 

يدم ةً ظهَر یکيَاخهث پخهض ٌای گةیو داىًو درطده خرد 

 .(11) کانل شفید طَىد ظَر ةًٌا طَىد و گيدم

ىصهتث  ةهًو  ةَدىهدةصهحر  یچَب قصههث اغهل ی سو چ کاه

. در جرکیهب که َشهث نهَرد اشهحفاده قهرار گرفحيهد ینصاو

ةاطهد  یدر خهد یهدکه َشث ةاجظکیل دٌيده  یاجزا اىدازه

                                                           
1 Merck 

 ی سچ. (12) ىفَذ کيد ٌا آن یةحَاىد در لاةً لا یصیلیَمکً ن

 و چهَب گهردو، افهرا طهانلىَع چَب نخحلهف  3چَب از 

 یههًجٍ mm 5/1-5/0در قعؿههات کَچهه   یدرخههث روشهه

ةهً نیهزان از نلاس چغيدر قيد ةصحرٌا  یشازیغي یطدىد. ةرا

 ی،شهاز نرخلهً آنهاده یوةصهحر اوله یًجٍ یطد. ةرا اشحفاده %1

در آب ٌها  خرده چَبنيؼَر  ایو ةَد. ةً  70%رظَةث جأنیو 

ةهر اشهاس چهَب  یصهاىدنخ یهثػرف یوةٍحر. ىددط یصاىدهخ

کههً  ٌایی. در جهههام ةصههحرةههَدروز  14اىجههام طههده  نعالؿههات

کهً  یچَب در آةه ی س، چةَدچَب ٌهراه ةا نلاس  ی سچ

کً از کاه  یکه َشح یطد. ةرا یصاىدهنلاس ةَد خ 1% یخاو

 1% یکهاه ٌها در آب خهاو جظکیل نهی طهد،و نلاس نَرد 

 یه س چهَبىهَع چ 3جههام ةصهحرٌا ةها  .طهد یصاىدهنلاس خ

پهس از نخلهَط ىههَدن اجهزاک جظهکیل  .طدىد یًنخحلف جٍ

ةً یليی ةصحً ةيدی طدىد و پروپدٌيده ٌر ةصحر، در کیصً ٌای 

 پَىد ةر ایهيچ نرةهؽ 15ةا فظار  C ̊ 121لاو در اجَک h 2ندت 

 یطدىد. پس از خي  طدن کانل ةصحرٌا، گيدم ٌها یلاشحر

کهرده رطد ٌا  آنةً خَةی ةر روی  ٌا یصلیَمنشفید طده کً 

نخلههَط  طههد و کههانلاً یخحههًنخحلههف ر ةصههحرٌای یروةههَد 

 . گردیدىد

فاقههد ىههَر و ةهها  یعههیروز در ند 20ةههً نههدت  ٌا که َشههث

طههدىد. شهه س  داری ىگههً C ̊ 21 و در دنههای 70%رظَةههث 

ةهً ٌها ٌای شفید طده پهس از طهکاف دادن کیصهًکه َشث

قرار  C ̊ 19 در دنای 70%ضهو خفغ رظَةث روز  30ندت 

 .ىدطد داده
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 ها داده آنالیس
ةار جکرار گردید.  شًد ىحایج خاغل آزنایظات ییةً نيؼَر جأ

 (ANOVA)ىس ٌا ةا آزنَن آىالیز واریا ججزیً و جدلیل داده

 اىجام طد. 16ویرایض  SPSSافزار  و ةا اشحفاده از ىرم

 نتایج

و افههزایض وزن آن ٌهها  یصههیلیَمنرةههَط ةههً رطههد ن یجىحهها

 ارجتهاطاشهث.  آورده طده (2) نخحلف در جدول یدرةصحرٌا

 (1)طهکلٌها در  یصیلَمرطد ن یزانطده و ن یًىَع ةصحر جٍ یوة

رکیتات جظکیل دٌيده . جيٍا اخحلاف ةیو جاشث ىظان داده طده

، افزودن نلاس در Aدر نقایصً ةا ةصحر کظث   Bةصحر کظث 

ةَد کً در روز غدم، اخحلاف افزایض رطدی  Bةصحر کظث 

  Eرا ىظان داد. افزودن نلاس در ةصهحر کاطهث  gr 30ةیض از 

افهزایض  gr 20ىیز در روز غدم   Gدر نقایصً ةا ةصحر کاطث 

ىیز ىصتث ةً ةصحر کاطث  Hطث وزن ةیظحر ىظان داد.  ةصحر کا

F ،ةههً دلیلههی نظههاةً در روز غههدم رطههد  gr40  افههزایض وزن

ٌهای آنهاری اخهحلاف وزن نظهاٌده طهده را داطث. آزنهَن

(.  از ةیو ٌظث ىَع ةصهحر نهَرد  p<05/0نؿيادار ىظان دادىد)

 جریو ةیض،  وزن که َشث یضافزا یًرطد ةر پا یزانننعالؿً، 

 ،کاه گيهدم نلاس، جٍیً طده از  طثکا نیزان نرةَط ةً ةصحر

ةهَد. ٌهم چيهیو ةصهحر کاطهث  و چی س چَب  شتَس گيدم

خاوی چیه س چهَب فاقهد ٌهر گَىهً نهاده نغهذی افزودىهی 

 نیزان رطد را داطحيد.   جریو کم

 

 (: افسایص وزى بستر کطت بر حسب زهاى2) جذول
 

 

 

 

 

 

 

 

 

نعهههاة  ةههها ظراخهههی جهههاگَچی و  (2)ةهههر اشهههاس طهههکل 

 ججزیهههً و جدلیهههل ٌهههای اىجهههام طهههده ةههها ىهههرم افهههزار

10minitab  وجههَد  کههاه گيههدم،  ظههخع گردیههد کههً ن

 ینؿيهها دار یردأشههتَس گيههدم و نههلاس در ةصههحر کاطههث جهه

ىهههَلا ليحهههیو کلاٌههه  قهههارچ  یصهههیلیَمرطهههد ن یةههر رو
جغییههر   کههً یدر خههال(.  p<05/0)داطههحً اشههثایههدودس 

ىههَع  چههَب درخههث کهها ،   3چههَب طههانل  ىههَع چیهه س

چههَب درخههث افههرا و چههَب درخههث گههردو ةههَد جفههاوت 

 .( p<05/0)ىظان ىداد یجىحادر  ینؿيادار

نعهاة  ةهر ظراخهی جهاگَچی و ججزیهً ( 3) ةر اشهاس طهکل

 10minitabٌهههای اىجهههام طهههده ةههها ىهههرم افهههزار و جدلیهههل

کييههده غيههیاز نههَاد  یتههیجرکاز اشههحفاده  نظههخع طههد کههً 

را ةهههً ظهههَر نؿيههها  دیگهههر ٌم یگهههذاریردأج ،ةصهههحر کاطهههث

 وقحههی کههً یدر خههال (. p<05/0) دٌيههد ینهه یضافههزا یدار

آن  یردأنههَاد ةههً غههَرت جداگاىههً اشههحفاده طههد جههایههو از 

جههر قههرار  ییودر شههعح پهها یارةصهه یتههیىصههتث ةههً خالههث جرک

 (.3)طکل  طد گرفحً

 
 (grافزایض وزن ةصحر )

 A B C D E F G H زنان)روز(

10 1/2 8/1 9/1 6/1 0/2 8/1 7/1 8/1 

20 2/3 0/4 1/4 8/4 3/4 6/3 1/3 4/3 

30 8/6 4/7 4/9 1/10 8/9 0/6 3/7 2/7 

40 1/14 9/15 4/16 1/18 6/16 1/10 15/2 6/15 

50 4/18 4/37 1/39 6/39 4/38 3/11 6/36 7/35 

60 6/22 1/50 0/53 9/54 4/52 2/13 9/49 1/50 

70 3/28 4/58 7/61 4/68 9/63 6/16 9/54 7/56 

80 9/34 1/61 9/67 3/79 8/70 4/18 2/59 1/60 

90 2/39 3/70 9/73 1/89 2/79 5/19 2/60 1/62 

100 9/42 4/74 1/80 2/98 3/83 8/21 0/63 5/65 
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 (: تغییرات وزى بسترهای هختلف بر حسب زهاى1)ضکل 

 

 
 در بسترهای هختلفلا ایذودض نولنتی(: اثرات اصلی فاکتورها بر هیساى رضذ 2)ضکل 

(Ab : و  فاکتور عذم وجودEx :  وجود)فاکتور هورد نظر 

 

کههاه  ٌههای یردر نههَرد نحغ (2)و  (1)دو ىهههاد  یههو طههکلا در

ؾههدم  یههاىگرة یههبگيههدم، شههتَس گيههدم و نههلاس ةههً جرج

 یههراشههث. در نههَرد نحغفههاکحَر نههَرد ىؼر وجههَد و وجههَد

چههَب  یههاىگرة یههبةههً جرج (3)و  (2)،(1) یٌهها چههَب ىهاد

ةههً  Exو  Abیٌهها درخههث کهها ، افههرا و گههردو اشههث. ىهاد

ی ٌهها ؾههدم وجههَد و وجههَد ٌصههحيد. چَب یههاىگرة یههبجرج

ؾتارجيهد از چهَب  ییواز ةهالا ةهً پها یهبطهده ةهً جرج ةرده ىام

 درخث کا ، افرا و گردو.
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 هختلفدر بسترهای  نولا ایذودضلنتیبر هیساى رضذ  عواهل هختلفاثر هتقابل (: 3)ضکل 

 

 گیری بحث و نتیجه

شههازی طههرایط کظههث و  در نههَرد ةٍیيههً یاریةصههنعالؿههات 

 یهوا ٌهدف از. ٌای خَراکی اىجام طده اشهثپرورش قارچ

ىهَلا ليحهیو کظهث رطهد  یططرا یوةٍحر دشحیاةی ةًپژوٌض 
 یوجر نياشب یًجٍ یط وطرا یوا یا کردنکً ةا نٍ ةَد ایدودس

قهارچ فهراٌم  یورطد ا یزانن جریو یؽو شر یوکه َشث، ةٍحر

 .(13) گردد

چَب افرا  یةر رو ىَلا ایدودسليحیىصتث رطد  در جدقیقی

 ىظان داد کً رطهد خاغل یجىحا نقایصً گردید.ةلَط قرنز  و

 چهَب درخهث افهرا یةر رو ىَلا ایدودسليحی یٌا یصیلیَمن

ةالاجری ىیز داطحً اشث. ٌهچيیو  یدٌ یَهن نیزان وةٍحر ةَده 

از  ةخظهی یةهرا یگزیيیکاه گيهدم ةهً ؾيهَان جها اشحفاده از

 11%وجهَد آىهان ىظهان داد  یج. ىحهاطد یظيٍادةلَط پ ی سچ

 ىَلا ایدودسليحی یظحرةاؾخ رطد ةکظث کاه گيدم در ةصحر 

خاضر ىیهز جأییهد طهد کهً طَد. در پژوٌض یةصحر ن یةر رو

قارچ ةهر  یٌا یلیَمنص یادز یاردم ةاؾخ رطد ةصَد کاه گيوج

 .(14) دَطکظث نیةصحر یرو

 شههازی  یيًو ٌهکههاران ةههً نيؼههَر ةٍ یههدهیرازقهه نعالؿههات

ادهر  ٌاآناجرا طد.  جاکً یقارچ ط یدجَل یةرا یعیند یططرا

) در شً شعح(، دنا  pHث )در چٍار شعح(، کظ یطىَع ند

 یصهیلیَمن یٌا ةر رطد طهؿاؾنحقاةل آن یردأ)در دو شعح( و ج

ىهَع  یردأشه س جه کردىهد. یةررشهرا کظث جاند  یطدر ند

و  یؽکظث نها یطدر ند یصلیَمةر وزن ن pHکظث و  یطند

خاغهلً ىظهان  یجقرارگرفهث. ىحها یاةینَرد ارز C ̊ 25 یدنا

 یطند در ىَلا ایدودسليحی ٌاییصلیَمنداد کً شرؾث رطد 

 .ةصههیار ةههالا اشههثدر روز(  mm 54/8نالههث آگههار ) کظههث

دشهحیاةی ةهً  یةهرا یطنده یونالث آگار ةٍحهر یطندةياةرایو 

 یضافهزا پیظيٍاد طد. جَان یٌایصیلیَمن یظحرجر ةیؽرطد شر

در شرؾث  داری ینيجر ةً کاٌض نؿيىیز  C ̊ 27 ةً 25دنا از 

نيجهر ةهً کهاٌض  یزى 5/6ةً  5/4از  pHیضافزا .یدرطد گرد

نظهاٌده  =5/4pHشرؾث رطهد در  جریو ةیضو  یدرطد گرد

جظکیل طده  شاز  ثدش یطدر ند یصلیَموزن ن جریو ةیضطد. 

 ةهرىج شهتَس گيدم، شتَس چغيدرقيد، نلاس ،اره خاهاز 

کظهث  یطنده خلافو ةهر ةدشهث آنهد کلصهیم کرةيهاتو 

 .(15) ةَد =5/5pHم در َیصلیؾهلکرد ن یوجاند، ةٍحر

رطهد قهارچ  یةهر رورا چهَب  یه سو شاىچز اىدازه چ رویز

چَب  ی سىظان داد چ یجىحا .قرار دادىد ینَرد ةررش یحاکًط

نیهزان جَاب را ٌم از ىؼر  یوةٍحر mm 7/1جا  85/0ةا اىدازه 

ةهً وجهَد آورده ةَدىهد. در نعالؿهً  یصهحیزیر دأو ٌم جرطد 

ةَد کً  mm 8/0 -4/1  یوچَب ة ی ساىدازه چ یزانن خاضر

 .(14) داطحً اشث ینؿيادار یردأٌا ج یصیلیَمرطد ن
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کهً ةٍحهریو ةصهحر کاطهث در نعالؿً خاضر نظخع گردید 

جرکیتهی از کهاه گيهدم،  ىَلا ایهدودسليحیٌای ةرای نیصلیَم

ىؼر از شتَس گيدم و نلاس و چی س چَب اشث کً غرف

ٌای جرکیتهی پیظهيٍاد طهده جَشهط اخحلافات جزیی ةا ندیط

ٌهچيیو نظخع طد کً ىهَع  شایر ندققان ٌهاٌيگ اشث.

طههد دٌی و ر یهه س چههَب جههأدیر زیههادی ةههر روی نیههَهچ

ٌا ةر روی ةصحر قارچ ىدارد. لیکو آىچً از نعالؿهات  نیصلیَم

آید ایو اشث کً طهرایط ةٍیيهً ةهرای جَلیهد گَىاگَن ةر نی

ةا طرایط  ىَلا ایدودسليحیٌا یا نَاد نیدره دارویی فرآورده

 ةٍیيً رطد خَد قارچ یکصان ىیصث. 
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Abstract 
Lentinula edodes mushroom is the edible and medicinal mushroom. The flavor, pleasant odor and 

pharmaceutical attribute it has been noted. In different country experimental cultivation of Lentinula edodes has 

been carried out using wood shavings with or without Coffee pulp, sugar cane bagasse, and straw from several 

cereals. The purpose of this study is investigation about optimal growth conditions of Lentinula edodes under 

laboratory conditions. The experiment designed based on taghuchi design by 8 different composts with 3 

different woods on process of mycelium growth and compost weight increasing with 3 replicates. Results 

showed the compost that contains molasses, wheat straw and wheat bran had the most rate growth on the 

compost weight increasing and mycelium growth. Also the compost with just wood chips not have any nutrient 

material had shown the minimum result of mycelium growth. Analysis of data shows that the different types of 

woods have no significant effect on mycelium growth. However, molasses and wheat bran addition have 

significant effect on mycelium growth. 

 

Key words: Edible mushroom, lentinula edodes, shiitake, compost. 
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