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در ( SEA،SEB  ٍSECاًتزٍتَکغ٘ي ) کٌٌذُذکّبٕ  ارسٗبثٖ ّوجغتگٖ ث٘ي حضَر صى

 ثب پبراهتزّبٕ ه٘کزٍثٖ ٍ ؽ٘و٘بٖٗ در پٌ٘ز هحلٖ ؽْزعتبى کلاتاعتبف٘لَکَکَط اٍرئَط 

 
 2غؼَد ٗبٍرهٌؼه ،1ٙٮٞب ى٬٧َ

ٝٮ٣َْثٮ٫ّ٤ٙ٤ ٤ٝاى مٌا٭٬، ٥٣َٕ ف٤ٚٛ ٣ ٢ٝب٭ـ مٌا٭٬، ىا١ْٚي٩ ف٤ٚٛ ٣ ٢ٝب٭ـ مٌا٭٬، ىا١ٖٚب٥  -ف٤ٚٛ ٣ ٢ٝب٭ـ مٌا٭٬ . 1٥٣َٕ

 آُاى إلا٬ٝ ٣اكي ٤ٍؿبٟ، ٤ٍؿبٟ، ا٭َاٟ

 . ٥٣َٕ ف٤ٚٛ ٣ ٢ٝب٭ـ مٌا٭٬، ىا١ْٚي٩ ّٚب٫ٍُ٣، ىا١ٖٚب٥ ىَى٬ٕ٣ ٨ٚٝي، ٨ٚٝي، ا٭َا2ٟ
 

 چک٘ذُ
ثبٙي.  ٬ٝ 2إشبىٮ٧ٓ٤ّ٤ّ٤ٚب٫ ثبّش٫َ  س٤ٕظ ٦١٤ٕ ٢ٝ1بثـ ػ٨ز ٍٙي ٣ س٤ٙٮي ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ سَ٭٠ ٨ٜٝٝل٤ٞلار ٙج٬٢ ٢ٕش٬ ٭٬ْ اُ 

( ٣SEC  SEA،SEB) 3ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ٩ّي ٢٢ّي٧ب٫  ٢ّٟٙبٕب٭٬ ٬ٙ٤ْٙ٤ٝ  ٣ إشبىٮ٧ٓ٤ّ٤ّ٤ٚيه اُ ا٭٠ سلَٮٌ ػيإب٫ُ ثبّش٫َ 

ٝٮ٣َْث٬ ٣  5ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ثب دبٍاٝش٧َب٫ ٩ّي ٢٢ّي٧ب٫  ٣ ٧ٞـ٢ٮ٠ اٍُ٭بث٬ ٧ٞجٖش٬ٖ اكشٞب٬ٙ ثٮ٠ كض٤ٍ ّٟ 4إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ

آ٫ٍ٣ ٣ ث٦  ػٞـ ٦١٤ٞ١6 د٢ٮَ ٢ٕش٬ اُ ٨َٕٙشبٟ ّلار سلز َٙا٭ظ إشَ٭٘ 30ٙٮٞٮب٭٬ ىٍ د٢ٮَ ٝل٬ٚ ٨َٕٙشبٟ ّلار ث٤ى. ثي٭٠ ٢ٝؾ٤ٍ 

، ٤ّ8آ٤ٕلاُّٚز ىاى٥ ٙي ٣ ثب إشيبى٥ اُ سٖز  ٧7ب ثَ ٫٣ٍ ٝلٮظ ّٚز اهشٞب٬ٝ ثَى دبٍَّ إٓبٍ آُٝب٭ٖٚب٥ ٢ٝشَ٘ ٙي. ٦١٤ٞ١

 ثَ إبٓ ّٟ 10(PCRَٝاُ ) ا٫ د٬ٚٙي٥، ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ٥َاػي ٧ب٫ ثبّش٢ٙ٫َبٕب٭٬ ١٤ٕ٪  ٢ٝؾ٤ٍ ث٦ا١ؼبٛ ٙي.  ٢ٙ9بٕب٭٬ ٤ٙ٣َّٕ٭ِ

SrRNA16 .٧11ب٫ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ٣َٕسٮخ ٧ّٟٞـ٢ٮ٠  ا١ؼبٛ ٙي  SE ٍ100ٍَاٍ َٕىز. ١شب٭غ ١ٚبٟ ىاى ٦ّ  ٤ٝ٬ٍىث٧ٍََٕ ثبّش٫َ  ى 

 ١70ٚبٟ ىاى ٦ّ  (PCRَٝاُ ) د٬ٚ ا٫ ٮ١ُ٥َؼ٣ا٢ّ٘ ث٬ٍَٕ ١شب٭غ ثب٢ٙي.  ٬ٝ آ٤ٙى٥ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٧ٓ٤ب ث٦ ثبّش٫َ  ىٍٝي ٦١٤ٞ١

٣  ٧SEA ،SEBب٫  ٧ب ٧ٖش٢ي. ىٍٝي ىَا٣ا٬١ ّٟ ٭٬ْ اُ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ٢٢ّ٩ي ّي ػياٙي٥،إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ائ٣ٍ٤ٓ ٧ب٫  ىٍٝي اُ ٦١٤ٞ١

SEC  ٍىٍٝي اُ 3ىٍٝي ث٤ى. ٧ٞـ٢ٮ٠ ىَظ  ٝيَىٍٝي ٣  6/36ىٍٝي،  6/36ث٦ سَسٮت  ػياٙي٧٥ب٫  إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓى 

ثب ىا٢ٝ٪  ٣SEB  ٧SEAب٫  ضَ٭ت ٧ٞجٖش٬ٖ كض٤ٍ ّٟث٤ى١ي.  ٣SEB SEAكب٫٣ ٧َ ى٣ ّٟ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ،  ٧ب٫ ثبّش٫َ

pH  ىا٢ٝ٪ ٣788/0  632/0، ىا٢ٝ٪ ٍع٤ثز ٣924/0  797/0 12، ىا٢ٝ٪ إٮي٭ش٣690/0٦  536/0، ىا٢ٝ٪ ١ِٞ ٣505/0  733/0ث٦ سَسٮت ،

 ث٤ى.  ٣629/0  427/0 إشبىٮ٣ٓ٤ّ٤ّ٤ٚ ىا٢ٝ٪ ٙٞبٍٗ  ٣935/0  932/0 ٧13ب ٙٞبٍٗ ٬ّٚ ٝٮ٣َْإٍب١ٮٖٜ

 

 ،ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ٩ّي ٢٢ّي٧ب٫  ّٟد٢ٮَ ٝل٬ٚ،  ،دبٍاٝش٧َب٫ ٝٮ٣َْث٬ ٣ ٙٮٞٮب٭٬ ،إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ کل٘ذٕ:کلوبت 

 .٧ٞجٖش٬ٖ

                                                 
  yavarmanesh@um.ac.ir 
1  Enterotoxin 
2  Staphylococcus 
3  Enterotoxins Encoding Genes 
4  Staphylococcus aureus 
5  Parameters 
6  Sterile 
7  Baird- Parker Agar 
8  Coagulase Test  
9  Serologic 
10 Polymerase Chain Reaction (PCR) 
11 Serotype 
12 Acidity 
13 Microorganism 
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 ى٬٧َ ٣ ٧ْٞبٍاٟ
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 هقذهِ

ىٍ فبٝ٘ ٝق٤ٞٗ ٣ٍٛ دٖشبٟ  ،إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ

ث٤ى٥ ٣ ىاٍا٫ ا٧ٞٮز اٍشٞبى٫ ُ٭بى٫ ىٍ ٢ٝقز ىٍ ى١ٮب ٕب٣ 

. ٝقبٙؼ٪ ٣ٍٛ دٖشبٟ ا٭ؼبىٙي٥ س٤ٕظ (1) ثبٙي ٙج٢ٮبر ٬ٝ

 ٝق٤ٞلاًىٍ َٙا٭ظ ثبٙٮ٬٢ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

ثبىز ّبٍسٮ٦  تث٤ى٥ ُ٭َا ا٭٠ ثبّش٫َ ٕجت سوَ٭ ٮي٢٢ّي١٥باٝ

س٤ا٢١ي اُ َٕا٭ز ٣ ١ي٤ً ا٭٠  ٤ٙى ٣ ىا٧٣ٍب ٬ٞ١ ٬ٝ 1دٖشبٟ

 ٤ٍٝـ ث٢ّ٦شَٗ  ،٣ٍ ٭٠اُإٮ٫َ ٢٢ّي. ثبّش٫َ ػ٤ٚ

س٨٢ب ث٦ سٚوٮٜ ٝلٮق،  س٤ا١ي ٬ٝإشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

ىٍ كٮ٠ س٤ٙٮي  ٬ىا٣ٍىٍٝب١ث٬ٍَٕ سَٙلبر كٮ٤ا١بر آ٤ٙى٥، 

إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ  .(2) ٧ب٫ كٌى٬ ِّٞ ٢ّي ٙٮَ ٣ ث١َب٦ٝ
س٤ا١ب٭٬ ٍا ىاٍى ٦ّ ىٍ سقياى ُ٭بى٫ اُ كٮ٤ا١بر  ا٭٠ا٣ٍئ٤ٓ 

٢ّي. س٤ٙٮي ٤ّآ٤ٕلاُ ٝقٮبٍ ا٬ٚٝ إز  ثٮٞبٍ٭ِا٧ب  ٣ ا١ٖبٟ

٧ب٫ ثبٙٮ٬٢ ٝٮ٣َْثٮ٫ّ٤ٙ٤ ثَا٫ ٢ٙبٕب٭٬  ٦ّ ىٍ آُٝب٭ٖٚب٥

٧ب٫ ا١ٖب٬١  ػياٙي٥ اُ آ٤ٙى٬ٕ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ

 إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ ٧ٞـ٢ٮ٠ .(3) ٤ٙى إشيبى٥ ٬ٝ

٢ّي ٣  ٬ٙ٤ٕٚ ٍا ٤َّٕة ٬ٝ ٣ ا٭٬٢ٞ ثٮ٠ 2ىب٤ٕٕٮش٤ُ

ٍا  4ٕٮٚٮ٢ّ٬٢ي ٦ّ ثٮٚشَ سٮٞب٧ٍب٫ د٬٢ ٬س٤ٙٮي ٝ 3آ١ِ٭٬ٞ

 .(4) ١ٞب٭ي مٮَىقبٗ ٬ٝ
 إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓٙٮَ هبٛ ٢ٝجق٬ َٕٙبٍ اُ 

١بٍٜ ىٍ ٝل٤ٞلار  5ىٍ كبٙز دبٕش٤ٍ٭ِإٮ٤ٟ ٝو٤ٞٝبً

ىٍ ٙٮَ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ كض٤ٍ  .(5) ٙج٬٢ إز

ٕجت ث٦ هغَ اىشبىٟ ٕلاٝز ا١ٖبٟ ث٦ ػ٨ز س٤ٙٮي 

٧ب٫  ٤ٙى. اُ عَى٬ س٤ّٖٮ٠ ٧ب٫ هغ١َبُ ٬ٝ س٤ّٖٮ٠

دب٭ياٍسَ  C˚45سب  C˚40ىٍ ىٝب٫ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

ِٕاٍٗ َّى١ي ٦ّ  ١٤ٙ1982ي. د٧٣َْٖٚاٟ ىٍ ٕبٗ  ٬ٝ

اىشي. اسيبً ٬ٝ C˚46سب  ٧C˚10ب ىٍ ىٝب٫  س٤ٙٮي س٤ّٖٮ٠

 سأطٮ١َبٍٜ ٕجت اىِا٭٘  َّىٟ ٭٥ِش٤ٍدبٕ ٣ٍ ٭٠اُا

سَ٭٠  ٍي٭٬ٞ ف٤٢اٟ ث٦. د٢ٮَ (6) ٤ٙى ٧ب ثَ ا١ٖبٟ ٬ٝ س٤ّٖٮ٠

ثَٚ، ا٥ُ٣َٝ ١َ٘ ثِٖا٭٬ ىٍ ٕجي  ٤ٝ٩ٍىإشيبىىَآ٣ٍى٩ ٙج٬٢ 

                                                 
1 Breast Cartier Tissue 
2 Phagocytosis  
3 Enzyme 
4 Penicillin Treatments 
5 Pasteurization 

ا٫ إز ٦ّ  ّبلا٫ هب٤١اى٩ ا٭َا٬١ ىاٍى. د٢ٮَ ىَآ٣ٍى٥

ٝشْٚ٘ اُ ؿَث٬ ٣ د٣َسئٮ٠ ٙٮَ ث٦ ٧َٞا٥ ّٖٚٮٜ ٣ ىٖي٫َ 

 إز ٙي٥ ٮتس٤ٍَّٝ ٝوشٚو ثب د٣َسئٮ٠ ٙٮَ إز ٦ّ ث٦ 

ٙيٟ ىٍ ٢ٝغَ٪ ٧٤ّٖشب٬١، ٨َٕٙشبٟ ّلار ث٦ ىٙٮ٘ ٣اٍـ .(7)

٤ٙى ٣  ٍغت ّٚب٫ٍُ٣ إشبٟ هَإبٟ ٍض٫٤ ٝل٤ٖة ٬ٝ

٧ب٫ ٙج٬٢ ىقبٗ إز. ٭٬ْ اُ  ىٍ س٤ٙٮي ا٤١اؿ ىَآ٣ٍى٥

ثبٙي ٧ب٫ ٙج٬٢ س٤ٙٮيٙي٥ ىٍ ا٭٠ ٨َٕٙشبٟ د٢ٮَ ٬ٝىَآ٣ٍى٥

-س٨ٮ٦ ٬ٝ ٧ب آ٣ٟ ٭ب ٝو٤ٚط  ٤ٕٕي٢ي ٕب٦ّ،٣ اُ ٙٮَ هبٛ 

 ٤ٙى. 

د٢ٮ٧َب٫ ٝل٬ٚ، اُ ٙٮَ هبٛ ٣ ثي٣ٟ اى٣ِىٟ  ٬ع٤ٍّٚ ث٦

٣ ٌٙا ىَآ٭٢ي ٍٕٮيٟ ىٍ  ٙي٥ ٕبهش٦آمبَُٕ  ٧ب٫ ثبّش٫َ

ٕٮَى، س٨٢ب س٤ٕظ ى٤ٍٚ عجٮق٬ ه٤ى ٙٮَ ٤ٍٝر ٬ٝ ٧ب آٟ

. (8) ثبٙيث٢بثَا٭٠ ّٮيٮز ا٭٠ ٤١ؿ د٢ٮ٧َب ثٖٮبٍ ٝشيب٣ر ٬ٝ

 ˚٤ٕC˚ 5±Cٕي٢ي دٔ اُ ى٣ٙ٘ سب ىٝب٫ كي٣ى ٙٮَ سب٩ُ 

إٓذَّ٭٤ٚٓ كبٝ٘ اُ ّذِ  سؼب٫ٍ 6َٕٛ ٙي٥ ٣ ١ٍز 40
 ± C˚5ىٍ ىٝب٫ ىٍٝي  1ث٦ ٝٮِاٟ  ١7ٮؼَ ٣اٍ٭ش٦ آ٣ا٫ٍ٤ٝ

C˚ 30 ا١قَبى ٣  ٢ٝؾ٤ٍ ث٤ٙ٦ى. ٕذٔ ٙٮَ، ث٦ آٟ اى٣ِى٥ ٬ٝ

٤ٙى. ٧ٞٮ٠ ىٝب ٨ٖ١يا٫ٍ ٬ٝ ىٍ h1  سْٚٮ٘ ى٦ٞٙ، ث٦ ٝير

 ٢ٝؾ٤ٍ ث٧٦ب ١ِٞ دبٙٮي٥ ٙي٥ ٣ ٫٣ٍ ى٦ٞٙقَبى، ١دٔ اُ ا

ث٦  ىٚبٍ سلز٣  ٍَإٍَىش٦ه٣َع آة اضبى٬، ىاه٘ دبٍؿ٦ 

٧ب اُ ١٤ٙي. ٕذٔ ى٦ٞٙىاه٘ ٭وـبٗ ٨ٖ١يا٫ٍ ٬ٝ h1 ٝير 

-ٍَاٍ ٬ٝ ىٍٝي 12-15 ١ِٞ آة٣ ى٣ٍٟ  ٙي٥ هبٍعدبٍؿ٦ 

٧ب٫ س٤ٙٮي٫ ث٦ ٝير ى٣ ٧يش٦ ىاه٘ ٭وـبٗ ٕٮ١َي. ى٦ٞٙ

، ىٍ ىٝب٫ ١ِٞ ٣ آةٟ د٤ٕز ثِمب٦ٙ ٣ ٕذٔ ى٣ٍ ٝب١ي٥ ثب٬ٍ

. ثب (9) ١٤ٙي ٭وـبٗ سب دب٭بٟ ى٩ٍ٣ ٍٕٮي٬ٕ ٨ٖ١يا٫ٍ ٬ٝ

٧ب٫ س٤ػ٦ ث٦ ا٭٦ْ٢ سٞب٬ٝ َٝاك٘ س٨ٮ٪ د٢ٮَ ٢ٕش٬ ىٍ ّبٍٕب٥

 ه٤ٞٛ ث٦ ٧8ب ٤ٙى، ٌٙا اْٝبٟ َٕا٭ز دبس٤ّٟ ٢ٕش٬ ا١ؼبٛ ٬ٝ
ث٦ ثبىز ٨١ب٭٬ د٢ٮَ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ائ٣ٍ٤ٓ  ه٤ٞٛ ث٦

 ١٤ٕ٪ ٭ِ ا٣ٍئ٤ٓ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ٭بثي. اىِا٭٘ ٬ٝ

 اُ ثٖٮب٫ٍ ىٍ مٌا٭٬ ٤ٖٞٝٝٮز ٤ٝٙي ٨ٜٝ ثٖٮبٍ ثبّشَ٭ب٭٬

 اُ ٣ٕٮق٬ عٮو ثبّش٫َ ا٭٠. ثبٙي ٬ٝ ػ٨بٟ ٧ٍ٤ّٚب

 س٤ٙٮيٙي٥ ٤ٕٞٛ ٝٮبٟ ىٍ. ١ٞب٭ي ٬ٝ س٤ٙٮي ٍا ٬ٕٞ سَٙلبر

                                                 
6 Rent Enzyme 
7 Aspergillus niger var. Awamori 
8 Patogenes  
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  ...٠ٮّي٢٢ّي٥ ا١ش٣َس٤ّٖ ٧٫ب كض٤ٍ ّٟ ٠ٮث ٧٬ٞجٖشٖ ٬بث٭اٍُ

 32  فصلنامه میکزوبیولوژی کاربزدی در صنایع غذایی        

 ٧ب٫ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ .(10) ىا١ٍي ثِٖا٭٬ ا٧ٞٮز ٧ب ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠

 A)اُ  ٭٣َّٕ٤ٙ٣َِٕسٮخ  18ث٦ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

 ٝغبٙقبر .(11) ١٤ٙي ث٢ي٫ ٬ٝ سَٖٮٜ (٣T  S، Fث٦ ػِء  Uسب 

 س٤ٕظ س٤ٙٮيٙي٥ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ٦ّ ى٧ي ٬ٝ ١ٚبٟ ٙي٥ ا١ؼبٛ

 س٤ا٬ٙ ٣ ٕبهشٞبٟ ىاٍا٫ إشبىٮ٬ّ٤ّ٤ٚ ٝوشٚو ٧ب٫ ٤ٕ٭٦

٧ب ىٍ ثَاثَ  امٚت ا٭٠ ٣َٕسٮخ .(12) ثب٢ٙي ٬ٝ ٭ْٖب٬١ ١ٖجشبً

. (11) َٝب٣ٛ ٧ٖش٢ي 2ٝقي٥ اُ ٍجٮ٘ دذٖٮ٠ 1َٕٝب ٣ د٣َسئب٧ُب٫

 سَ٭٠ ٨ٜٝاُ  ٣SEB  SEA. ىٍ ا٭٠ ٝٮبٟ، ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ (11)

 A ٤١ؿ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ (.13) ثب٢ٙي ف٤اٝ٘ ا٨ٕبٗ ٣ إشيَاك ٬ٝ

 س٤ٕظ س٤ٙٮيٙي٥ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ سَ٭٠ ٨ٜٝ إشبىٮ٬ّ٤ّ٤ٚ

ا٭٠ ٕٜ فبٝ٘ ا٬ٚٝ . إز ٝظجز ٤ّا٤ٕلاُ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ

٧ب٫ مٌا٭٬ إشبىٮ٬ّ٤ّ٤ٚ ىٍ ى١ٮب ث٤ى٥ ٣ ثٮٚشَ٭٠  ٤ٖٞٝٝٮز

ىٍ آَٝ٭ْب ٣  .(12) إز ٙي٥ ا١ؼب١ٛٮِ ىٍ ٤ٍٝى آٟ  ٝغبٙقبر

٧ب٫ مٌا٭٬ َٝث٤ط ث٦  ٤ٖٞٝٝٮز ىٍٝي 60ا١ٖٖٚشبٟ ثٮٚشَ اُ 

ا٫ ىٍ  ٧ٞـ٢ٮ٠ ىٍ ٝغبٙق٦ .)13 (إز ٣SEB  ٧SEAب٫  ّٟ

 ٤ٝاى مٌا٭٬ ث٦ ىٍٝي 5/9ا٭َاٟ ِٕاٍٗ ٙي ٦ّ 
. (14) آ٤ٙى٥ ٧ٖش٢يإشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

 اُػ٧٦ٚٞب٫ ػي٫  في١٤زثبفض  إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ

ىٍ ا١ٖبٟ  5زفٞٮٌ ٣ إشئ٤ٝٮٚٮ 4، آث3٦ٖآ١ي٣ّبٍى٭ز

٣اثٖش٦ ث٦ ػيإب٫ُ  ثٮٞبٍ٭ِا، سٚوٮٜ فبٝ٘ ٝق٤ٞلاً ٤ٙى. ٬ٝ

ىٍ  اٝب؛ ثبٙي ٬ٝ٭ب ّٚز ه٤ٟ  ٣ في١٤زَِّٝ  ثبّش٫َ اُ

٠ْٞٝ إز ْٝٚ٘  َِّٝ في١٤ز ثَه٬ ٤ٝاٍى، ىٕش٬َٕ ث٦

ٕجت  ٧6ب ثٮ٤سٮِ. ىٍٝبٟ ثب آ١ش٬)15(  ثبٙي ٣ ٭ب هغ١َبُ

 ىٍ َٙا٭ظإشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ ػ٤ٕٚٮ٫َ اُ ٍٙي 

7ا٭٤٢٭ش٣َ
  (.16) ى٤ٙ ٬ٝ ثَ ٫٣ٍ ٝلٮظ ّٚز 

٧يه اُ ا١ؼبٛ ا٭٠ د٧٣ْ٘ اٍُ٭بث٬ ٧ٞجٖش٬ٖ ثٮ٠ 

٣  SEA ،SEBا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ) ٩ّي ٢٢ّي٧ب٫  كض٤ٍ ّٟ

SEC ) ٍثب دبٍاٝش٧َب٫ ٝٮ٣َْث٬  إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓى

ثبٙي ٣ ٬ٝ ٣ ٙٮٞٮب٭٬ ىٍ د٢ٮَ ٝل٬ٚ ٨َٕٙشبٟ ّلار

                                                 
1 Protease 
2 Pepsin 
3 Endocarditis 
4 Abscess 
5 Osteomyelitis  
6 Antibiotics 
7 Invitro 

َٙا٭ظ ٝلٮغ٬ ثَ كض٤ٍ ٣ ٭ب فيٛ  سأطٮٌَٕا٧٫ٍٞـ٢ٮ٠ 

 ٕٮَى.ٍَاٍ ٬ٝ ٤ٍٝىث٧٬ٍَٕب٫ ٤ٌٍّٝ كض٤ٍ ّٟ

 ّب هَاد ٍ رٍػ

 عبسٕ ًوًَِ آٍرٕ ٍ آهبدُ خوغ

د٢ٮَ ٝل٬ٚ اُ َٝاِّ س٤ُ٭ـ ٤ٝاى ٙج٬٢  ٪١٤ٞ١ 30سقياى 

٢ٕش٬ ىٍ ك٤ا٬ٙ ٨َٕٙشبٟ ّلار ث٦ ْٙ٘ سٞبىى٬ 

آ٫ٍ٣ ٣ ث٦ آُٝب٭ٖٚب٥ ٢ٝشَ٘ ٣ سب ُٝبٟ ا١ؼبٛ آُٝب٭٘  ػٞـ

َ٭٘ ٣ ثب ٧ب ىٍ َٙا٭ظ إش ٨ٖ١يا٫ٍ ٙي. ٦١٤ٞ١ C˚ 4ىٍ ىٝب٫ 

ىٍ ٝلٮظ  ٣ ٤ٞ٧8ّٟ ٙي٥ إشيبى٥ اُ َٕٛ ىٮِ٭٤ٙ٤ّ٭ِ

)َّٙز  9ّب١ش٬١٤ػٮ٤ٙٮش٬ ٣  ٙي٩ اٝلافّٚز آث٤ٖٙز 

 h24 ث٦ ٝير  C˚ 33ىٍ ىٝب٫  10(آٙيٍ٭ؾ، آَٝ٭ْب-ٕٮٖٞب

ٌٕا٫ٍ ٙي. دٔ اُ ا٭ؼبى ّي٣ٍر ىٍ ٝلٮظ   هب٦١ َٕٛ

ّٚز ٝب٭ـ، ّٚز ٝؼيى ٫٣ٍ ٝلٮظ ّٚز اهشٞب٬ٝ ثَى 

آٙيٍ٭ؾ، -ٕٮٖٞبَٝك )َّٙز  دبٍَّ إٓبٍ كب٫٣ ٍُى٩ سوٜ

 . (17) يٙ (ا١ؼبٛآَٝ٭ْب

 ّبٕ ه٘کزٍثٖ آسهَى

٧ب ثب إشيبى٥ اُ إشب١ياٍى  ٙٞبٍٗ ٬ّٚ ٝٮ٣َْإٍب١ٮٖٜ

. آ٤ُٟٝ ٤ّآ٤ٕلاُ (18) ا١ؼبٛ ٙي ٬ٚٝ5484 ا٭َاٟ ث٦ ٙٞب٩ٍ 

11ثب إشيبى٥ اُ دلإٞب٫ ٕٮشَاس٪ ه٤َٕٗ
)َّٙز َُٝ،  

12آٙٞبٟ(
ثَى دبٍَّ ٧ب٫ ٝظجز ٝلٮظ ّٚز  ٫٣ٍ ٬١٤ّٚ 

ػٖشؼ٤، ٢ٙبٕب٭٬ ٣ ٙٞبٍٗ ا١ؼبٛ ٙي. ٧ٞـ٢ٮ٠  إٓبٍ

٬ٚٝ إشب١ياٍى ثب إشيبى٥ اُ ٣ٍٗ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

 . (19) يا١ؼبٛ ٙ 6806-3 ا٭َاٟ ث٦ ٙٞب٥ٍ

 ّبٕ ؽ٘و٘بٖٗ ىآسهَ

ثَآ٣ٍى دبٍاٝش٧َب٫ ٙٮٞٮب٭٬ اُ ٍجٮ٘ ٍع٤ثز،  ٢ٝؾ٤ٍ ث٦

٣ ١ِٞ ث٦ سَسٮت اُ إشب١ياٍى٧ب٫ ٬ٚٝ ا٭َاٟ ث٦  pH إٮي٭ش٦،

 .(20-22) إشيبى٥ ٙي ٣1809  2852، 1753ٙٞب٩ٍ 

                                                 
8  Homogenized Physiologic Serum 
9  Modified Giolitti and Cantoni Broth 
10 Sigma-Aldrich Corporation, The United States 
11 Rabbit Citrate Plasma 
12 Merck Company, Germany 
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 ى٬٧َ ٣ ٧ْٞبٍاٟ
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 هزاسإ پلٖ ٍاکٌؼ سًد٘زُ

٤ُْٚٝ ث٦  ٧ب٫ ٝٮ٣َْإٍب١ٮٖٜ (DNA) ٥ ٣ٍاطش٬ٝبى

ثب إشيبى٥ اُ ٣ٍٗ ػ٤ٙب١يٟ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

  كب٫٣ 2ٝٮ٣َْسٮ٤ة ىاه٘ ث٦ ٬١٤ّٚ1 ٧َ إشوَاع ٙي. اثشيا

μL  كب٫٣
 ٢ٝشَ٘ إشَ٭٘ سَغٮَ ثبٍ ى٣ آة َٝغَ ،3100

 ٣ ٙي اضبى٦ ٝٮ٣َْسٮ٤ة ث٦ إشَ٭٘، ا٫ ٙٮ٦ٚ ثٮي. َٕى٭ي

 ٕذٔ. ٙي ىاى٥ ٍَاٍ  -C20° ىَ٭ٍِ ىٍ min 5 ٝير ثَا٫

 ٭ِ ث٦ ٝٮ٣َْث٬ ٤ٕ5ٕذب١ٖٮ٤ٟ ٣ ٙي٥ ٣4ٍسْٔ ٙير ث٦

 ىٍ كبٝ٘ ٧ب٫ ٝٮ٣َْسٮ٤ة. ٭بىز ا١شَبٗ ػي٭ي ٝٮ٣َْسٮ٤ة

 ٕذٔ ٣ ٙي١ي ىاى٥ كَاٍر min20 ٝير ث٦ C70°  ىٝب٫

 ا١يا٥ُ ث٦ .َٕى٭ي١ي 6ٕب١شَ٭ي٤ّ g13000 ىٍ min10  ٝير ث٦

 ٤ٕٚٗ ىبٍي ٤ٕ7د١َبسب١ز ٭ب ثبلا٭٬ ىبُ اُ μL50 ا١يا٥ُ ث٦

 ثَىاٙش٦ ٝل٤ٚٗ ثبلا٭٬ ٕغق اُ إشوَاػ٬ DNA ف٤٢اٟ ث٦

 دٚز ث٦ ٣ ٭بىز ا١شَبٗ ػي٭ي ٝٮ٣َْسٮ٤ة ٭ِ ى٣ٍٟ ث٦ ٣ ٙي

 َٝاك٘ ٣ اى٣ِى٥ سَغٮَ ى٣ ثبٍ َٝغَ آة μL50  ثبٍٮٞب١ي٥،

 كبٝ٘، ٤ٕد١َبسب١ز اُ μL50  ٙي. ٕذٔ سَْاٍ ٝؼيىاً ى٤ً

 ٢ٝؾ٤ٍ ث٦ ٝؼ٤ٞف٪ كبٝ٘ ٙي ٣ اى٣ِى٥ ٍج٬ٚ ٤ٕد١َبسب١ز ث٦

 آ٤ٙى٬ٕ ٦١٤َٕ٧ اُ إشوَاػ٬ DNA فب٫ٍ ٤ٞ١ىٟ

 ٕب١شَ٭ي٤ّ g13000   ىٍ ٣ min10  ٝير ث٦ د٣َسئٮ٬٢،

 DNA ف٤٢اٟ ث٦ ثبلا٭٬، ٝل٤ٚٗ اُ μL50-40 ا١يا٥ُ ث٦ .َٕى٭ي

مٚؾز  .(23) ٙي َٕىش٦ ١ؾَ ىٍ إشوَاػ٬، هبٜٙ ١ٖجشبً

8ثب إشيبى٥ اُ ىٕشٖب٥ ١ب٤١ىٍاح DNAٝل٤ٞٗ إشوَاع 
 

٢ٙبٕب٭٬ ١٤ٕ٪  ٢ٝؾ٤ٍ ث٤ٝ٦ٍى اٍُ٭بث٬ ٍَاٍ َٕىز. 

-1اهشٞب٬ٝ  9اُ دَا٭٧َٞب٫إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

442sa  ٣2-442sa  ّٟ ػ٨ز ٢ٙبٕب٭٬SrRNA16  إشيبى٥

 ّي ٢٢ّي٧٩ب٫  . ٧ٞـ٢ٮ٠ ػ٨ز ٢ٙبٕب٭٬ ّٟ(24) ٙي

ىٍ ثبّش٫َ  SEA  ٣ SEC ، SEBا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ 

 (25) ٦ٕ ػيز دَا٭َٞ ا١شوبة ٙيإشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

                                                 
1 Colony 
2 Micro Tube 
3 Microliter 
4 Vortex 
5 Suspension 
6 Centrifuge 
7 Supernatant 
8 Nano-drop 2000-Thermo, USA 
9 Primers 

٣ ١ل٩٤ اسٞبٗ دَا٭٧َٞب ثب  10(. ث٬ٍَٕ 1٫ّ٤ٙ٤ٞ٧)ػي٣ٗ 

511دَ٭َٞ  اىِاٍ دَا٭َٞ إشيبى٥ اُ ١َٛ
٣ ٧ٞـ٢ٮ٠ ثب١ِ ػ٨ب٬١  

َٝاُ ثب إشيبى٥ اُ ا٫ د٬ٚا١ؼبٛ ٙي. ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ٥َ 12ّٟ

)َّٙز  (PCRَٝاُ ) ا٫ د٬ٚ ١ُؼٮ٣٥َا٢ّ٘  13ّٮز

14آٝذٚٮ٤ْٟ، ىا١ٞبٍُ(
اُ  μL1  ا١ؼبٛ ٙي. ثَا٫ ا٭٠ ٢ٝؾ٤ٍ، 

DNA  ٝؼ٤٨ٗ، ث٦ ٧َٞا٥ pmol1015 دَا٭َٞ اهشٞب٬ٝ ٣  

μL11  آة َٝغَ إشَ٭٘ ث٦ μL12  ٣ا٢ّ٘ ٝو٤ٚط ّٮز

٧ب ث٦ ىٕشٖب٥  اضبى٦ ٙي. ٦١٤ٞ١ (PCRَٝاُ ) ا٫ د٬ٚ ١ُؼٮ٥َ

٢ٝشَ٘ ٣ ثب إشيبى٥ اُ ث١َبٝ٪ كَاٍس٬  16س٤َٕٝب٭َْٚ، آٙٞبٟ

 C˚ 53ىٍ  min2 ، اسٞبٗ C˚ 94ىٍ  min2 ٕب٫ُ ٣إَٙز)

ٕٮْ٘، ٭ِ َٝك٦ٚ  35ثَا٫  C˚ 72ىٍ  min1 ٣ ثٖظ 

٣  min3 ث٦ ٝير  C˚ 94ٕب٫ُ ا٣ٙٮ٦ ىٍ ىٝب٫  ٣إَٙز

سْظٮَ  C˚ 72ىٍ  min5 ٭ِ َٝك٦ٚ ثٖظ ٨١ب٭٬ ث٦ ٝير 

اُ ث١َبٝ٪ ىٝب٭٬  SrRNA16سْظٮَ ّٟ  ٢ٝؾ٤ٍ ث٦ٙي١ي. 

 ىٍ sec20 ، اسٞبٗ C ˚ 94ىٍ sec30   ٕب٣٫ُإَٙز

 C˚ 58  ٣ ثٖظ sec30  ٍىC˚ 72  ٕٮْ٘، ٭ِ  35ثَا٫

٣  min5 ثَا٫  C˚ 94ٕب٫ُ ا٣ٙٮ٦ ىٍ ىٝب٫  َٝك٦ٚ ٣إَٙز

إشيبى٥  C˚ 72ىٍ  min10 ٭ِ َٝك٦ٚ ثٖظ ٨١ب٭٬ ث٦ ٝير 

 ثَ ٫٣ٍ  (PCRَٝاُ ) ا٫ د٬ٚ ١ُؼٮ٣٥َا٢ّ٘ ٝل٤ٞٗ ٙي. 

إشيبى٥ اُ  آٝٮ٫ِ آٟ ثب ثَى٥ ٙي ٣ ١ٍٔ ىٍٝي 2ّٗ إٓبٍُ 

٤ٍٝر  (آَٝ٭ْبآٙيٍ٭ؾ، -ٕٮٖٞب)َّٙز  17ٕب٭جََٕ٭٠

ٝبٍَّ  19ىٍ اْٙش٣َى٤ٍُ ٤ٍٝىإشيبى٥ 18َٕىز. ٝبٍَّ

M100(+) )٣ا٢ّ٘ ث٤ى. ٝل٤ٞٗ  20)س٤َٝ ىٮَٚ، آَٝ٭ْب

 س٤ا٬ٙ ٭بث٨١٬ب٭٬ ٣  سبئٮي ٢ٝؾ٤ٍ ث٦ (PCRَٝاُ ) ا٫ د٬ٚ ١ُؼٮ٥َ

21ث٦ َّٙز ٝب٣َّّٟ ٩َّ ػ٤٢ث٬
 ػ٨ز إٍبٗ َٕى٭ي. 

 

                                                 
10 Homology 
11 Primer Premier 5 
12 National Center for Biotechnology Information 

(NCBI) 
13 Kit 
14 Ampliqon Company, Denmark 
15 Picomole 
16 T-Personal, Germany 
17 SYBR Green 
18 Marker 
19 Electrophoresis 
20 Thermo Fisher Scientific 
21 Microgen, South Korea 
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  ...٠ٮّي٢٢ّي٥ ا١ش٣َس٤ّٖ ٧٫ب كض٤ٍ ّٟ ٠ٮث ٧٬ٞجٖشٖ ٬بث٭اٍُ

 34  فصلنامه میکزوبیولوژی کاربزدی در صنایع غذایی        

 ارسٗبثٖ ّوجغتگٖ

ّي ٧ب٫  ث٬ٍَٕ ٧ٞجٖش٬ٖ ثٮ٠ كض٤ٍ ّٟ ٢ٝؾ٤ٍ ث٦

ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ثب دبٍاٝش٧َب٫ ٝٮ٣َْث٬ ٣ ٙٮٞٮب٭٬ اُ  ٢٢ّي٩

 إشيبى٥ ٙي. ٧يه اُ ث٬ٍَٕ ١14ٖو٪  1ست اىِاٍ ٝٮ٬٢ ١َٛ

 ا٭٠ ٝغبٙق٦ ٖٝشَ٘ ثٮ٠ ٝشنٮ٧َب٫ ٪ٍاثغ ٪ٝغبٙق٧ٞجٖش٬ٖ 

٣اثٖش٦  ٝشنٮ٧َب٫، ١ِٞ، إٮي٭ش٦ ٣ ٍع٤ثز( ٣ pH)ىا٢ٝ٪

 ( ث٤ى.٣SEC  ٧SEB,SEAب٫  )ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠

 ًتبٗح ٍ ثحث

اعتبف٘لَکَکَط خذاعبسٕ ٍ ؽٌبعبٖٗ ثبکتزٕ 

 اٍرئَط

َٝاُ  ا٫ د٬ٚ ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ٥َاْٙش٣َى٤ٍُ ٝل٤ٞلار 

(PCR )   442-1ثب إشيبى٥ اُ دَا٭٧َٞب٫sa  ٣2-442sa 

 21، سقياى ٙي٥ ث٦١٤ٞ١٬ٍَٕ د٢ٮَ ٝل٬ٚ  ١30ٚبٟ ىاى ٦ّ اُ 

 إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ائ٧ٓ٣ٍ٤ب٫  اُ ٦١٤ٞ١ ىٍٝي 70٭ب  ٦١٤ٞ١

٧ب ٧ٖش٢ي  ٭٬ْ اُ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ّي ٢٢ّي٩ػياٙي٥، 

ثبُ ثَ ٫٣ٍ ّٗ  ػيز 108كض٤ٍ ٍغق٦ ثب ع٤ٗ  (.2)ْٙ٘

١ٚبٟ اُ ٝلز  س٤ا٬ٙ ٭بث٣٬ ٧ٞـ٢ٮ٠ ١شٮؼ٪  ىٍٝي 2إٓبٍُ 

فلا٥٣ ثَ ا٭٠، ث٤ى.  ( PCR)َٝاُ  ا٫ د٬ٚ ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ٥َا١ؼبٛ 

َا٭٧َٞب اهشٞب٬ٝ ١ٚبٟ اُ اهشٞبٝٮز ثبلا٫ د٣ػ٤ى ثب١ي 

٭٬ْ اُ  SrRNA16ّٟ ثَا٫ سْظٮَ ٍغق٪ ٧يه ث٤ى. 

٧ب ثَا٫ ٢ٙبٕب٭٬  ٙي٥ ىٍ ثبّش٫َ ٧ب٫ ٝلبىؾز ّٟ سَ٭٠ ٨ٜٝ

  د٧٣َْٖٚاٟ ثب إشيبى٥ اُ ا٭٠ ّٟ،ثبٙي.  ىٍ كي ٦١٤ٕ ٬ٝ

٧ب٫ ٝوشٚو ٙج٬٢ اُ  ىٍ ىَآ٣ٍى٥إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

 (.26) َّى١ي ٥َّ ٣ ثٖش٬٢ ٍا ٍى٭بث٬ٍجٮ٘ ٙٮَ، د٢ٮَ، 

ّبٕ اًتزٍتَکغ٘ي کذ کٌٌذّٓبٕ  ؽٌبعبٖٗ صى
SEA ،SEB  ٍSEC 

َٝاُ  ا٫ د٬ٚ ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ٥َاْٙش٣َى٤ٍُ ٝل٤ٞلار 

(PCR )  ثب إشيبى٥ اُ دَا٭٧َٞب٫SEA  ُ١30ٚبٟ ىاى ٦ّ ا 

 ىٍٝي ٦١٤ٞ١6/36 ٭ب  11ٙي٥، سقياى  ١٤ٞ١٪ د٢ٮَ ٝل٬ٚ ث٬ٍَٕ

(. كض٤ٍ ٍغق٦ ثب ٢٢ّ2ي )ْٙ٘ ٍا س٤ٙٮي ٬ٝ Aا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ 

                                                 
1 Mini Tab 

٣ ٧ٞـ٢ٮ٠  ىٍٝي 2ثبُ ثَ ٫٣ٍ ّٗ إٓبٍُ  ػيز 120ع٤ٗ 

١ٚبٟ اُ ٝلز ا١ؼبٛ  SEAثَا٫ ٍغق٪  س٤ا٬ٙ ٭بث١٬شٮؼ٪ 

ىاٙز. اْٙش٣َى٤ٍُ  ( PCR)َٝاُ  ا٫ د٬ٚ ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ٥َ

ثب إشيبى٥ اُ  ( PCRَٝاُ ) ا٫ د٬ٚ ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ٥َٝل٤ٞلار 

 ٦١٤ٞ١6/36 ٭ب  11ٟ ىاى ٦ّ سقياى ١ٚب SEBدَا٭٧َٞب٫ 

آ٤ٙى٥ ث٤ى١ي  Bاُ د٢ٮ٧َب٫ ٝل٬ٚ ث٦ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠  ىٍٝي

ػيز ثبُ ثَ ٫٣ٍ ّٗ  478(. كض٤ٍ ٍغق٦ ثب ع٤ٗ 3)ْٙ٘

 SEBثَا٫ ٍغق٪ س٤ا٬ٙ ٭بث٣٬ ٧ٞـ٢ٮ٠ ١شٮؼ٪  ىٍٝي 2إٓبٍُ 

 ( PCRَٝاُ ) ا٫ د٬ٚ ٣ا٢ّ٘ ١ُؼٮ١٥َٚبٟ اُ ٝلز ا١ؼبٛ 

ا٫  ١ُؼٮ٣٥َا٢ّ٘ ىاٙز. ٧ٞـ٢ٮ٠، اْٙش٣َى٤ٍُ ٝل٤ٞلار 

١ٚبٟ ىاى  SECثب إشيبى٥ اُ دَا٭٧َٞب٫  ( PCRَٝاُ ) د٬ٚ

 آ٤ٙى٥ ١ج٤ى٥ إز. SECا٫ ث٦ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ٦ّ ٧ٮؾ ٦١٤ٞ١

 

هزاس  إ پلٖ ٍاکٌؼ سًد٘زُالکتزٍفَرس هحصَلات  (1)ؽکل

(PCR)  ّٟSrRNA16  ٍُ١٤ٞ١٪ىٍٝي 2ثَ ٫٣ٍ ّٗ إٓب .S1 :

٧ب٫ ٝؼ٤٨ٗ  ، َٝث٤ط ث٦ ٣S5-S12٦١٤ٞ١  ٢ّS2 ،S3شَٗ ٢ٝي٬، ١٤ٞ١٪ 

 DNA +100: ٝبٍَّ ٤ٝS4ٍى آُٝب٭٘، 

 

ثز رٍٕ صل  SEAصى  PCRالکتزٍفَرس هحصَلات  (2)ؽکل

هزثَط ثِ  S1 ،S3  ٍS5-S9ّبٕ  ًوًَِ. درصذ 2آگبرس 

: S4: کٌتزل هٌفٖ ٍ S2ّبٕ هدَْل هَرد آسهبٗؼ،  ًوًَِ

 DNA +100هبرکز 
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ّوجغتگٖ پبراهتزّبٕ ه٘کزٍثٖ ٍ ؽ٘و٘بٖٗ ثب 

 ّب ّبٕ کذ کٌٌذٓ اًتزٍتَکغ٘ي صى

ث٬ٍَٕ ١شب٭غ دبٍاٝش٧َب٫ ٝٮ٣َْث٬ ١ٚبٟ ىاى ٦ّ ثب 

٧ب اْٝبٟ كض٤ٍ اىِا٭٘ ىا٢ٝ٪ ٙٞبٍٗ ٬ّٚ ٝٮ٣َْإٍب١ٮٖٜ

ثٮٚشَ ٙي٥ ٣ ث٦ ى١جبٗ آٟ  إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓثبّش٫َ 

إز. ثَآ٣ٍى ضَ٭ت  ٭بىش٦ اىِا٭٧٘ب  س٤ٙٮي ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠

٣  ٧SEAب٫  ث٦ سَسٮت ثَا٫ ّٟ ٣958/0  ٧932/0ٞجٖش٬ٖ 

SEB ٟإز  ٝشنٮَى٢٧ي٩ ٧ٞجٖش٬ٖ ٝظجز ثٮ٠ ا٭٠ ى٣  ١ٚب

 (. ثَآ٣ٍى ٧ٞجٖش٬ٖ ثَا٫ ىا٢ٝ٪ ٙٞب2ٍٗ)ػي٣ٗ 

٣  457/0ث٦ سَسٮت  ٣SEB  ٧SEAب٫  ٣ ّٟ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ

ى٢٧ي٩ ٧ٞجٖش٬ٖ ٝظجز  ث٤ى. ا٭٠ ١شب٭غ ٧ٞـ٢ٮ٠ ١ٚبٟ 629/0

ُا  س٤ّٖٮ٠ إشبىٮ٣ٓ٤ّ٤ّ٤ٚ  إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓٝٮبٟ كض٤ٍ 

  (.3إز )ػي٣ٗ 

ث٬ٍَٕ ١شب٭غ ٧ٞجٖش٬ٖ دبٍاٝش٧َب٫ ٙٮٞٮب٭٬ ١ٚبٟ ىاى ٦ّ 

ث٦  pH٪ ثب ىا٢ٝ ٣SEB  ٧SEAب٫  ٧ٞجٖش٬ٖ كض٤ٍ ّٟ

، ىا٢ٝ٪ ٣690/0  536/0، ىا٢ٝ٪ ١ِٞ ٣505/0  733/0سَسٮت 

 ٣788/0  ٣632/0 ىا٢ٝ٪ ٍع٤ثز  ٣924/0  797/0إٮي٭ش٦ 

 SEA ،2/6-6/5ثَا٫ ىقبٙٮز ّٟ  pHٝظجز ث٤ى. ث٨شَ٭٠ ىا٢ٝ٪ 

( ٣ ث٨شَ٭٠ ىا٢ٝ٪ ١ِٞ 4)ػي٣ٗ  ٣SEB ،5/6- 2/6 ثَا٫ ّٟ 

(. 5)ػي٣ٗ ث٤ى  ٣SEA ،2/2-2/1 SEBثَا٫ ىقبٙٮز ّٟ 

 .ثَا٫ ٍٙي pHد٧٣َْٖٚاٟ ِٕاٍٗ َّى١ي ٦ّ ث٨شَ٭٠

 ٧8/6ب  ٣ س٤ٙٮي س٤ّٖٮ٠ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ

اثشيا٭٬ ٍٙي  h 6ٝقشَي ث٤ى١ي ٦ّ  ٧ب ثبٙي. آٟ ٬ٝ

سَ٭٠ ُٝبٟ ػ٨ز ٝٞب١قز  كٮبس٬ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ،

 .(27) ثبٙي ٬ٝ اُ ٍٙي

 

 
إ  سًد٘زٍُاکٌؼ ( الکتزٍفَرس هحصَلات 3ؽکل)

 درصذ. 2ثز رٍٕ صل آگبرس  SEBصى  ( PCRهزاس ) پلٖ
 DNA: ٝبٍَّ ٧S8ب٫ ٝؼ٤٨ٗ،  َٝث٤ط ث٦ ٦١٤ٞ١ ٧S1-S7ب٫  ٦١٤ٞ١

+100 ،S9٢ّشَٗ ٢ٝي٬ : 

 

 هَرداعتفبدُتَالٖ پزاٗوزّبٕ  (1)ل خذٍ

 صى پزاٗوز (bpعبٗش ) (5''3)تَالٖ پزاٗوز  هٌجغ

 1986، 1ٝبٍسٮ٢ٮ٤
AAT CTT TGT CGG TAC ACG ATA TTC TTC ACG 

108 
1-442(F)sa 

SrRNA16 
CGT AAT GAG ATT TCA GTA GAT AAT ACA ACA 2-442(R)sa 

 1988 ،2ثش٬ٚ
TTG GAA ACG GTT AAA ACGAA 

120 
SEA-F 

SEA 
GAACCTTCCCATCAAAAACA SEA-R 

 1986، 3ػ١٤ِ
TCGCATCAAACTGACAAACG 

478 
SEB-F 

SEB 
GCAGGTACTCTATAAGTGCC SEB-R 

 1987، 4ث٤٭ؾ
GACATAAAAGCTAGGAATTT 

257 
SEC-F 

SEB 
AAATCGGATTAACATTATCC SEC-R 

 

                                                 
1  Martinio 
2 Betly 
3 Jones 
4 Bovich 
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 ٣ ٧SEBٞـ٢ٮ٠ ث٨شَ٭٠ ىا٢ٝ٪ إٮي٭ش٦ ثَا٫ كض٤ٍ ّٟ 

SEA 55/0-4/0  ٗ( ٣ ث٨شَ٭٠ ىا٢ٝ٪ ٍع٤ثز ثَا٫ 6)ػي٣

(. 7ث٤ى )ػي٣ٗ SEA 1/56-1/54 ٣ SEBكض٤ٍ ّٟ 

٣  ٧pHب٫ ثبلاسَ ٕجت ّب٧٘ إشيبى٥ اُ ٝب٭ـ د٢ٮَ ىٍ مٚؾز

٤ٙى. ١شب٭غ ا٭٠ سنٮٮَ ىٍ ثبىز د٢ٮَ ٣ اىِا٭٘ إٮي٭ش٦ ٬ٝ

ًاس٬  ١pHِى٭ِ ث٦  pHسلَٮٌ ١ٚبٟ ىاى، د٢ٮ٧َب٭٬ ٦ّ ىاٍا٫ 

ٙٮَ هبٛ ٧ٖش٢ي، اُ ٙب١ٔ آ٤ٙى٬ٕ ثبلاس٫َ ثَه٤ٍىا١ٍي. 

 ه٤ث٬ ث٦ىٍ ا٭٠ د٢ٮ٧َب، َٝكٚ٪ سوٞٮَ  ٣ٍى ٦ّ ا١شؾبٍ ٬ٝ

، ىا٢ٝ٪ 2/7 -٤ٝ2/8ٍر ١َٖىش٦ ثبٙي. ىٍ ىا٢ٝ٪ ١ِٞ 

ٍٙي  1/46-٣1/48 ىا٢ٝ٪ ٍع٤ثز  55/0-7/0إٮي٭ش٦ 

ٝٚب٧ي٥ ١ٚي. إشيبى٥ اُ ١ِٞ ىٍ  إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ائ٣ٍ٤ٓ

٧ب٫ ثبلا ث٦ ػ٨ز ٝٞب١قز اُ سنٮٮَ ؿَث٬ ٣ د٣َسئٮ٠ ٣  مٚؾز

٧٘ ٍٙي ثبّش٫َ ػ٤ٕٚٮ٫َ اُ ىٖبى، ٕجت ّب

. ٧َؿ٢ي ٦ّ ثب (22) ٤ٙى ٬ٝإشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ 

ٍٚج٬ ٣  ثٮٞبٍ٭ِاس٤ػ٦ ث٦ ١َ٘ ١ِٞ ىٍ اىِا٭٘ اكشٞبٗ ث٣َُ 

٧ب٭٬ ٍا ٝج٬٢ ثَ  ف٬ٍ٣َ، ٕبُٝبٟ ث٨ياٙز ػ٨ب٬١ س٤ٝٮ٦

ّب٧٘ ٝٮِاٟ ١ِٞ ىٍ ٍّ٭ٜ مٌا٭٬ ىٍ ىٕش٤ٍ ّبٍ ه٤ى ٍَاٍ 

 ىاى٥ إز. 

 

 

 سا ّبٕ تَکغ٘ي صى ٍ حضَرّب  ثزآٍرد ه٘شاى ّوجغتگٖ داهٌٔ ؽوبرػ کلٖ ه٘کزٍارگبً٘غن (2)خذٍل

حضَر 

 secصى 
 sebصى  حضَر

حضَر صى 
sea 

 حضَر صى

 اعتبف٘لَکَکَط اٍرئَط

 داهٌٔ ؽوبرػ کلٖ

ّب ه٘کزٍارگبً٘غن  

0 0 033/0 033/0 5/4-4 

0 0 033/0 033/0 5-5/4 

0 033/0 066/0 166/0 5/5-5 

0 033/0 033/0 1/0 6-5/5 

0 1/0 1/0 233/0 5/6-6 

0 2/0 1/0 333/0 7-5/6 

0 033/0 033/0 1/0 5/7-7 

 ضزٗت ّوجغتگٖ  932/0 958/0 *

 کٍَارٗبًظ  00326510/0 00751533/0 0

 

 سا ّبٕ تَکغ٘ي ٍ حضَر صى اعتبف٘لَکَکَطثزآٍرد ه٘شاى ّوجغتگٖ داهٌٔ ؽوبرػ  (3)خذٍل

 

 secحضَر صى 

 

 sebصى  حضَر

 

 seaحضَر صى 

 حضَر صى

 اعتبف٘لَکَکَط اٍرئَط

ػداهٌٔ ؽوبر  

 اعتبف٘لَکَکَط

0 066/0  066/0  33/1  4-6/3  

0 066/0  0 1/0  4/4-4  

0 033/0  066/0  166/0  8/4-4/4  

0 0 033/0  0 2/5-8/4  

0 033/0  033/0  033/0  6/5-2/5  

0 1/0  1/0  4/0  6-6/5  

0 033/0  066/0  33/1  4/6-6  

* 629/0  457/0  ضزٗت ّوجغتگٖ  

0 00433405/0  00882283/0  کٍَارٗبًظ  
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 سا ّبٕ تَکغ٘ي ٍ حضَر صى pHّبٕ هختلف  ثزآٍرد ه٘شاى ّوجغتگٖ داهٌِ (4)خذٍل

 

 secحضَر صى 

 

 sebصى  حضَر

 

 seaحضَر صى 

 حضَر صى

 اعتبف٘لَکَکَط اٍرئَط

 pHداهٌٔ 

0 0 0 066/0  3/5-5  

0 1/0  133/0  2/0  6/5-3/5  

0 133/0  01 233/0  9/5-6/5  

0 66/0  1/0  333/0  2/6-9/5  

0 1/0  33/0  166/0  5/6-2/6  

* 505/0  733/0  ضزٗت ّوجغتگٖ  

0 00248165/0  00390610/0  کٍَارٗبًظ  

 

 

 سا ّبٕ تَکغ٘ي ّبٕ هختلف ًوک ٍ حضَر صى ثزآٍرد ه٘شاى ّوجغتگٖ داهٌِ (5)خذٍل

 

 secحضَر صى 

 

 sebصى  حضَر

 

 seaحضَر صى 

 حضَر صى

 اعتبف٘لَکَکَط اٍرئَط

 داهٌٔ ًوک

0 1/0  033/0  133/0  2/1-2/0  

0 133/0  1/0  233/0  2/2-2/1  

0 066/0  033/0  166/0  2/3-2/2  

0 033/0  033/0  2/0  2/4-2/3  

0 033/0  10/0  1/0  2/5-2/4  

0 033/0  0 033/0  2/6-2/5  

0 0 066/0  1/0  2/7-2/6  

0 0 0 033/0  2/8-2/7  

* 690/0  536/0  ضزٗت ّوجغتگٖ  

0 00236907/0  00154767/0  کٍَارٗبًظ  

 

 سا ّبٕ تَکغ٘ي ّبٕ هختلف اع٘ذٗتِ ٍ حضَر صى ثزآٍرد ه٘شاى ّوجغتگٖ داهٌِ (6)خذٍل

 

 secحضَر صى 

 

 sebصى  حضَر

 

 seaحضَر صى 

 حضَر صى

 اعتبف٘لَکَکَط اٍرئَط

 داهٌٔ اع٘ذٗتِ

0 166/0  1/0  4/0  25/0-1/0  

0 1/0  1/0  3/0  4/0-25/0  

0 133/0  133/0  2/0  55/0-4/0  

0 0 0 033/0  7/0-55/0  

0 0 0 033/0  85/0-7/0  

* 924/0  797/0  ضزٗت ّوجغتگٖ  

0 01147830/0  00806610/0  کٍَارٗبًظ  
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 سا ّبٕ تَکغ٘ي ّبٕ هختلف رعَثت ٍ حضَر صى ثزآٍرد ه٘شاى ّوجغتگٖ داهٌِ (7)خذٍل

 

 secحضَر صى 

 

 sebصى  حضَر

 

 seaحضَر صى 

 حضَر صى

 اعتبف٘لَکَکَط اٍرئَط

 داهٌٔ رعَثت

0 0 0 033/0  1/44-1/42  

0 0 0 0 1/46-1/44  

0 0 0 0 1/48-1/46  

0 0 1/0  133/0  1/50-1/48  

0 033/0  0 033/0  1/52-1/50  

 033/0  1/0  166/0  1/54-1/52  

 133/0  066/0  233/0  1/56-1/54  

0 1/0  0 166/0  1/58-1/56  

0 0 0 033/0  1/60-1/58  

0 1/0  033/0  133/0  1/62-1/60  

0 0 066/0  066/0  1/64-1/62  

* 788/0  632/0  ضزٗت ّوجغتگٖ  

0 0313284/0  00209739/0  کٍَارٗبًظ  

 

 گ٘زٕ ًت٘دِ

٧ب٫ ٙج٬٢ ث٦ ػ٨ز  د٢ٮ٧َب٫ ٢ٕش٬ س٤ٙٮي٫ ىٍ ّبٍٕب٥

ٖٝٮَ ا١ؼبٛ ّبٍ، ىاٍا٫ ْٝٚلار  1ىَياٟ ْٝب١ٮِإٮ٤ٟ

٧ب  سَّٮت ٤ٝاى ىٍ ا٭٠ ّبٍٕب٥ ٝق٤ٞلاًا٫ إز.  في٭ي٥

 ا١ُؾَسؼَث٬ ث٤ى٥، ٌٙا د٢ٮ٧َب٫ س٤ٙٮي٫ ىٍ ٭ِ ّبٍٕب٥ ١ٮِ 

دبٍاٝش٧َب٫ ٝٮ٣َْث٬ ٣ سَّٮجبر ٙٮٞٮب٭٬ ثب٧ٜ ٝشيب٣ر 

ٝبى٩ ٝن٫ٌ، ٝلٮظ ٢ٝبٕج٬ ػ٨ز  ف٤٢اٟ ث٦ ٙٮَ هب٧ٖٛش٢ي. 

ا٭٠  ٍَاٍ َٕىش٤ٙ٠ى. اُ عَى٬  ٧ب ٝل٤ٖة ٬ٝ ٍٙي ثبّش٫َ

٧ب٫ ٙج٬٢ ىٍ آ١ؼب س٨ٮ٦  ٙٮَ ىٍ ٝلٮغ٬ ٦ّ ى٭َٖ ىَآ٣ٍى٥

٤ٙى، ا١شَبٗ آ٤ٙى٬ٕ ٍا اُ عَ٭ٌ اىَاى ٣ كَٚار ١ٮِ  ٬ٝ

ىَآ٭٢ي  ا١ؼبٛ إشيبى٥ اُ ٙٮَ هبٛ ٣ فيٛ .ى٧ي ٬ٝاىِا٭٘ 

 ثب٬ٍ ٝب١يٟد٢ٮَ ٝل٬ٚ، ٕجت دبٕش٤ٍ٭ِإٮ٤ٟ ىٍ س٨ٮ٪ 

 إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٧ٓ٤ٞـ٤ٟ  ثٮٞبٍ٭ِا ٧ب٫ ثبّش٫َ

ه٤ى ٕجت اىِا٭٘ س٤ٙٮي  ٤١ث٪ ث٦َٕىى ٦ّ ا٭٠ اَٝ  ٬ٝ

 ٙي٥ ِٕا٦ٍّٗ ىٍ ١شب٭غ ع٤ٍ  ٧ٞب٤ٟٙى.  ٧ب ٬ٝ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠

٧ب ثب إز، ٧ٞجٖش٬ٖ ٝظجز ٣ ثبلا٫ سقياى ٝٮ٣َْإٍب١ٮٖٜ

٤ٝاى ٝن٫ٌ  ىَا٧ٜ ٙيٟت ث٦ ٕج ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ٝٮِاٟ س٤ٙٮي 

                                                 
1 Mechanization 

٧ٞـ٢ٮ٠ . ثبٙي إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ ٬ٝلاُٛ ثَا٫ ٍٙي 

٣ ٧ٞـ٢ٮ٠  إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٧ٓ٤ٞجٖش٬ٖ ٝظجز ٍٙي 

٧ب٫ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ثب دبٍاٝش٧َب٫ ٙٮٞٮب٭٬ ١ٚبٟ اُ  كض٤ٍ ّٟ

ا٧ٞٮز َٙا٭ظ س٨ٮ٪ د٢ٮَ ٣ اطٌَٕا٫ٍ آٟ ثَ كض٤ٍ اكشٞب٬ٙ 

٦ّ  ى٧ي ٠٬ٝ سلَٮٌ ١ٚبٟ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ ىاٍى. ٌٙا ١شب٭غ ا٭

س٤ٙٮي د٢ٮَ ىٍ َٙا٭ظ ٢ٕش٬ ث٦ فٚز إشيبى٥ اُ ٙٮَ هبٛ اْٝبٟ 

٣ ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ إشبىٮ٤ّ٤ّ٤ٚٓ ا٣ٍئ٤ٓ كض٤ٍ ثبّش٫َ 

. ىٍ ا٭٠ د٧٣ْ٘، س٨٢ب ى٧ي ٬ٝكبٝ٘ اُ آٟ ٍا اىِا٭٘ 

ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠، ٝي١ؾَ ث٤ى٥ ٣ ؿ٤ٟ  ّي ٢٢ّي٧٩ب٫ كض٤ٍ ّٟ

ٌٙا ػ٨ز  ١ٮٖزكض٤ٍ ّٟ ىاٗ ثَ س٤ٙٮي ا١ش٣َس٤ّٖٮ٠ 

 ثبٙي.٬ٝ ٤ٍٝى١ٮبُسَ ا١ؼبٛ سلَٮَبر ثقي٫ اٍُ٭بث٬ ىٍٮٌ
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(MPN) 6806-3/ ٝٮ٣َْإٍب١ٮٖٜ ّٜ سقياى ثَا٫ /

 .1385ا٣ٗ/ ؿبح/ ا٭َاٟ ٬ٚٝ إشب١ياٍى
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 سؼي٭ي١ؾَ/ ا٭َاٟ ٬ٚٝ /إشب١ياٍى1753/( َٝػـ ٣ٍٗ) ّ٘

 .  1381/ا٣ٗ

http://www.isiri.gov.ir/portal/files/std/1753.doc 
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Abstract 

Local dairy products are one of the most important sources of growth and production of enterotoxin by 

species of Staphylococcus bacteria. Hence, the aim of this study was to isolate Staphylococcus bacteria and 

identify Staphylococcus aureus enterotoxins encoding genes by molecular methods (SEA, SEB and SEC) as 

well as determining any probable correlation among the presence of the enterotoxin encoding genes with 

microbial and chemical parameters in Kalat city local cheese. For this purpose, 30 samples of local cheese were 

collected and transferred from Kalat city to the laboratory under sterile conditions. Samples were then cultured 

on Bread Parker Agar Medium and serological identification was done using coagulase method. PCR was 

performed according to16SrRNA gene in order to identify the species of isolated bacteria. Also, the SE serotype 

enterotoxin genes in each bacterium were examined. Results showed that 100% of samples are contaminated 

with Staphylococcus aureus. Also, PCR results showed that 70% of the isolated Staphylococcus aureus produce 

one of the enterotoxins. The frequency of SEA, SEB and SEC genes in the isolated Staphylococcus aureus, were 

respectively 36.6%, 36.6% and 0%. Also, only 3% of Staphylococcus aureus were containing both SEA and 

SEB genes. The correlation coefficients of the presence of genes SEA and SEB with a range of pH, salt, acidity, 

moisture%, mesophilic bacteria total count and enumeration of Staphylococcus aureus were0.733-0.505, 0.536-

0.690, 0.797-0.924, 0.632-0.788, 0932-0935 and 0.427-0.629, respectively. 
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