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۴۰ آبزيان و د  ام امور در
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Study on microbial hazards of poultry slaughterhouse with HACCP system

By: Javadi, A. Assistant prof.of Food Hygiene Dep., Veterinary Science Faculty, Islamic Azad University, Tabriz, 
Iran. Razavilar, V Prof.  of Food Hygiene Dep., Veterinary Science Faculty, Research and Science Campus of Tehran, 
Iran.
Microorganisms such as Salmonella, Listeria, Campylobacter and etc. create Food born diseases in human, which 
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کشتارگاه بهد اشتي مخاطرات مطالعة
توليد تا مصرف) از سيستم HACCP (از استفاده با  طيور

چكيده
كه كردهاند ايجـاد انسـان در غذايي مواد راه را از … بيماريهايي و ،كمپيلوباكتر ليسـتريا سـالمونلا، نـظـير مـيكروب هـايــي
گرديده اخذ كشتار مراحل از نمونه ۳۰ بررسي اين د ر ندارند . را آنها بروز از ممانعت توانايي غذا ايمني وتضمين كنترلي سيستمهاي
Sta.بارآلودگي به چنين وهم Clostridium perfringens و سالمونلا كوآگولاز مثبت، Staphyloccus aureus باكتري سه شيوع ميزان و
وابسته گروههاي براي چند راهه واريانس آناليز از آمد ه بدست نتايج گرفت.در قرار مورد مطالعه استاند ارد ايران روش طبق aureus

گرد يد. استفاده دوبدو بصورت كميتي دادههاي مقايسه براي T- test آزمون واز وابسـته نسـبتهاي تفاوت براي نمار مك آزمون و
كننده افزايش خنك آب تانك د ر وري غوطه بعد از و تخلية احشـاء مراحل پركني و از هر كدام در نيز Staph. aureus بار ميانگين
.(p>۰/۰۵) ند اد نشان را اختلاف معنيداري سرد آب دوش اثر در استافيلوكوكي بار كاهش ولي .( p<۰/۰۵) د اد نشان را معنيداري
آب سرد د وش به مرحلة نسبت كننده خنك آب تانك وري در مرحلة بعد از غوطه در استافيلوكوكي فراواني آلودگي همچنين مقايسة
.(p>۰/۰۵ د اد( نشـان را معنيداري افـزايـش پركني مرحلة به نسبت احشاء تخلية بعداز د ر سـالمونلايي آلودگي فراواني مقايسـة و
به آنها مقايسـة و آن شـيوع ميزان تغييرات ولي گرديد مشـاهد ه شـده گرفته نمونههاي در Clostridium perfringens به آلـودگي
،تخلية پركني مقاطع داد كه نشـان بررسـي اين نتايج كلي بطور .( p>۰/۰۵) ند اد را نشـان معنيداري تغيير هم با دو به دو صورت

ميباشد. طيور كشتارگاه در بحراني نقاط از خنك كننده قوياً آب د ر وري مرحلة غوطه و آب سرد دوش احشاء

كشتارگاه Cl. perfringens ،Staph. aureus سالمونلا، طيور، كليدي: كلمات
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۱۳۸۶ ۷۴، بهار شماره

آبزيان۴۱ و د  ام امور در

کار روش و مواد
گيري نمونه بحراني براي كنترل نقاط WHO / FAO الگوي ــاس براس
براي پوست سوآب ، (A)آب اسكالد ر : ــامل ش نقاط اين شد (۱۱). مشخص
پوست ،(B)Cl. perfringens و سالمونلا براي كلوآك سوآب و استافيلوكوك
،(D) احشاء تخليه از بعد ــت گوش و ــت پوس ،( C)كني از پر بعد ــت و گوش
و گوشت بعد پوست ،( F)آب چيلر ،( E) وشو شست از و گوشت بعد پوست

.(H)بازار فروش بندي د ر قطعه از بعد و گوشت پوست ، ( G)چيلر از
به اين تهيه گرد يد. نمونه ۳۰ نقاط ازاين در هركد ام خصوص ــن اي د ر
پس ناحيه سينه از ذبح از بعد و ــخص مش هر مراجعه مرغي د ر ترتيب كه
سپس و تهيه ــوآب كلوآك س بعد ــت و پوس ــوآب س با الگو پرها كند ن از
نمونهگيري ــتريل اس ــرايط ش تحت الذكر فوق مقاطع د ر ــه لاش همين از
سه نمونهها ــازي س آماد ه از پس ــتاندارد ايران روش اس ــاس براس گرديد.
Cl. perfringens و ــالمونلا س  ، كوآگولاز مثبت Staph. aureus ــري باكت

ــتجو قرار گرفت (۵،۴،۳،۲،۱). جس مورد
واريانس آناليز ــا از تحليل آماري داد هه و تجزيه و ــج نتاي ــراي آزمون ب
نسبتهاي براي تفاوت نمار مك آزمون و ــته وابس گروههاي براي راهه چند
د وبدو بصورت كميتي دادههاي ــه مقايس براي T- test آزمون از و ــته وابس

گرديد. استفاده
نتايج

سه باكتري در الذکر فوق مرحله ۸ در برداري نمونه از نـتايـج حـاصـل
است. گرد  يده خلاصه زير ۱ نمودار د ر تحت مطالعه

قرار مطالعه تحت پركني از بعد وگوشت ــت پوس نمونههاي هنگاميكه
درصد ۴۰ ــتريد يوم كلس د رصد و ۹۶/۷ ــتافيلوكوكوس فراواني اس ــد گرفتن
(p>۰/۰۵) ند ارد تغييرمعني د اري قبلي به مرحله نسبت كه گرد يد گزارش

. (۱ (نمودار
ــش فراواني ها،كاه ــه لاش ـــتن از شـس ــس پـ ۱ ــودار نم ــق مـطـابـ
معنيدار ميشود كه صد ديده د ر ۷۳/۳ به درصد ۸۶/۷ از ــتافيلوكوكوس اس

مقدمه
ــواد غذائي م ــيله بوس كه ميكروبي ــاي بيماريه ــياري از بس
را ــان كـنندگـ ــرف ــلامتي مص س ــوند ميش ــل منتق ــان انس به
enterocolifica Listeria ــر ــي نـظي اجـرام ــد. ميكنن ــد تـهديـ
و monocytogenes، Yersinia ،Compylobacter jejuni، E. coli
بوجود مصرفكنندگان در را بيماري هايي Salmonella entritidis
از نتوانستهاند غذا ايمني وتضمين كنترلي سيستم هاي كه آوردهاند
بحران هاي ملي مشاوره كميته اينرو از نمايند. جلوگيري آنها بروز
ــت بهداش توجه خاصي به (NACMCF ) ــي غذا۱  ميكروبيولوژيك
ــتمهاي سيس كميته اعمال ــن اي ــته و داش غذا ــي ميكروبيولوژيك
معرفي ــي مواد غذاي ــت بهد اش رهيافت براي ــن بهتري را HACCP

است(۱۵). كرده
ــت  دامي ،گوش ــأ با منش مهم فرآوردههاي غذائي جمله از
ــان انس د ر تغذيه ــدهاي فزاين از مصرف ــه ــد ك ميباش طيور
افزايش بيانگر ــره منتش آمار بهطوريكه . ــد ميباش برخوردار
ايالات د ر طيور ــت گوش از حاصل محصولات مصرف توجه قابل
گوشت سرانه مصرف ــد . ميباش اخير ــال س طي ۲۰ د ر متحد ه
برابر ــار چه ــد كه ميباش آمريكا ــرم در گ ــو كيل ۴۱/۷ ــور طي

ــت(۲۰). ايران هس ــرانه در مصرفس
آلودگي فرکانس تغييرات و شيوع ميزان مطالعه اوصاف اين با
د ر Cl. perfringcns و Staph. aureus ــالمونلا، س ــري باکت ــه س
به كه ــوده ب مقاله اين اصلي ــد ف ه ــتار طيور كش مختلف مراحل
تبريز كشتارگاههاي از در يكي ــتار كش خط دياگرام نيز منظور اين
و تجزيه و شناسايي زنجير كشتار در طول احتمالي وخطرات تهيه

شد. مشخص و نقاط بحراني گرديده تحليل

cannot be prevented by controlling and food safety systems. In this study, 30 samples are taken from slaughtering 

stages and prevalence rate of positive coagolase Staphylococcus aureus, Salmonella and Clostridium perferings and 

contamination level of Staphylococcus aureus have been studied using standard methods. T- TEST for quantitatives data 

and Mcnemar test for qualitatives data has been used. Increasing the mean of  Staphylococcus aureus  contamination 

level after each of premises such as defethering , eviscerating and immersion chilling are significant (p<0.05) .However , 

decrease of Staphylococal contamination level in cold water spray washing is not singnificant  (p>0/05) . Staphylococal 

contamination frequency after immersion chilling  in camparison with cold water  spray  washing and Salmonella 

contamination frequency after eviscereating in comparison  with defethering show significant increasing  (p<0.05) . 

Clostridium perferingens contamination has been observed in samples. But variation of its prevalence rate and paired 

test of it, s stages are not significant (p>0/05). Finally, results show that the stages of defethering, eviscerating, cold 

spray washing and immersion chilling are seriously critical points in sloughter house. 

Keywords: Salmonella, Staph. aureus,  Cl. perfringens, Slaughterhouse.

www.SID.ir



Arc
hi

ve
 o

f S
ID

۴۲ آبزيان و د  ام امور در

درصد و ۲۳/۳ درصد به ۴۳/۳ از كلستريديوم همچنين .(p>۰/۰۵) ــت نيس
كاهش ميان در اين مي يابد كه د رصد كاهش ۱۰ ۲۰ درصد به از ــالمونلا س

.(p>۰/۰۵) است معنيدار سالمونلا
به ــي آلودگ باعث افزايش ــه پركني ك ميدهد ــان نش مطالعه نمودار۲
.(p<۰/۰۵)ميگرد د معنيداري سطح در استافيلوكوكوس ــم ميكروارگانيس
ــبب را س بعد ي اين آلود گي افزايش نوعي ــه ب نيز ــاء احش همچنين تخليه
استافيلوكوكوسي آلودگي در بار را ــي كاهش شستشو اينكه با ولي ــود. ميش
(p>۰/۰۵) ميباشد معني بي كاهش اين عملاً ميدهد ولي نشان ــه لاش در
ــازي همزمان آنها خنك س و چيلر د رتانك لاشهها ــوي شستش وجود بااين

. (p<۰/۰۵) ميگردد معنيد اري سطح در آلودگي كاهش سبب

آلـودگي فـركـانـس افـزايش شـده داد ه ـــان نش ۳ درنمودار چـنانـچه
اين شـسـتشـو داريم و از بـعد بـه نسبت ــازي بعدازخنك س رادر مـرحـله
كاهش صورتيكه . در (p<۰/۰۵) ميباشد سطح معنيداري يك در افزايش
مرحله شستشو ود ر پركني به تخليه احشا نسبت مرحله د ر فركانس آلود گي

.(p>۰/۰۵) ميباشد معني بي احشا تخليه به نسبت
نمونه ــف مختل مراحل ــزد ر ني ــالمونلا س به ــي وضعيت آلودگي بررس
بطور ــودار۴ نم اين تفاوت ها در ــان ميدهد نش را اختلافات برد اري برخي

شده است. داده خلاصه نشان
آزمون آماري و Cl. perfringens به آلودگي مختلف مراحل مقايسه بين
در مربوطه ــده داد ه ش ــان از تغييرات نش هيچكدام كه ــان ميدهد نش آنها

.(p>۰/۰۵) نميباشد . معني داري سطح د ر نمودار۵

آب اسكالدر مـقـاطـع د ر Cl. perfringens ، سالمونلا ، مثبت كوآگولاز Staph. aureus به آلودگي نسبي - فراواني ۱ نمودار
(H)سطح بازار از (G) بعد از چيلر (F) چيلر آب – (E) سرد آب دوش از بعد – (D) احشاء تخلية بعد از – (C) پركني بعد از – (B) سوآب پوست – (A)

پوست سوآب مراحل در آلودگي به استافيلوكوكوس شدت تغييرات -۲ نمود ار
(G)چيلر مرحلة طي (E) وبعد از سرد آب دوش از وپس (D) احشاء تخلية از وبعد (C) كني مراحل پر در وگوشت وپوست ( B)

كشتارگاه... مخاطرات بهد اشتي مطالعه
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۱۳۸۶ ۷۴، بهار شماره

آبزيان۴۳ و د  ام امور در

نتيجهگيري و بحث
فرض و لاشهها به چسبيدن ميكرواورگانيسم براي عمده مكانيسم ــه س
ج) ، انداختن۳ ب) بدام ابقا ۲، الف) احتباس و شامل:  كه است ــده ش مطرح

.(۱۳) ميباشد ۴ چسبيد ن
آوري عمل مراحل د ر ميكروارگانيسم از عاري لاشه هرگز اوصاف اين با
بررسي به ۹۰ د رصدلاشههاي قريب سبب و به همين داشت كشتار نخواهيم
كامل حذف اما اگرچه بودند. تحت مطالعه د اراي ميكروارگانيسمهاي شده،
ولي ندارد امكان طيور لاشه د ر آوري عمل نرمال شرايط تحت اين پاتوژنها
وجود د ارد آوري عمل مختلف ــل در مراح بينابيني آلودگي حذف ــال احتم

.(۱۸،۱۳،۶)
و ــتافيلوكوكوس ــود اس ي از وج ــواهد ش ار۱ ــود ـــاس نم بـراس
يد نگرد ــاهد ه د اغ مش آب ــاي نمونهه از ــك هـيچـيـ ر د ــالمونلا س
و ــايي شناس آب ازاين ۵۹/۹ در صد موارد د ر Cl. perfringens ولي
حاليكه .د ر گرد يد ــزارش گ ۳/۴×۱۰ ۲ CFU/ml ــا ميانگين آلود گي ب
ــداد تع و Cl. perfringens ،C. jejuni ــه  ك د اده ــان نش ــيها بررس
ولي ــده ش جدا آب داغ تانك از ــور معمول به ط Staph. aureusــي كم
ــتافيلوكوكي اس بار اينكه با ــت . ــد ه اس ش گزارش ندرت به ــالمونلا س
ــان نش معنيد اري داغ افزايش آب ــك تان ــن در رفت فرو ــر دراث ــه لاش

پوست د ر سواب فركانس آلودگي استافيلوكوكي نوسانات نمود ار۳ -
(G) چيلر بعد از ، (E) سرد د وش آب ، بعد از (D) تخليه احشاء بعد از ، (C) پركني بعد از ، (B) 

، (B) كلواك سواب د ر سالمونلا آلودگي فركانس - نوسانات نمود ار۴
(G) از چيلر بعد ، (E) آب سرد د وش ، بعد از (D) احشاء از تخليه بعد ، (C)  بعد از پركني
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۴۴ آبزيان و د  ام امور در

تغيير مطالعه تحت ــرام اج از كدام هيچ آلودگي فركانس ــد ولي ميد ه
.(p>۰/۰۵) (۱۷) نميدهد ــان نش را معنيداري

آب در ــه لاش رفتن فرو ميدهد ــان نش محققين مطالعات ــه حاليك در
آلودگي ــد ت ش اينكه به توجه بدون ــد . ميباش بينابيني آلودگي راه يك داغ
ميرسد بهنظر دهد . ــان رانش معنيد اري اختلاف خارجي پرندگان ــطوح س
آب وجود عدم ــبب به س قبلي مطالعات و موجود بين اين مطالعه ــلاف اخت
سرريز چنانچه آب تانك ــت اس بديهي است. داغ آب تانك از ــد ه ش ــرريز س
تانك لاشه از خروج درهنگام افزايش بار ميكروبي باعث نگردد احيا و نشد ه

ميشود(۱۵،۱۰).
ــتافيلوكوكي اس در جمعيت معنيدار يك افزايش ۲ نمودار ــاس اس بر
سبب دستكاري به ميخورد كه احتمالاً ــم بچش ــاء احش از تخلية بعد ــه لاش
، تخليه ــد .زيرا تخلية چينه دان باش ــاء احش تخلية مرحله در ــهها زياد لاش
كارگران ــتقيم مس د خالت با همگي … ــي، خوراك ضمائم ،تخلية ــا روده ه
احشاء كه تخلية ميدهد نيزنشان نمودار۳ مطالعه . دستي مي باشد بصورت
بعلت كه گرديد ه لاشهها د ر ــالمونلا س با آلودگي در معنيد ار افزايش باعث
دان چينه تخلية و كشيدن اثر پارگي رودهها در و چاقو با رود ه شد ن بريده

.(p<۰/۰۵) ميباشد (۱۹،۱۲)
ــان نش ــاء احش تخلية ــع ــالمونلا در موق س ــه ب ــهها لاش ــي آلودگ
ــد ح تا تخليه ــد از بع ــهها روي لاش بر آب ــپري اس با كه ــد ه ش د اده
ــورد م د ر ۳ نمودار ــاس اس بر موضوع ــع ميگرد د(۷). اين رف ــادي زي
در ــن وهمچني ــوده نب ــادق ص ــهها لاش ــتافيلوكوكي اس ــار ــش ب كاه
ـــالـمونلايـي وس ـــتافـيـلوكـوكـي اس ــس آلودگي فركان ــورد كاهش م
p>۰/)نـميدهد نشان ار را معنيد اختلاف ــهها ش لا وكـلسـتريديايي
مطالعه تحت كشتارگاه در ــد و بنظر ميرس كه چيزي (نمود ار۳). (۰۵
فشار پايين بودن سرد و آب دوش بود ن ــاهده گرديد نامناسب مش نيز
تحقيقات چنين هم ــه ها بود. لاش روي آب ــپري اس كارآيي عدم و آب
شسته احشاء تخلية عمليات انتهاي د ر تنها لاشهها كه اگر ــان داد ه نش
آلودگي و نمي يابد كاهش حد اوليه ــه به انتروباكترياس تعد اد ، ــوند ش
ــت اس ــده ش توصيه لذا مييابد. كاهش كمتري ميزان به ــالمونلايي س
ــته شس آب ــپري اس با ــاء احش تخلية ــهها طي مراحل مختلف ش لا كه

كاهش باعث وري ــه غوط روش با كنند ههاي خنك ــوند(۱۶،۱۲،۸) ش
خنك وجود اين با ميگردند طيور ــه هاي لاش در باكتريها كلي مقاد ير
بينابيني عمده ــي نقطة آلودگ ــك ي روش غوطهوري بعنوان ــازي با س
، اما است ــايي شده شناس ــتريديوم وكلس ــالمونلا س كمپيلوباكتر براي
ــت پوس حفرات د ر ــادن افت بدام بعلت ــالمونلا ــر س نظي ــي باكتريهاي
را چند اني وكاهش شده ماندگار ، ــة لاش روي د ر چسبيدن ــم ومكانيس

.(۹،۸) نميد هند نشان لاشهها در
در تانكهاي ــد ه ش خنك طيور ميكروبي بار روي مهميكه فاكتورهاي
از قبل ــهها لاش باكتريايي آلودگي ــدت ش الف) ــامل ش وري مؤثرند غوطه
لاشه هر ازاي به ــده ش وجايگزين شد ه سرريز آب مقدار ب) ــازي خنك س
كلر نظير سايد هايي باكتري از استفاد ه د ) تانك د ر آب به ــه لاش ــبت نس ج)

تانك (۸). در آب
ــايل وس ، ــته بند ي ،ميزهاي بس برش بندي ميزهاي د ر قطعه معمولاً
براي حاملي به عنوان لباسهاي كارگران دستها و ، چاقوها ، گوشت حمل
ــايل وس و مواد ــنهاد  ميگردد كه پيش . لذا ــود ه اند(۱۵) ب ــال باكتريها انتق
شسته بايستي مرتباً دستكش ها و دستها ، چاقوها نظير ــت گوش با د رتماس
آوري ضد عفوني عمل منظم ، طي فواصل در استفاد ه و حتي قبل از و شده

گردند (۱۴،۱۳).

سپاسگزاري
ــتان  اس ــکي دامپزش کل اد اره ــه صميمان ــاي همکاريه د ارد از ــا ج  
دانشگاه د انشكدة دامپزشكي غذايي مواد گروه بهداشت و ــرقي ش آذربايجان
کنم. تشکر و تقد ير تبريز مرغ كشتارگاههاي صنعتي و تبريز اسلامي آزاد

پاورقيها
1-National  Advisory  Committee  on  Microbiological  Criteria  

for foods.

2-Retention.

3-Entrapment.

4-Adhesion.

، (B) كلواك سواب د ر پرفرينجنس كلستريد يوم آلود گي فركانس نوسانات -۵ نمودار
(G) از چيلر بعد ، (E) آب سرد د وش ، بعد از (D) احشاء از تخليه بعد ، (C)  بعد از پركني

كشتارگاه... مخاطرات بهد اشتي مطالعه
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۱۳۸۶ ۷۴، بهار شماره

آبزيان۴۵ و د  ام امور در

استفاده مورد منابع
نمونههاي كردن ۱۳۸۲؛ آماده ، ايران صنعتي و تحقيقات ــتاند ارد اس مؤسسه - ۱
ــماره ش ، دهم چاپ ، مختلف ــمهاي اورگانيس ميكرو ــمارش ش ــواد غذايي براي م

.۳۵۶
ــتجو جس روش  ۱۳۸۲؛ ــران ، اي ــي ــات صنعت تحقيق ــتاندارد و اس ــه ۲ - مؤسس
كلستريد يومهاي و ( ــاي ( ولش جنس كلستريديوم پرفري ــمارش ش و وشناسايي

.۲۱۹۷ شماره ، چاپ چهارم سولفيت در مواد غذايي  كننده احيا
تجزيه سيستم از استفاده ۱۳۷۷؛ ايران، صنعتي وتحقيقات استاند ارد ــه ۳- مؤسس

.۴۵۵۷ شمارة اول چاپ بحراني، كنترل ونقاط خطر وتحليل
وشناسايي جستجو روش ايران،۱۳۷۰؛ صنعتي تحقيقات استاند  ارد  و ــه ۴- مؤسس

، شماره۱۸۱۰. پنجم ،چاپ موادغذايي سالمونلاها د ر
شمارش شناسايي و روش ،۱۳۶۴؛  ايران صنعتي تحقيقات مؤسسه استاند ارد   و -۵
ــماره ش چهارم چاپ غذايي ، ــواد م د ر (+) ــولاز كوآگ ــوس ــتافيلوكوكوس اورئ اس
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