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چيكد‌ه
تريپ�س پي�از Thrips tabaci Lindemanيكي از مهمترين عوامل زنده ی خس�ارت زا به گل و گياهان زينتي ايران مي‌باش�د. 
اين آفت به گل‌هاي ش�اخه بريده به ويژه ميخك، گلايل، داودي و مريم خس�ارت ش�ديد وارد ميك‌ن�د. در صورت عدم مديريت 
صحي�ح آفت و سمپاش�ي ه�اي مكرر، منجر ب�ه افزايش هزينه ه�اي توليد، آلودگي محيط زيس�ت، مس�موميت توليدكنندگان و                        
مص�رفك نن�دگان گل و گياهان زينتي مي‌ش�ود. آزمايش هاي متع�دد براي مقايس�ه ی روش هاي مختلف مب�ارزه با تريپس طي            
سال هاي 1381 و 1382 در شرايط گل خانه هاي ميخك ايستگاه ملي تحقيقات گل و گياهان زينتي محلات و گل خانه هاي بخش 
خصوصي انجام ش�د. در سال1382 نتايج نش�ان داد روش مبارزه تلفيقي با 90/22 0/0 تلفات در جمعيت تريپس موثرترين روش 
نسبت به روش‌هايك ارت زرد و آبي، سم دلتامترين، سم ايميداكلوپريد و رهاسازي سن به صورت مبارزه ی بيولوژيك بوده است.  
س�پس در س�ال هاي 1384 و 1385 در شش گلخانه از شهرس�تان محلات با در نظر گرفتن گل خانه هاي شاهد، سمپاشي شده و 
تلفيقي )سمپاش�ي و س�پس رهاسازي 3 سن شكارگر )Orius albidipennis Router(  به ازاي هر گياه( انجام شد.آزمايشات 
در قالب طرح بلو كهايك امل تصادفي با 3 تيمار مذكور و 10 تكرار )هر تكرار شامل 10 رديف ميخك( اجرا شد. نتايج نشان داد 
تعداد تريپس در گل خانه ش�اهد 6/8 تا7/7 عدد و در گل خانه سمپاش�ي ش�ده 1/1تا 3/1 عدد و در گل خانه تلفيقي 0/25 تا 0/4 
عدد تريپس در واحد گل بوده استك ه از نظر آماري در سطح 1 0/0 با هم اختلاف معني‌دار دارند. بنابراين مديريت صحيح گل خانه 
ها وك اربرد روش مبارزه تلفيقي و ارايه آموزش هاي لازم به گلك اران براي توليد گل هاي ميخك عاري از علائم خسارت تريپس و  

باقي‌مانده ی سموم شيميايي توصيه مي شود. 

كلماتك ليد‌ي: ميخك، تريپس پياز Thrips tabaci Lindeman، مديريت تلفيقي آفات، گل خانه 

مقايسه چند روش مبارزه با تريپس پياز
 Lindeman Thrips tabaci روي ميخك در شرايط گلخانه اي‌
• سيد حسن ملكشي
عضو هيأت علمي ايستگاه ملی تحقيقات گل و گياهان زينتی )محلات(
• سيد حسن ملكشي
 عضو هيأت علمي مؤسسة تحقيقات گياه پزشكي كشور
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چيكد‌ه 
يكوي يكي از محصولات باغي استك ه ميوه آن مي‏بايستي حداكثر 48-24 ساعت پس از برداشت به سردخانه انتقال داده شود. میوه 
يكوي نيز مانند بسياري از محصولات باغي در زمان انبارداري در سردخانه به برخي از قارچ ها آلوده مي‏شود و بيماري‏هاي انباري يكي 
از مشكلات عمده آن مي‏باشد. طبق بررسي‏هاي به عمل آمدهك پك خاكستري ناشي از Botrytis cinerea مهمترين بيماري انباري 
يكوي در دنيا مي‏باشد. به منظور شناسايي عوامل پوسيدگي قارچي میوه کیوی پس از برداشت میوه هر هفته از انبارها و سردخانه‏هاي 
مختلف نمونه برداري‏ ش�د و در آزمايش�گاه باكشت نمونه‏ها روی محیط غذایی PDA عوامل بيماري زای زیرخالص‏سازي  و با استفاده 

ازك ليدهاي معتبر شناسايي شدند.
 .Mucor sp. و Penicillium italicum, P. digitatum,  Alternaria alternata,  Botrytis cinerea

آزمون بیماریزایی قارچ های بوتریتیس، پنیس�لیوم در دمای 5  و20 درجه و آلترناریا در 20 درجه س�انتیگراد با سوسپانس�یون اسپور 
مثبت بود.

  Penicillium italicum, P. digitatum,  Mucor sp. Alternaria alternata,  Botrytis cinerea ،كلماتك ليد‌ي: کیوی، پوسیدگی انباری

شناسايي عوامل پوسیدگی قارچي میوه کیوی در سردخانه
• حسین طاهری 
موسسه تحقیقات مرکبات کشور 
• جعفر ارشاد

 موسسه گیاهپزشکی کشور 
• رضا فیفایی

موسسه تحقیقات مرکبات کشور 
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چيكد‌ه
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مقد‌مه 
Actinidiae deliciosa (A.Chev.) کی��وی ب��ا ن��ام علم��ی

C.F.Liang et A.R.Ferguson  گیاه��ی ازش��اخه گیاهان گل دار و 
خانواده اکتینید یا س��ه )Actinidiaceae (، بس��یار پر رش��د و رونده 
 بوده و برای ایس��تایی نیازمند به قیم می باشد. ساقه ها و شاخه های آن 
ماش��وره ای و ریشه های آن سطحی است به طوری که 50 % ریشه ها در 
عمق 30 س��انتی متری خاک قرار دارند. بیش از61 گونه و 100 رقم از 
کیوی تش��خیص داده شده است که فقط دو گونه آن از لحاظ اقتصادی 
و تجاری مهم هستند)4(. کشورهای عمده تولیدکننده کیوی در جهان 
ش��امل ایتالیا، نیوزیلند، شیلی، فرانس��ه، ایران، یونان، آمرکیا، اسپانیا و 
پرتقال می باش��ند. میزان تولید سالانه کیوی درایران در سال 83 حدود 
72000 تن و س��طح زیر کش��ت آن حدود 4300 هکتار بوده است که 
بیش��ترین آن مربوط به اس��تان مازندران باتولی��د57472 تن و 3136  
هکتار می باش��د و استان های گیلان وگلستان به ترتیب مقامهای دوم و 

سوم را به خود اختصاص داده اند)1، 3، 8(. 
کیوی نخس��تین بار به عن��وان گیاه عاری از بیماری معرفی ش��ده 
بود. اما به تدریج با توس��عه س��طح زیرکشت، تعداد آفات و بیماری های 
این محصول نیز افزایش یافته اس��ت. در ح��ال حاضر عوامل بیماریزای 
 متع��ددی از جمل��ه قارچ ها و باکت��ری ها و نماتودها ب��ه این گیاه حمله 

می کنند )14(.     
مه��م ترین و خطرناک تری��ن بیماری کیوی در س��ردخانه ها، کپک 
 Botrytis  cinerea Pers.: F. خاکس��تری اس��ت که عامل آن قارچ 
 م��ی باش��د )11 ، 13(. س��الانه می��زان زی��ادی می��وه کی��وی ب��ر اثر 
پوسیدگی های قارچی در انبارها و سردخانه ها از بین می روند و با افزایش 
دوره انبارداری میزان خس��ارت بیش��تر می ش��ود. طی بررسی های انجام 
یافته پوس��یدگی بوتریتیس عامل اکثر پوس��یدگی های انباری کیوی در 

منطقه است.
قارچ .Alternaria alternata (Fr.:Fr.)Keissl در ش��رايط رطوبي 

انبار در دماي حدود صفر درجه س��انتيگراد نيز رش��د مي كند، البته ش��روع 
 Penicillium expansum Link. .آلودگ��ي با اين قارچ در باغ مي‏باش��د
در ش��رايط انبار فق��ط روي ميوه‏هاي كاملا رس��يده ديده مي‏ش��ود و ظاهراً 
 Dothiorella gregaria Sacc. .پارازي��ت زخم يا ثانوي��ه مي‏باش��د
و .Phomopsis sp ني��ز فق��ط روي ميوه‏ه��اي كام�اًل رس��يده ديده 
مي‏ش��وند. پوس��يدگي ناش��ي از قارچ Phoma  معم��ولا در آخر دوره 
انبارداري ديده مي‏ش��ود)Elmer .)10 و همكاران پوس��يدگي ناشي از 
Botrytis cinerea را يك��ي از عوامل خس��ارت زاي بعد از برداش��ت 
معرف��ي نموده و ثابت كردند كه بين جمعيت قارچ روي س��طح ميوه و 
آلودگي زخم هاي حاصل در زمان برداش��ت با پوس��يدگي ميوه در انبار 
رابطه مس��تقيمي وج��ود دارد)Lallu .)12 و  Manning از ميوه‏هاي 
موجود در سردخانه با هواي كنترل شده كه داراي علايم پوسيدگي بين 
 Botrytis cinerea, ،Phomopsis دم‏ميوه و مي��وه بودند قارچ‏هاي
spp., Cryptosporiopsis sp., Penicillium spp را جداس��ازي 
 كردن��د. آن��ان از ميوه‏هايي با علايم پيتينگ علاوه ب��ر عوامل فوق قارچ

 Opegnorth .)13( را نيز جداس��ازي نمودن��د Phialophora sp.
 Botrytis cinerea ،از قس��مت‏هاي ن��رم داخ��ل مي��وه قارچ‏ه��اي
Penicillium sp و .Alternaria sp را ج��دا نم��وده و ب��ا مایه زنی 
مجدد ميوه‏ها بعد از 8 هفته دوباره قارچ‏هاي مذكور را جداس��ازي كرد. 
منتها فقط دو مورد اول باعث پوس��يدگي نرم در دماي پايين ش��دند و 
 Testoni .)15( علايم خاص بيماري تنها بر اثر پني س��يليوم ايجاد شد
و هم��كاران در 1995 ي��ك بيماري جديد انب��اري را در ايتاليا گزارش 
نمودند. علايم بيماري بعد از 3 ماه يا بيش��تر به صورت پيتينگ بر روي 
ميوه ظاهر مي‏ش��ود. عامل بيماري قارچ . Phialophora sp بود كه 4 

استرين آن شناسايي و گزارش شد)17(.
 Cochliobolus specifera Nelson(Bipolaris  در سال 1992 قارچ
specifera (Bainier) Subram( ب��راي اولي��ن ب��ار ب��ه عن��وان عامل 
پوس��يدگي ميوه يكوي از يونان گزارش شد. اين قارچ در انبار غيرفعال بوده 
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Identification of fungus agents that cause kiwi fruit rots in cool storages.
By: H. Taheri, Fifaii R. and Ershad J.
Kiwifruit is an important economical fruit crop in North of Iran. 24-48 hours after harvesting it should be transferred to 
cool storages. Pathogens attack kiwifruits in storage period. Postharvest diseases are the major problems of fruits and 
Gray mold is the most important kiwifruit disease in cool storages. The fungus grows below zero centigrade degree and 
causes rot of fruits. In this survey we want to identify the fungal agents that cause fruit rots in cool storages. Sampling 
was done after harvesting, from kiwifruit cool storages. Samples were cultured on PDA medium, then isolated and 
purified. The following fungi were isolated from the fruits:
Penicillium italicum, P. digitatum,  Alternaria alternata,  Botrytis cinerea  and Mucor sp.
Result of pathogenecity tests of the Penicillium and Botrytis in 5 and 20 and Alternaria in 20 centigrade degrees were 
positive.

Key words: Kiwifruit, Storage rot, Penicillium italicum, P. digitatum,  Alternaria alternata,  Botrytis cinerea  and Mucor sp.
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ولي وقتي ميوه به بازار مي‏رود شروع به فعاليت مي كند)10(.
.Botryosphaeria dothidea(Fr.) Ces. et de Not عام��ل 
بيماري پوسیدگی رسیده )Ripe rot( در يكوي است اين بيماري كمي 
بعد از برداش��ت و بلافاصله بعد از انتقال ميوه از سردخانه به بازار توسعه 
مي‏ياب��د)11(. در کالیفرنیا کپک خاکس��تری مهمتري��ن بيماري يكوي 
اس��ت و یافت��ن ابزارهای مدیریتی آن قبل و بعد از برداش��ت میوه جزو 

اولویت های تحقیقاتی آنها می باشد)7(.
Pourabdollah و Binesh در س��ال 1989 تع��دادي از عوامل 
 Alternaria, Phytophthora, Rhizoctonia قارچي نظير جنس
را از قس��مت ه��اي مختلف يك��وي جداس��ازي نمودن��د)9(. طاهری و 
هم��کاران در 1383 بیماری کپک خاکس��تری کیوی را از ایران گزارش 
 Sclerotinia کردن��د)5(. همچنین مهدویان و جوادی در 1383 قارچ
sclerotiorum(Lib.)de Bary را از میوه کیوی جداسازی و گزارش 

نمودند)6(.
کیوی دومی��ن محصول باغی مهم اس��تان مازندران می باش��د و با 
توج��ه به صادرات آن از اهمیت خاصی برخوردار اس��ت. بنابراین عوامل 
پوسیدگی قارچی میوه ی کیوی جهت استفاده در مدیریت مبارزه با آنها 

مورد شناسایی قرار گرفتند. 

مواد‌ و روش‌ها
نمون�ه ب�رداری: ب��ه منظور اج��راي ط��رح در 15 آبان م��اه 1383 پنج 
جعب��ه يكوي در چهار س��ردخانه مختلف اطراف رامس��ر و تنكابن قرار داده 
و اول آذر م��اه ه��ر هفت��ه از نمونه‏ها سركش��ي ش��ده و از ميوه‏ه��اي داراي 
علايم نمونه‏برداري ش��د. همچنی��ن از میوه های داخل س��ردخانه نیز نمونه 
گرفته ش��د. اين كار تا اواس��ط اردیبهش��ت ماه س��ال بعد انجام يافت. علاوه 
 ب��ر کل میوه های بیس��ت جعبه، تعداد 86 نمونه نیز از می��وه های موجود در 
س��ردخانه ها مورد بررس��ی قرار گرفتند. آزمایش در س��ال 1384 تکرار شد. 
نمونه‏ها بلافاصله به آزمايش��گاه منتقل و با الكل اتيليك 96 درصد ضدعفوني 
س��طحي  و روي ش��عله پرزهاي ميوه س��وزانده ش��د. تعدادی از نمونه ها با 
هیپوکلریت س��دیم 1.% ضدعفونی ش��دند. به منظور جداسازي عامل بيماري 
پوس��ت میوه در محل های تغییر رنگ یافته برداش��ته و قطعاتي از حاش��يه 
بافت س��الم و آلوده میوه بوسيله اسكالپل سترون بريده و روي محيط غذايي 

عصاره س��يب زميني، دكس��تروز و آگار كش��ت و در دماي 25 درجه سانتي 
گراد، درون انكوباتور نگهداري گرديد. بعد از 48 س��اعت ميس��ليوم هاي قارچ 
رش��د كرده و پرگنه  قارچ نمايان شد. خالص سازي به روش های نوك‏ريسه و 
تك اسپور كردن صورت گرفت. براي تك اسپور كردن سوسپانسيون رقيقي از 
 اس��پور قارچ تهيه  و روي محيط آب آگار پخش گرديد و در دماي 25 درجه 
سانتي گراد نگهداري گرديد. پس از 24 ساعت اسپورهاي در حال تندش جدا 
و به محيط كشت سيب زميني-دكستروز- آگار منتقل و در انكوباتور نگهداري 
شد. جدايه هاي خالص شده در لوله هاي حاوي محيط آگار غذايي در يخچال 

نگهداري گرديد.
بعد از خالص كردن، با استفاده از كليدهاي معتبر رده‏بندي قارچ ها را در 
حد جنس شناسايي كرده و براي شناسايي در حد گونه به بخش رستني هاي 

موسسه گیاهپزشکی فرستاده شدند.
تست بيماريزايي: بدين منظور 6 ميوه سالم کیوی رقم هایوارد موجود در 

سردخانه برای هر جدایه در نظر گرفته شد. میوه ها را زير آب شسته و به مدت 
10 دقیقه در محلول هیپوکلریت سدیم 1% ضدعفونی شدند. سپس به مدت 
4 دقیقه در آب مقطر سترون قرار گرفتند. بعد از خشك شدن، سوسپانسیونی 
از اسپورهاي كشت تازه قارچ ها  با غلظت 106  اسپور در میلی لیتر تهيه شد 
پوس��ت میوه توسط اسکالپل سترون برداش��ته و کی قطره از سوسپانسیون 
اس��پور توسط پیپت پاستور سترون زیر آن  قرار گرفت. در هر میوه سه نقطه 
مایه زنی ش��د. ميوه‏ها را داخل دسيكاتور قرار داده و نصف آنها را به انكوباتور 
با دماي 22 درجه س��انتيگراد و نیم دیگر را در دمای 5 درجه سانتیگراد قرار 
گرفت. میوه ها هر روز بررسی شده و علایم حاصل مانند نرم شدن و فرورفتگی 

میوه و میزان پوسیدگی یادداشت شدند. 

نتايج
طی نمونه برداری از سردخانه های حومه رامسر و تنکابن از 144 جدایه، 
 9 ، Penicillium spp. 35 جدای��ه ، Botrytis cinerea 81  جدای��ه
جدای��ه Alternaria alternata ، 3 جدای��ه .Mucor sp  و 16 م��ورد 

باکتری بدست آمد.

Botrytis cinerea Pers.:F. قارچ
علايم بيماري 

 علايم بيماري بدين صورت اس��ت كه آلودگ��ی از محل اتصال دم‏ميوه 
به ميوه ش��روع و به س��مت مقابل پیشروی می کند. بعضی مواقع گلگاه 
و نواحی زخمی میوه پوس��یده می ش��وند. به تدريج رش��ته‏هاي س��فيد 
ميس��ليوم در س��طح محل آل��وده ظاهرمي‏گردد. بعد از مدتي ريس��ه‏ها 
خاكس��تري رنگ ش��ده كه بيانگر توليد كنيديوم ها اس��ت. در انتها نيز 
اسكلرت‏هاي س��ياه‏رنگ در سطح زخم‏هاي پوشيده از ميسليوم تشكيل 

مي‏گردند)شکل1 د(. 
 در اکث��ر مواقع اس��پورهای ق��ارچ در محل دم میوه دیده می ش��ود

)ش��کل1 ج (. رنگ پوس��ت میوه از محل دم میوه به سمت گلگاه تغییر 
یافته و تیره می شود)ش��کل1 الف(. با شکاف طولی میوه در این قسمت 

گوشت میوه تیره رنگ و آبکی می باشد)شکل1 ب(.

عامل بيماري
   پرگنه قارچ ابتدا سفید است و به تدریج خاكستري تا سبز خاكستري 
رنگ مي‏ش��ود. كنيديوفور چند شاخه است، انتهاي آن تقريبا گرزي شكل 
ب��وده و كنيديوم ها ب��ر روي زائده‏هاي كوچك انتهاي كنيديوفور تش��كيل 
مي‏شوند. كنيديوم ها بي‏رنگ، بيضي شكل و گاهي كشيده‏تر و صاف هستند. 
ابعاد كنيديوم ها حدود )10-5 × 16-7( ميكرومتر مي‏باش��د. اس��کلزوت ها 

سیاه رنگ بوده و به قطر 0/1 تا 0/7 میلی متر می باشد.

Penicillium italicum Wehmber قارچ
علايم بيماري 

میوه در مح��ل آلودگی نرم و تا حدودی آبکی می ش��ود. هیف های 
س��فید قارچ در این نقطه ظاهر ش��ده که به مرور زم��ان به رنگ آبی تا 
آبی مایل به سبز در می آیند که نمایانگر تولید اسپور توسط قارچ است. 

مشاهده این اسپورها بهترین روش تشخیص بیماری است.

شناسایی عوامل پوسیدگی ...
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 عامل بيماري
پرگنه قارچ ابتدا س��فید است و پس از مدتی با تولید اسپور به رنگ آبی 
 ت��ا آبی مایل به س��بز در می آید و رنگ آن از پش��ت پتری زرد مایل به 
قه��وه ای اس��ت. کنیدی های گ��رد، بیضوی یا تخم مرغی ش��کل با ابعاد 
)4/6-4 × 3/5-3/1( میکرومت��ر به صورت زنجیره ای بر روی کنیدیوفور 
تش��کیل می ش��وند. در ضم��ن ابع��اد فیالیده��ا )3/2-4 × 9/2-11/5( 

میکرومتر می باشد.

Penicillium digitatum (Pers.:Fr.)Sacc.  قارچ
علايم بيماري 

 Penicillium italicum علایم بیماری شبیه پوسیدگی ناشی از قارچ
اس��ت. میوه در محل آلودگی نرم و تا حدودی آبکی می شود. هیف های 
س��فید قارچ در این نقطه ظاهر شده و به مرور به رنگ سبز تا سبز تیره 

در می آیند که نمایانگر تولید اسپور توسط قارچ است. 

 عامل بيماري
پرگن��ه قارچ ابتدا س��فید اس��ت و پ��س از مدت��ی با تولید اس��پور به 
 رنگ س��بز تا س��بز تیره در می آید و از پش��ت پرگنه قارچ بی رنگ اس��ت. 

کنیدی��وم ه��ای آن )9-6/5 × 4/8-3/6 میکرومت��ر( به ص��ورت زنجیره ای 
بر روی کنیدیوفور تش��کیل می ش��وند و از لحاظ ش��کل و ان��دازه متفاوت 
میکرومت��ر  فیالیده��ا )3/7-5 × 11/8-14(  ابع��اد   هس��تند. در ضم��ن 

می باشد.

Alternaria alternata (Fr.:Fr.) Keissler  قارچ
پرگنه قارچ به رنگ قهوه ای تیره تا س��یاه اس��ت. هیف ها تیره رنگ، 
کنیدیوم ها قهوه ای رنگ و از لحاظ شکل و اندازه متفاوت هستند. دارای 
4-1 دیواره طولی و مورب و 6-2 دیواره عرضی و گرزی ش��کل هستند.

اندازه آنها بدون احتساب نوک )12-5 × 45-6( میکرومتر است.

Mucur sp قارچ
این قارچ با تولید زیوس��پورانژیوم، ریزویید، اس��تولون و زیگوسپور 
نس��بت به بقیه متمایز بود و تنها از سه نمونه جداسازی شد و در واقع 

خس��ارت چندانی وارد نمی کند.

آزمون بیماریزایی
این آزمون در دو دمای 20 و 5 درجه سانتیگراد صورت گرفت:

B. cinerea شکل 1: الف( تغییر رنگ درمیوه آلوده به کپ کخاکستری    ب(  برش طولی میوه آلوده به
ج( اسپورهای قارچ بوتریتیس در محل اتصال میوه به دم میوه    د( اسپورها و اسكلرت‏هاي عامل بيماري کپ کخاکستری بر روي ميوه

بالف

دج
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در دمای 20 درجه سانتیگراد: در رابطه با قارچ های بوتریتیس و پنی 
س��یلیوم میوه ها در محل تلقیح تا حدودی فرورفته و گوشت میوه نرم و 
 ،15 ،Botrytis cinerea آبکی ش��د. میانگین قطر لکه های حاصل از
 ،Penicillium digitatum 7 و در ،Penicillium italicum در
 14 میل��ی مت��ر بود. در می��وه های مایه زنی ش��ده با ق��ارچ آلترناریا لکه 
کوچک تری حاصل ش��ده )5 میل��ی متر( و میوه تقریباً س��فت بود. این 
علایم بعد از ش��ش روز روي ميوه‏ها مش��اهده ش��د. قارچ عامل بيماري 

مجدداً از ميوه‏هاي آلوده جداسازي شد.
در دمای 5 درجه س�انتیگراد: علایم ناش��ی از مای��ه زنی قارچ های 
بوتریتیس و پنی س��یلیوم مشابه علایم آن در دمای 20 درجه سانتیگراد 
ب��ود. ولی ش��دت و میزان آلودگ��ی در بوتری تیس بیش��تر از کپک آبی          
)6 میل��ی متر( و کپک س��بز )2 میلی متر( بود. در ضم��ن علایم بعد از 
 Botrytis حدود 11 روز ظاهر ش��دند. میانگین قطر لکه های حاصل از
 Penicillium 3 و در ،Penicillium italicum 9، در ،cinerea
digitatum، 7 میلی متر بود. قارچ های عامل بيماري مجددا از ميوه‏هاي 
آلوده جداسازي شد. قارچ آلترناریا در این دما باعث آلودگی میوه نشد.

قارچ .Mucur sp باعث بروز علایم بیماری در میوه ها نشد. 

بحث
 در ای��ن تحقی��ق قارچ ه��ای زی��ر از میوه  ه��ای کی��وی موجود در 

سردخانه های شمال کشور جداسازی شدند. 
     Penicillium italicum, P. digitatum, Alternaria alternata,
Botrytis cinerea  and  Mucor sp در بین عوامل فوق قارچ بوتریتیس 
 بیش��ترین فراوانی را داش��ته و خس��ارت زی��ادی به میوه ه��ای موجود در 
س��ردخانه ها رد می کند. بیماری کپک خاکستری کیوی فروت ناشی از این  
ق��ارچ از نقاط مختلف دنیا گزارش ش��ده اس��ت)12، 13، 15(. این بیماری 

مهمترین بیماری کیوی فروت در دنیا و ایران است )5، 11، 13، 14(.
 ش��روع آلودگی این بیماری قبل از برداش��ت میوه و در باغ است. با 
مس��اعد شدن شرایط، قارچ اسپورزایی نموده و در زمان گل دهی کیوی 

گلب��رگ ها و پرچم گل ها را آلوده می کنند ک��ه مقدمه ای برای آلودگی 
کاس��برگ ها و دم میوه و درنتیجه میوه می باش��د. این آلودگی تا زمانی 
که میوه داخل انبار نشده به صورت کمون باقی می ماند و عامل بیماری 
در دوره انبارداری فعالیت خود را آغاز و باعث پوس��یدگی میوه می شود. 
گاهی پوس��یدگی از گلگاه شروع می شود که ناشی از آلودگی خامه گل 
در دوره گلدهی اس��ت. زخم های روی میوه - به هردلیلی که ایجادشده 
باشند- از راه های مهم نفوذ قارچ به داخل میوه هستند. اسپورهای قارچ 
از محل زخم ها وارد می شوند ولی فقط موقعی که میوه در انبار شروع به 
نرم شدن می کند فعالیت آن شروع می شود، چون عامل بیماری قادر به 
آلوده س��ازی میوه سفت در باغ نیست. درانبارها به تدریج میسلیوم های 
قارچ درس��طح میوه ظاهر می ش��وند. آنها از میوه های آلوده به میوه های 
سالم همجوار سرایت کرده و باعث پوسیدگی ثانویه می شوند. پوسیدگی 
میوه ها و نرم ش��دن آنها باعث تولید اتیلن بیشتر شده و باعث نرم شدن 
میوه های س��الم در سردخانه می گردد. دمای مناسب رشد قارچ 23 الی 
25 درجه سانتیگراد است، منتها قارچ در دمای 2- درجه سانتیگراد نیز 
رشد اندکی دارد. بنابراین قرار دادن میوه در سردخانه نمی تواند کاملًا از 

پوسیدگی ناشی از بوتریتیس جلوگیری کند.
قارچ آلترناریا نیز باعث آلودگی خامه، پرچم و گاهی کاس��ه گل در 
باغ می ش��ود. در ش��رایط رطوبتی انبار این قارچ ب��ر روی اندامهای فوق 
رش��د کرده و باعث آلودگی میوه می شود. منتها خسارت ناشی از آن بر 

روی کیوی کم است.
قارچ پنی س��یلیوم عامل بیماریزای میوه های سردخانه ای مخصوصاً 
 مرکب��ات، س��یب و گلاب��ی اس��ت. این ق��ارچ باعث پوس��یدگی نرم در 
میوه های آلوده می ش��ود. در کیوی میوه های کاملًا رس��یده مورد حمله 
آن قرار می گیرند. بنابراین خس��ارت چندانی وارد نمی کند. پنی سیلیوم 
ب��ه میوه های زخمی یا میوه های آلوده به س��ایر قارچ ها مثل بوتریتیس 
 حمل��ه می کن��د. بنابراین آلودگ��ی در تم��ام نقاط می��وه مخصوصاً در 

کناره های آن دیده می شود. 
در آزم��ون بیماریزای��ی جدایه های حاصل، فق��ط بوتریتیس و پنی 
س��یلیوم در دمای پایین قادر به آلودگی میوه بودن��د. قارچ آلترناریا در 

دمای بالا باعث ظهور علایم در میوه ش��د. ق��ارچ های بوتریتیس و پنی 
سیلیوم در دماهای 5 و 22 درجه سانتیگراد باعث پوسیدگی میوه شدند. 
این عوامل از میوه های آلوده دوباره جداسازی شدند و با مایه زنی مجدد 

همان علایم بیماری را در میوه ایجاد کردند.
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