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 دهیچك
 اس پيبسّبثبيذ  سػفزاى، هشرػِ گلذّي هفيذ ػوز پبيبى اس پس .ضَد اًدبم هي پيبس كيعز اس آى بدياسد وِ ستيبّبًيگ اسخولِ سػفزاى    

 بسّبيپ یًگْذار ٍ یثٌذ ثستِ هٌبست ظيضزا يييتؼ ٍ يثزرس .ضًَذ وطت خذيذ هشرػِ در یثٌذ درخِ اس پس ٍ ضذُ خبرج خبن

 هٌظَر ثِ تحميك ييا در ذ.يًوب حفظ هدذد وطت یثزا هغلَة حذ در را بسيپ تيفيو ييّوچٌ ٍ وبستِ ِيًبه لَُ رفتي ليتحل اس تَاًذ يه

 زاتييتغ بسّب،يپ ؼبتيضب شاىيه ثز یًگْذار سهبى ٍ دهب ،یثٌذ ثستِ ًَع اثز سػفزاى، یبسّبيپ یًگْذار ظيضزا ييتز هٌبست يييتؼ

 ضجِ یثبرگذار در ضىست یثزا بسيً هَرد یاًزص ٍ زٍي)ً يىيهىبً بتيخػَغ هخػَظ(، خزم )رعَثت، يىيشيف بتيخػَغ

 زيتأث ًگْذاری سهبى ٍ اًجبر دهبی ،یثٌذ ثستِ ًَع ضذ. يثزرس يتػبدف وبهلاً عزح ِيپب ثب ليفبوتَر صيآسهب لبلت در (يىياستبت

 سهبى افشايص ثبوِ  عَری ثِ .داضت سػفزاى پيبسّبی ٍسى وبّص درغذ ّوچٌيي ٍ ضبيؼبت ثز %1 احتوبل سغح در یدار يهؼٌ

الجتِ  .يبفت افشايص رعَثت دادى ستد اس هزثَط ثِ ٍسى وبّص ٍ ضبيؼبت درغذ هبُ، سِ ثِ هبُ يه اس سػفزاى پيبسّبی ًگْذاری

 در سػفزاى پيبسّبی ًگْذاریوِ  ًحَی ثِ ضذ. هطبّذُ ًبيلَى ٍ تَری ًَع یثٌذ ثستِ در تيتزت ثِ ضبيؼبت هيشاى ثيطتزيي ٍ ووتزيي

 پيبس ثبفت رعَثت ثْتز حفظ هَخت ضبيؼبت وبّص ثز ػلاٍُ آى، یثٌذ ثستِ ثزای تَری اس استفبدُ ٍ گزاد يسبًت درخِ 10 دهبی

 .گزديذ

 

 .اًجبر دهبی ،یثٌذ ثستِ ،ًگْذاری ،(.Crocus sativus L) سػفزاى پيبس :یذیكل یَا ياشٌ

 

 مقدمه
 حذٍد در خزاسبى استبى در سػفزاى وطت زيس سغح
 در لَگزميو 6/4 ػولىزد هتَسظ ثب وِ است ّىتبر 73000

 ذيتَل خطه هحػَل تي 240 ثيص اس سبلاًِ ّىتبر
 هْن اللام اس يىي سػفزاى هحػَل حبضز حبل در ضَد. يه

 ضذُ تَليذ هحػَل ول اس وِ یعَر ثِ ،است وطَر يغبدرات

 یوطَرّب ثِثميِ  ٍ ضذُ هػزف وطَر داخل در آى 20%
 سيز سغح ّىتبر 73000 هدوَع اس .ضَد يه غبدر ديگز
 ٍ رضَی خزاسبى ّبی استبى وطَر، در سػفزاى وطت

 ّىتبر 12000 ٍ 57000 وطت سيز سغح ثبيه ّز خٌَثي
 وطبٍرسی، )آهبرًبهِ دارًذ وطَر دررا  دٍم ٍ اٍل همبم

1390.)  
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 سػفزاى یبسّبيپ بثذ.ي يه زيتىث بسيپ كيعز اس سػفزاى
 ثِ يضٌبس بُيگ اغغلاح در ٍ ضذُ هحسَة يٌيزسهيس سبلِ

ثب  يگلذّ یثزا سػفزاى هشارع ذيهف ػوز .است سَمهَ ثٌِ
 ثبضذ. يه زيهتغ سبل 10 تب 5 اس ِياٍل وطت تزاون ثِتَخِ 

 فضب ووجَد ٍ پيبسّب بديس زيتىث ػلت ثِ سهبى ييا اس پس
 ػولىزد خبن، ضذى فيضؼ ٍ پيبسّب يطيرٍ رضذثزای 
 تب است لاسم سهبى ييا در بثذ.ي يه وبّص ضذت ثِ هشرػِ

 خبرج ييسه اس ذيخذ هشرػِ در وطتثزای  سػفزاى پيبسّبی
  بديس ًسجتبً ػوك در پيبسّب ٌىِيا ثِ تَخِ ثب .ضًَذ

 خبن سيز اس آًْب درآٍردى دارًذ، لزار (یهتز يسبًت 20-15)
 ضخن اس پس ضَد. يه دبماً ثزگزداى گبٍآّي اس استفبدُ ثب

 اثز در ضذُ دبديا یّب ولَخِ وزدى خزد ثب تَاى يه ػويك،
 ّب ولَخِ ييث در هَخَد  پيبسّبی ،يدست اثشار لِيٍسِ ث ضخن

 يه پيبسّبی وزدى خبرج هتَسظ عَرِ ث .وزد یآٍر خوغ را
  ٍ تزاوتَر وبر سبػت 50 ًيبسهٌذ سػفزاى هشرػِ ّىتبر

 سيز اس ضذُ خبرج پيبسّبی ثبضذ. يه وبرگز رٍس ًفز 50
 ثِ هبدری پيبس حَل چٌذتبيي یّب دستِ غَرت ثِ وِ خبن

 ّبی پَضص ٍ ضذُ خذا يىذيگز اسثبيذ  ،اًذ ذُيچسج يىذيگز
 ٍ راد یذي)سؼ (1 )ضىل ضًَذ خذا آًْب اعزاف اضبفي
 .(1388 بى،يهختبر
 

 
 آوُا اطراف َای پًشش َمراٌ بٍ زعفران پیاز یَا دستٍ -1 شکل

 

 ثز سػفزاى ّبیپيبس ًگْذاری ضزايظ زيتأث تحميمي در
 یّب ثزي ٍ گل دتؼذا ،ولالِ تَليذثبسدّي  ،آى هَرفَلَصی

 وِ داد ًطبى ًتبيح .گزفت لزار ثزرسي هَرد سػفزاى

 ثِ گزاد يسبًت درخِ 8 دهبی در سػفزاى ّبیپيبس ًگْذاری
 تؼذاد افشايص هَخت ،ْبآً ويفيت حفظ ضوي رٍس 28 هذت

  .(Cavusoglu, 2010) ضَد يه گيبُ یّب ثزي ٍ گل
 سػفزاى پيبسّبی ويفيت ثز اًجبرداری ضزايظ زيتأث ثزرسي

 وِ داد ًطبى آسهبيطگبّي ٍ ای هشرػِ هغبلؼِ يه در
 زيتأث تحت سػفزاى پيبسّبی ضيويبييٍ  فيشيىي خػَغيبت

 ًيش سػفزاى هشرػِ ػولىزد ٍ وٌٌذ يه تغييز ًگْذاری ضزايظ
 ثبضذ يه سػفزاى پيبسّبی ًگْذاری ضزايظ اس ثزأهت
(Siracusa et al., 2010).  

 پيبس ًگْذاری هختلف دهبّبی زيتأث ديگزی تحميك در
 وزدًذ گشارشهحممبى  ضذ. ثزرسي گلذّي هيشاى ثز سػفزاى

 درخِ 5/0-2 دهبی در سػفزاى پيبس ًگْذاری وِ
 گزاد يسبًت درخِ 21-25 دهبی ثب همبيسِ در گزاد يسبًت

 یّب پيبس ًگْذاری ضَد. هي گلذّي هيشاى افشايص ثبػث
 گزاد يسبًت درخِتب غفز  -1 يدهبي هحذٍدُ در سػفزاى
 یّب گل اًذاسُ ٍ تؼذاد ٍ ضذُ آًْب ثِ رسيذى آسيت هَخت

 اًجبر در ًگْذاری سهبى ضذى عَلاًي ثب سػفزاى پيبس ّز
 .(Molina et al., 2005) يبثذ يه وبّص سزد

 بسيپ یهبًذگبر ثز یثٌذ ثستِ رٍش چْبرز يتأث تحميمي در
 اًجبر، ًَع دٍ ييث در وِ داد ًطبى حيًتب ضذ. يثزرس يخَراو

 ييث در ٍ دهب ٍ ًَر ًظز اس ضذُ وٌتزل ظيضزا ثب اًجبر
 یًگْذارثزای  را ظيضزا ييثْتز يچَث خؼجِ ّب، یثٌذ ثستِ

  (.1383 )ثػيزی، وزدًذ فزاّن يخَراو بسيپ
 بسيپ ًگْذاری هَرد در وِ ای خذاگبًِ تحميك ًتبيح

 درثبيذ  اًجبر حزارت درخِ وِ داد ًطبىضذ،  اًدبم يخَراو
 اس اًجبر یدهب وِ يسهبً ثبضذ. گزاد يسبًت درخِ 0-3 هحذٍدُ

 غَرت بسيپ یّب غذُ در يٍسً فتاُ ،رٍد فزاتز هحذٍدُ ييا
 یدهب ٍ %70 اًجبر ظيهح يًسج رعَثت چٌبًچِ زد.يگ يه

 ٍ سدُ وپه بسّبيپثيطتز  ثبضذ، گزاد يسبًت درخِ 5-20 اًجبر
 (.Sanguansri & Gould, 1990) ضًَذ يه فبسذ
 رٍد يه خَاة ثِ سػفزاى بسيپ وِ خزدادهبُ ليااٍ اس

 ذيخذ هشرػِ در وطتثزای  را سػفزاى پيبسّبی تَاى يه
 ،يسٌت ٍ وَچه یّب وطت در .وزد خبرج ييسه اس

 دٍ بي هي اس پس حذاوثز را ضذُ وٌذُ یّب بسيپ وطبٍرساى
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 بسيپ ػزضِ ٍ یثٌذ درخِ ذ،يتَل يٍل .وٌٌذ هي وطت ّفتِ
ضذ  خَاّذ ثبػث ضذُ وٌتزل ٍ گستزدُ حدن ثب استبًذارد

 بثذ.ي صيافشادٍثبرُ  وبضت تب بسيپ ثزداضت فبغلِ تب
 یًگْذار ٍ یثٌذ ثستِ هٌبست ظيضزا يييتؼ ٍ يثزرس

 ييّوچٌ ٍ وبستِ ِيًبه لَُ رفتي ليتحل اس تَاًذ يه بسّبيپ
 حفظدٍثبرُ  وطت یثزا هغلَة حذ در را بسيپ تيفيو

 ييتز هٌبست يييتؼ هٌظَر ثِ پضٍّص ييا دررٍ  اس ايي .وٌذ
 دهب ،یثٌذ ثستِ ًَع اثز سػفزاى، یّب بسيپ یًگْذار ظيضزا

 زاتييتغ بسّب،يپ ؼبتيضب شاىيه ثز یًگْذار سهبى ٍ
 ضذ. يثزرس يىيهىبً بتيخػَغ ٍ يىيشيف بتيخػَغ
 گيزی اًذاسُ ٍ يىيهىبً بتيخػَغ یزيگ اًذاسُالجتِ 

 خْت در تَاًذ يه ٍاردُ یزٍّبيً ثزاثز در آى همبٍهت
 ييّوچٌ ٍ ييخبثدب یّب بتيػولٌّگبم  ؼبتيضب وبّص
 ثبضذ. هؤثز شُيهىبً وبضت
 
 روشها و مواد

 ايستگبُ در ٍالغ سبلِ 10 هشرػِ يه اس سػفزاى یّب پيبس
 هتزهزثغ 3000 تمزيجي سبحته ثِ عزق وطبٍرسی تحميمبت
 يه اس سػفزاى یّب پيبس ثزداضت ثزای ضذًذ. ثزداضت
 دٍ وِ خيص سِ )گبٍآّي خيص ته دار ثزگزداى گبٍآّي

 ٍ وزدُ ايدبد ضيبری هشرػِ در ثَد( ضذُ ثبس آى خيص
 آٍری خوغ وبرگز تَسظ خبن سيز اس آهذُ ثبلا پيبسّبی

  ضذًذ.
 ضذًذ. تويش وبرگز ًيزٍی تَسظ ضذُ ثزداضت یّب پيبس

 6 اس ووتز ٍسى دارای وِ ريش یّب پيبس وزدى، تويش اس پس
 وِ گزم 6 اس ثبلاتز ٍسى ثب یّب پيبس ٍ ضذُ خذا ثَدًذ گزم
 ٍ یثٌذ ثستِثزای  دارًذ را اٍل سبل در گلذّي تَاى

 در ضذُ تويش پيبسّبی سپس ضذًذ. اًتخبة اًجبر در ًگْذاری
 ّز (هيپلاست ،یتَر ،يگًَ سِيو )وبرتي، ثستِ ًَع چْبر
 ضذُ آهبدُ یّب ثستِ ضذًذ. یثٌذ ثستِ ويلَگزم 4 ٍسى ثبيه 
 درخِ 1 ٍ 10 ،25 دهبی ثب اًجبر ًَع سِ در ًگْذاری ثزای
 ضذًذ. تمسين هسبٍی گزٍُ سِ ثِ گزاد يسبًت

 دٍرُ سِ اس پس ٍ هزحلِ سِ در ضذُ اًجبر پيبسّبی
 خبرج اًجبر اس هبُ( سِ ،دٍهبِّ ،هبِّ )يه اًجبرهبًي

 درغذ ٍ ضذُ ٍسى اثتذا در ثستِ هزحلِ ّز در ضذًذ.
 آسيت ٍ پَسيذُ پيبسّبی گزديذ. هحبسجِ ٍسى وبّص

 اس ضذ. هحبسجِ پَسيذُ پيبسّبی ٍسًي درغذ ٍ خذا ديذُ
 ٍ اًتخبة تػبدفي غَرتِ ث پيبس ػذد 10 تؼذاد ثستِ ّز

 اس يه ّز هخػَظ خزم ٍ گيزی اًذاسُ آًْب حدن ٍ ٍسى
 هىبًيىي خػَغيبت ّوچٌيي ضذ. هحبسجِ پيبسّب
 ضىستثزای  لاسم اًزصی ٍ ًيزٍ ضبهل پيبسّب یّب ًوًَِ
 ثب ٍ دليمِ ثز هتز هيلي 5 سزػت در سػفزاى یّب پيبس

  ضذ. اًدبم ايٌستزاى دستگبُ اس استفبدُ
 هَرد غفبت ثز آسهبيطي تيوبرّبی زيتأث تحميك ايي در
 آسهبيص پبيِ ثز تػبدفي وبهلاً آهبری عزح لبلت در هغبلؼِ

 ّب دادُ ليتحل ٍ ِيتدش ضذ. ثزرسي تىزار سِ در ٍ فبوتَريل
 استفبدُ ثب ًوَدارّب ٍ ضذُ اًدبم SPSS افشار ًزم اس استفبدُ ثب
 ذ.يگزد رسن Excel افشار ًزم اس

 
  جینتا

 ًَع تيوبر سِ وِ داد ًطبى ٍاريبًس آًبليش ًتبيح
 در یدار يهؼٌ زيتأث ًگْذاری سهبى ٍ اًجبر دهبی ،یثٌذ ثستِ
 ٍسى وبّص درغذ ّوچٌيي ٍ ضبيؼبت ثز %1 احتوبل سغح

 ضىست ثزای ًيبس هَرد اًزصی ٍ ًيزٍ .دارًذ سػفزاى پيبسّبی
 در سػفزاى پيبسّبی همبٍهت دٌّذُ ًطبى وِ سػفزاى پيبسّبی

 یثٌذ ثستِ ًَع زيتأث تحت ًيش ّستٌذ فطبری ًيزٍّبی ثزاثز
 سغح در ًگْذاری سهبى زيتأث تحت ٍ %5 احتوبل سغح در

 ىًطب 1 خذٍل ًتبيح ّوچٌيي وٌٌذ. يه تغييز %1 احتوبل
 ًگْذاری سهبى×یثٌذ ثستِ ًَع دٍگبًِ هتمبثل اثز وِ دّذ يه
 سهبى ٍ اًجبر دهبی×یثٌذ ثستِ ًَع دٍگبًِ هتمبثل اثزات ٍ

 احتوبل سغح در را یدار يهؼٌ زيتأث اًجبر دهبی×ًگْذاری
 ًطبى سػفزاى یّب پيبس ٍسى وبّص ٍ ضبيؼبت ثز 5% ٍ 1%

 دادًذ.
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 مربعات( )میاوگیه ياریاوس آوالیس وتایج -1 جذيل

 تغییر مىابع
 درجٍ

 آزادی

 مربعات میاوگیه

 يزن كاَش ضایعات مخصًص جرم اورشی ویري

 ns 26/0 ** 68/196 ** 21/4437 0/10254 * 33/137 * 3 یبىذ بستٍ وًع

 ns 93/464 ns 24/0 * 08/2 ** 38/467 12/146 * 2 اوبار دمای

 ns 88/0 ** 82/129 ** 08/1235 12331/ 4** 8/1092** 2 وگُذاری زمان

 ns 43/73 ns 88/1045 ns 42/0 ** 89/15 ** 97/146 6 وگُذاری زمان ×یبىذ بستٍ وًع

 ns 14/89 ** 32/3893 ns 44/0 * 61/1 * 66/54 6 اوبار دمای ×یبىذ بستٍ وًع

 ns 98/6 * 55/2779 ns 45/0 * 31/2 * 86/18 4 وگُذاری زمان ×اوبار دمای

 ns 71/11 ns 18/1245 ns 34/0 ns 458/0 ns 25/4 12 وگُذاری زمان ×اوبار دمای ×یبىذ بستٍ وًع

 93/2 20/0 35/0 63/830 95/45  خطا

  %1 ٍ %5 احتوبل سغح در دار يهؼٌ اختلاف تيتزت ثِ **: ٍ *

ns: 1 ٍ %5 احتوبل سغَح در دار يهؼٌ اختلاف ٍخَد ػذم% 

 
 داوکه آزمًن از استفادٌ با رَایمتغ مختلف سطًح در َا  میاوگیه مقایسٍ آزمًن وتایج -2 جذيل

 سطًح متغیرَا
 ویري

(N) 

 اورشی

(mJ) 

 مخصًص جرم

(gr/cc) 

 ضایعات

(%) 

 يزن كاَش

(%) 

 یثٌذ ثستِ ًَع

 a 55/25 a 57/54 a 97/0 b 62/2 a 42/18 وبرتي

 a 24/28 a 21/57 a 98/0 b 75/2 a 04/18 گًَي

 a 23/26 ab 01/63 a 02/1 a 15/0 a 94/17 تَری

 b 68/18 b 01/73 a 12/1 c 81/4 b 00/0 ًبيلَى

 اًجبر دهبی

 (گزاد يسبًت )درخِ

25 a 83/26 a 20/64 a 99/0 a 67/2 a 49/16 

10 b 49/24 a 43/67 a 99/0 a 42/2 b 57/12 

1 b 25/24 a 22/69 a 09/1 a 56/2 c 71/11 

 ًگْذاری سهبى

 a 69/20 a 84/51 b 15/1 a 43/1 a 86/8 هبُ يه

 b 44/27 b 51/74 ab 99/0 b 26/2 b 35/15 هبُ دٍ

 b 44/27 b 51/74 a 94/0 c 05/4 b 56/16 هبُ سِ

  .دارد% 5 احتوبل سغح در دار يهؼٌ اختلاف ػذم اس حىبيت ستَى ّز در تيوبر ّز ثزای هطبثِ حزٍف ثب اػذاد

 
دّذ وِ پيبسّبی سػفزاى  ًطبى هي 2ًتبيح خذٍل 

ّبی ًبيلًَي دارای همبٍهت ووتزی در  ًگْذاری ضذُ در ثستِ
ثزاثز ًيزٍّبی فطبری ثَدُ ٍ اس عزفي ظزفيت خذة اًزصی 
ثبلاتزی ًسجت ثِ پيبسّبی ًگْذاری ضذُ در سِ ًَع 

ثٌذی ديگز دارًذ. ثب تَخِ ثِ ايٌىِ ثبلاتز ثَدى ًيزٍی  ثستِ
دٌّذُ تُزدی پيبسّب ٍ ػذم  ًيبس ثزای ضىست، ًطبىهَرد 

ثبضذ، ثٌبثزايي هَخت وبّص ظزفيت  تغييز ثبفت آًْب هي
تَاى  رٍ هي گزدد، اس ايي خذة اًزصی در سهبى ضىست هي
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ّبی  ًتيدِ گزفت وِ ثبفت پيبسّبی ًگْذاری ضذُ در ثستِ
دليل ػذم تَْيِ هٌبست ٍ حجس رعَثت در داخل  ًبيلًَي ثِ

غييز وزدُ ٍ اس حبلت تزد اٍليِ ثِ غَرت الاستيه ثستِ، ت
اًذ. ثب تَخِ ثِ ايٌىِ خزم هخػَظ  تغييز حبلت دادُ

ثبضذ،  پيبسّبی سػفزاى ًشديه ثِ خزم هخػَظ آة هي
تغييز رعَثت پيبسّب در ضزايظ هختلف ًگْذاری، تغييز 

 داری را در ايي غفت هَرد هغبلؼِ ثَخَد ًيبٍردُ است. هؼٌي
 هيشاى ثيطتزيي ٍ ووتزيي وِ دٌّذ يه ًطبى ًتبيح ّوچٌيي

 هطبّذُ ًبيلَى ٍ تَری ًَع یثٌذ ثستِ در تيتزت ثِ ضبيؼبت
 وبّص درغذ هيشاى ثيطتزيي ٍ ووتزيي حبليىِ در ،ضَد يه

 وبرتي ٍ ًبيلًَي یّب یثٌذ ثستِ ثِ هزثَط تيتزت ثِ ٍسى
 یدار يهؼٌ تفبٍت هغبلؼِ هَرد غفت دٍ ّز درالجتِ  ثبضذ. يه

ثٌبثزايي  ًذارد. ٍخَد وبرتي ٍ گًَي یثٌذ ثستِ ًَع دٍ ثيي
 ًگْذاریثزای  تَری اس استفبدُ وِ گزفت ًتيدِ تَاى يه

 (%15/0) ضبيؼبت هيشاى ووتزيي ثِ تَخِ ثب سػفزاى پيبسّبی

 اس استفبدُوِ  عَری ثِ ثبضذ. يه یثٌذ ثستِ ًَع تزيي هٌبست
 ثبلای رعَثت خذة دليل ثِ یثٌذ ثستِ ثزای گًَي ٍ وبرتي

 رعَثت ثيطتز وبّص هَخت آًْب، دٌّذُ تطىيل هَاد
 عزف اس گزدد. يه تَری یّب ثستِ ثِ ًسجت سػفزاى پيبسّبی

 ٍ َّا یّب رٍسًِ ٍخَد ػذم دليلِ ث ًبيلَى اس استفبدُ ديگز
 هيشاى ضذيذ افشايص هَخت ثستِ، داخل تَْيِ اهىبى ػذم

 گزديذ. سدى( وپه ٍ )پَسيذگي ضبيؼبت
 ثِ 25 اس اًجبر دهبی وبّص ثب وِ دّذ يه ًطبى 2 ضىل

 دچبر ًيش سػفزاى پيبسّبی یّب ًوًَِ ،گزاد يسبًت درخِ 1
 ضزايظ در سػفزاى پيبسّبی ًگْذاری .ضًَذ يه ٍسى وبّص
 پيبسّب رعَثت رفتي دست اس هَخت ،ثبلا دهبی ثب هحيظ

 وبّص هَخت تَاًذ يه پيبسّب در رعَثت وبّص گزدد. يه
 ثزاثز در آًْب همبٍهت افشايص ًتيدِ در ٍ زدیتُ هيشاى

 در اًزصی خذة ظزفيت وبّص ّوچٌيي ٍ ٍاردُ ًيزٍّبی
 (.2 )خذٍل گزدد ثبرگذاریسهبى 

 

 
 بىذی بر كاَش يزن پیازَای زعفران اثر متقابل دمای اوبار در وًع بستٍ -2شکل 

 

 بحث
 ًگْذاری پيبسّبی ثِ هتؼلك ضبيؼبت ٍسًي درغذ ووتزيي

 تفبٍت وِ ّزچٌذ ،ثَد گزاد يسبًت درخِ 10 دهبی در ضذُ

 ثبفت (.2 )خذٍل ًذاضت ٍخَد ديگز دهبی دٍ ثب یدار يهؼٌ
 ػوذُ دلايل اس تَاى يه را سػفزاى پيبسّبی سفت ٍ گَضتي

 ًبم هتفبٍت دهبيي ضزايظ در آًْب ضبيؼبت هيشاى ثَدى پبييي
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 پيبسّبی ًگْذاری وِ گزفت ًتيدِ تَاى يه ثٌبثزايي ثزد.
 تَری اس استفبدُ ٍ گزاد يسبًت درخِ 10 دهبی در سػفزاى

 حفظ هَخت ضبيؼبت وبّص ثز ػلاٍُ آى، یثٌذ ثستِ ثزای
 ًيش هطبثِ تحميمبت ًتبيح گزدد. يه پيبس ثبفت رعَثت ثْتز

 دهبيي هحذٍدُ در سػفزاى یّب پيبس ًگْذاری وِ داد ًطبى
 ضَد يه آًْب ثِ رسيذى آسيت هَخت گزاد يسبًت درخِ 1-0
(Molina et al., 2005.) 

 (2 )خذٍل ّب هيبًگيي همبيسِ آسهَى اس حبغل ًتبيح
 هىبًيىي همبٍهت ًگْذاری، سهبى افشايص ثب وِ داد ًطبى

 ثزای ًيبس هَرد اًزصی ٍ ًيزٍ ضبهل وِ سػفزاى پيبسّبی
 گزديذ هطخع ّوچٌيي يبثذ. يه افشايص ،ثبضذ يه ضىست

 ًگْذاری یّب پيبس ثزای ضذُ گيزی اًذاسُ اًزصی ٍ ًيزٍ وِ
 سغح در یدار يهؼٌ تفبٍت ،هبِّ يه سهبى هذت در ضذُ

وِ  ًحَی ثِ دارد. هبِّ سِ ٍ هبِّ دٍ سهبى دٍ ثب %5 احتوبل
 خزم اًجبر، در سػفزاى یّب پيبس ًگْذاری سهبى افشايص ثب

 تفبٍت وِ عَریِ ث يبثذ، يه وبّص ًيش آًْب هخػَظ

 سِ ٍ هبِّ يه سهبى دٍ ثيي% 5 احتوبل سغح در یدار يهؼٌ
 دارد. ٍخَد هبِّ

 یثٌذ ثستِ ًَع سِ در وِ دٌّذ يه ًطبى 4 ٍ 3 یّب ضىل
 سِ تب يه اس ًگْذاری سهبى افشايص ثب تَری ٍ گًَي وبرتي،

 .است يبفتِ افشايص ًيش سػفزاى پيبسّبی ضبيؼبت هيشاى ،هبُ
 هَخت هبُ سِ تب ًگْذاری سهبى ضذى عَلاًي ّوچٌيي
 .(2 )خذٍل استضذُ  آسهبيطي یّب ًوًَِ ٍسى وبّص

 ثزای هدبس سهبى حذاوثز وِ گزفت ًتيدِ تَاى يهثٌبثزايي 
 رسبًذى حذالل ثِ هٌظَر ثِ سػفزاى پيبسّبی ًگْذاری
 تب رعَثت، وبّص اثز در ثبفت ثِ ٍاردُ غذهبت ٍ ضبيؼبت

 رٍی ثز وِ ديگزی تحميك ثب هَضَع ايي ثبضذ. يه هبُ 1
 ،ثَدضذُ  اًدبم سزد اًجبر در زاىفسػ پيبسّبی ًگْذاری
 خػَغيبت وِ ضذ گشارش تحميك آى درالجتِ  دارد. هغبثمت
 سػفزاى پيبس ّز یّب گل اًذاسُ ٍ تؼذاد ضبهل پيبسّب سراػي

 يبثذ يه وبّص سزد اًجبر در ًگْذاری سهبى ضذى عَلاًي ثب
(Molina et al., 2005.) 

 

 
 زعفران پیازَای ضایعات بر یبىذ بستٍ وًع در وگُذاری زمان متقابل اثر -3 شکل
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 زعفران پیازَای يزن كاَش بر اوبار دمای در وگُذاری زمان متقابل اثر -4 شکل

 

 ًگْذاری سهبى در اًجبر دهبی دٍگبًِ هتمبثل اثز 4 ضىل
 هطبّذُ دّذ. يه ًطبى را سػفزاى پيبسّبی ٍسى وبّص ثز
 ثِ هتؼلك تيتزت ثِ ٍسى وبّص هيشاى ووتزيي وِ ضَد يه

 ٍ گزاد يسبًت درخِ 1 دهبی در سػفزاى پيبسّبی ًگْذاری
 وِ دّذ يه ًطبىايي ضىل  ثبضذ. يه هبُ يه ًگْذاری دٍرُ

 دهبی دٍ ثيي یدار يهؼٌ ٍتبتف هبِّ، يه ًگْذاری دٍرُ در
 ثبوِ  عَری ثِ ًذارد. ٍخَد گزاد يسبًت درخِ 10 ٍ 1

 هبُ، سِ ثِ يه اس سػفزاى یّب پيبس ًگْذاری دٍرُ افشايص
 ضذت ثِ پيبسّب ٍسى وبّص اًجبر، دهبيي ضزايظ سِ ّز در

 اًدبم سهيٌِ ايي در وِ ديگزی پضٍّص ًتبيح يبثذ. يه افشايص
در ايي پشٍّص الجتِ  ثبضذ. يه هسئلِ ايي يذؤه ًيش ثَد ضذُ

 درخِ 8 دهبی در سػفزاى پيبسّبی ًگْذاری وِ ضذ گشارش
 ًگْذاری ضزايظ سبيز ثِ ًسجت رٍس 28 هذت ثِ گزاد يسبًت

  .(Cavusoglu, 2010) ثبضذ يه تز هٌبست
 تَاى گفت وِ:  هي ولي گيزی ًتيدِػٌَاى  ثِ
 هبُ يه اس سػفزاى پيبسّبی ًگْذاری سهبى افشايص ثب -

 اس اس ًبضي ٍسى وبّص ٍ ضبيؼبت درغذ هبُ، سِ يب ٍ دٍ ثِ
 ًگْذاری ثٌبثزايي يبثذ. يه افشايص رعَثت دادى دست

  گزدد. ًوي تَغيِ هبُ يه اس ثيطتز اًجبر در سػفزاى پيبسّبی

 سػفزاى پيبسّبی ثزای یثٌذ ثستِ ًَع تزيي هٌبست -
 اس استفبدُوِ  عَری ثِ ثبضذ. يه تَری یّب ثستِ اس استفبدُ

 يب ٍ وبرتي گًَي، ّوبًٌذ ريش َّايي یّب رٍسًِ ثب یّب ثستِ
 ضبيؼبت هيشاى افشايص هَخت ًبيلَى ّوبًٌذ رٍسًِ ثذٍى

 گزدد. يه
 سػفزاى پيبسّبی ثبفت هىبًيىي همبٍهت ثخَاّيناگز  -

 هيشاى ٍ رعَثت وبّص ثب هزتجظ ػبهل يه ػٌَاى ثِ را
 وبّص ثب وِ گزفت ًتيدِ تَاى يه وٌين، ثزرسي ضبيؼبت
 درغذ ٍ ضذُ تز سفت آًْب ثبفت سػفزاى، پيبسّبی رعَثت

 ثبلاتز رعَثت ثب پيبسّبی يبثذ. يه وبّص ًيش ضبيؼبت ٍسًي
 ثبضذ. يه ووتز ثبرگذاری ثزاثز در آًْب همبٍهت ٍ ثَدُ زدتزتُ
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Abstract  
    Saffron (Crocus sativus L.) is one of the plants propagating by corm. After flowering period, 

saffron corms should be harvested and replanted in the new field. Determining the suitable 

conditions for corms packing and storage could prevent the reduction of seed viability and 

maintain the bulb quality. In this research, the effects of packing type, storage temperature and 

storage period were investigated on waste and physical and mechanical properties of saffron 

corms. The study was conducted in a randomized complete block design. The results showed 

that the packing type, storage temperature and storage period had significant effects on the 

waste and weight loss of saffron corms. The percentage of waste and weight loss due to the loss 

of moisture increased by increasing of storage period from 1 to 3 month. The lowest and highest 

waste corms were related to grid pack and nylon pack, respectively. The storage of saffron 

corms in grid pack and at 10˚C caused to decreased waste and maintained the moisture content 

of corms. 

 

Keywords: Saffron (Crocus sativus L.) corm, maintain, packaging, storage temperature. 
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