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                           )مجله پژوهشي دانشكده پزشكي(پژوهش درپزشكي              
                   دانشگاه علوم پزشكي و خدمات بهداشتي درماني شهيد بهشتي      
  48 تا 43صفحات ، 1391 بهار، 1ه ، شمار36 دوره              

  

هاي سالمونلا تيفي موريوم، تيفي و اينتريتيديس در مواد بررسي شيوع سروتيپ
  غذايي در مركز درماني بيمارستان مفيد

  3*، دكتر فاطمه فلاح1،2، دكتر بهمن تبرايي1، دكتر مهروز دزفوليان1، دكتر آذر سبكبار1شيما نصرتي  

 
 واحد كرج، دانشكده علوم، دانشگاه آزاد اسلامي كرج گروه ميكروب شناسي، 1
  ايران عضو هيئت علمي انستيتوپاستور 2
  گروه ميكروب شناسي باليني، مركز تحقيقات عفوني اطفال، دانشگاه علوم پزشكي شهيد بهشتي 3

  چكيده
بوده و به دليل مصرف آب يا غذاهاي آلوده ترين مشكلات دنياي امروزي هاي ناشي از مواد غذايي يكي از مهمبيماري: سابقه و هدف

هدف از اين  .باشندترين نوع مسموميت غذايي ميهاي سالمونلا رايجبا توجه با اينكه در حال حاضر گونه. نماينددر انسان بروز مي
  .باشدمي Multiplex PCRهاي سالمونلا در مواد غذايي به روش تعيين شيوع سروتيپ ،مطالعه

نمونه مواد غذايي اعم از گوشت گاو، گوشت مرغ، تخم مرغ، شير و سس مايونز انجام  170ين مطالعه توصيفي بر روي ا: بررسي روش
با استفاده از  آزمون هاي كاي دو و  .انجام شد PCRهاي مورد نظر، مراحل تشخيص براي باكتري و روش آوري نمونهشد و پس از جمع

  .گرفتند فيشر نمونه ها مورد قضاوت آماري قرار
، هاي مورد بررسيدر نمونه با توجه به اين شيوع .ي وجود داشتيي مواد غذاهانمونه درصد 7/24در  شيوع آلودگي باكتريال: هايافته

درصد  8/8 ،به سالمونلا آلودگي گوشت گاو .گردددرصد برآورد مي 2/31درصد تا  2/18از حداقل % 95ميزان واقعي آن با اطمينان 
موريوم و آن مربوط به سالمونلا تيفي% 1/1آلودگي به باكتري سالمونلا مشاهده شد كه % 7/1 ،ييهاي مواد غذااز كل نمونه .برآورد شد

  . مربوط به سالمونلا اينتريتيديس از گوشت گاو بود/.% 59
 يهاي تشخيصي مولكولروش. گردد توجه بيشتري الا بوده و بايدكه  آلودگي سالمونلا در مواد غذايي ب رسد به نظر مي: گيرينتيجه
  .تواند در تاييد تشخيص كمك كننده باشدشناسي ميهاي باكتريدر كنار كشت و ساير روشاحتمالأ  Multiplex PCRمانند  

  .Multiplex PCR، هاي سالمونلامواد غذايي، گونه :واژگان كليدي
  

  1مقدمه
است د غذايي هاي عمده ناشي از مواسالمونلوزيس يكي از بيماري

سـطح بهداشـت عمـومي شـده     در ي يهامنجر به نگراني كه اخيرا
سـروتيپ، جـزء دومـين     2500اين باكتري با بـيش از  ). 1( است

هاي ناشي از مصرف مواد غذايي آلوده در آمريكـا  موارد از بيماري
                                                 

دانشـگاه علـوم   , مركز تحقيقات عفـوني اطفـال  , ميكرب شناسي بالينياستاد : آدرس نويسنده مسئول
   )e-mail: Dr_fallah@yahoo.com( دکتر فاطمه فلاح يپزشكي شهيد بهشت
  30/5/1390: تاريخ دريافت مقاله
  30/11/1390 :تاريخ پذيرش مقاله

هاي  هاي مختلف سالمونلا، سروتيپو از بين سروتيپ) 2( باشدمي
موريوم در مقـام اول عفونـت يـا مسـموميت     اينتريتيديس و تيفي

كـره،  ( اي در آسـيا  و داراي شيوع گسـترده ) 3( غذايي قرار دارند
اولين گزارش مربوط بـه شـيوع   ). 4( باشندمي....) و ژاپن و تايلند

در سـال   Gartnerمسموميت غذايي ناشـي از سـالمونلا،  توسـط    
% 74/2ن از شيوع آ ،در مطالعات متعدد). 5( در آلمان بود 1888

اين بـاكتري  ). 1 ،6( در ايران گزارش شده است% 3/8آمريكا  تا  
مـرگ را در سـطح    200000ميليون عفونت و حـدود   25 تقريبا

با توجه به ميزان مرگ و مير بالا، ايـن   .)7( نمايدجهان ايجاد مي
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 بيمارستان مفيد يدر مواد غذايهاي سالمونلا شيوع سروتيپ                                                              پزشكي  مجله پژوهش در / 44

هاي نظر به پژوهش. گرددمساله به عنوان خطري جدي تلقي مي
گوشت گاو،  ،محصولاتي از جمله مرغ ،ماريمحققين و اطلاعات آ

هـاي  گوشت خوك، ماهي،شير، تخم مـرغ منشـاء سـالمونلوزيس   
سـالمونلا بـه    با توجه به اينكه). 8( باشندناشي از مواد غذايي مي

باشـد،  عنوان يك ارگانيسـم مقـاوم در مـواد غـذايي مطـرح مـي      
آزمايشات ميكروبيولوژي مواد غـذايي بـراي حضـور ايـن پـاتوزن      

 Multiplexمانند   يهاي تشخيصي مولكولروش .)8( الزامي است

PCR تواند در شناسي ميهاي باكتريدر كنار كشت و ساير روش
بنابراين مواد غذايي به عنـوان   .تاييد تشخيص كمك كننده باشد

باشـند و كنتـرل   هاي سالمونلايي در انسان ميمنبع اصلي عفونت
اهميـت دارد و  صـنايع غـذايي   هاي سالمونلا براي سلامت عفونت
هاي موثر كنترل و پيشگيري براي كاهش آلودگي سـالمونلا  معيار

با  PCRهايي از جمله  بايد انجام گيرد و اين كنترل نيازمند روش
ــه  ــراي شناســايي گون ــاوب ب ــايي در حساســيت متن     هــاي باكتري

 آلودگي با توجه به اهميت .)9( باشدو غذايي مي بالينيهاي نمونه
بـالاي   خطـر در بين مصرف كنندگان بـا   مواد غذايي در سالمونلا

بيماري مانند افراد مسن وكودكان بستري در بيمارستان، هدف از 
سـالمونلا در   هـاي اين مطالعـه جداسـازي و شناسـايي سـروتيپ    

هـاي كشـت   روش بـر  علاوه .بود 1389بيمارستان مفيد در سال 
ييـد جـنس و نـوع    جهـت تا  Multiplex PCRاز روش  ،ميكروبي

   .سروتيپ استفاده گرديد
  

  مواد و روشها
، گوشــت گــاو، )Cross sectional(در ايــن مطالعــه توصــيفي 

مصــرفي در گوشــت مــرغ، تخــم مــرغ، شــير و ســس مــايونز  
از هـر  ( نمونه مواد غذايي 170 .بيمارستان مفيد بررسي شدند

بـه صـورت    ذكر شده رستوران بيمارستان )عدد 34نوع نمونه 
هـاي  ها توسط محيطنمونه. انتخاب شدندگيري تصادفي هنمون

 .ترانسپورت تايو به آزمايشگاه بيمارستان آورده شدند

را پـس از   )پوسـت و گوشـت  (گرم از گوشـت گـاو و مـرغ     25
هموژنيزه كردن، وارد محيط كشت غني كننده بافر آب پپتـون  

ليتر رسـانده و پـس از گـرم    ميلي  225كرده و به حجم ) 10(
 ساعت، 24به مدت گراد انتيدرجه س 37گذاري در دماي نهخا
انتقال ) 10(ليتر تتراتيونات براث ميلي 10ليتر از آن به ميلي 1

گذاري در همان شرايط، بـا اسـتفاده از   داده و پس از گرم خانه
 ميكروليتــر از آن را بــه  10تــا  5يــك لــوپ اســتريل، حــدود 

يـا   BGسـي كـولات و   يا گزيلوز لايزين دئوك XLDهاي محيط
با همان شرايط گرم خانـه گـذاري انتقـال    ) 10(بريلينت گرين

هاي تـك آن را برداشـته و بـراي    داده، در صورت وجود كلوني

هـاي كشـت افتراقـي    هاي بيوشيميايي بـه محـيط  انجام تست
سطح پوسته بـا الكـل    ،در مورد نمونه تخم مرغ .كرديممنتقل 

هاي گوشت گاو انند نمونهضد عفوني شد و باقي مراحل م% 70
برداري از شير با استفاده از سواپ اسـتريل در  نمونه. بودو مرغ 

به  گرادانتيدرجه س 37انجام شد و در دماي  )10( محيط تايو
گذاري شد، يك لوپ از آن به محيط ساعت گرم خانه 24مدت 

برده و بقيه مراحل مانند مراحـل فـوق    XLDبريلينت گرين و 
گرم نمونـه   25جهت نمونه برداري سس مايونز،  .صورت گرفت

) 10(ليتر محـيط بـافر آب پپتـون    ميلي 225سس را به حجم 
دقيقه آن را روي شيكر بـا سـرعت    10استريل رسانده و براي 

كم قرار داده، با اين كار نمونه سس رقيق گرديـد و يـك لـوپ    
استريل را برداشته و در سطح محيط پليت كانت آگار يا مـولر  

آغشته بـه سـيكلوهگزاميد بـه روش كشـت      )10(نتون آگارهي
 24به مدت گراد انتيدرجه س 37خطي كشت داده و در دماي 

هـاي  كلـوني تـك آن، بـه محـيط     .گذاري شدساعت گرم خانه
XLD  وBG هاي لازم جهت تعيين هويـت  منتقل شد و تست

  . باكتري انجام گرفت
هـا  ه از كنتـرل مثبـت  بعد از تاييد سالمونلاي جدا شده با استفاد

)700931D-5  ،700720تيفيD-5 موريوم و تيفيBAA-1587D-

هـا اسـتخراج   از كنترل مثبـت  DNA لازم است) اينتريتيديس 5
 i-genomic هـاي اسـتخراجي  شود كه اين كار با استفاده از كيت

CTB  صورت گرفت ( NO: 17341, Lot NO: 12810344).  
هـاي اينتريتيـديس،   يپهاي جـنس سـالمونلا و سـروت   باكتري

موريوم تنها بعد از انتخاب مناطق خـاص هـر ژن   تيفي و تيفي
ــه .ندشناســايي شــد ــك قطع ــراي  OMPCاز ژن  bp 204ي ب

و   ENTFپرايمرهـاي ( Sdflاز ژن  bp 304سالمونلا، يك قطعه
ENTR(     بـراي اينتريتيـديس، يـك قطعـهbp 401  از ژنSpy 

وريــوم و بــراي بــراي تيفــي م) TyphRو  TyphFپرايمرهــاي (
پرايمرهـاي  ( ViaBاز ژن  bp738سروتيپ تيفـي يـك قطعـه    

ViaBF  وViaBR ( انتخــاب و واكــنشPCR ــا غلظــت هــاي ب
و  mM5/1 ،mM2 ،mM5/2 ،mM3(مختلــف كلريــد منيــزيم 

mM5/3 ( توســط دســتگاه ترموســايكلرEppendof gradiant 
گذاشته شد، به صورتي كه براي هر نمونه كنترل مثبت شـامل  

ميكروتيـوپ   12مونلا، تيفي موريوم، تيفي و اينتريتيديس سال
هـا  مخلوطي از معرف( يكسان از مستر ميكس با محتوي كاملا

ميكروليتـر آب مقطـر،    8/12براي يك نمونه مورد نظر حـدود  
يــا  dNTPميكروليتــر  1پليمــراز،  Taqميكروليتــر آنــزيم  2/0

 5و  mgcl2ميكروليتــر كلريــدمنيزيم   2همــان نوكلئوتيــد،  
ميكروليتر پرايمر  1و در آخر   reaction buffer 10xميكروليتر

ميكروليتر پرايمر اختصاصـي   1و  reverseاختصاصي سالمونلا 
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 45/  و همكاران شيما نصرتي                                                                                                      91بهار   1شماره    36 دوره 

هـا اسـتفاده و   براي ساخت مسـتر مـيكس   Forwardسالمونلا 
و نمونـه در يـك   ) ميكروليتـر رسـانده   23حجم نهايي آن بـه  

 ـ راي سـالمونلا و  رديف قرار داده شد و دماي آنلينگ مناسب ب
 59درجـه سيلسـيوس، بـراي اينتريتيـديس دمـاي       65 تيفي

در گراد انتيدرجه س 56و براي تيفي موريوم گراد انتيدرجه س
 UVدر % 1پرايمرهــا در ژل آگــارز  .ســيكل گذاشــته شــد 30

  .)1شكل ( ترانس لوميناتور مشاهده شدند
  
 

 
نلا اينترتيديس و سالمو 401سالمونلا تيفي موريوم با باند  -1شكل 
نسبت به نشانگر تشخيص سروتيپ هاي سالمونلا تيفي  304با باند 

موريوم، تيفي و اينتريتيديس جدا شده از مواد غذايي به روش 
Multiplex PCR  

  
هاي مواد غـذايي  دار بين نمونههاي معنيبراي محاسبه  تفاوت

، و ميزان ارتباط آلودگي مواد غذايي در فصول پاييز و زمسـتان 
  .دو صورت گرفتكاي آزمون

  
  هايافته

نمونه  42تعداد  نمونه مواد غذايي مورد بررسي 170از مجموع 
با انواع باكتريها  باكتريائيآلودگي % 7/24 آلوده بودند كه شيوع

اعم از سراشيا، انتروباكتر، سيتروباكتر، پروتئوس، سـودوموناس  
ين شيوع در با توجه به ا .)1-3جدول (و سالمونلا مشاهده شد 

از % 95نمونه هاي مورد بررسي، ميزان واقعي آن بـا اطمينـان   
ي يتوزيـع مـواد غـذا   . برآورد شـد  درصد 2/31تا  2/18حداقل 

مورد بررسي بر حسب آلـودگي بـه تفكيـك مـوارد در نمـودار      
كـه بيشـترين    دهـد ايـن نمـودار نشـان مـي    . ارائه شده است1

،  گوشـت مـرغ   %7/64آلودگي به ترتيب گوشت گاو با فراواني 
  ).1نمودار (بود % 8/8و تخم مرغ % 1/44
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گوشت گاو   گوشت مرغ تخم مرغ
 

نمونه مورد مطالعه بر حسب آلودگي و به  170توزيع  - 1نمودار 
  تفكيك نوع مواد غذايي

  
هاي نمونه% 7/1در  نمونه، آلودگي به باكتري سالمونلا 170از كل 

و % 1/1موريوم تيفي سالمونلافراواني گوشت گاو مشاهده شد كه 
هاي غذايي از بود و بين نمونه% 59/0 اينتريتيديسمونلا سال

نمونه  34توزيع . داري يافت نشدلحاظ آماري اختلاف معني
  .مده استآ 1در جدول گوشت گاو آلوده بر حسب نوع باكتري 

 
 نمونه گوشت گاو آلوده بر حسب نوع باكتري  34توزيع  - 1جدول 

 درصد  فراواني  نوع باكتري
 6/20 7كلبسيلا

 6/17 6 انتروباكترآئروژينوزا
 7/14 5 سيتروباكترفروندي

 8/8 3سالمونلا
 9/2 1پروتئوس

 
نمونه گوشـت مـرغ مـورد مطالعـه بـر حسـب نـوع         34توزيع 

نمونـه گوشـت    34از  .آمده است 2آلودگي باكتريال در جدول 
فاقد آلودگي ) درصد 9/55(نمونه  19تعداد  ،مرغ مورد مطالعه

 2نمونه آلوده بر حسب نوع باكتري در جدول  15يع توز .بودند
و نشان مي دهد  كه بيشترين آلودگي گوشت مـرغ   آمده است

كلبســيلا و ) درصــد  7/14( مربــوط بــه آنتروبــاكتر آئروژينــوزا
 قابل ذكر است كه از  نمونه گوشت مـرغ،  و بود )درصد 8/11(

  .سالمونلا جدا نشد
) درصد 2/91(نمونه  31 مرغ مورد مطالعه،نمونه تخم 34از 

لودگي آدرصد به باكتري  8/8سه نمونه يا  .فاقد آلودگي بودند
و يك نمونه ) درصد 9/5(سودومونا  كه شامل دو نمونه داشتند

 .بود) درصد 9/2(پروتئوس 

نمونه  85و  نمونه در فصل پائيز 85 ،هاي مورد بررسياز نمونه
لـودگي در  ميـزان آ  .آوري شـده بودنـد  جمـع در فصل زمستان 

درصــد  1/27فصــل زمســتان در  درصــد  و 4/22فصــل پــائيز 
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مـورد بررسـي بـر حسـب      هـاي توزيع نمونه .)NS( گزارش شد
ارائـه شـده    2ي به تفكيك فصول در نمـودار  يآلودگي مواد غذا

 15در زمسـتان   نشان مي دهـد آلـودگي گوشـت گـاو    و است 
يـز  ن در مورد گوشت مرغچنين هم، يز استدرصد بيشتر از پاي

يز آلـودگي تخـم مـرغ در پـائ     .آلودگي در زمستان بيشتر است
  .بودكمي بيشتر از زمستان 

  
 34درصد آلودگي گوشت مرغ بر اساس نوع باكتري از  - 2جدول 

  نمونه مورد بررسي
درصد فراواني  نوع باكتري

57/14 انتروباكترآئروژينوزا
47/11كلبسيلا

38/8 سيتروباكترفروندي
29/5سراشيا

19/2پروتئوس
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نمونه مورد مطالعه بر حسب آلودگي و  170 فصلي توزيع -1نمودار 

  به تفكيك نوع مواد غذايي

  بحث
هـا ي  آلـودگي باكتريـال در نمونـه   شيوع كه تحقيق نشان داد 

هـاي مهـم   يكـي از يافتـه  . باشـد درصد مي 7/24 مورد بررسي
 8/8اشـد كـه    ببـه سـالمونلا مـي    آلودگي گوشت گاو ،تحقيق

هـا كـه در   آوري نمونهبا توجه به محل جمع .درصد برآورد شد
آمار گزارش شده  ،باشدرستوران يك مركز درماني كودكان مي

اي كه توسط دكتر رضـا حبيبـي   مطالعه .باشدحائز اهميت مي
پور و دكتر سميه بيات در دانشگاه آزاد اسلامي واحـد همـدان   

ثير تـوام حـرارت و لاكتـات    با هدف معرفي تـا  1389در سال 
سديم در غير فعال كردن سـالمونلا تيفـي موريـوم در گوشـت     

كه اسيد لاكتيـك بـا    زماني چرخ كرده انجام گرفت، نشان داد
هـا را كـاهش و   گردد، رشـد بـاكتري  استفاده مي% 1-2غلظت 

  ). 11( استداراي اثر باكتريواستاتيكي 
در گوشـت گـاو،   آلودگي بـا بـاكتري سـالمونلا     1970از  سال 

آلـودگي بـا   فراواني در آن سال،  .مورد توجه همگان قرار گرفت
مركز  ،2009در سال  .بود %6/2حدود سالمونلا در گوشت گاو 

تيفي موريوم را بـه   سالمونلا، باكتري )CDC( هاكنترل بيماري
غـذايي   هاي ناشي از مصرف مـواد عنوان يكي از عوامل بيماري

ش كرد كه اين مطالـب دليلـي بـراي    آلوده در گوشت گاو گزار
هـاي مثبـت سـالمونلا در    اثبات مطالعه ما، جهت وجود نمونـه 

در سـال   در مطالعـه ديگـري   ).12، 13( باشـد گوشت گاو مـي 
مدفوع، لاشه و شكمبه يـا   درهاي سالمونلا شيوع گونه ،2003

هاي ايرلند روي سالمونلا در كشتارگاه .بررسي شدسيرابي گاو 
-اي در طـول دوره گاوها با فراواني قابل ملاحظه لاشه، شكمبه

باشـد،  هاي اگوست تا اكتبر كه با عفونت انساني در ارتباط مي
شـكمبه و  % 2مـدفوع،  % 2بـاكتري سـالمونلا از   . ظاهر شـدند 

لاشه جدا شد و از بين آنها سـالمونلا دوبلـين سـروتيپ    % 6/7
از نمونـه  % 14غالب و سالمونلا اينتريكا سرووار تيفي موريوم با 

  ). 14( هاي مثبت جدا شد
مـاه در طـول دو    6قابل ذكر است كه در مطالعه ما، طي مدت 

هاي آمـاري كـاي دو و   با توجه به آزمون فصل پاييز و زمستان
 داري بـين فصـول ذكـر شـده، پيـدا نشـد      فيشر رابطـه معنـي  

)05/0p<.(  
گوشـت طيـور مصـرفي شهرسـتان      آلودگيدر مطالعه ديگري 

 سـالمونلا و اهميـت آن از نظـر بهداشـت عمـومي      گرمسار بـه 
نمونه گوشت مرغ هيچ باكتري سالمونلايي  120از . شدبررسي 

هــاي اشرشــياكولي، جــدا نشــد و بــه ترتيــب فراوانــي بــاكتري
پروتئوس و رشد مخلـوطي از چنـد بـاكتري مشـاهده گرديـد      

نمونه گوشت مرغ مـورد بررسـي قـرار     34در مطالعه ما ). 15(
هـا اعـم از    آن با انـواع بـاكتري  %) 12/44(مورد  15گرفت كه 

ــاكترآئروژينوزا ــيلا %)71/14( انتروبــــ ، %)76/11(، كلبســــ
و پروتئــوس  %) 88/5(، سراشــيا  %)82/8(انتروباكترفرونــدي 

آلوده بودند و هيچ آلـودگي بـا بـاكتري سـالمونلا در     %) 94/2(
مطالعـه انجـام شـده در    كـه مشـابه    گوشت مرغ مشاهده نشد

  .بود گرمسار شهرستان
دو بـاكتري پسـودو مونـاس و     ،در مطالعه ما از نمونه تخم مرغ

در دانشگاه سليماني كردستان اي همطالعدر . پروتئوس جدا شد
هاي آلوده كننـده  دكتر بهروز و همكارانش باكتري، واحد عراق
آنها براي ضد عفوني كردن پوسـته  . را بررسي كردندتخم مرغ 

اسـتفاده  %  70ي كننده مانند الكـل  تخم مرغ از مواد ضدعفون
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قبل از ضدعفوني كردن، آلودگي تخم مرغ هـا بررسـي    .كردند
هوازي در پوسـته تخـم   هاي هوازي و بيانواعي از باكتري. شد

مرغ و محتويات داخل آن وجود داشت و بيشترين نوع باكتري 
بدون در نظر گرفتن استفاده از مواد ضـد عفـوني، بـه ترتيـب     

ئروزينوزا، پروتئوس ميـرابليس، اسـتافيلوكوكوس   سودوموناس آ
  ).  16( ارئوس و اشرشياكولي گزارش گرديد

با توجه به درصد بالاي آلودگي گوشت گاو و گوشـت مـرغ بـه    
ميزان شيوع ايـن   ،انتروباكتر، كلبسيلا، سيتروباكتر و پروتئوس

ها در دو نوع ماده غذايي ذكـر شـده در مقـالات ديگـر     باكتري
هم مقايسه گرديد و در مطالعـه اي كـه در كالابـار     بررسي و با

جهت ارزيابي گوشت هـاي تـازه انجـام     2010نيجريه در سال 
گرفت، هدف آنها جداسازي باكتريهاي خاص در گوشـت تـازه   

فروشـگاه بـزرگ نمونـه     2بود كه آنها  به صـورت تصـادفي از   
هـاي كلبسـيلا پنومـوني،    به ترتيب فراواني، بـاكتري  برداري و

ــهگو ــودوموناس    ن ــيتروباكترفروندي، پس ــاكتر، س ــاي انتروب ه
و  هاي سالمونلا، سراشيا مارسنس، اشرشياكوليآئروژينوزا، گونه

هـاي  تحليـل  .پروتئوس ولگاريس با كمترين ميـزان جـدا شـد   
بـدين  . بين دو فروشگاه نشان نـداد را داري آماري تفاوت معني

     بــالايي معنــي كــه گوشــت تــازه همــواره داراي بــار ميكروبــي 
ها در گوشت تازه ميـزان بـالاي   باشد و وجود اين ارگانيسممي

با توجه به اينكه  ).17( دهدمسموميت هاي غذايي را نشان مي
آلـوده   اهها يا اينكـه بعـد  گوشت گاو ممكن است در كشتارگاه

كـه مـواد غـذايي در خـارج از يخچـال يعنـي در        زماني ،گردد
لا قرار بگيرند، سـالمونلاها بـه   حرارت مساعد براي رشد سالمون

سرعت تكثير يافته و به ميـزان لازم بـراي مسـموميت غـذايي     
هاي رسد نوع نگهداري و توزيع گوشتلذا به نظر مي .رسندمي

 2در مطالعه ما،  .آماده عرضه، در اين زمينه تاثير داشته باشند
مورد باكتري سالمونلا، با استفاده از روش كشت ميكروبي، جدا 

، PCRاين در حالي است كه با استفاده از روش مولكـولي   .دش
هـاي مـواد غـذايي مشـاهده     مورد باكتري سالمونلا در نمونه 3

نسبت بـه روش كشـت    PCRتوان گفت روش بنابراين مي. شد
باشـد و همچنـين ايـن    ميكروبي از دقت بالاتري برخوردار مـي 

ها بيوتيك امكان وجود دارد كه به دليل استفاده برخي از آنتي
هـا در مـواد غـذايي،    ها يا اسـتفاده برخـي از نگهدارنـده   در دام

  .امكان خطا در كشت ميكروبي زياد باشد
اگر چه مطالعات بيشتر و با حجم نمونه بالاتر براي قضاوت اين 

گـردد كـه جهـت    پژوهش ضـروري اسـت، لـذا پيشـنهاد مـي     
هـاي  جداسازي باكتري هاي سالمونلا از مواد غذايي،  سـازمان 

توليدكننده، اصول ابتدايي را رعايت كرده و  بـا توجـه بـه اثـر     
ــي  ــتاتيكي برخــي از آنت ــي باكتريواس ــكآنت ــواد بيوتي ــا و م ه

    نگهدارنــده، از مراكــز كنتــرل كيفــي مــواد غــذايي درخواســت 
گردد كه استفاده از آنها را جهـت حفـظ و نگهـداري مـواد     مي

يج اين مطالعه حـاكي از  نتابه علاوه، . دنغذايي به حداقل رسان
وضعيت سطح بهداشت عمومي در مراكز پـردازش غـذايي بـه    

  .است خصوص مراكز درماني كودكان

  تشكر و قدرداني
لازم به ذكر است مقاله حاضر برگرفته از  پايان نامه دانشجوي 

بـدون همكـاري و    .باشـد كارشناس ارشد باكتري شناسي مـي 
فـال دانشـگاه علـوم    مساعدت رياست مركز تحقيقات عفوني اط

پزشكي  شهيد بهشتي و شوراي پژوهشي دانشگاه آزاد اسلامي 
شـد و در پايـان از   واحد كرج، انجام اين پـژوهش ميسـر نمـي   

سعادت  ،زحمات جناب آقاي مهندس ولايي، محمد علي ملكان
    .نماييمنژاد  صميمانه تقدير و تشكر ميآدابيان و زري قلي
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