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  چکیده
هاي طبیعی ازجمله  هاي طبیعی توجه بیشتر را به مطالعات علمی روي فرآورده افزایش روزافزون استفاده از نگهدارنده

دهنده در  عنوان طعم لذا در این مطالعه اسانس گیاه سماق، که از گیاهان مورد استفاده به. وده استهاي گیاهی جلب نم اسانس
عمل  گیري به اسانسبا روش تقطیر در این مطالعه ابتدا از میوه گیاه سماق .غذاهاي ایرانی است، مورد بررسی قرار گرفت

در نهایت اثر ضدمیکروبی اسانس سماق . لیز قرار گرفتآمد، سپس اسانس فوق توسط روش کروماتوگرافی گازي مورد آنا
. هاي غذایی است، مورد بررسی قرار گرفت هاي مهم در ایجاد بیماري  که از باکتريموریوم سالمونلاتیفیروي باکتري 

اده م) احتمالاً(ترین جز داراي خاصیت ضدمیکروبی  آمده در اسانس سماق، مهم دست نتایج نشان داد از میان اجزاي به
خوبی توجیه  تواند خواص ضدمیکروبی آن را به باشد که با دارا بودن میزان بالایی در ترکیب اسانس، می کاریوفیلن می

 نیز داراي )ppm 30(هاي پایین  نتایج حاصل از بررسی اثر ضدمیکروبی نشان داد که اسانس فوق حتی در غلظت. کند
 اسانس اثر ppm1000که در غلظت  ظت این اثر افزایش یافته تا اینباشد و با افزایش غل اثرات باکتریواستاتیک می

میزان فراوان،  دلیل دارا بودن اجزاي ضدمیکروبی به توان نتیجه گرفت اسانس سماق به بنابراین می. باکتریوسیدال داشت
  .  مورد استفاده قرار گیردموریوم سالمونلاتیفیتواند در کنترل رشد باکتري  می

  

  موریوم سالمونلاتیفیاسانس سماق، اثر ضدمیکروبی، : ديهاي کلی واژه
  

  
  

  مقدمه
هــاي اخیــر علاقــه عمــومی مــردم بــه اسـتـفاده از  در ســال

 طبیعی مشتق از منابع گیاهی، حیـوانی و     هاي نگهدارنده
میکروبی افزایش یافته است که ایـن مـواد عـلاوه بـر        

زمان ماندگاري غذا، فاقـد  داشتن تأثیر مثبت بر افزایش    
در منـابع   . باشندمی هاي شیمیایی ثرات مضر نگهدارنده  ا

علمی مشخصات ضـدمیکروبی ترکیبـات متنـوعی از         
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هـا، سـبزیجات، برگـه، پوسـت          ، میوه هاگیاهان، ادویه 
ــت ــان و باف ــده اســت  درخت ــه ش ــوانی ارائ ــاي حی   ه

)Burt, 2004; Tassou and Koutsoumanis, 2000.( 
گیـاهی  هـاي   ازجملـه ایـن ترکیبـات طبیعـی اسـانس     

هاي اخیر مـورد توجـه محققـان          که در سال   باشند می
اند و مطالعات بسیاري  بهداشت مواد غذایی قرار گرفته

روي اثرات ضدمیکروبی و نگهدارندگی آنها صـورت        
,.Khaksar et al)گرفته است  عنـوان    تقطیر به.(2010

هایی  ها اولین بار توسط کشور روشی براي تولید عصاره
 سال قبل استفاده شد 2000د و مصر در چون ایران، هن

 . اعـراب بهبـود یافـت      ۀوسیل و در قرن نهم میلادي به     
شده در خصوص تقطیر توسط یک       نوشته ۀاولین نسخ 
در قـرن   . نوشته شـده اسـت     Villanovaنام   پزشک به 

شد و  ها تولید می  وسیله داروخانه   ها به   سیزدهم اسانس 
 .ها تشریح گردیـد   اثرات فارماکولوژیک آنها در فارماکوپه    
صـورت گـسترده      اما استفاده از آنها تا قرن شـانزدهم بـه         

صورت شناخته  ها به در قرن هفدهم تهیه اسانس.درنیامد
 در قرن نوزدهم و بیستم استفاده از خواص.شده درآمده بود

ها بر مصارف پزشکی آنها ارجحیت        طعم و بوي اسانس   
,.Bagamboula et al) یافت 2004; Burt, 2004).  

ها با  سو اسانها   عصارهةدهند آنالیز عناصر تشکیل
اي  روش کرماتوگرافی گازي و اسپکترومتري توده

 آمده دست ه عصاره و اسانس بتترکیبا. پذیر است امکان
تواند بر اساس فصل برداشت،   گیاهی میۀاز یک گون

سن گیاه، روش خشک کردن و محیط جغرافیایی 
هاي تولیدشده در طی  اسانس. منطقه متفاوت باشد

دهی و یا بلافاصله بعد از آن داراي بیشترین فعالیت  گل
آمده از  دست بههاي  همچنین اسانس. ضدمیکروبی است

 هاي مختلف یک گیاه خاص هم فعالیت ضدمیکروبی بخش
  ).Bagamboula, 2004(متفاوتی دارد 

 از تیـرة پـسته،   Rhus coriaria.Lسماق  با نام علمی 
 متــر، داراي 5 تــا 1کوچــک بــه ارتفــاع اي  درختچــه

شده از کرك   برگچه، پوشیده15 تا 9مرکب از هایی   برگ
ها در پاییز به قرمـز متمایـل      رنگ برگ . دار است   و دندانه 

هاي  گل. شوند و این ویژگی از اختصاصات گیاه استمی
هاي مجتمع در انتهاي ساقۀ اصـلی       صورت خوشه   گیاه به 

. شوند  نسبتاً کروي و کوچک می     هاي  بوده، تبدیل به میوه   
اي هـستند و      هاي رسیدة گیاه، قرمز متمایل به قهـوه         میوه
 قسمت مورد. هاي نرسیده، سبز رنگ و سمی هستند     میوه

اي   هـاي پیالـه     استفاده در طب سنتی و آشپزي، پوسته      
  شکل ریز، قرمز رنگ و ترش مـزة سـطح میـوة گیـاه             

,Naser  Abbas and Kadir halkman).است  2004)  
 طور عام به چندین گونه از جنس امروزه واژة سماق به

Rhus طور   ترین گونۀ سماق که به      شود اما رایج    اطلاق می
ــی  ــام علمــی باشــد بــهتجــاري در دســترس عمــوم م   ن

Rhus coriaria L. اسـت  .Rhus شـده از کلمــۀ    مـشتق
  برگرفتـه coriariaمعنی قرمز اسـت و       به Rhodosیونانی  

معنی چیزي است که مربوط بـه          به coriariumشده از کلمۀ    
چرم یا از جنس چرم است و وجه تسمیۀ آن استفادة سـنتی    

  .(Fazeli et al., 2007) تگونه سماق در دباغی اس این
جزایـر   طـور وحـشی در منطقـۀ وسـیعی از           سماق به 

تا سواحل مدیترانه و ) واقع در اقیانوس اطلس   (قناري  
ل رویـش سـماق در      مح ـ. رویـد   ایران و افغانستان می   

تجـریش،  (، تهران   )تبریز(ایران، مناطقی در آذربایجان     
مـوارد  . اسـت ، قـزوین، قـم و همـدان   )دربند و کرج

  :زیر است استفاده از سماق شامل موارد
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عنوان   در طب سنتی از سماق به     : استفادة دارویی  .الف
بندآورندة خون، ضداسـهال، درمـان چـرك گـوش و           

.شود درمان تراخم استفاده می
  دلیـل وجـود    از برگ سماق بـه : استفاده در دباغی  . ب

ــاده  ــانن در آن  در آم ــاد ت ــادیر زی ســازي پوســت  مق
.شود حیوانات استفاده می

ــه. ج ــتفاده ب ــذایی  اس ــنی غ ــوان چاش ــتفادة : عن   اس
عنوان یک چاشنی سالم غذایی، باعث        وسیع سماق به  

ــی   ــروزه بررس ــا ام ــده ت ــر روي    ش ــادي ب ــاي زی   ه
ــذایی و ــه ارزش غ ــماق ب ــالی س ــش احتم ــوان   نق   عن

  اکـسیدان و نگهدارنـدة مـواد غـذایی انجـام             یک آنتی 
.(Fazeli et al., 2007; Radmehr et al., 2010)شود 

سوي  هاي تحقیقاتی به هاي اخیر بار دیگر نگاه در سال
تاکنون . اثرات دارویی سماق معطوف شده است

طور  اثرات کاهندة قند خون و کاهندة اسید اوریک به
اند که  ها نشان داده این بررسی. اند محدود بررسی شده

شکل مؤثري مهار   آمیلاز را به-سماق آنزیم آلفا
کند و تحمل بیماران دیابتی را به گلوکز افزایش  می
تواند  اند که سماق می همچنین نشان داده. دهد می
  صورت غیررقابتی آنزیم گزانتاین اکسیداز را   به

هاي کاهش  ر این آنزیم یکی از راهمهار کند که مها
میزان اسید اوریک خون در بیماران مبتلا به نقرس 

,Naser  Abbas And Kadir halkman(است  2004(.  
هاست که عامل بیماري  از سوي دیگر سالمونلاها سال

ترین عامل  عنوان مهم اند و به اي شناخته شده روده
 در .باشند گزارش مطرح می قابلمسمومیت غذایی 

 ناشی از این باکتري هاي اخیر وقوع مسمومیت سال
وسیله انتقال جدید عفونت مشاهده  صورت انبوه و به به

لذا با توجه به ).(McClure and Lee, 2011 شده است
ضمن بررسی اجزاء موارد فوق در پژوهش حاضر 

روي باکتري  دهنده اسانس سماق، اثر ضدمیکروبی آن تشکیل
موریوم مورد بررسی قرار گرفت تا نتایج آن در  سالمونلاتیفی

عنوان یک نگهدارنده طبیعی مورد  استفاده از این اسانس به
. استفاده قرار گیرد

  
  هامواد و روش

گیري و تهیه فراکسیون از گیاه سماق اسانس
ه گیاه سماق پس از خریداري از مراکز فـروش آن     میو

وسـیله دسـتگاه      در شهر قزوین و تأیید نام علمی، بـه        
خرد و از آن به دو روش تقطیر با آب و بخار             آسیاب

  .آب اسانس تهیه شد
 -هاي اتردوپترولی، کلروفرمـی وان      جهت تهیه فراکسیون  

وسـیله    بوتانولی از پودر گیاه ابتـدا توسـط متـانول و بـه            
سـپس عـصاره    . گیـري شـد     ستگاه پرکولاتـور عـصاره    د

شـده و در      وسیله دستگاه تقطیر در خلاء تغلیظ       حاصل به 
شـده در     سپس از عصاره پراکنـده    . آب مقطر پراکنده شد   

 مــایع و حــلال -آب مقطــر بــه روش جداســازي مــایع
در . اتردوپتــرول، فراکــسیون اتردوپترولــی حاصــل شــد

یله حـلال کلروفرمـی و   وس مرحله بعد مجدداً فاز مایع به     
 بوتـانولی نیـز   -فـاز ان .  مایع جداسازي شد  -روش مایع 

  .مایع حاصل گردید- به روش مایع
  

آنالیز و شناسایی اجزاي اسانس گیاه سماق
 آنـالیز   GC/MSاسانس حاصل، با استفاده از دسـتگاه        

براي شناسایی اجزاي اسانس، از روش مقایسه . گردید
رکیبـات بـا مـوارد      تز ت رطیف جرمـی و انـدیس کـوا       
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و شباهت طیف جرمی ترکیبات بـا    استاندارد در منابع  
طیف جرمی مواد استاندارد موجود در بانک اطلاعاتی   

  .استفاده شد) Willey 7.0(دستگاه 
ــتگاه  ــازيGC/MSاز دســـ ــاتوگراف گـــ    کرومـــ

Agilent technology ــتون ــه س ــز ب  DB-WAX مجه
 میکــرون و 25 متــر و قطــر 30 غیرقطبــی، بــه طــول

میکرون، گـاز حامـل      0 /25 ساکن خامت لایه فاز    ض
لیتر بر دقیقـه اسـتفاده        میلی 2هلیوم با سرعت جریان     

ــد ــور   . ش ــق و دتکت ــل تزری ــاي مح ــه 230دم  درج
 بـا  سلـسیوس  درجـه   40دماي آون از    .  بود سلسیوس
 بر دقیقه افزایش یافـت و تـا   سلیوس درجه 4سرعت  

. بالا رفتسلسیوس درجه 230دماي 
  

   سماق زان اثر ضدباکتریایی اسانستعیین می
شـده    تهیه موریوم   سالمونلاتیفی کشت لئوفیلیزه باکتري  

از سازمان مطالعات علمی و صنعتی ایران بـه شـماره           
 . جهت این بررسـی مـورد اسـتفاده قرارگرفـت     1320

شایان ذکر است در ایـن پـژوهش اثـر ضـدمیکروبی            
صورت کامل بررسی گردید و اثر جداگانـه          اسانس به 

 ـ     . نبوداجزا مورد بررسی     وفیلیزه در  در ابتـدا کـشت لی
 درجـه  37در ) Nutrient broth( محیط براث مغـذي 

 ساعت دوبار کـشت داده شـد،        18مدت    سلسیوس به 
 بـا گلیـسیرین اسـتریل    1 بـه  5میزان   در کشت دوم به   

هـاي    هاي مساوي در لوله     مخلوط گردید و در قسمت    
ــتریل در   ــدرف اس ــانتریفیوژ اپن ــه -20میکروس  درج

  . شد سلسیوس نگهداري 
 بـا انتقـال     موریـوم   سـالمونلاتیفی میزان تلقیح باکتري    

  بـــاکتري از لولـــه میکروســـانتریفیوژ اپنـــدرف بـــه 

ــداري     ــذي و نگه ــراث مغ ــیط ب ــاعته آن 18مح    س
   درجه سلسیوس انجام گرفـت، کـشت دومـی          37در  

 سـاعته اول، در محـیط بـراث         18هم از ایـن کـشت       
ــر  ــذي دیگ ــه(مغ ــدت ب ــاعت در 18 م ــه 37 س  درج

  .تهیه شد) سلسیوس
لیتر براث مغذي   میلی5 حاوي Cuvettهاي   سپس لوله 

  مقادیر مختلفی از کشت براث مغذي. استریل تهیه شد
 (Cuvett)هـاي کـووت    ساعت دوم بر روي لولـه 18

هـا    مختلف مذکور برده شـد، از محتویـات ایـن لولـه           
ــوط  ــه روش کـــشت مخلـ ــایی بـ   شـــمارش باکتریـ

(Pour Plate)شد و در آخر لوله کووت حـاوي    انجام
. لیتـر مـشخص شـد     بـاکتري در هـر میلـی      107 تقریباً  
ترتیب در هر بـار انجـام آزمـایش، بـا مـشخص             بدین

در BioscreenCشدن جذب نـوري توسـط دسـتگاه    
 نـانومتر، لولـه کـووت حـاوي         600طول موج معادل    

بعـد بـا کـشت    (لیتـر    باکتري در هـر میلـی   107تقریباً  
  . شد ، مشخص می)شد ارش هم تأیید میشم

  لیتـر محـیط بـراث پایـه حـدود          میلـی  100براي تهیه   
ــذي را در   20 ــراث مغ ــشت ب ــیط ک ــودر مح ــرم پ    گ
ــا حــرارت   میلــی90   لیتــر آب مقطــر در یــک ارلــن ب

 DMSOمحلـول  درصـد  5ملایم حـل کـرده، سـپس    

(Dimethyl sulfoxide)ــه ــسیون  ب ــوان امول ــده   عن کنن
نهایی را با استفاده از آب مقطر به  حجم  اضافه شده و  

ــی100 ــر   میل ــانده لیت ــوکلاو  رس  درجــه 121(و در ات
ــه  ــسیوس ب ــدت  سل ــه15م ــتریل  )  دقیق ــت اس   جه

ــدن قــرار    در نهایــت مقــادیر مختلــف   . گرفــت ش
 هاي مورد نظـر  اسانس براي تهیه محیط حاوي غلظت  

 (Minimum Inhibitory Concentration) بـر مبنـاي  
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MIC صـفر،  :  در مطالعات پایلوت یعنـی     آمده  دست   به
30  ،60   ، 125   ، 250 ،500 ، PPM 1000 محاسبه و  ،

  .  (Basti and Razavilar, 2004)اضافه شد 
ــت  ــه رق ــف      کلی ــادیر مختل ــا مق ــر ب ــورد نظ ــاي م   ه
ــه ــزان  اســانس ب ــاکرولیتر داخــل 350می ــوده م ــاي  گ ه
ــت ــتگاه  میکروپلی ــاي دس ــد BioscreenCه ــه ش   .  ریخت

  هــاي   مــاکرولیتر از رقــت50هــا میــزان  بــه تمــام گــوده
لازم .  اضافه گردیـد   موریوم  سالمونلاتیفیمختلف باکتري   

 تکـرار در نظـر      2 هـا   به ذکر است براي تمـامی غلظـت       
  . گرفته شد

ــاي   ــت در دماه ــر میکروپلی ــس از آن ه  درجــه 35پ
قـرار داده شـد      BioscreenCل دستگاه   سلسیوس داخ 

و بعــد از تنظــیم دمــا و میــزان طــول مــوج دســتگاه  
 دقیقـه یـک بـار    10 ساعت در فاصله هـر   20مدت    به

ها قرائت گردید کـه بـا         میزان جذب نوري کلیه گوده    
پـس از انجـام     . یافت  افزایش رشد باکتري افزایش می    

هـا کـشت و شـمارش         آزمایش فوق از تمامی غلظت    
در مجمــوع تمــامی نتــایج . ایی انجــام گرفــتباکتریــ

 SPSS16افـزار آمـاري       آمده با استفاده از نـرم       دست  به
.گرفت مورد تجزیه تحلیل قرار

  
  هایافته

  نتایج حاصل از آنالیز اسانس سماق
پس از تهیه اسانس سماق و آنالیز اجزاي این 

 اجزاي ،توسط روش کروماتوگرافی گازي اسانس
 1د که در جدول شماره این اسانس مشخص گردی

  .گردد مشاهده می
  

  
  اجزاء اسانس سماق توسط روش کرماتوگرافی گازي: 1جدول شماره

  R.T min  %درصد از کل   نام جزء  شماره
1  Hexanal  15/0  88/5  
2  Octane  12/0  19/6  
3  Alpha-pinene  68/0  338/10  
4  Heptenal25/0  753/10  
5  Furan, 2-pentyl47/0  213/12  
6  Octanal27/0  482/12  
7  Limonene32/0  747/13  
8  Octenal39/0  575/14  
9  Nortricyclene50/0  679/15  
10  Nonanal07/2  488/16  
11  Nonenal54/0  493/18  
12  Terpinolene50/0  938/19  
13  Decanal83/0  229/20  
14  Karvon37/0  611/21  
15  2-decenal38/3  506/22  
16  2-4 decadienal19/1  483/23  
17  Heptenlacrolein70/2  406/24  
18  Terpinolen31/0  684/25  
19  Undecenal57/1  063/26  
20  Copaen  24/1  844/26  
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  اجزاء اسانس سماق توسط روش کرماتوگرافی گازي: 1جدول شمارهادامۀ 
  R.T min  %درصد از کل   نام جزء  شماره
21  B-caryophyllene32/26  801/28  
22  Geranylcetone84/0  101/29  
23  x-humulene10/3  582/29  
24  x-amorphen65/2  170/30  
25  b-selinene26/1  521/30  
26  x-muurolen36/2  856/30  
27  Delta-cadinene54/4  587/31  
28  Gamma-selinene30/1  039/32  
  1,2,3,6 teramethyl-z-jasmon  71/2  513/32  
29  11-diene longi flenal dehyde84/0  221/33
30  Caryophyllene oxide46/2  566/33  
31  n-cetane34/0  892/33  
32  Viridiflorol21/1  894/34  
33  x-guaiene41/1  599/35  
34  Caryophyllen epoxid56/0  979/35  
35  Hexahydrofarnesyl acetone58/0  573/40  
36  Geranly for mate70/0  651/42  
37  Thunbergene71/25  618/43  
38  Chrysanthone15/2  086/44  
39  Cis-salvene.B.elemene64/0  771/46  

  
  

  نتایج آزمون اثر ضدباکتریاي اسانس سماق
شده در قسمت قبل،  داده شرحهاي  پس از انجام آزمون

مشخص گردید که در اثر ضدباکتریایی اسانس سماق 
  .مشاهده است  قابل1نمودار شماره 

شود و بر اساس  طورکه در نمودار مشاهده می همان
هاي صفر  آزمون آماري آنالیز واریانس بین غلظت

داري وجود  ها اختلاف معنی  و سایر غلظتاسانس
هاي  دهد اسانس حتی در غلظت دارد که نشان می

  .شود بسیار کم هم باعث کاهش رشد باکتري می
داري   اختلاف معنی125 و 60، 30هاي  بین غلظت

 250هاي فوق و غلظت  وجود ندارد ولی بین غلظت
هاي  بین غلظت). >05/0P(دار بوده  اختلاف معنی

داري وجود ندارد   هم اختلاف معنی1000  و500
  .یعنی در هر دو غلظت اثر مهاري اسانس مشابه است

  
  

  
  
  
  
  
  
  

  موریوم المونلاتیفیي ساثر ضدباکتریایی اسانس سماق بر رشد باکتر: 1نمودار شماره
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در بررسی حاضر پس از انجام آزمایش از تمام 
 1000شده تنها در غلظت  داده هاي کشت غلظت
ها در غلظت  شدي دیده نشده و تمام باکتريهیچ ر

  .اند فوق کشته شده
  

  گیرينتیجه بحث و
رغم پیشرفت علوم بهداشتی در تولید مواد غذایی  علی

هاي منتقله از مواد غذایی یکی از  هنوز هم بیماري
مشکلات مهم در بهداشت جامعه است که سبب 

 به با توجه. گردد هاي غذایی می دارندهاستفاده از نگه
هاي غذایی شیمیایی، مردم  دارندهاثرات مضر نگه

هاي طبیعی هستند تا  دارندهخواهان استفاده از نگه
بار  داري غذا، از اثرات زیانعلاوه بر افزایش زمان نگه

  .ان باشندــی در امــی شیمیایــهاي غذای دارندههــنگ
  ات ــرکیبــن تــله ایــاهی از جمـهاي گی ســاسان

  ه محققان بهداشت ــکه امروزه مورد توج اند طبیعی
  اند و مطالعات بسیاري  هــگرفت ی قرارــذایــغ وادــم

  ا صورت گرفته استــرات ضدمیکروبی آنهــروي اث
)Burt, 2004; Tassou and Koutsoumanis, 2000(.  

ــال    ــاران در س ــدزاده و همک ــه آخون    2007در مطالع
روي بـاکتري   اثر اسـانس گیـاه آویـشن شـیرازي بـر            

  مــورد بررســی قرارگرفــت  اســتافیلوکوکوس ارئــوس
   اسـانس فـوق  دهنده اثرات قوي ضدمیکروبی  که نشان 

 موریـوم   سالمونلاتیفی  و در برابر باکتري استافیلوکوکوس   
  .(Akhondzadeh et al., 2007) باشدمی

  در مورد اثرات ضدمیکروبی سماق مطالعات 
از جمله این گرفته، در ایران و جهان انجام کمی

   گیاه سماق است که ةها روي عصاربررسی

 هاي  بر روي باکتري2003در سال  ناصر عباستوسط 
 استافیلوکوکوسگرم منفی و گرم مثبت پاتوژن مثل 

   این گیاهMICگرفت و میزان  انجام ارئوس
 NaserAbbas And kadir(  درصد تعیین شد49/0

halkman, 2004; Fazeli et al., 2007(.  
صـورت مـدل    در مورد اسانس سماق و بررسی اثر آن به   

اي است کـه توسـط      میکروبی تنها مطالعه موجود مطالعه    
در .  انجام شـده اسـت     2011 در سال    رادمهر و همکاران  

همراه سـایر فاکتورهـاي      این بررسی اثر اسانس سماق به     
مؤثر در رشد که در این مطالعه مورد بررسی قرار گرفتـه       

ــاکتري  ــوس اســت روي ب ــتافیلوکوکوس ارئ ــام اس انج
   (Radmehr et al., 2010).شد

پژوهش حاضر اثر ضدمیکروبی اسانس سماق در 
  مورد بررسی  موریوم سالمونلاتیفیروي باکتري 

  قرار گرفت تا نتایج آن در استفاده از این 
دارنده طبیعی مورد استفاده عنوان یک نگه اسانس به
   سماق ، بیان شدکه در نتایج گونههمان. قرار گیرد

  اثر ضدمیکروبی مناسبی روي کاهش و جلوگیري 
   کهداشت موریوم سالمونلاتیفیباکتري از رشد 

  خوانی  با سایر مطالعات در مورد این اسانس هم
,.Fazeli et al)دارد  2007; Radmehr et al., 2010).  

Gutierez بــه بررســی اثــر بعــضی از 2009 در ســال 
هـاي غـذایی پرداختنـد و       لهاي گیاهی در مد   اسانس

  هـاي گیـاهی در شـرایط     نشان دادند کـه اثـر اسـانس       
  غذا ماننـد تغییـر میـزان پـروتئین، قنـدها و تغییـرات             

pH  ها کند که این مسئله لزوم بررسی اسانس       تغییر می  
ــی در محــیط ــشان م ــی را ن ــذایی واقع ــاي غ ــده  ده

)Gutierez, 2009(.ــ ــزاء  ـدر پ ــر  اج ژوهش حاض
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انس سـماق نیـز بررسـی گردیـد کـه      دهنده اس   تشکیل
اسـانس  ترین جزء مؤثر در اثر ضـدمیکروبی ایـن      مهم

  .باشد احتمالاً ماده کاریوفیلن می
Pichette, Legault  ه ب ـ2007 از کشور کانادا در سـال 

ــدمیکروب،  عنـــوان مـــاده ثیر بـــالاي بـــهأتـــ اي ضـ
 در بررسـی    .کنـد    اشاره می   ضدالتهاب  و ضدحساسیت

Legault    سانس گیاهـانی کـه داراي       مشخص شد که ا
خـوبی  ضـدمیکروبی    هستند داراي خاصیت     کاریوفیلن

  ).Legault and Pichette, 2007 (باشند می
یدي دیگري در اجزاي ئ ترکیبات آلد،نایبر علاوه

رود خاصیت سماق وجود دارند احتمال میاسانس 

ضدمیکروبی داشته باشند، اما در مقالات علمی 
  عنوان ترکیباتی  این مواد بهثیرأاي مستقیم به ت اشاره

  ده استــ نش،دــی دارنــت ضدمیکروبـکه خاصی
(Legault and Pichette, 2007; Rondon et al., 2006).  

تـر   هاي وسـیع   درهرحال با توجه به نتایج فوق بررسی      
  ویـژه   در مورد خواص ضدمیکروبی اسانس سـماق بـه     

  هاي غـذایی مختلـف در جهـت اسـتفاده از            در محیط 
  دارنـده طبیعـی لازم     عنـوان یـک نگـه        اسـانس بـه    این
  .رسد نظر می به
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