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هاي بررسي مطالعات انجام شده در زمينه آلودگي مواد غذايي با منشاء دامي به باكتري

  مرغ و تخم مرغ: بخش چهارم؛ زا در ايران بيماري
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  چكيده
بيش از سـه دهـه مـورد     دوره زماني طيو ايران زا در  هاي بيماريمرغ به باكتري در اين مطالعه وضعيت آلودگي گوشت مرغ و تخم   

در نتيجـه احتمـال زيـادتر وقـوع     ( ورده به لحاظ مصرف بسيار بالاآكه ارزيابي بهداشتي اين دو فر يياز آنجا .قرار گرفته استبررسي 
هـا   گزارش .اي مبذول گشته است اي برخوردار است اهتمام ويژهاز اهميت ويژه )هاي سالمونلاييمشكلات بهداشتي همچون مسموميت

سالمونلاها در كشـتارگاهاي طيـور سراسـر كشـور     و  هاوساستافيلوكوك ،رهاكمپيلوباكت نظيرباكتريايي  هاياكثر آلودگي دهند نشان مي
در  .پيوندنـد  مـي وقـوع  ه يا در مراحل بعدي آن ب و در حين كشتار و ها بيشتر ثانويه بودهرسد اين نوع آلودگينظر ميه ب. وجود دارند
، از آنجا لايوك اشريشيايا  استافيلوكوكوس و هايي چون استرپتوكوكوس،گي به باكتريهايي از آلودمرغ نيز با وجود گزارش مورد تخم

بـر اسـاس ايـن     .بيشترين مطالعه روي اين باكتري متمركـز گشـته اسـت   ، باشدهاي انتقال سالمونلا ميكه اين منبع غذايي يكي از راه
آلودگي بـه  در ضمن  .در ناحيه پوسته تخم مرغ گزارش شده است وهاي بومي مرغ آلودگي سالمونلاها در تخمموارد مطالعات بيشترين 

رسـد بـه   مـي  نظـر ه ب. ارزيابي گرديدها نيز بسيار كم درصد آلودگي به ساير باكتريو  مشاهده نشدهاي تخم مرغ  در نمونهكمپيلوباكتر 
هـاي  نظـارت اعمـال  . هستندبالايي برخوردار ورده در سبد غذايي جامعه مقادير كم آلودگي نيز از اهميت آبالاي اين دو فر سهملحاظ 

  .ثر باشدؤتواند در كاهش ميزان وقوع آلودگي ممي بهداشتي، آموزش و آگاهي دادن به توليدكنندگان در زنجيره توليد
  

  هاي غذازاد، گوشت مرغ، تخم مرغ، آلودگي مواد غذاييباكتري: كليدي هايواژه
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  مقدمه
ننـده توليـدات طيـور در    ك امروزه نقش بـالا و تعيـين     

تأمين پروتئين حيواني مورد نياز جوامع بيش از هر زمان 
هاي توليد،  پايين بودن نسبي هزينه. ديگري مشهود است

هـاي مشـترك   بالا بودن بازده غذايي، عدم وجود بيماري
، برتري غذايي گوشـت  )ها در مقايسه با ساير دام(جدي 

ملاحظـات  سفيد بر گوشـت قرمـز از ابعـاد مختلـف و     
پـرورش و در نهايـت     اي، كوتاه بودن طـول دوره  تغذيه

هـا و   نظير رشد در مقايسه بـا سـاير دام   سرعت بالا و بي
آبزيان جملگي سبب گرديده است تـا جايگـاهي رفيـع،    

تاز در عرصه توليد پـروتئين حيـواني    بدون رقيب و يكه
 60با توجه به آمـار رسـمي كشـور بـيش از     . فراهم آيد
تئين حيواني مورد نياز جامعـه از ايـن طريـق    درصد پرو

تأمين گرديده و بـا  ) مرغ به صورت گوشت مرغ و تخم(
هـاي انجـام گرفتـه     گـذاري توجه به حجم عظيم سرمايه

رود تا در آينده سهم بيشتري را بـه خـود اختصـاص    مي
توان عـلاوه بـر    دلايل وجود چنين جايگاهي را مي .دده

عـم از نژادهـاي مولـد    هاي موجـود در ماكيـان ا  ويژگي
هاي  گذار نتيجه انجام پژوهش يا نژادهاي تخم گوشت و

هـاي مختلـف علـوم    مستمر، پويا و گسـترده در شـاخه  
هـاي  وابسته به طيـور همچـون ژنتيـك، تغذيـه، عرصـه     

هـاي گونـاگون    مختلف بهداشـت و مقابلـه بـا بيمـاري    
 . دانست

هـاي چشـمگير موجـود در    به عنوان يكي از ويژگـي    
توان به اين نكته اشاره نمود كه بـا توجـه بـه    يان ميماك

مطالعات ذكـر شـده درطـي چهـل سـال گذشـته بـراي        
هاي گوشـتي بـه ازاي    يابي به وزن معين در جوجه دست

هر سال يـك روز از طـول دوره پـرورش كاسـته شـده      
و  ديگـر هـاي   اين سرعت رشد در مقايسه با گونه. است

وري بسيار  هبهرو تصادي ها بي نظير و از نظر اق ساير دام
  .قابل توجه است

مرغ نيز كه در بين منابع پروتئيني  در عرصه توليد تخم   
عنوان بهترين منبـع  ، 100 يكبا اختصاص ارزش بيولوژ

اند بـا  پروتئين حيواني را به خود اختصاص داده توانسته
روز سـال بـه    365مـرغ در طـول    عدد تخـم  350توليد 
دست يابند، و اين در شـرايطي  هاي قابل توجهي ركورد

درصد غذاي استفاده شـده در طـي    55است كه بيش از 
  .مرغ ذخيره گرديده است تخم توليد در

رغم همه اين مزايا با توجه به گسـترش مصـرف    علي   
نگرانـي   )مرغ گوشت مرغ و تخم(اين دو منبع پروتئيني 

هاي مشترك و غيرمشترك نيـز   از انتقال برخي از بيماري
 ـ  افز ه ون گرديده، لذا جهت رفع اين معضـل بهداشـتي ب

هـاي  زا در فـرآورده  وجـود عوامـل بيمـاري   طور مستمر 
مذكور رصد و جهت كاهش اين عوامل خطرزا مطالعات 

رو در  از ايـن  .وسيعي انجام گرفته و در حال انجام است
هـر يـك از دو    سعي گرديده اسـت در زمينـه   هاين مقال

هاي بهداشتي انجـام  پژوهش منبع غذايي ذكر شده نتايج
هـاي  گرفته را بررسي و موقعيت كشور را از نظر آلاينده

  .ورده مهم ارزيابي نماييمآيك اين دو فرباكتريولوژ
  هاي گوشت طيور  آلودگي -1

همانطور كه قبلاً نيز اشاره گرديـد امـروزه بـه دلايـل        
گوشـت مـرغ در بـين    ... اي وتغذيه بهداشتي، اقتصادي،

كننـده پـروتين حيـواني مـورد نيـاز جوامـع،        امينمنابع ت
 50منحصر به فرد است به طوريكـه بـيش از    بديل و بي

 ـ. گردد مين مياين نياز از طريق اين فرآورده تأ درصد ه ب
طور قطع و يقين وجود كمترين تعداد بيمـاري مشـترك   

بيمــاري  800بــين انســان و ماكيــان بــا وجــود بــيش از 
ت يكـي از بـارزترين ايـن    مشترك بين انسـان و حيوانـا  
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هاي  ليكن حجم قابل توجه مصرف در سال. دلايل است
هـاي نـو پديـد سـبب      اخير و وجود برخـي از  بيمـاري  

خطـر بـودن مصـرف     گرديده تا با همـه اطمينـان از بـي   
گوشت ماكيان، احتمال انتشار و انتقـال بيمـاري از ايـن    

هـاي مسـتمر    طريق نيز افزون شده و در نتيجـه نظـارت  
تـر   اشتي در همه جوامع از جمله ايران نيـز ضـروري  بهد

در اين مبحث تلاش گرديده  تا مطالعـات انجـام   . گردد
گرفته در اين زمينه در ايران، بررسي و ميزان آلـودگي و  

هـاي عفـوني ناشـي از مصـرف     احتمال انتقـال بيمـاري  
  .گوشت طيور مشخص گردد

 (Campylobacter jejuni)كمپيلوباكتر ژژوني  -1-1

از جمله عوامل عفوني كه با وجود درصد وقوع پائين    
حجم بالاي مصـرف گوشـت طيـور و خطـر       واسطهه ب

اي برخـوردار   بالقوه اين عامل پـاتوژن از اهميـت ويـژه   
هـاي   از ايـن رو طـي سـال   . باشـد  است كمپيلوباكتر مـي 

اي صــورت گرفتــه و جهــت  گذشــته مطالعــات عديــده
 صـادر زيـادي   هـاي  كاهش ايـن آلـودگي دسـتورالعمل   

ايران نيز اين نكتـه مسـتثني از قاعـده     در. گرديده است
خلاصـه  . ها آغاز شده است نبوده و از ديرباز اين بررسي

تحقيقات انجام شده در مـورد ميـزان فراوانـي آلـودگي     
آورده  1در جـدول شـماره    كمپيلوباكتر ژژونـي طيور به 

  .شده است
  

 كمپيلوباكتر ژژونيبه  طيوران فراواني آلودگي تحقيقات انجام شده در مورد ميز -1جدول 
  منبع  توضيحات  سال  منطقه  (%)فراواني   فرآورده
 Bigdeli-zanjani, 1987  ها آوري شده از كشتارگاهجمع 1366 تهران  4/7  ماكيان
 Basiri Tabrizi,1993 - 1372 شيراز  9/4  ماكيان
 Roohi, 2000  مجتمع زربال 1379 تهران  8/2 ماكيان

 Asnaashari et al., 2002  مرغداري در بابل15 1381 بابل  12 يانماك
 Khalifeh-gholi, 2004  ها فروشگاه 1381 تهران  صفر ماكيان
 Taremi et al., 2006  مناطق مختلف تهران 1383 تهران  63 ماكيان
 Farkhondeh, 2006  هاي مشهدكشتارگاه 1385 مشهد  28 ماكيان
 Soltandallal et al., 2010 - 1385 تهران  29 ماكيان
 Rahimi and Tajbakhsh, 2008  نمونه280 1385 اصفهان  1/56  ماكيان
 Rahimi and Tajbakhsh, 2008  نمونه240 1385 اصفهان  4/68  بلدرچين

 Rahimi and Tajbakhsh, 2008  نمونه218 1385 اصفهان  4/27  بوقلمون

 Rahimi and Tajbakhsh, 2008  نمونه60 1385 اصفهان  7/11  شترمرغ

 Mokhtarian-Dalooyi et al., 2009  كمپيلوباكتر ژژوني 1388 گناباد  19  ماكيان
 Rahimi et al., 2010b  نمونه60 1389 اهواز  7/61  ماكيان
 Rahimi et al., 2010b  نمونه50 1389 اهواز  36  بوقلمون

 Rahimi and Ameri, 2011 نمونه200 1389 شهركرد  47  ماكيان

 Rahimi and Ameri, 2011 نمونه17 1389 شهركرد  8/28  وقلمونب

 Rahimi and Ameri, 2011 نمونه86 1389 شهركرد  43  بلدرچين

 Rahimi and Ameri, 2011 نمونه17 1389 شهركرد  3/35  كبك

 Rahimi and Ameri, 2011 نمونه21 1389 شهركرد  8/4  شترمرغ

 Hajian et al., 2011 - 1389 قم و يزد  7/57  ماكيان
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   1جدولادامه     

  منبع  توضيحات  سال  منطقه  (%)فراواني   فرآورده
 Hajian et al., 2011 - 1389 قم و يزد  54  بلدرچين

 Hajian et al., 2011 - 1389 قم و يزد  4/32  بوقلمون

 Hajian et al., 2011 - 1389 قم و يزد  5/23  شترمرغ

 Rahimi et al., 2011a نمونه110 1389 گيلان  5/35  اردك

 Rahimi et al., 2011a نمونه49 1389 گيلان  5/26  غاز

 Rahimi et al., 2010a - 1389 جنوب غرب كشور  4/55  طيور

 Hosseinzadeh et al., 2011b پس از تخليه احشاء 1390 فارس  70  ماكيان

 Hosseinzadeh et al., 2011b از چيلر خروجپس از 1390 فارس  5  ماكيان

 Aminzare et al., 2011 نمونه347 1390 آذربايجان غربي  48  ماكيان

 Rahimi et al., 2011b نمونه50 1390 اهواز  58  بلدرچين

 Rahimi et al., 2011b نمونه30 1390 اهواز  30  كبك

 Rahimi et al., 2011b نمونه24 1390 اهواز  5/12  شترمرغ

 PCR Sari et al., 2011به روش كشت و  1390 مشهد  28  ماكيان

   
گرفـت كـه   تـوان چنـين نتيجـه     از مجموع مطالعات مي

آلودگي مختص يك گونه خاصـي از پرنـده نبـوده و در    
همه ايام و در سراسر كشور پراكنده است، ليكن رعايت 
ــرآوري در   ــرايط مناســـب فـ ــتار و شـ بهداشـــت كشـ

آلـودگي   شـيوع هاي تمـامي منـاطق دركـاهش     كشتارگاه
  . بسيار مؤثر است

 (Yersinia enterocolitica) يرسينيا انتروكوليتيكا -2-1
هاي   يكي از عوامل عفوني كه به وفور توسط فرآورده   

هـاي دسـتگاه    طيور سبب آلودگيِ مواد غذائي، و بيماري
. اسـت  كـا يرسـينيا انتروكوليتي گردد بـاكتري   گوارش مي

لا عـواملي چـون سـالمون    آن درحـد  شيوعگرچه ميزان 
زائي و مخـاطرات   بيماري باشد، با اين حال به لحاظ نمي

ل توجــه بــوده و لــذا مطالعــات بهداشــت عمــومي قابــ
اي در زمينه درصد انتشار صورت گرفته است كه  عديده
  . به موارد گزارش شده اشاره خواهد شد در زير

نمونه از  222در شهرستان تبريز تعداد  1374در سال    
...) سـينه، ران، بـال و   (هاي مختلف لاشه ماكيان  قسمت

د مطالعـه قـرار   ها تهيه و مـور  ها و رستوران از كشتارگاه
از ) درصـد  72/20(مـورد   46مشاهده شـد كـه   . گرفت
 1376در سال ). Rooygari, 1995( ندها آلوده بود نمونه

قطعه لاشه طيور در شـيراز بررسـي و مشـاهده     200نيز 
 يرسـينيا انتروكوليتيكـا  ها آلوده بـه   درصد نمونه 5/3شد 

يـك مطالعـه در    طـي ). Moayyedfard, 1997(هسـتند  
مشـاهده  ) آمـل (در كشتارگاه مجتمع زربـال   1379سال 

يرسـينيا  گونه آلـودگي بـه    گرديد كه در خط كشتار هيچ
هاي  سال طي ). Roohi, 2000(وجود ندارد  انتروكوليتيكا

نمونه گوشت مرغ از سـه   92تعداد  1382لغايت  1381
مورد مطالعه  تهران شهر و جنوب شهر منطقه، ري، اسلام

درصـد آلـوده بـه     5/58رديد كه رار گرفته و گزارش گق
 Yersinia) نترمــدياييرســينيا او  يرســينيا انتروكوليتيكــا

intermedia)  ــتند ). Soltandallal et al., 2003(هس
نمونـه   190تعـداد   1386 تـا  1385هـاي   مجدداً در سال

آوري و بررسي  هاي تهران جمع مرغ از فروشگاه گوشت
) درصـد  16(نمونـه   60هـاي آلـوده    تعـداد نمونـه  . شد
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در سـال   ).Soltandallal et al., 2010(گـزارش گرديـد   
 PCRنمونه از گوشت ماكيان بـه روش   23تعداد  1390

يرسينيا نمونه آن عامل  14مورد مطالعه قرار گرفت و از 
 100تعداد ). Hanifian, 2011(جدا گرديد  انتروكوليتيكا

هـاي   از فروشـگاه  1390نمونه گوشت ماكيـان در سـال   
يرسـينيا  رد تهيـه و بررسـي و ميـزان آلـودگي بـه      شهرك

 Shakerian et) درصد گزارش گرديـد  34 انتروكوليتيكا

al., 2011) .  نمونـه گوشـت    120تعـداد   1390در سـال
 15در . تهيه و بررسي شـد  ي تبريزها از فروشگاه ماكيان

 يرسـينيا انتروكوليتيكــا هــا آلـودگي بــه   درصـد از نمونـه  
  .)Mahdavi et al., 2011( مشاهده گرديد

  

 (Streptococcus)استرپتوكوكوس  -3-1
هاي طيـور   نمونه از كشتارگاه 15تعداد  1390در سال    

مشـاهده شـد كـه    . شهرستان تبريز تهيه و مطالعه گرديد
 باشـند  ها آلـوده بـه اسـترپتوكوك مـي     درصد نمونه 100

(Javadi and Safamashaei, 2011) .  
  

 (Staphylococcus) استافيلوكوكوس -4-1
يكي از عوامل عفوني كه با آلوده نمودن مواد غـذائي     

هـاي   هاي طيور سبب اشاعه مسموميت از جمله فرآورده
گردد آلودگي استافيلوكوكي اسـت كـه بسـيار     غذائي مي

در ايـن مختصـر بـه مـواردي كـه      . واجد اهميت اسـت 
هـاي طيـور منتشـر     آلودگي از طريق گوشت و فـرآورده 

  . ه استگرديده اشاره شد
نمونـه   150طور تصـادفي  ه بدر تهران  1382در سال    

ها تهيـه   فروشي هاي طيور از اغذيه فرآورده غذاي حاوي

هـا   درصد نمونـه  6/26و مورد بررسي قرار گرفت و در 
ــوساســتاتعــداد   Staphylococcus) فيلوكوكوس اورئ

aureus)  ــد ــيش از ح ــان    ب ــن مي ــوده و در اي ــاز ب مج
 درصـد آلـودگي نشـان دادنـد     6/16هاي مـرغ   ساندويچ

(Fazlara et al., 2003) . وري  غوطه نقش 1384در سال
هــاي طيــور در ميــزان  لاشــه كشــتار شــده در كشــتارگاه

بررسـي و گـزارش گرديـد     وسآلودگي به اسـتافيلوكوك 
دار بوده  مقادير قبل با بعد از شستشو از نظر آماري معني

 دگي دارداي در كـاهش آلـو   كننده و شستشو نقش تعيين
(Javadi et al., 2005) . نمونـه   15تعـداد   1390در سال

. هاي تبريز تهيه و مطالعه شد گوشت ماكيان از كشتارگاه
 وساستافيلوكوكها به  در اين بررسي ميزان آلودگي نمونه

 Khalilzadeh) درصــد گــزارش گرديــد 60 اورئــوس

Khosroshahi, 2011) .  
  

  (Salmonella)سالمونلا  -5-1
ها در گوشت طيور  لمونلا يكي از مهمترين آلودگيسا   

اي كه  العاده از جمله ماكيان است و به خاطر اهميت فوق
در بهداشت مـواد غـذايي داشـته و بـه عنـوان بيمـاري       

انـدازد   مشترك جدي بهداشت عمومي را به مخاطره مي
. اي در اين زمينـه انجـام گرفتـه اسـت     مطالعات گسترده

شـده در مـورد ميـزان فراوانـي     خلاصه تحقيقات انجام 
آورده  2آلودگي طيور بـه سـالمونلا در جـدول شـماره     

  .شده است
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 سالمونلاتحقيقات انجام شده در مورد ميزان فراواني آلودگي طيور به  -2جدول 
  منبع  توضيحات  سال  منطقه  (%)فراواني   فرآورده
 Rokni, 1978  مرغ تازه و منجمد 1357 تهران  5/19  ماكيان
 Dashti Rahmatabaadi, 1984 - 1363 شيراز  4  نماكيا

 Manouchehr, 1992  هاي طيورگله 1367 تهران  7/56 ماكيان
 Manouchehr, 1992  هاي طيورگله 1369 تهران  5/77 ماكيان
 Iravani, 1992  ها و كشتارگاهفروشگاه 1371 اروميه  1 ماكيان
 Saeidiasl, 1993  پوست مرغ 1371 اهواز  32 ماكيان
 Saeidiasl, 1993  سنگدان مرغ 1371 اهواز  26 ماكيان

 Saeidiasl, 1993  كبد مرغ 1371 اهواز  25 ماكيان

 Saeidiasl, 1993  گوشت مرغ 1371 اهواز  19 ماكيان

 Hadian Rasnani, 1997  قبل از چيلر آبي 1373 تهران  5/57 ماكيان

 Hadian Rasnani, 1997  بعد از چيلر آبي 1373 تهران  70 ماكيان

 Askari, 1997  هاي مختلف لاشهقسمت 1375 تهران  25/4 ماكيان

 Chapardar, 1997  )تيفي موريوم.س(قبل از چيلر 1376 تهران  20 ماكيان
 Chapardar, 1997  )تيفي موريوم.س(بعد از چيلر 1376 تهران  25 ماكيان
 Nazer et al., 1998 - 1377 شيراز  8/4 ماكيان

 Rahimi et al., 2003 خمير مرغ توليد داخل 1382 -  68 ماكيان

 ,.Hakimi Najafabadi et al كبد مرغ 1382 تهران  14 ماكيان
2003 

 Javadi, 2003  قبل از چيلر آبي 1382 تبريز  13/6 ماكيان

 Javadi, 2003  بعد از چيلر آبي 1382 تبريز  صفر ماكيان

 Soltandallal, 2004 ها فروشگاه 1383 تهران  9/29 ماكيان

 Dordari  et al., 2005 هابندي و فروشگاهواحدهاي بسته 1384 تهران  3 ماكيان

 Mayyahi et al., 2005b كشتارگاه 1384 اهواز  12 ماكيان

 ,Zohoorian and Khajeamiri ها فروشگاه 1383 تهران  8/35 ماكيان
2005 

 Mehdizade et al., 2006 خمير مرغ وارداتي 1385 -  30 ماكيان

 Jamshidi et al., 2007a سوآپ پوست گردن 1386 مشهد  6/11 ماكيان

 Bonyadian et al., 2007 كبد مرغ 1386 يزد  1/8 ماكيان

 Bonyadian et al., 2007  قبل از چيلر آبي 1386 يزد  5/18 ماكيان

 Bonyadian et al., 2007  بعد از چيلر آبي 1386 يزد  5/34 ماكيان

 Niazi-shahraki et al., 2008 )كشتارگاه 20(بعد از چيلر آبي 1386 تهران  69 ماكيان

 Emadi Chashemi, 2007 - 1386 گيلان و مازندران  5/2 ماكيان

 Jamshidi et al., 2007b - 1386 مشهد  7/11 ماكيان

 Jalali et al., 2008 - 1387 اصفهان  9/17 ماكيان

 Banihassan et al., 2009 - 1388 مشهد  6 ماكيان

 Rahimifard et al., 2009 خمير مرغ 1388 -  3/26 ماكيان

 Rahimifard et al., 2009 لاشه مرغ 1388 -  5/9 ماكيان

 Soltandallal et al., 2010 1388تا 1385از 1388 تهران  33 ماكيان
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   2جدولادامه     

  منبع  توضيحات  سال  منطقه  (%)فراواني   فرآورده
 Mohammad et al., 2010 تازه و منجمدمرغ 1389 زاهدان  2/11 ماكيان

 Rahimi et al., 2010c ها از فروشگاه 1388 اصفهان  7/9 بوقلمون

 Rahimi et al., 2010c ها از فروشگاه 1388 اصفهان  6/4 شتر مرغ

 Rahimi et al., 2010c ها از فروشگاه 1388 اصفهان  صفر كبك

 Javadi and Safamashaei, 2011 - 1390 تبريز  صفر ماكيان

 PCR Nayebi et al., 2011با روش 1390 كرج  40 ماكيان

 Baratpour et al., 2011 - 1390 مشهد  14 ماكيان

 Sadeghi Zali et al., 2011 - 1390 اروميه  صفر ماكيان

  
 (Listeria monocytogenes) مونوسيتوژنزليستريا  -6-1

 100يك بررسي در شيراز تعـداد   طي 1370در سال     
هـا   درصد نمونـه  10. لاشه طيور مورد مطالعه قرارگرفت

 -Hadavand) بودنـد   ليسـتريا مونوسـيتوژنز  ده بـه  آلـو 

Mirzayi, 1991) . برداري انجـام   در نمونه 1379در سال
كشـتارگاه   هاي آب گرم و سـرد خـط   ته از حوضچهگرف

هـائي از عضـله، پوسـت و     طيور در آمل همراه با نمونـه 
ــه   ــودگي ب ليســتريا كلــواك ماكيــان هــيچ مــوردي از آل

اي  در مطالعه. (Roohi, 2000)مشاهده نشد  مونوسيتوژنز
لاشـه ماكيـان    90تعـداد   1388ديگر در اروميه در سال 

آوري شده از چهار كشتارگاه طيور، قبـل و بعـد از    جمع
چيلر آبـي مـورد بررسـي قـرار گرفتـه و مشـاهده شـد        

يك مـورد   چيلر آبيآلودگي به ليستريا قبل از استفاده از 
بـوده  ) ددرص ـ 8/7(مـورد   7و بعـد از آن  ) درصد 1/1(

در سـال  . (Akhondzadeh and Misaghi, 2007) است
ــرغ  1388 ــه م ــه درصــد لاش ــده در   س ــتار ش ــاي كش ه

بودند  نزژليستريا مونوسيتوهاي مشهد آلوده به  كشتارگاه
(Mohsenzadeh et al., 2009).  شيراز در  1390در سال

طور تصادفي ه گله گوشتي ارسالي به كشتارگاه ب 100از 
و از نظر آلودگي بـه ليسـتريا مطالعـه و     گله انتخاب 21

مشاهده گرديـد درصـد آلـودگي از طريـق كشـت يـك       

 Hosseinzadeh) بـود درصد  PCR 7درصد و از طريق 

et al., 2011a) . نمونه گوشـت طيـور    50 1390در سال
اين تعداد مشتمل بـر ماكيـان   . در اصفهان بررسي گرديد

ــه، بلــدرچين  30 ــه، بوقلمــون  6نمون ــه و ن 10نمون مون
، ماكيـان  درصد 20مشاهده شد در  .نمونه بود 4شترمرغ 

درصد  25و بوقلمون درصد  30، بلدرچين درصد 3/33
 ,.Sohrabi et al) هـا آلـوده بـه ليسـتريا بودنـد      شترمرغ

2011).   
 (E. coli) يكلا اشريشيا -7-1
هــاي  فــرآوردهروي  1389در يــك بررســي در ســال    

ات صنايع گوشتي تهران گوشتي توزيع شده از كارخانج
مشـاهده   در آنها از خميـر مـرغ اسـتفاده شـده بـود،     كه 

هاي مـرغ توليـد شـده داراي     درصد سوسيس 27گرديد 
 اشريشيا كـلاي  مقادير بالايي آلودگي باكتريايي از جمله

در يك  1390در سال  .(Karimi et al., 2010) باشند مي
نه گوشـت  نمو 134برداري در اروميه، تعداد  دوره نمونه

طيور كه از نقاط مختلف بـدن ماكيـان تهيـه شـده بـود      
جـدا   اشريشـيا كـلاي  هـا   درصـد نمونـه   37مطالعه و از 

بـا   1388در سال . (Sadeghi Zali et al., 2011) گرديد
نمونه لاشه طيور از كشـتارگاه صـنعتي گنابـاد     100تهيه 

هـا   درصد نمونـه  7/38پس از بررسي گزارش گرديد كه 
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 Mokhtarian Dalooyi) اند بوده شريشيا كلايا آلوده به

et al., 2009).  
  گيري نتيجه

هاي انجام گرفته چنـين  از مجموع مطالعات و بررسي   
  :گردد كه استنتاج مي

عليرغم تمهيدات بهداشـتي در مـزارع پـرورش ماكيـان     . 1
هاي باكتريايي مورد مطالعه در نمونـه  تقريباً اكثر آلودگي

هـاي   وري شـده در كشـتارگاه  هاي گوشـت طيـور فـرآ   
  . شوند صنعتي سراسر كشور مشاهده مي

 كمپيلوباكتر ژژونـي ها همچون حضور برخي از باكتري. 2
با توجه بـه عـوارض سـوء گوارشـي حـاد و مـزمن در       

ــرف ــاكتري   مص ــر از ب ــي ديگ ــده، برخ ــد  كنن ــا مانن ه
هـاي حـاد و بـالاخره    ها از نظر مسموميت استافيلوكوك

سالمونلاها از جميع جهات قابـل  گروهي ديگر همچون 
تـري را  مسـتمر  توجه بوده و نظارت بهداشـتي جـدي و  

  .نمايدايجاب مي
با توجه به رعايت نكات بهداشتي دقيـق و نقـش آن در   . 3

بازدهي اقتصادي در مزارع پرورش طيور و با عنايت بـه  
ــتي در     ــررات بهداش ــال مق ــزان اعم ــه مي ــه ك ــن نكت اي

زان و درصد آلودگي توليدات هاي صنعتي با مي كشتارگاه
رسـد بيشـتر   آنها ارتباط تنگاتنگ داشته است، به نظر مي

ها ثانويه و در حين كشتار يا بعد از آن به وقـوع  آلودگي
لذا ضروري است جهت كاهش آلودگي و . پيوسته است

بار ميكروبي در زنجيره توليد به ايـن امـر خطيـر توجـه     
  .اي مبذول گرددويژه

  مرغ شتي صورت گرفته در زمينه تخمدامطالعات به -2
تخم پرندگان يك ظرف بيولوژيك اسـت كـه حـاوي       

هـاي   مواد آلي و غيرآلي مـورد نيـاز بـراي تكثيـر گونـه     
مواد مذكور به وسـيله پوسـته   . باشدمختلف پرندگان مي

تخم احاطه شده و جهت رشد جنين از زمـان لقـاح تـا    
 ــ   ــفيده ذخي ــه در زرده و س ــه جوج ــدن ب ــديل ش ره تب

. باشد پوسته تخم در مقابل گازها نفوذپذير مي .گردند مي
به طور كلي هر تخم مـرغ حـاوي يـك سـلول جنسـي      
كوچك اسـت كـه بـه وسـيله زرده، آلبـومن، غشـاهاي       
داخلــي و خــارجي پوســته، پوســته آهكــي و كوتيكــول 

هـاي   در تركيب نسبي تخـم گونـه   .احاطه گرديده است
و پوسـته و   52-58، سفيده 33-35مختلف طيور، زرده 

درصـد آن را تشـكيل    9-14هاي پشـتيبان حـدود   ءغشا
  .دهند مي
منفـذ كوچـك    10000داراي حـدود  تخم مرغ پوسته    

است كه مسيري را براي تبـادلات گـازي بـين جنـين و     
 34/0اين منافذ در مجمـوع  . كندمحيط خارج فراهم مي

بـا ايـن حـال    . دهنددرصد از سطح پوسته را تشكيل مي
خارجي پوسته كه كوتيكول ناميـده شـده و از نظـر    لايه 

ميكرومتـر   10شيميائي نـوعي گليكـوپروتئين و حـدود    
ها بـه داخـل    ضخامت دارد مانع از ورود ميكروارگانيسم

مرغ شـده و يـا حـداقل ورود آن هـا را بـه تـأخير        تخم
مرز دروني غشا داخلي پوسته نيز كه مماس با  .اندازد مي

سـدي ديگـر در مقابــل ورود    ن بـوده بـه عنـوان   يآلبـوم 
  .نمايدها عمل مي ميكروارگانيسم

مرغ قرار دارد كـه   بعد از پوسته، آلبومن يا سفيده تخم   
نوع پروتئين مختلف ساخته شده و هر يك  40از حدود 
ها با داشتن خواص فيزيكي و شـيميائي نقـش   ازپروتئين

از جملـه ايـن   . كننـد مـي ء به خصوصي را در جنين ايفا
درصد آلبومن  5/3ات پروتئين اووموسين است كه تركيب

هـا   را تشكيل داده و سبب آگلوتيناسيون و مهار ويروس
درصـد   4/3تركيب ديگـر ليـزوزيم اسـت كـه     . شود مي
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ن را به خـود اختصـاص داده و سـبب تخريـب و     يآلبوم
  .گرددها مي تجزيه باكتري

در بــين عوامــل فســاد ذكــر شــده بــه ويــژه پــس از     
به عنوان ) آلودگي( هاحضور ميكروارگانيسم گذاري تخم
ليكن . ترين فاكتور و عامل اصلي شناخته شده استمهم

هاي مختلف از نظر توانـايي  از آن جا كه ميكروارگانيسم
هـاي دفـاعي تخـم مـرغ و رشـد در       غلبه بـر مكانيسـم  

رغـم وجـود    محتويات آن با يكديگر تفاوت دارند علـي 
تنهـا گروهـي خـاص     عوامل عفوني عديـده در محـيط،  

 يهـا چون كمپيلوبـاكتر، سـالمونلاها و عمومـاً بـاكتري    
مـرغ   خانواده آنتروباكترياسه موجب آلودگي و فساد تخم

در  .شـوند كننده منتقل مي گرديده و در نهايت به مصرف
مطالعـات   اين بررسي سعي گرديده اسـت بـه مجموعـه   

ــودگي در    ــزان آل ــتناد و مي ــه در كشــور اس انجــام گرفت
  .اخير مشخص شود هاي سال

  آلودگي به كمپيلوباكتر  -1-2
مـرغ در دو   صد عـدد تخـم   تعداد يك 1387در سال    

هـاي بـزرگ شـهركرد     فصل بهار و تابستان از فروشـگاه 
 تهيه و مورد مطالعه قرار گرفت و مشاهده شد كـه هـيچ  

ــ ــهي ــاكتر نمــي  ك از نمون ــه كمپيلوب ــوده ب ــا آل  باشــند ه
(Ghasemian Safaei et al., 2011)  .  

  

    شياكلايياشرآلودگي به   -2-2
مـــرغ از  تخـــمعـــدد  500تعـــداد  1372در ســـال    

درصد  2. هاي شهر شيراز تهيه و بررسي گرديد فروشگاه
بودنـد   اشريشياكلايهاي مورد بررسي آلوده به  از نمونه

(Nemati, 1993) . نيز مطالعـه در شـيراز    1385در سال
مرغ كه به روش قبلي تهيه  عدد تخم 114تكرار و تعداد 

درصد  4مشاهده شد . شده بود مورد بررسي قرار گرفت
.  (Nazer et al., 2006)باشـند  مي اشريشياكلاي آلوده به
 100در يك بررسـي در شـهركرد تعـداد     1387در سال 
ــم ــ  تخ ــگاه م ــادفي از فروش ــور تص ــه و   رغ بط ــا تهي ه
 اشريشـياكلاي درصد آلـوده بـه    19برداري شد كه  نمونه

در ســال . (Ghasemian Safaei et al., 2011)بودنــد 
هـاي   بوقلمـون از فروشـگاه  تخـم  عدد  60تعداد  1390

جـدا   اشريشياكلايتخم  7اصفهان تهيه شد كه از تعداد 
درصـد   6/66هـاي آلـوده،    مشاهده شد در تخـم . گرديد

درصـد آلـودگي درون    3/33آلودگي در سطح پوسـته و  
 ,.Gholami-varnamkhasti et al( سـفيده بـوده اسـت   

2011(.  
   

   ليستريا مونوسيتوژنزآلودگي به  -3-2
صد عدد  در مطالعه انجام گرفته در شهركرد تعداد يك   

هـاي   از فروشگاه 1387مرغ در تابستان و بهار سال  تخم
مشـاهده گرديـد كـه    . بـرداري شـد   بزرگ تهيه و نمونـه 

گرفته شد لذا نتيجه . باشند كدام آلوده به ليستريا نمي هيچ
كه آلودگي به ليستريا خطر بهداشتي جدي در آن منطقـه  

  . (Ghasemian Safaei et al., 2011)باشد  نمي
   

  آلودگي به سالمونلا    -4-2
مـرغ بـه سـالمونلا و     با توجه به اهميت آلودگي تخـم    

هــاي ناشــي از آن  بيشــترين درصــد وقــوع مســموميت 
خلاصـه  . اسـت  تر مطالعات انجام گرفته بيشتر و گسترده

بـه  مرغ  تخمتحقيقات انجام شده در مورد ميزان آلودگي 
  .آورده شده است 3در جدول شماره  سالمونلا
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 مرغ به سالمونلا تخمتحقيقات انجام شده در مورد ميزان فراواني آلودگي  -3جدول 
  منبع  توضيحات  سال  منطقه  (%)فراواني 

 Jamshidi, 1984 آلودگي پوسته 1363 شيراز  4/0
 Jamshidi, 1984 مرغآلودگي زرده تخم 1363 شيراز  2/0
 Afsharnia, 1996 - 1371 اروميه  75/0
 Nemati, 1993 - 1372 شيراز  6/0
 Farboud, 1995 مرغ بوميتخم 1374 شيراز  8/0

 Farboud, 1995 مرغ صنعتيتخم 1374 شيراز  صفر
 Hosainzadeh, 1997 آلودگي پوسته 1374 اهواز  78/0
 Hosainzadeh, 1997 آلودگي محتويات 1374 اهواز  26/0
 Afsharnia, 1996 آلودگي محتويات 1375 اروميه  75/0
 Hadian Rasnaie et al., 1999 مرغ صنعتيتخم 1376 تهران  75/0

 Fazlara, 2001 مرغ بوميتخم 1380 قزوين  4

 Fazlara, 2001 مرغ صنعتيتخم 1380 قزوين  صفر

 Hamedi et al., 2002 آلودگي پوسته 1381 مشهد  74/0
 Hamedi et al., 2002 آلودگي محتويات 1381 مشهد  صفر
 Dalirannia, 2004 آلودگي پوسته 1382 اهواز  4

 Dalirannia, 2004 آلودگي محتويات 1382 اهواز  1

 Asadi, 2004 اردكمحتويات تخم 1383 اهواز  صفر

 Asadi, 2004 اردكپوسته تخم 1383 اهواز  3

 Akrami Mohajer et al., 2004 آلودگي پوسته 1383 رفسنجان  2

 Mayyahi et al., 2005a محتويات تخم بوقلمون 1384 خوزستان  صفر

 Mayyahi et al., 2005a پوسته تخم بوقلمون 1384 خوزستان  2

 Aghazadeh Mashgi et al., 2005 مرغ بوميتخم 1384 كازرون  صفر

 Ahmadi, 2008 مرغ بوميحتويات تخمم 1387 اروميه  1

 Ahmadi, 2008 مرغ بوميپوسته تخم 1387 اروميه  2

 Ghasemian Safaei et al., 2011 مرغ صنعتيتخم 1387 شهركرد  صفر

 Jamshidi et al., 2010 مرغپوسته تخم 1387 مشهد  6/1
 Jamshidi et al., 2010 مرغمحتويات تخم 1387 مشهد  صفر
 Aminzare et al., 2009 مرغ صنعتيزرده تخم 1388 اروميه  6

 Daneshvar, 2010 بوقلمونتخم 1389 تهران  6/2

 PCR Nayebi et al., 2011با روش 1390 كرج  5/22

 Bahadoran et al., 2011 پوسته ومحتويات 1390 شهركرد  صفر

 Gholami-varnamkhasti et al., 2011 بوقلمونپوسته تخم 1390 اصفهان  3/3

 Askari Badouei et al., 2011 مرغتخم 1390 تهران  8/3

 Askari Badouei et al., 2011 تخم بلدرچين، غاز و اردك 1390 تهران  صفر
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  آلودگي به استافيلوكوكوس   -5-2
 هايدرصد آلودگي به استافيلوكوكوس 1372در سال    

 اين مطالعه بـر . كوآگولاز مثبت در شيراز بررسي گرديد
مرغ انجام گرفته و مشاهده شـد كـه    عدد تخم 500روي 

باشـند  ها آلوده به ايـن بـاكتري مـي    درصد از نمونه 4/1
(Nemati, 1993) . ي ديگـري   نيز مطالعـه  1385در سال

از نقـاط  شـده  آوري  مـرغ جمـع   عدد تخـم  114بر روي 
 4/17مختلف شهر شيراز انجام شد و مشاهده گرديد كه 

 Nazer et)باشند به استافيلوكوك مي ها آلوده درصد نمونه

al., 2006)  .   
  آلودگي به استرپتوكوكوس   -6-2

مـرغ   تخـم عـدد   500در شيراز تعداد  1372در سال    
آوري شده از نقاط مختلف شهر مورد بررسي قـرار   جمع

بـه  هـا آلـوده    درصـد نمونـه   8/2گرفته و مشـاهده شـد   
  ر مطالعـه د .(Nemati, 1993)باشـند   استرپتوكوكوس مي
در شيراز انجام گرفت مشاهده 1385ديگري كه در سال 

آوري شده از نقاط مختلف  جمع  مرغ تخم 114شد كه از 
 Nazer et)عدد آلوده به استرپتوكوكوس بودنـد  10شهر 

al., 2006)  .   
  گيري نتيجه

هـا روي  مطالعات انجام گرفته بيشترين بررسي در بين   
ت كـه حـاكي از اهميـت ايـن     انواع سالمونلاها بوده اس

به عنوان يـك معضـل   و بازتاب آن   مرغ آلودگي در تخم
. باشـد  در بهداشـت جامعـه مـي   بهداشـت مـواد غـذايي    

ها ماننـد آلـودگي بـه     خوشبختانه برخي از انواع آلودگي

ها نيز  كمپيلوباكتر مشاهده نشده و در مورد ساير آلودگي
لمونلاها نيـز  درمورد سـا . ميزان وقوع آن بالا نبوده است

هاي بومي و آن هـم    مرغ بيشترين درصد آلودگي در تخم
آلودگي كـم   ه بوده است كه گرچه نسبتدر ناحيه پوست

به  .ولي از اهميت بهداشتي بسيار بالائي برخوردار است
آلوده، نحوه  رسد عواملي همچون پرندگان بومي ينظر م

هـا از نظـر حـرارت و رطوبـت       رغم ـ ذخيره نمودن تخم
هـائي كـه    داري به ويژه در نمونـه  يط، مدت زمان نگهمح

آلــوده بــه مــدفوع پرنــده بــوده و توليدكننــدگان هنگــام 
اند  سازي نسبت به تميز نمودن آنها كوتاهي نموده ذخيره

لـذا  . آفـرين باشـد   در وقوع و درصد آلودگي بسيار نقش
كنـد كـه مقامـات بهداشـتي جهـت       ضرورت ايجاب مي

با آمـوزش و آگـاه نمـودن       رغم هاي تخم كاهش آلودگي
توليدكنندگان جزئي و كلي نسـبت بـه ايـن امـر خطيـر      

  .اهتمام ورزند
  

 سپاسگزاري
بررسـي  " تحقيقـاتي  طـرح  از بخشـي  نتيجـه  مقاله اين   

بـا   غـذايي  مـواد  آلـودگي  زمينـه  در شده انجام مطالعات
 كه با است "ايران در زا بيماري هاي باكتري به دامي منشاء

جمهـوري   علـوم  فرهنگسـتان  معنـوي  و يمـال  حمايـت 
وسـيله   بـدين  كـه  اسـت  گرفتـه  صـورت  ايـران  اسلامي

  .شود مي سپاسگزاري

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

www.SID.ir

www.SID.ir


Arc
hive

 of
 S

ID

  سيد شهرام شكرفروش و همكاران                                                                                 ...هاي  بررسي مطالعات انجام شده در زمينه آلودگي مواد غذايي با منشاء دامي به باكتري
 

56 
 

  منابع
مرغـان   بررسي بيماري كمپلوبـاكتريوز در  .)1381( هاشمي، مسعود و عزيزي، عيسيپورغلام ،.عشري، محمديوسفاثني •

 .مشهد، م باليني ايرانسومين گردهمايي دامپزشكان علو. هاي شهرستان بابل مرغداري

 يدكترا نامهانيپا. هياروم شهرستان در يمصرف يبوم يها مرغ تخم در يسالمونلائ يآلودگ يابيارز .)1387( الهام ،ياحمد •
 .هياروم دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشك

 ،دامپزشـكي  دكتـري  امـه نپايـان . اهـواز  مصرفي اردك تخم در سالمونلايي آلودگي ميزان ررسيب). 1383( رضا اسدي، •
 .اهواز چمران شهيد دانشگاه ،دامپزشكي دانشكده

 يدكتـرا  نامـه اني ـپا. هياروم شهرستان يمصرف يهامرغ تخم در يسالمونلائ يآلودگ يبررس .)1375( يتق محمد ا،يافشارن •
 .هياروم دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشك

مـرغ تخـم  باكتريـائي  آلودگي ميزان بررسي ).1383( سهيل ،اسكندري و شهرام سيد شكرفروش، ،.فاطمه مهاجر، اكرمي •
  .يزد، غذا ايمني و بهداشت كشوري همايش. رفسنجان شهرستان مصرفي هاي

ي دكتـرا  نامـه اني ـپا. سـالمونلا  انواع به هياروم شهرستاني مصرف وريط گوشتي آلودگي بررس .)1371( رضايعل ،يروانيا •
 .هياروم دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشك

ليسـتريا  هـاي آبـي در چگـونگي وضـعيت آلـودگي       بررسـي نقـش سـردكن   ). 1386(ميثاقي، علي  و آخوندزاده، افشين •
 .69-74 ):3( 4 ،مجله علوم و صنايع غذايي. هاي صنعتي استان آذربايجان غربي هاي مرغ در كشتارگاه لاشه مونوسيتوژنز

هـاي بـومي   مـرغ  در تخم بررسي وجود سالمونلا). 1385( فخاري، اصغر و قيزهرايي صالحي، ت ،.آقازاده مشگي، مهزاد •
 .111-114): 3( 4مجله علوم غذايي و تغذيه، . شهرستان كازرون

هاي طيور مصرفي در شهر شيراز به كمپيلوباكترهـا و اثـرات    بررسي ميزان آلودگي لاشه). 1372(بصيري تبريزي، جمال  •
 .دانشكده دامپزشكي، دانشگاه شيراز دامپزشكي، دكتراي عمومي نامه پايان .آن در بهداشت عمومي

، نامه دكتـراي عمـومي دامپزشـكي    پايان .كمپيلوباكتر ژژونيبررسي آلودگي لاشه مرغ به  .)1366(بيگدلي زنجاني، رحيم  •
 .دانشگاه تهران دانشكده دامپزشكي،

هاي مصـرفي شـيراز و اهميـت آن از نظـر     مرغ بررسي ميزان آلودگي سالمونلايي در تخم). 1363(جمشيدي، احمدعلي  •
 .دانشكده دامپزشكي، دانشگاه شيراز، دكتراي عمومي دامپزشكينامه  پايان .بهداشت عمومي

از ( HACCPهاي صنعتي مرغ تبريز با اسـتفاده از سيسـتم    مطالعه مخاطرات بهداشتي كشتارگاه). 1382( جوادي، افشين •
دانشـكده دامپزشـكي دانشـگاه آزاد اسـلامي، واحـد علـوم و        ،بهداشت مواد غـذايي دكتري  نامه پايان. )توليد تا مصرف

 .تحقيقات

بررسـي ميـزان   ). 1384( عابدي، موسي و ارفعي آخوله، اكبر ،.زارع نژاد، حسن ،.جلالي ميلاني، محمد ،.جوادي، افشين •
چهـاردهمين كنگـره   . 82ال كننده در گوشـت مـرغ در س ـ   از كشتارگاه تا دست مصرف استافيلوكوكوس آرئوسآلودگي 

   .دامپزشكي، تهران، ايران
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نامه دكتراي عمومي  پايان .هاي گوشتي در انتقال عفونت سالمونلائي به انسان مطالعه نقش جوجه .)1376(چپردار، جواد  •
 .دانشگاه تهران ، دانشكده دامپزشكي،دامپزشكي

مرغ محلي  بررسي آلودگي سالمونلا در دو نوع تخم). 1381( جواد ،قناعت و محمدجواد ،پري زاده، .عبدالكريم ،حامدي •
  .67-71 :45، مجله دانشكده پزشكي مشهد .1379-80مشهد، ) عج(و ماشيني در آزمايشگاه بيمارستان قائم 

هاي مصرفي اهواز و اهميت آن از نظر بهداشت  مرغ بررسي ميزان آلودگي سالمونلايي تخم). 1376( سين زاده، شهرامح •
 .دانشگاه شهيد چمران اهواز ،دانشكده دامپزشكي ،دامپزشكي دكتري نامه نپايا. عمومي

هـاي   بررسـي مقـدماتي آلـودگي مـرغ    ). 1382( قاضي سعيدي، كيـومرث  و محمدي، مريم ،.حكيمي نجف آبادي، شهلا •
 . تهران، شناسي ايرانششمين كنگره سراسري ميكروب. مصرفي شهر تهران به سالمونلاهاي مختلف

شده  هاي قرمز و مرغ عرضه در گوشت ژژوني كمپيلوباكتربررسي ميزان شيوع آئروموناس و ). 1383( محمد خليفه قلي، •
-پايان نامه كارشناسي ارشد ميكـروب . هاي مناطق تحت نظارت دانشگاه علوم پزشكي تهران ها و مرغ فروشي در قصابي

  .اني تهراندانشگاه علوم پزشكي و خدمات بهداشتي درم ،دانشكده بهداشت ،شناسي

هاي مصرفي به باكتري سالمونلا در تهران، شـانزدهمين   بررسي ميزان آلودگي تخم بوقلمون). 1389(دانشور، احمدرضا  •
 .تهران. كنگره دامپزشكان ايران

هاي ميكـروب سـالمونلا و تعيـين حساسـيت      جستجوي گونه ). 1384( بكايي، سعيد و حميد، هرمز ،.درداري، شهرام  •
 . تهرانچهاردهمين كنگره دامپزشكي ايران، . بندي شده شهر تهران درگوشت مرغ بستههاي آن  گونه

هـاي صـنعتي   بررسي ميزان آلودگي سالمونلايي در طيور گوشتي مرغـداري ). 1363(دشتي رحمت آبادي، محمدحسين  •
 .زشكي، دانشگاه شيراز، دانشكده دامپدامپزشكي دكتري پايان نامه. شيراز و حومه و اهميت آن از نظر بهداشت عمومي

 ،دامپزشـكي  دكتري نامه پايان. اهواز مصرفي بومي هاي مرغ تخم در سالمونلايي آلودگي بررسي ).1383( علي نيا، دليران •
  .اهواز چمران شهيد دانشگاه ،دامپزشكي دانشكده

يكروبـي خميـر مـرغ    هاي م خصوصيات شيميايي و آلودگي ). 1382( آقايي، صمد و يوسفي، رمضانعلي ،.رحيمي، فاتح •
 . تهران، شناسي ايرانششمين كنگره سراسري ميكروب. بكار رفته در سوسيس، كالباس، همبرگر

مجلـه  . هـاي عرضـه شـده بـراي مصـرف در شـهر تهـران       در مرغ ييبررسي آلودگي سالمونلا ). 1357( ركني، نوردهر •
 . 216-221): 4( 7بهداشت ايران، 

زا در نقاط بحراني خط كشتار صنعتي طيور بـر اسـاس    هاي بيماريسازي باكتريجستجو و جدا). 1379( روحي، پيمان •
 ،دانشـكده كشـاورزي   ،علوم و صنايع غـذايي  -مهندسي كشاورزي كارشناسي ارشد نامه پايان.  HACCPالگوي سيستم 
 .دانشگاه تهران

 در يبـاكتر  ني ـا بـه  مرغ گوشت يآلودگ زانيم يبررس و كايتيآنتروكول اينيرسي يجداساز .)1374( حمدرضام ،يگريرو •
 .زيتبر آزاد دانشگاه ،يدامپزشك دانشكده ،يدامپزشك يدكترا نامه انيپا. پاتوژن يهاپيسروت نييتع و زيتبر شهرستان

 پايـان نامـه  . هـاي اهـواز  هاي مـرغ كشـتارگاه   بررسي حضور انواع سالمونلا در لاشه ). 1372( سعيدي اصل، محمدرضا •
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 .دانشگاه شهيد چمران اهواز ،ده دامپزشكيدانشك ،دامپزشكي دكتري

). 1382( حجـازي، سيدحسـين   و خـاتمي مقـدم، مينـو    ،.خليفه قلي، محمـد  ،.ايزدپور، فرخ ،.سلطان دلال، محمدمهدي •
هـاي تحـت نظـارت دانشـگاه      ها و مرغ فروشي هاي قرمز و مرغ عرضه شده در قصابي بررسي شيوع يرسينيا در گوشت

 . تهران، شناسي ايرانن كنگره سراسري ميكروبششمي. علوم پزشكي تهران

 ،.گلگـار، فـرنگيس   ،.ذوالفقاريان، كوروش ،.معزاردلان، ساناز ،.مدرسي، شبنم ،.طارمي، مهناز ،.سلطان دلال، محمدمهدي •
جـدا شـده از گوشـت     Salmonella Sppبيوتيكي آنتي مقاومت بررسي ميزان). 1383( زالي، محمدرضا و صناعي، مريم

 . سمنان، )با گرايش باكتري شناسي(هفتمين كنگره سراسري ميكروب شناسي ايران . قرمز عرضه شده در تهران سفيد و

. هـاي شـهر تهـران   مرغ فروشـي  وجه درجشيوع سالمونلا در گوشت ). 1384( خواجه اميري، مسعود و ظهوريان، گيتي •
 . ، تهرانپانزدهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران

هاي سالمونلاهاي جداشده از گوشـت مـرغ، گوسـاله و گوسـفند     مقايسه انواع سروتيپ ).1376( نعسگري، غلامحسي •
دانشگاه  ،دانشكده پزشكي ،ميكروب شناسي دكتري نامه پايان. هامصرفي شهر تهران و بررسي الگوي مقاومت دارويي آن

 .تربيت مدرس

 هـاي گـيلان و   اكيان بـومي حاشـيه جنـوبي اسـتان    جداسازي سالمونلا در م .)1386(الدين  عمادي چاشمي، سيد حسام •
 .دانشگاه تهران ، دانشكده دامپزشكي،نامه دكتراي دامپزشكي پايان .مازندران

هاي شهري و روستايي بـه ميكـروب سـالمونلا در شـهر شـيراز و       مرغ بررسي ميزان آلودگي تخم ).1374( فربود، آرش •
 .دانشگاه علوم پزشكي شيراز ،دانشكده پزشكي ،پزشكي دكتري نامه پايان. حومه

هـاي صـنعتي   در يكـي از كشـتارگاه   هاي طيور كشتار شدهبررسي مقدماتي ميزان آلودگي لاشه ).1385( فرخنده، طاهره •
دانشـگاه فردوسـي    ،دانشكده دامپزشـكي  ،نامه دكتري دامپزشكي پايان. كولاي كمپيلوباكترطيور اطراف مشهد به باكتري 

  .مشهد

دوازدهمين كنگره ملـي  . هاي مصرفي شهرستان قزوين مرغ بررسي آلودگي سالمونلايي در تخم ). 1380( فضل آرا، علي •
 . تهران، ، حال و آيندهآوري، علوم و فنغذا -صنايع غذايي ايران

نظر  هاي ناحيه غرب تهران از بررسي اوليه اغذيه ). 1382 ( ابوترابي گودرزي، الهام و قائم مقامي، سهيل ،.فضل آرا، علي •
 . ، تهرانچهاردهمين كنگره ملي صنايع غذايي ايران. استافيلوكوكوس آرئوسزاي سالمونلا و  عوامل بيماري

بررسـي  ). 1388(حمـد جـواد   فـاني، م  مهدي ومشكي،  ،.محمدقهرماني،  ،.مدزاده، مح، محسن.مختاريان دلويي، حسين •
افـق  . كمپيلوبـاكتر كـولاي  و  كمپيلوباكتر ژژونـي گناباد به هاي طيور كشتار شده در كشتارگاه صنعتي  ميزان آلودگي لاشه

 .30-36): 2(15دانش، فصلنامه دانشگاه علوم پزشكي و خدمات بهداشتي درماني گناباد، 

نامه دكتـراي عمـومي    پايان .سالمونلا انتريتيديسهاي طيور اطراف تهران به  آلودگي گله بررسي .)1371(منوچهر، داوود  •
 .تهران دانشگاه ،دامپزشكي دانشكده، دامپزشكي
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 ). 1385(اهيـد  رحيمي فـرد، ن  هناز ومعيني، م ،.ريمجلالي، م ،.عصومهخضري پور، م، .هنازپيروز، ب ،.هرانگيززاده، ممهدي •
 . تبريز، نهمين كنگره تغذيه ايران. كيفيت ميكربي خمير مرغ به عنوان ماده اوليه

هاي شهرستان شـيراز بـه    هاي طيور گوشتي ذبح شده در كشتارگاه لاشهبررسي ميزان آلودگي ). 1376(مؤيدفرد، عليرضا  •
 .دانشكده دامپزشكي، دانشگاه شيراز، دكتراي عمومي دامپزشكينامه  پايان .يرسينيا انتروكوليتيكا

 بررسي آلودگي مرغان گوشتي كشتار شده در كشتار). الف1384( فرد، روزيتاكاوسي و قربانپور، مسعود ،.مياحي، منصور •
 . ، تهرانشكوفايي اقتصاد -سلامت -چهاردهمين كنگره دامپزشكي ايران، دامپزشكي. گاه اهواز به باكتري سالمونلا

بررسي ميزان آلـودگي سـالمونلايي تخـم بوقلمـون در      ).ب1384( گودرزي، محمد و قربانپور، مسعود ،.مياحي، منصور •
 . تهران، شكوفايي اقتصاد - سلامت -امپزشكيد، ي ايرانچهاردهمين كنگره دامپزشك. برخي از مناطق استان خوزستان

بررسي ميزان آلـودگي سـالمونلايي طيـور     ). 1377( ابراهيمي مطلق، كوكب و فيروزي، رويا ،.حسين خانناظر، عبداالله  •
 .98-100): 11(39 پژوهش و سازندگي،. هاهاي شيراز و تعيين سروتيپ آنگوشتي ذبح شده در كشتارگاه

مولـد  ) هـوازي (هاي مصرفي شـهر شـيراز بـه عوامـل باكتريـايي       مرغ بررسي ميزان آلودگي تخم). 1372(ن نعمتي، حس •
 .دانشكده دامپزشكي، دانشگاه شيرازدكتري دامپزشكي، نامه  پايان .مسموميت غذايي و اثر آن در بهداشت عمومي

ارزيـابي   .)1386( افشـين  ،آخوندزاده بسـتي و  عليرضا ،باهنر، .ودود ،رضويلر، .نوردهر ،ركني، .نيازي شهركي، سياوش •
دانشـگاه   مجله تحقيقات دامپزشكي. هاي صنعتي استان تهران به سالمونلا هاي طيور كشتارگاه كمي و كيفي آلودگي لاشه

  .385-389: )6(62 تهران،

و تأثير سرد كـردن  هاي مرغ در كشتارگاه صنعتي  بررسي شيوع آلودگي سالمونلايي لاشه .)1376( زهرا، هاديان رسنايي •
 .تهران، دانشكده دامپزشكي، دانشگاه نامه دكتري دامپزشكي پايان .وري بر ميزان آن غوطه

مـرغ مصـرفي    ميزان شيوع آلودگي سالمونلايي زرده تخم). 1378( حيمي، پروينر و ولايي، ناصر ،.هاديان رسنايي، زهرا •
 .207- 211): 2(4 پژوهنده، نشريه. 1376استان تهران طي سال 

هـاي صـنعتي اطـراف شـيراز و      طيور به ليستريا در كشـتارگا   بررسي آلودگي لاشه). 1370(محمد  هداوند ميرزائي، علي •
 .دانشكده دامپزشكي، دانشگاه شيرازدامپزشكي، نامه  پايان .وميماثرات آن در بهداشت ع
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Abstract 
   In this study, the contamination of poultry meat and eggs to pathogenic bacteria was investigated in 
Iran, for over three decades. Health assessment of these two products is highly important due to their 
high level of consumption and consequent health risks of food borne diseases such as salmonellosis. 
Many reports indicate the presence of majority of pathogenic bacteria such as campylobacter, 
staphylococci, salmonellas, etc. in the poultry abattoirs across the country. It seems that most of these 
contaminations had been occurred through cross contamination during slaughtering or other stages of 
processing. Although many bacterial contaminations have been reported in eggs (e.g., streptococci, 
staphylococci, or Escherichia coli), most of studies have focused on salmonella as eggs are among the 
major transmission routes of this bacterium. In several suveys, salmonella has been isolated from the 
shell of the eggs of native breeds. According to the studies, campylobacter contamination has not been 
reported. Moreober, occurrence rate with other bacteria species was very low. It seems that due to the 
high proportions of chicken meat and eggs in the food basket of community, even low levels of 
contamination could be of great concern. It was concluded that maintaining of hygienic conditions and 
improving the knowledge of producers in the food production chain could be effective in reducing the 
overall contamination of pathogenic bacterial. 
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