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  چكيده
بر  %5% و 5/2%، 1%، 5/0هاي در غلظت ).Rhus coriaria L( سماق تانوليعصاره ا باكتريايي ثرات ضدبررسي ابه منظور اين مطالعه    

 ـ اشريشياآلوده به  يشگاهي)(مدل آزما ريپتوز سوي براثت و محيط آبگوشت (مدل غذايي) پخته شده گوساله عصاره گوشت در  يلاوك
 و همچنين بررسـي اثـر ضـد    ايبه روش رقت لوله ساعت 48و 24، 12، 9، 6 ،3، هاي صفردر زمانلسيوس درجه س 15و  4دو دماي 
) عصـاره  MBCو حـداقل غلظـت كشـندگي(    )MIC( گيارنددبازيين حداقل غلظت تع انتشار چاهك و اين عصاره به روش باكتريايي
سماق تاثير قابل توجهي بر اين باكتري  اتانولينتايج حاصل از اين بررسي نشان داد كه عصاره  .صورت گرفت اين باكتري ليهسماق ع

لازم به ذكر اسـت   ).>05/0P( دنكمي داري مهارو رشد آن را در هر دو دما به صورت معني ردداهر دو مدل غذايي و آزمايشگاهي در 
 . نتايج بدست آمده از اين مطالعه نشان داد كه عصاره)>05/0P( بود تر از مدل آزمايشگاهيضعيف دل غذاييكه تاثير اين عصاره در م

  .باشدمي اشريشيا كولاي سماق داراي خاصيت ضد باكتريايي عليه باكتري اتانولي
  

  .اشريشيا كولاياثرات ضد باكتري، ، سماق: هاي كليديواژه
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  مقدمه
ده صـنعت غـذا و رعايـت اصـول     نآيرغم رشد فز به   

بهداشتي در توليـد و فـرآوري مـواد غـذايي، همچنـين      
اي كه در كارخانجات مواد غـذايي و  سختگيرانه ضوابط

ها صورت گرفته اسـت، هنـوز هـم در صـد      يا كشتارگاه
توجهي از ساكنين كشورهاي صنعتي و غير صنعتي  قابل

ثر أمت ـ هاي مضر غـذايي  ناشي از ميكروبهاي  از بيماري
 از ايـن روي يـافتن   ).Fazeli et al., 2007( شـوند  مـي 

هاي جديد بـراي بـه حـداقل رسـاندن      تركيبات و روش
هاي مضر غذايي كاملاً ضروري  رشد و فعاليت ميكروب

توجه جوامع بـه سـمت    رسد. در حال حاضر به نظر مي
گيـاهي بـا عنـوان افزودنـي      استفاده از مواد داراي منشـا 

معطوف شده است  غذاييطبيعي  ندهدار غذايي و نيز نگه
 Natural( گرايـي سـبز   اي تحت عنوان مصـرف ولهو مق

green image(   شـكل گرفتـه  ) اسـتBurt, 2004(.   بـه
ايـن تركيبـات از   دليل ويژگي منحصر به فـرد ناشـي از   

حفاظـت غـذاها در برابـر فسـاد و     ، طعـم مناسـب  قبيل 
 ه، اسـتفاده از منـابع طبيعـي از جمل ـ   افزايش مانـدگاري 

بـه عنـوان    يابند، وحشي رويش ميگياهاني كه به شكل 
 دارنده مناسب در مـواد غـذايي، از اهميـت بسـزايي     نگه

هــاي ضــدميكروبي  برخــوردار اســت. در واقــع فعاليــت
هاي گياهي سـبب شـده اسـت كـه از      ها و روغن عصاره

ثر در مواد غذايي خـام  ؤدارنده م به عنوان مواد نگه ها آن
 هاي طبيعي درمان ت داروسازي ووري نشده، صنعآو فر

 .)Politeo and Jukis, 2007جـايگزين، اسـتفاده شـود (   
عفوني كننـده جديـد و   يافتن عوامل ضدميكروبي يا ضد

 يـا صـنايع   طبيعي با هدف استفاده در صـنايع غـذايي و  
آيد و  ناپذير به شمار مي داروسازي يك ضرورت اجتناب

 ـ منطقي  ا گـذر زمـان  ترين دليل اين توجيه آن است كه ب

ــا مقاومــت چندگانــه در برابــر   ســويه هــاي ميكروبــي ب
 Kalemba andيابنـد (  هاي رايج، ظهور مي ميكروبضد

Kunicka, 2003(. ــماق ــانواده  س  Anacardiaceaاز خ
فلاوونـوس، فنوليـك اسـيد، سـيتريك اسـيد و       محتوي

 ;Delgado et al., 2004( باشـد  اسـيد مـي   تارتاريـك 

Ozcan and Erkmen, 2001 .( سماق به عنوان ادويه در
ود و ش ـ آماده مـي  هاي مختلف مناطق مختلف و به روش
 ,Reyna and Mazza( گيـرد  مـورد اسـتفاده قـرار مـي    

هاضـمه،   . در طب سنتي سماق براي درمان سوء)2007
 افــزايش قنــد خــوناشــتهايي، اســهال، خــونريزي و  بـي 

)Hyperglycemia(    رود  بـه كـار مـي)Wetheritlt and 

Pala, 1994( .  
اي، يـك بــاكتري گـرم منفــي، ميلــه   اشريشـيا كــولاي    

هوازي اختياري و از خانواده انتروباكترياسه هوازي و بي
يك باكتري مزوفيل اسـت كـه    اشريشيا كولايباشد.  مي

بهينـه  وس و دمـاي  يسلس 50تا  7-10در دامنه حرارتي 
ايجـاد  درجه سلسيوس قادر بـه رشـد اسـت.     30حدود 

در انســان از مســموميت غــذايي  وارشــي اخــتلالات گو
در  .عوارض وجود اين بـاكتري در مـواد غـذايي اسـت    

هـاي  سماق در غلظت تانوليا تحقيق حاضر تاثير عصاره
گوشـت پختـه شـده گوسـاله (مـدل      بر عصاره مختلف 

غذايي) و محيط آبگوشت تريپتـوز سـوي بـراث (مـدل     
و  4در دو دمـاي   اشريشيا كولايآلوده به  آزمايشگاهي)

 هاي مختلف به روش رقتدر زمانسلسيوس  درجه 15
ايــن عصــاره در  ضــدميكروبي و همچنــين اثــر ايلولــه

همچنـين   به روش انتشار چاهـك و هاي نام برده غلظت
 Minimum inhibitory( حداقل غلظت بازدارنده ميزان

concentration: MIC( ــندگي    و ــت كش ــداقل غلظ ح
) Minimum Inhibitory concentration: MICباكتري (
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مـورد بررسـي قـرار     اشريشـيا كـولاي   عصاره عليـه اين 
  گرفت.

  
  ها مواد و روش

  

  سماق اتانوليتهيه عصاره 
كرد تهيـه  شهر از بازار محليهسته  دارايميوه سماق    

شناسي دانشـكده   گرديد و پس از تائيد توسط بخش گياه
با استفاده از آسـياب پـودر    كشاورزي دانشگاه شهركرد،

گـرم سـماق پـودر     100از آن  اتـانولي ديد و عصاره گر
% 80ليتـر اتـانول   ميلـي  200شده به روش خيساندن در 

ساعت در دماي اتـاق و بـه دور از    24مخلوط، به مدت 
و بـا اسـتفاده از دسـتگاه     نور خورشـيد قـرار داده شـد   

روز  6بـه مـدت   سلسـيوس   درجه 37روتاري در دماي 
شد كه همه اتانول تبخير به حدي تغليظ و قرار داده شد 

. ماده بـه دسـت آمـده كـه     )Shahidi et al., 2003( شد
سخت و شكننده است از كف پتـري ديـش جـدا شـد،     

بـه   1در حجم  به نسبت وزن داخل بشر قرار داده شد و
 50(كمتـر از   استريل با حـرارت ملايـم  در آب مقطر  1

ه در اصـل  درجه) حل گرديد و سپس محلول حاصل ك ـ
 22/0 باشـد بـا اسـتفاده از فيلتـر     % مي50ق عصاره سما

ميكرون استريل شـد و تـا زمـان اسـتفاده در ظـرف در      
ــيچ ــه   پ ــال نگ ــره در يخچ ــتريل تي ــد دار اس  داري گردي

)Shahidi et al., 2003(.  
  

  روش تهيه عصاره گوشت
گوساله  شده چرختازه و گرم گوشت  250ابتدا مقدار    

زمايشـگاه انتقـال   يخ به آ به سرعت در كنارخريداري و 
ابتـدا گوشـت بـه     ،داده شد. براي تهيه عصـاره گوشـت  

 با آب مخلوط شـد سـپس در اسـتوميكر    10به  1نسبت 
)Boss, Germany ( كـاملا خـرد گرديـد.   دقيقه  10طي 

در دماي وشت ها، گ منعقد شدن پروتئين ه منظورسپس ب
 حـرارت داده ساعت  1طي مدت  سلسيوسدرجه  100

 ,Boss N84( پـور  ميلييله صافي سشد. آب گوشت به و
Germany ( ن جــدا آچربــي  ،اســتخراج ســاعت 2طــي

 121(دمـاي  سازي در اتوكلاو  منظور استريل و به گرديد
  قرار گرفت.ساعت)  1درجه سلسيوس به مدت 

  
  

هـاي مـورد    هاي مورد نياز سـماق و بـاكتري   تهيه رقت
  آزمايش  

نج لوله پ و ليتر عصاره گوشتميلي 9پنج لوله حاوي    
 ,Merck( تريپتوز سوي بـراث ليتر محيط ميلي 9حاوي 

Germany(  .بـا   اشريشيا كولايباكتري در نظرگرفته شد
ــايي  ــد شناسـ ــن   RTCC 2310كـ ــه واكسـ از موسسـ

در شـرايط اسـتريل    ابتدادر  سازي رازي تهيه شد. وسرم
منتقل گرديد  TSBتعدادي كلني باكتري به محيط كشت 

سـاعت   24يوس بـه مـدت   درجـه سلس ـ  37 دمايو در 
پس از تعيين رقت باكتري مورد  گرمخانه گذاري شدند.

هـاي   به هر كدام از لوله ،دهاي مك فارلن نظر بوسيله لوله
ليتـر از سوسپانسـيون   ميلـي  1آزمايش به طور جداگانـه  
دهنده پرگنه  واحد تشكيل  107باكتري مورد نظر با رقت 

ره گوشت و ه چهار لوله محتوي عصااضافه شد. سپس ب
از عصـاره   تريپتوز سوي براثچهار لوله محتوي محيط 

 5و  5/2، 1، 5/0هـاي   % براي رسيدن به رقت50سماق 
درصد اضافه گرديد و يك لوله محتوي عصاره گوشـت  

بـراي هـر    تريپتوز سوي براث و يك لوله محتوي محيط
باكتري به عنوان شاهد در نظرگرفته شد و به آن عصـاره  

 1، 5/0هـاي   گرديد. به منظور تهيـه رقـت  سماق اضافه ن
 درصد از سماق به ترتيب در هر لوله آزمـايش  5و  5/2،

ــر از عصــاره ميلــي 11/1، 526/0، 204/0، 101/0  50ليت
 ـاضافه  درصد سماق هـا در دو   ايـن لولـه  سـپس   د.گردي
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درجه سلسـيوس قـرار گرفتنـد تـا رفتـار       15و  4دماي 
داري  ي نگـه باكتري در دمـاي يخچـال و همچنـين دمـا    

مـورد ارزيـابي قــرار    )Temperature abuse(نامناسـب  
ساعت از  48و  24، 12،  9، 6،  3، 0هاي  زمانگيرد. در 

شـروع آزمــايش سـري رقــت تهيـه و بــه روش كشــت    
كشـت داده   تريپتوز سـوي آگـار  سطحي بر روي محيط 

 24بـه مـدت   سلسـيوس  درجـه   37شد و در انكوباتور 
هايي كه بـين   هاي پليت كلنيساعت قرار گرفت و تعداد 

  شمارش گرديد.كلني بود   300تا  30
  

  MBC و  MICتعيين مقادير
)، Serial dilution( با اسـتفاده از روش رقـت سـري      

باكتري سماق عليه  MBCو   MICاقدام به تعيين مقادير
در داخل  انتخاب و لوله آزمايش ده شد. اشريشيا كولاي

اسـتريل   تريپتوز سوي براث محيطليتر ميلينيم  لولههر 
از عصـاره  ليتـر  ميلـي سپس به اولين لوله نيم  .اضافه شد

ليتـر  ميلينيم  .% اضافه و مخلوط شد20سماق با غلظت 
اين انتقال يافت و دوم  داخل لوله به اول از لوله آزمايش

دهم ادامه يافـت و در نهايـت نـيم    عمل تا لوله آزمايش 
م دور ريختـه شـد. در   از محتويـات لولـه ده ـ  ليتـر  ميلي

هـا نـيم سـي سـي از     مرحله بعـد بـه هـر يـك از لولـه     
واحـد   106با رقت  اشريشيا كولاينسيون باكتري سوسپا
افزايش دقت  ه منظوردهنده پرگنه اضافه گرديد ب تشكيل

و اطمينان از صحت آزمايش براي هـر بـاكتري دو لولـه    
بـاكتري و نـيم   ليتـر  ميلـي كنترل يك لولـه حـاوي نـيم    

و ديگري حاوي نيم  تريپتوز سوي براث محيطليتر  يميل
تريپتـوز  محـيط  ليتـر  ميلـي عصاره سماق و نيم ليتر ميلي

ها به مدت  سپس لوله .نيز در نظر گرفته شد سوي براث
ــاي  24 ــه  سلســيوسدرجــه  37ســاعت در دم گرمخان

  ده و مـورد ارزيـابي قـرار گرفتنـد. از سـمت      گذاري ش

شـفاف بـود و    زمايشـي كـه  اولين لولـه آ هاي شاهد لوله
در نظـر    MICداد به عنـوان  گونه كدورتي نشان نمي هيچ

از لوله آزمـايش در نظـر    MBC تعيين گرفته شد. جهت
و سـه لولـه قبـل از آن كـه      MIC گرفته شده به عنـوان 

حاوي غلظـت بيشـتري از عصـاره سـماق بودنـد روي      
كشت داده شدند و پليتـي كـه    تريپتوز سوي آگارمحيط 
در نظـر   MBCهيچ باكتري رشد نكرد، به عنـوان  در آن 

  .گرفته شد
  

   )Well diffusion( روش انتشار چاهك
در اين روش با استفاده از سواپ اسـتريل از بـاكتري      

نظر بر روي محيط تريپتوز سوي آگـار كشـت داده   مورد
شد. با اسـتفاده از انتهـاي يـك پيپـت پاسـتور اسـتريل       

ر روي آن ايجاد و عصاره متميلي 2هايي به عمق  چاهك
در ميكروليتر  50به ميزان  هاي ذكر شده سماق با غلظت

ها تزريق شد و محيط تهيـه   بالا داخل هر يك از چاهك
 سلسـيوس درجـه   37ساعت در دماي  24شده به مدت 

  گرمخانه گذاري شدند.  
  

  تجزيه و تحليل آماري
تكـرار بـا اسـتفاده از نـرم      3ميانگين نتايج حاصل از    

و روش آناليز واريانس يك طرفـه   Sigma stat 2.1افزار 
  .مورد تجزيه و تحليل آماري قرار گرفت

  
  ها   يافته

نشان داد  MBCو  MIC نتايج حاصل از تعيين مقادير   
 كشندگيغلظت  و حداقل بازدارندگيكه حداقل غلظت 

  mg/mlبـه ترتيـب   اشريشيا كـولاي باكتري  ق برايسما

از ارزيــابي اثــر  حاصــل نتــايج بــود. mg/ml 50 و 25/6
بـه روش  عليه ايـن بـاكتري   عصاره سماق  ميكروبيضد
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هاي  در غلظت قطر هاله رشد انتشار چاهك نشان داد كه
ــاره ا5% و %5/2، %1، 5/0 ــانولي% از عص ــه   ت ــماق ب س

اصـل از  نتـايج ح  .بـود متـر   ميلـي  16و  12، 9، 5 ترتيب
هاي مختلف سـماق بـر   باكتريايي غلظتارزيابي اثر ضد
در  اشريشيا كـولاي  به پخته شده گوسالهعصاره گوشت 

نشـان داده شـده    1 در نمودار سلسيوسدرجه  15دماي 
 رشد بـاكتري در لولـه   دهد كهاين نتايج نشان مي .است

داري ي آزمـايش افـزايش معنـي   شاهد از ابتـدا تـا انتهـا   
% در 5در حالي كـه در غلظـت    ).>05/0P( داشته است

داري نسبت به زمـان صـفر و   پايان آزمايش كاهش معني
% و  1هـاي در غلظـت  ).>05/0P(شاهد مشاهده گرديد 

% تا پايان آزمايش ميزان باكتري نسبت به زمان صفر 5/2
داري تقريبا ثابت ماند و نسبت بـه شـاهد كـاهش معنـي    

هـاي  % در زمـان 5/0در غلظت  ).>05/0P(مشاهده شد 
ســاعت نســبت بــه زمــان صــفر افــزايش  48و  24، 12

پايـان آزمـايش نسـبت بـه      داري را نشان داد و در معني
. نتـايج  )>05/0P( داري مشاهده شـد شاهد كاهش معني

هـاي مختلـف   حاصل از ارزيابي اثر ضدباكتريايي غلظت
در  اشريشـيا كـولاي   سماق بر عصاره گوشت آلـوده بـه  

نشـان داده شـده    2در نمـودار   سـيوس سل درجه 4دماي
 دهد كه ميزان بـاكتري در لولـه  اين نتايج نشان مي .است

ي آزمايش افزايش جزئي داشـته در  شاهد از ابتدا تا انتها
از عصـاره   %5/2% و 1%، 5/0هـاي  حالي كه در غلظـت 

داري نسـبت بـه   سماق در پايان آزمـايش كـاهش معنـي   

ــد   ــان صــفر و شــاهد مشــاهده گردي در  .)>05/0P(زم
% درصـد تـا پايـان آزمـايش ميـزان بـاكتري       5/0غلظت 

نسبت به زمان صفر تقريبا ثابـت مانـد و در مقايسـه بـا     
نتـايج  ). >05/0Pداري را نشـان داد ( شاهد كاهش معني

هـاي مختلـف   حاصل از ارزيابي اثر ضدباكتريايي غلظت
 بـراث آلـوده بـه   سـوي سماق بر محيط آبگوشت تريپتوز

در نمودار  لسيوسدرجه س 15در دماي  ياشريشيا كولا
شـاهد از   ميزان رشد باكتري در لولهكه  دهدمينشان  3

ــا انتهــا ــدا ت ــيابت ــزايش معن داري داشــته ي آزمــايش اف
)05/0P<ــه در غلظــت ــاي ) در حــالي ك % و 1%، 5/0ه
-و از عصاره سماق در پايان آزمايش كاهش معني 5/2%

هده گرديـد  داري نسبت بـه زمـان صـفر و شـاهد مشـا     
)05/0P<.(  ساعت نسـبت   48% در زمان 5/0در غلظت

 داري وجود داشته و در همـه به زمان صفر افزايش معني
نسـبت بـه شـاهد     3سـاعت  ها جز زمـان صـفر و   زمان

نتايج حاصـل  ). >05/0P( داري را نشان دادكاهش معني
هاي مختلف سماق بر از ارزيابي اثر ضدباكتريايي غلظت

اشريشـيا   بـراث آلـوده بـه   سـوي تريپتوزمحيط آبگوشت 
نشـان   4 در نمـودار سلسيوس درجه  4در دماي  كولاي

شـاهد از ابتـدا تـا     كه ميزان باكتري در لولـه دهد كه مي
ي آزمايش تقريبا ثابت بوده اسـت در حـالي كـه در    انتها

هاي به كار برده شده از عصـاره سـماق در   همه غلضت
سبت به زمـان صـفر و   داري نپايان آزمايش كاهش معني

ــد  ــاهده گرديــــــ ــاهد مشــــــ  ).>05/0P( شــــــ
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  سلسيوسدرجه  15هاي مختلف عصاره سماق در دماي در عصاره گوشت حاوي غلظت اشريشياكولايتغييرات تعداد باكتري  -1نمودار 

  

  
  سلسيوس درجه 4 ماق در دمايهاي مختلف عصاره سدر عصاره گوشت حاوي غلظت اشريشياكولايتغييرات تعداد باكتري  -2نمودار 

  

   
درجه  15در دماي  يلاوكاشريشيادرصد عصاره سماق بر محيط آبگوشت تريپتوز سوي براث آلوده به  5و  5/2، 1، 5/0هاي  اثر غلظت - 3نمودار

  سلسيوس

  
درجه  4در دماي  يولاكاشريشيابه درصد عصاره سماق بر محيط آبگوشت تريپتوز سوي براث آلوده  5و  5/2، 1، 5/0هاي  اثر غلظت - 4نمودار

  سلسيوس
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  گيري بحث و نتيجه
امروزه استفاده از گياهان خوراكي، گياهان با مصـرف     

تركيبـات ضـد   پزشكي و مشتقات آنها به دليـل داشـتن   
ميكروبي قوي ومتنوع، به طور وسيعي بـراي جلـوگيري   

كـه از   شود زا استفاده مي از رشد عوامل ميكروبي بيماري
و همكـاران   شـهيدي  توان به سماق اشاره كرد.ميجمله 

كروبي سماق در تحقيقي به بررسي اثرات ضدمي )2003(
ي سـماق  ميـوه  عصـاره كـه  گزارش كردنـد  و  دپرداختن

تـري  فميكروبـي ضـعي   ضد اتاثراز نسبت به برگ آن 
و نصار عباس . )Shahidi et al., 2003( برخوردار است

 ثر ضـدميكروبي ميـوه  طي دو تحقيق ا) 2004(همكاران 
سماق را بررسي و اعلام كردنـد هنگـامي    كال و رسيده

رسـد اثـر ضـدميكروبي آن افـزايش     گيـاه مـي   كه ميـوه 
 pH آنها همچنين گزارش كردند با خنثي كـردن  .يابد مي

ها در آن .يابدكاهش مي عصاره اثر ضدميكروبي ،اسيدي
بـه  را  )Bacillus cereus( باسيلوس سرئوس اين تحقيق

 نـد دكر معرفـي  در برابر سماق ترين گونهحساس عنوان
)Nassar-Abass and Halkman, 2004, Nassar-

Abass et al., 2004( . و همكـاران   فاضـلي)در  )2007
تحقيقي كه بر روي اثـرات ضـدميكروبي سـماق انجـام     
دادند گزارش كردند جـنس باسـيلوس و بـه خصـوص     

خـود نشـان   بيشترين حساسيت را از  باسيلوس سرئوس
داده است و همچنين مقالات مختلف اثـر ضـدميكروبي   

 لوكوكوس اورئوساستافيي سماق بر ضد ا هظقابل ملاح
  .)Fazeli et al., 2007( كنندرا تاييد مي

دهد ) نشان مي2007و همكاران ( كوثرنتايج مطالعات    
ــاره  ــه عص ــوه ك ــاوتي از   مي ــادير متف ــماق داراي مق س

امل تركيبات فنلـي و آنتوسـيانين   هاي گياهي شمتابوليت
باشند و اكسيداني قوي ميهستند كه داراي خاصيت آنتي

تواند به وجود همـين  فعاليت ضدميكروبي سماق هم مي
به نظر  ).Kosar et al., 2007( تركيبات نسبت داده شود

رسد كه اثر ضدميكروبي سـماق احتمـالا مربـوط بـه      مي
-%42/14اســيد (اســيد و ماليــكميــزان بــالاي ســيتريك

  .)Wetheritlt and Pala, 1994( باشد) آن مي02/5%
ميكروبي سماق در تحقيقات نتايج متفاوت اثرات ضد   

گيـري،  تواند به تفاوت در بخش عصارهافراد مختلف مي
، غلظت اسـتفاده  گيريحلال مورد استفاده، روش عصاره

هاي ميكروبـي و روش سـنجش اثـر    ، تفاوت سويهشده
نتايج حاصـل از ايـن مطالعـه     بي مربوط باشد.ضدميكرو
داراي حساسـيت   اشريشـيا كـولاي  كه باكتري نشان داد 

 اتـانولي بالايي نسبت به فعاليـت ضـدباكتريايي عصـاره    
با توجه به رنگ و طعم مناسب سـماق،  باشد. سماق مي
ن به مدت آ ي طولانياكسيداني و نيز استفادهاثرات آنتي

 .فقدان سميت آن اسـت  نندهكشكل خوراكي كه تضمين
طبيعـي و   يدارنـده  نگـه يـك   به عنوان سماق از استفاده

ضدباكتري مناسب در مواد غذايي از جملـه گوشـت در   
هـاي شـيميايي و   دارنـده  جهت كاهش يا جايگزيني نگه

هـر چنـد كـه    . گيـرد مورد توجه قـرار   تواند مي سنتتيك
هـاي  ريويژه بر روي ساير بـاكت  مطالعات بيشتر به انجام

بـه نظـر   زا و ساير مواد غـذايي لازم و ضـروري   بيماري
با توجه به اينكه شرايط مختلف آب و  از طرفي. رسد مي

دهـد و  ثير قـرار مـي  فيزيولوژي گياه را تحت تـأ  ،هوايي
سـازد بررسـي   ثانويه گياه را متأثر مي ابوليتحتي نوع مت
ميكروبي سماق در مناطق جغرافيايي مختلـف  اثرات ضد

   .شودنهاد ميپيش
 

  اريزسپاسگ
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نويسندگان مقاله تشكر و سپاس خـود را از معاونـت      
 هـاي مـالي   به خاطر حمايـت  پژوهشي دانشگاه شهركرد

  دارند.اعلام مياين تحقيق 
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Abstract  
   The antibacterial effect of etbhanolic extract of Sumac (Rhus coriaria L.) was investigated 
quantitatively and qualitatively on Escherichia coli. The results of well diffusion test showed that 
extracts of Sumac in concentration of 0.5%, 1%, 2.5% and 5% could inhibited E. coli. In this study it was 
shown that MIC of the alcoholic extract of Sumac against E. coli was 6.25 mg/ml and its MBC against 
this bacterium was 50 mg/ml. The results from evaluation of the antibacterial effects of the Sumac 
revealed that at 4 and 15 °C, the growth of E. coli in test tubes containing meat extracts has increased 
Throughout the 48 h of incubation period. Results showed that the growth of this bacteria in different 
concentration of Sumac extract as decreased in the both tested temperatures in comparison to time zero 
(p<0.05). Furthermore, there was a significant difference in the number of microorganism at various 
times between control and experimental groups in both tested temperatures (p<0.05).  
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