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 چکیده
وٝ ثؼٙٛاٖ یىی اس  O157:H7 اؽزیؾیب وّی  ثٝ دٙیزٞبی عٙشی سِٛیس ؽسٜ زر رٚعشبٞبی ؽٟزعشبٖ ٔزاغٝ آِٛزٌی جٟز ارسیبثی ایٗ ٔغبِؼٝ

ٚ سٛسیغ  رٚعشبٞبی سِٛیساس ٞبی سقبزفی ٕ٘ٛ٘ٝسای ا٘غبٖ زر عبِٟبی اذیز ٔؼزفی ؽسٜ اعز عزاحی ٚ ثب اذذ ٞبی ثیٕبریٟٕٔشزیٗ عزٚسیخ

حبٚی آ٘شی ثیٛسیه عفىغیٓ  Tryptic Soy Brothزر ٔحیظ وؾز ٕ٘ٛ٘ٝ(  100اثشسا ٕ٘ٛ٘ٝ ٞبی دٙیز) ٌذارزٜ ؽس.ایٗ فزاٚرزٜ ثٝ اجزا 

رً٘  ٔؾىٛن ٞبیوّٙیزازٜ ؽس٘س.  آ٘شی ثیٛسیه عفىغیٓ ٚ سّٛریز دشبعیٓ وؾزب٘ىی عٛرثیشَٛ آٌبر حبٚی وٚ عذظ زر ٔحیظ ٔه

 O ٚH ، جٟز سؾریـ عزٚسیخ اؽزیؾیب وّی  آٟ٘ب ثبا٘جبْ ؽس ٚ ٚاوٙؼ  ٞبعبیز آسٖٔٛٚ  IMVCآٔیشی ٌزْ ؽسٜ ٚ ثز رٚی آٟ٘ب آسٖٔٛ 

جسا  اؽزیؾیب وّی ٞبیٌیزی ؽس. اس ثبوشزیا٘ساسٜٚ ٔیشاٖ ٕ٘ه دٙیز ٘یش  pH ثٝ رٚػ آٌّٛسیٙبعیٖٛ ٔغشمیٓ ٔٛرز آسٔبیؼ لزار ٌزفشٙس.

زر  O157:H7 اؽزیؾیب وّیٞیچ ٔٛرزی اس  ثز اعبط ٘شبیج . ػُٕ آٔسثٌٝزاْ ثٝ رٚػ وزثی ثٛئز ٞبی دٙیز، آسٔبیؼ آ٘شی ثیٛ ٕ٘ٛ٘ٝؽسٜ اس 

 غیزٞبی ٔٛرز عزٚسیخ 32وٝ ؽبُٔ سؾریـ زازٜ ؽس٘س  وّیاؽزیؾیب  ٞبیعبیز عزٚسیخ اٌزچٝ ٞبی ٔغبِؼٝ ؽسٜ ٔؾبٞسٜ ٍ٘ززیس ٕ٘ٛ٘ٝ

O157  .عٛیٝٞب، زر ثیٗ ایٗ عزٚسیخثٛز( ٖٞبی ا٘شزٚدبسٛصO125،O126، O44،O114،O86،O127،O55ٖا٘شزٚسٛوغیض ،) (O20 ،O128 ٚ )

 ٔمبْٚ ثٛز٘س. B ٚ دّی ٔیىغیٗ آٔذی عیّیٗ٘غجز ثٝ زٚآ٘شی ثیٛسیه ٞبی جسا ؽسٜ  عٛیٝسٕبْ  .( ٚجٛز زاؽشٙسO26،O111) ٚرٚسٛوغیضٖ

٘شبیج ایٗ ٔغبِؼٝ ٘ؾبٖ  (.<05/0pزار ٘جٛز ) اس ِحبػ آٔبری ٔؼٙیٚ ٕ٘ه دٙیز  pHاس ٔیشاٖ  اؽزیؾیب وّیٞبی سأثیز ٘غجز ؽیٛع عزٚسیخ

ٔٙجز ثٝ ثزٚس ٕ٘ٛزٜ ٚ ػُٕ  اؽزیؾیب وّیٞبی ٔرشّف ثؼٙٛاٖ حبُٔ ثبِمٜٛ ثزای عزٚسیخ سٛا٘ٙس ٔیدٙیزٞبی عٙشی سِٛیس ؽسٜ  زاز وٝ

    ثیٕبری زر ا٘غبٖ ؽٛز.

 .ٔمبٚٔز آ٘شی ثیٛسیىی ،دٙیز عٙشی ، O157:H7 اؽزیؾیب وّی  کلیدی: واژگبن

 

مقدمه

فّٛر عجیؼی رٚزٜ ثشري ٚ ثٝ ٔیشاٖ وٕشز  اؽزیؾیب وّی

ثبؽس. ایٗ  ٔیرٚزٜ وٛچه سٕبْ حیٛا٘بر ذٍٛ٘زْ 

یٗ آة، ٞفشٝ ٞب ٚ ٕٞچٙ غجبر ٚ زثبوشزی زر ٔسفٛع، ٌز

ثسِیُ ٚجٛز  اؽزیؾیب وّیإٞیز  ٔب٘س. ٞب ثبلی ٔیسب ٔبٜ

ای  رٚزٜ ٞبی ٞبی ثیٕبریشایی اعز وٝ ػبُٔ ثیٕبری عٛیٝ

 ثبؽس یی ا٘غبٖ ثٝ ٚیضٜ ٘ٛسازاٖ ٔیٞبی غذا ٚ ٔغٕٛٔیز

(Tabatabayi and Firouzi, 2001) .  وّیاؽزیؾیب 

زارای ٘مؼ ٟٕٔی زر ویفیز ٔٛاز غذایی اس جّٕٝ دٙیز 

ـ زر ایٗ ٔبزٜ غذایی ثؼٙٛاٖ ؽبذ اعز ٚ حضٛر آٖ

سحمیمبر  .ؽٛز آِٛزٌی ٔسفٛػی زر ٘ظز ٌزفشٝ ٔی

ٞبی ٘بؽی اس  زرفس ػفٛ٘ز 1-5ٔرشّف ٘ؾبٖ زازٜ وٝ 

ٔٛاز غذایی ثب ٔقزف ؽیز ٚ ٔحقٛلار ِجٙی ٔزسجظ 

ٛاز ٞبی ٘بؽی اس ٔ ٔٛارز ػفٛ٘ز زرفس 53اعز وٝ 

 Mansuri)ثبؽس غذایی ثؼّز دٙیزٞبی آِٛزٜ ٔی

Najand and Ghanbarpour, 2006). اؽزیؾیب وّی 

O157:H7  ای زر  ؼٙٛاٖ ثبوشزی ذٛ٘زیشی زٞٙسٜ رٚزٜث

سِٛیس وٙٙسٜ ٚرٚسٛوغیٗ لزار ٌزفشٝ  اؽزیؾیب وّیٌزٜٚ 

٘فز وٝ ٕٞجزٌز آِٛزٜ ذٛرزٜ ثٛز٘س  47ٚ اِٚیٗ ثبر زر 

٘ٛع اس  سبوٖٙٛ زٚ (.Oksuz et al., 2004) ؽسٔؾبٞسٜ 

 1ٚ2ا٘س وٝ ٚرٚسٛوغیٗ  ایٗ عْٕٛ سؾریـ زازٜ ؽسٜ

سایی ؽٛ٘سوٝ ثٝ ثبوشزی أىبٖ ثیٕبری ٘بٔیسٜ ٔی

 اؽزیؾیب وّی .(Bonyadiyan et al., 2008) زٞٙس ٔی

O157:H7  ٜٞبی ثیٕبری عٛیٝ سزیٗ ثؼٙٛاٖ یىی اس ػٕس-

وِٛیز  وٝ ایجبز سای ا٘غبٖ ٔؼزفی ؽسٜ اعز

ٕٞٛراصیه، عٙسرْ ِٕٞٛیشیه اٚرٔیه ٚ دٛردٛرای 

 ,.Jamshidi et al) وززٜسزٚٔجٛسیه سزٚٔجٛعیشٛدٙیه 

 ٚ ٔیز ٚ عبلا٘ٝ ثبػث ثزٚس چٙسیٗ ٔٛرز ٔزي (2008

اس عزیك ٔٛاز غذایی ثرقٛؿ ٔٛاز  . ایٗ ثبوشزیؽٛزٔی

ٞبی آٖ،  ٙؾبء زأی اس جّٕٝ ؽیز ٚ فزآٚرزٜغذایی ثب ٔ

 ؽٛز ٚ ٕٞجزٌز ثٝ ا٘غبٖ ٔٙشمُ ٔیٌٛؽز چزخ وززٜ 
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(Bonyadiyan et al., 2008) . َزر  1996زر عب

ثب ثبوشزی  ا٘غبٖ ٔٛرز ػفٛ٘ز 506وؾٛر اعىبسّٙس 

 .(Coia et al., 2001) ٌشارػ ؽس O157 اؽزیؾیب وّی

اؽزیؾیبوّی   سزیٗ ٔربسٖ عجیؼیغیز اس ٌبٚ، ٟٔٓ

O157:H7 ٞغشٙس. ایٗ ثبوشزی اس ٔسفٛع ، ٌٛعفٙس ٚ ثش

ٌبٚٞبی عبِٓ ٘یش جساعبسی ؽسٜ اعز، ثٙبثزایٗ ؽیز ٚ 

ٞب زر ٞبی ِجٙی سِٛیس ؽسٜ اس ؽیز ایٗ زاْ فزآٚرزٜ

ٜ ثبؽس ٕٔىٗ ثٝ عٛر ٔٙبعت دبعشٛریشٜ ٘ؾس وٝفٛرسی

 ػبُٔآ٘بِیش ٔٛاز غذایی وٝ  .اعز ثبػث ػفٛ٘ز ؽٛز

وٝ زٚس  ا٘س ثبثز وززٜ اعز ؽیٛع ثیٕبری ؽٙبذشٝ ؽسٜ

 ثبؽس ٔی O157:H7  cfu/gr 20-10اؽزیؾیبوّی ػفٛ٘ی 

(Oksuz et al., 2004).  سؾریـ ایٗ ثبوشزی زر غذا

زر ػیٗ حبَ وٝ ػبُٔ ذغز ثزای ایجبز ثیٕبری اعز 

جبز ثیٕبری زر فٛرر ٔقزف غذا ِٚی زِیّی ثز ای

حشی اٌز ثٝ سؼساز وٓ زر غذا  اؽزیؾیب وّیثبؽس.  ٕ٘ی

سایی اعز ٚ زر فٛرر ٔٛجٛز ثبؽس زارای لسرر ثیٕبری

 Bonyadiyan et) یبثس ٔیٟٔیب ؽسٖ ؽزایظ، سىثیز 

al., 2007.) 5-8ؽیز ذبْ زر زٔبی  ایٗ ثبوشزی زر 

سٛا٘س س٘سٜ  رٚس ٔی 14حسالُ ثٕسر  ٌزاز زرجٝ عب٘شی

ٌزاز ثؼس  زرجٝ عب٘شی 22سؼساز آٖ زر زٔبی  ثٕب٘س ِٚی

 (.Chapman, 2000) یبثس ز وبٞؼ ٔیغزػرٚس ث 4اس 

ثب سٛجٝ ثٝ ایٙىٝ ایٗ ثبوشزی زر ثٟساؽز ا٘غبٖ إٞیز 

زارز ٚ ثب سٛجٝ ثٝ ایٙىٝ سبوٖٙٛ ٔغبِؼٝ جبٔؼی زر 

ذقٛؿ ٔیشاٖ آِٛزٌی دٙیز ٔحّی ثٝ ایٗ عٛیٝ ثبوشزی 

ر ٍ٘زفشٝ اعز، ٔغبِؼٝ حبضز زر ٔٙغمٝ ٔزاغٝ فٛر

ٔیشاٖ آِٛزٌی دٙیز ٔحّی ثٝ ایٗ عٛیٝ  ٌززیس سبعزاحی 

 ٔٛرز ارسیبثی لزار ٌیزز.

 مواد و روش کبر

ٔبٜ عبَ  سب ٟٔز 1391ایٗ سحمیك اس اعفٙس ٔبٜ عبَ 

ٕ٘ٛ٘ٝ دٙیز عٙشی اذذ ؽسٜ اس  100ثز رٚی  1392

ٌزْ  100 ٔیشاٖ رٚعشبٞبی ؽٟزعشبٖ ٔزاغٝ ا٘جبْ ؽس.

ٕ٘ٛ٘ٝ دٙیز عٙشی اس ٞز ذب٘ٛار رٚعشبیی زر ظزٚف 

اعشزیُ ٌزفشٝ ؽس زر ٔجبٚرر ید ثٝ آسٔبیؾٍبٜ ا٘شمبَ 

زر  gr 10ٞب دظ اس ٍٕٞٗ ؽسٖ، ثٝ ٔیشاٖ . ٕ٘ٛ٘ٝیبفز

ml 90   ٔحیظTryptic Soy Broth   ٜثٝ ٕٞزا

mg/lit 05/0 آ٘شی ثیٛسیه عفىغیٓ وؾز ٚ زر زٔبی 

c ˚32  ٌذاری ؽس٘س. عذظ  ذبٌ٘ٝزْعبػز  24ثٕسر

یه ِٛح اس آٖ ثٝ ٔحیظ ٔىب٘ىی عٛرثیشَٛ آٌبر ثٝ 

 mg/litآ٘شی ثیٛسیه عفىغیٓ ٚ  mg/lit 05/0ٕٞزاٜ 

 c ˚35سّٛریز دشبعیٓ ٔٙشمُ ؽسٜ ٚ زر زٔبی  5/2

ٌذاری ؽس٘س. ثزای جساعبسی  ذب٘ٝعبػز ٌزْ 24ثٕسر 

ثی رً٘ ٚ ٞبی وّٙی O157:H7 اؽزیؾیب وّیثبوشزی 

، اؽزیؾیب وّیٞبی عزٔی  جساعبسی عبیز ٌزٜٚ ثزای

وّٙی ٞبی لزٔش رً٘ جساعبسی ؽس٘س وٝ دظ اس رً٘ 

ٞب ثٝ ٔحیظ ٘ٛسزیٙز آٌبر ٔٙشمُ آٔیشی ٌزْ، سه وّٙی

ٌذاری  ذب٘ٝعبػز ٌزْ 24ثٕسر  c ˚37ٚ زر زٔبی 

ثٝ ٕٞزاٜ وؾز زر ٔحیظ  IMVCؽس٘س. عذظ آسٖٔٛ 

ٚ زر  ؽسٞب ا٘جبْ  ثز رٚی ٕ٘ٛ٘ٝ EMB  ٚTSIٞبی 

، ثزای سؼییٗ اؽزیؾیب وّی فٛرر سبئیس ثبوشزی

 اعشفبزٜ ؽس Oعزْ اذشقبفی عزٔی اس آ٘شی ٞبی ٌزٜٚ

(AOAC, 2002.) ٕٝ٘ٛ٘ ٞبی دٙیز،  ٕٞشٔبٖ ثب وؾز

pH  ٜدٙیز سٛعظ زعشٍبpH  عٙجHORIBA  َٔس(

12Fٌٜیزی ؽس ٚ ٕٞچٙیٗ ٔیشاٖ ٕ٘ه دٙیز ثب ( ا٘ساس

 ,Majedi) ٌیزی ؽسا٘ساسٜ Mohrرٚػ سیشزاعیٖٛ 

جسا ؽسٜ اس  اؽزیؾیب وّیٞبی  اس ثبوشزی (.1997

ٞبی دٙیز، آسٔبیؼ آ٘شی ثیٌٛزاْ ثٝ رٚػ وزثی  ٕ٘ٛ٘ٝ

٘جبْ ؽس. اس ثٛئز زر ٔحیظ ِٔٛز ٞیٙشٖٛ آٌبرا

آٔیىبعیٗ، ٘بِیسیىغیه  ثیٛسیىی آ٘شی ٞبی زیغه

عیّیٗ، عفبِٛسیٗ، وّزأفٙیىُ،  اعیس، آٔذی

ٙشبٔبیغیٗ، اعشزدشٛٔبیغیٗ، جعِٛفبٔشبوغبسَٚ، 

، سشزاعبیىّیٗ، Bٔیىغیٗ ٘یشزٚفٛرا٘شٛئیٗ، دّی

جٟز ثزرعی ٔمبٚٔز  ؽزوز دبزسٗ عت(سٛثزأبیغیٗ )

اعشفبزٜ  اؽزیؾیب وّی ٞبی جسا ؽسٜ عٛیٝ ثیٛسیىی آ٘شی

 اؽزیؾیب وّی اس عٛػ اعشب٘سارز ثبوشزی .ؽس

(1270PTCC )  ؽس. دظ اس ثؼٙٛاٖ ؽبٞس اعشفبز ٜ

، لغز ٞبِٝ ٕٔب٘ؼز اس ٌذاری ذب٘ٝعبػز ٌزْ 24ٔسر 

ٔزاجؼٝ ثٝ جسَٚ ٌیزی ٚ  دظ اس ا٘ساسٜٞب  رؽس ٕ٘ٛ٘ٝ

 ثیٛسیىی ثجز ؽس. ؽزوز عبس٘سٜ آ٘شی
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  نتبیج

ٕ٘ٛ٘ٝ دٙیز  100٘شبیج ایٗ ثزرعی ٘ؾبٍ٘ز ایٗ ثٛز وٝ اس 

ٔحّی ٔٛرز آسٔبیؼ، دظ اس ا٘جبْ آسٔبیؾبر ٔیىزٚثی، 

زیسٜ ٘ؾس.  O157:H7 وّیاؽزیؾیب   ٞیچ ٔٛرز ٔثجشی اس

 اؽزیؾیب وّی ٞبی زر ایٗ ٔغبِؼٝ عبیز عزٚسیخ

 Non ٞبی ٔٛرز عزٚسیخ 32عبسی ؽس٘س وٝ ؽبُٔ جسا

O157 ٞب زٚ ٔٛرز ٔزثٛط ثٝ  ثٛز. زر ٔیبٖ ایٗ عزٚسیخ

ٔٛرز ٔزثٛط  5(، O26، O55،O111) 1ٞبی ٌزٜٚ  عزٚسیخ

ٔٛرز ٔزثٛط ثٝ  4(، O86،O127) 2ٞبی ٌزٜٚ  ثٝ عزٚسیخ

( ٚ یه O44،O125،O126،O128) 3ٞبی ٌزٜٚ عزٚسیخ

 ( ثٛز٘س.O20،O114) 4ٞبی ٌزٜٚ ٔٛرز ٔزثٛط ثٝ عزٚسیخ

 عزٔی ٞبیٌزٜٚوساْ اس  ٘یش زر ٞیچ عٛیٝ جسا ؽسٜ 20

 (.1)جسَٚ فٛق ٘جٛز٘س

 ٞبی جسا ؽسٜ اس دٙیزٞبی عٙشیاؽزیؾیب وّی ٞبی عزٔی ٌزٜٚ -1 جسَٚ

 سؼساز جسایٝ عزٚسیخ ٌزٜٚ عزٔی
I O26، O55،O111 2 
II O86،O127 5 
III O44،O125،O126،O128 4 
IV O20،O114 1 

 20 20 غیز لبثُ عجمٝ ثٙسی

 32 — سؼساز وُ

 

ثیٛسیه  آ٘شی ٘غجز ثٝ زٚٞبی جسا ؽسٜ  سٕبْ عٛیٝ 

ثیؾشزیٗ  ٔمبْٚ ثٛز٘س. Bٔیىغیٗ ٚ دّی عیّیٗ آٔذی

جسا ؽسٜ ثشزسیت  اؽزیؾیب وّی ٞبی حغبعیز عٛیٝ

ٞبی آٔیىبعیٗ، ٘یشزٚفٛرا٘شٛئیٗ،  ثیٛسیه ٘غجز ثٝ آ٘شی

)جسَٚ  سٛثزأبیغیٗ ٚ ٘بِیسیىغیه اعیس ٔؾبٞسٜ ؽس

2) . 

 رٚعشبٞبی ؽٟزعشبٖ ٔزاغٝثیٌٛزاْ ثسعز آٔسٜ اس دٙیزٞبی عٙشی  ٘شبیج آ٘شی -2 جسَٚ

 ثیٛسیه ٘بْ آ٘شی
ػلأز 

 اذشقبری

غّظز زارٚ ثز 

 حغت ٔیىزٌٚزْ

 اؽزیؾیبوّیٞبی  عٛیٝ

 حغبط

 )زرفس(

 ٔمبْٚ

 )زرفس(

 ٘یٕٝ حغبط

 )زرفس(

 AN 30 29(6/90) 0(0) 3(4/9) آٔیىبعیٗ

 NA 30 26(25/81) 2(25/6) 4(5/12) ٘بِیسیىغیه اعیس

 AM 10 0(0) 32(100) 0(0) عیّیٗ آٔذی

 CF 30 0(0) 30(75/93) 2(25/6) عفبِٛسیٗ

 C 30 27(35/84) 3(4/9) 2(25/6) وّزأفٙیىُ

 SXT 75/23 18(25/56) 12(5/37) 2(25/6) عِٛفبٔشٛوغبسَٚ-ٔشٛدزیٓ سزی

 S 10 10(2/31) 11(4/34) 11(4/34) اعشزدشٛٔبیغیٗ

 GM 30 28(5/87) 3(4/9) 1(1/3) جٙشبٔبیغیٗ

 FM 300 28(5/87) 1(1/3) 3(4/9) ٘یشزٚفٛرا٘شٛئیٗ

 B PB 300 0(0) 32(100) 0(0)ٔیىغیٗ دّی

 TE 30 0(0) 25(2/78) 7(8/21) سشزاعبیىّیٗ

 ToB 10 29(6/90) 2(25/6) 1(1/3) سٛثزأبیغیٗ 

 

اس ٔیشاٖ  اؽزیؾیب وّیثزآٚرز سبثیزدذیزی ٘غجز ؽیٛع 

pH ٙیز ثب اعشفبزٜ اس رٚػ ٔسَ ِجغشیهٚ ٕ٘ه د 

(Eghbal Saeed et al., 1997)  ٘ؾبٖ زاز وٝ ثٝ اسای

 3/5ثشزسیت دٙیز ٚ ٕ٘ه آٖ،  pHٞز یه زرفس افشایؼ 

افشٚزٜ  ٞبزر دٙیز اؽزیؾیب وّی زرفس ثٝ ؽیٛع 027/0ٚ 

ٌززز، ِٚی ثز اعبط ٔمسار ػسزی وبی ٔزثغ ثسعز  ٔی

ر سبثیزدذیزی اس ِحبػ ٔمسا آٔسٜ اس ٔسَ ِجغشیه، ایٗ

ثب ٚجٛز ایٙىٝ ٘غجز  (.p>05/0زار ٘جٛز) آٔبری ٔؼٙی
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ٞبی  زر ٕ٘ٛ٘ٝ اؽزیؾیب وّیثیٙی ؽس٠ ؽیٛع ثٝ  دیؼ

سبسٜ ٚ وٟٙٝ دٙیز ثز اعبط ٔسَ ِجغشیه ثٝ سزسیت 

زرفس ثٛزٜ ٚ دٙیزٞبی سبسٜ آِٛزٌی  257/0ٚ  308/0

ثیؾشزی زاؽشٙس، ِٚی ایٗ ٔیشاٖ سفبٚر اس ِحبػ آٔبری 

ٞبی سٛفیفی ٔشغیزٞبی  آٔبرٜ (.<05/0pزار ٘جٛز ) ٔؼٙی

 ٘ؾبٖ زازٜ ؽسٜ اعز. 3سحمیك زر جسَٚ 

 

 ٞبی سٛفیفی ٔشغیزٞبی سحمیك آٔبرٜ -3جسَٚ 

 حساوثز حسالُ ا٘حزاف ٔؼیبر ٔیبٍ٘یٗ سؼساز ٕ٘ٛ٘ٝ ٔشغیز
pH 100 728/4 533/0 35/3 64/6 

 6/11 2/1 87/1 356/5 100 زرفس ٕ٘ه

 1 0 456/0 32/0 100 اؽزیؾیب وّی زرفس ؽیٛع

بحث

سای فزفز عّت ثٛزٜ یه ثبوشزی ثیٕبری اؽزیؾیب وّی

ٚ زر ٔٛاز غذایی ثؼٙٛاٖ یه ٔیىزٚة ؽبذـ ثٟساؽشی 

 اؽزیؾیب وّی ٞبی اذیزعبَ . زرحبئش إٞیز اعز

O157:H7 ٕٝٞ ٞبیی زر ثزذی ٘مبط ٌیزیثبػث ثزٚس

جٟبٖ ؽسٜ اعز ٚ ثٝ ایٗ زِیُ سٛجٝ ٔحممیٗ ٚ زعز 

ا٘سروبراٖ أٛر ثٟساؽشی را ثٝ ذٛز جّت وززٜ اعز. 

ذٛ٘زیشی زٞٙسٜ زر عبَ  اؽزیؾیب وّیٚلٛع ثیٕبری 

زر یه ذب٘ٝ عبِٕٙساٖ ٚالغ زر وؾٛر وب٘بزا  1982

ثیٕبری ٌشارػ اسفبق افشبز ٚ غذای آِٛزٜ ثؼٙٛاٖ ػبُٔ 

اس   O157:H7 اؽزیؾیب وّی جساعبسی فشایٙسٜ .ٌززیس

-1986وؾٛروب٘بزا ثیبٍ٘ز ایٗ اعز وٝ زر ثیٗ عبِٟبی 

ثیؼ اس  ، ٞز عبِٝ ٔیشاٖ جساعبسی ایٗ ٔیىزٚة1982

وٙس ٚ زر ایٗ وؾٛر ٞٓ اوٖٙٛ  زٚ ثزاثز افشایؼ دیسا ٔی

 را سؾىیُ  اؽزیؾیب وّیاوثزیز  O157:H7عزٚسیخ 

اوثز ٌشارؽبر ٔٛجٛز زر  (.Razavilar, 2003) زٞس ٔی

زٞس  ٘ؾبٖ ٔی O157:H7 اؽزیؾیبوّیذقٛؿ رزیبثی 

سزیٗ فزآٚرزٜ زأی زر ا٘شمبَ ٌٛؽز ٌبٚ ثٝ ػٙٛاٖ ٟٔٓ

وٙس ٚ ٔیشاٖ  ایٗ ػبُٔ دبسٛصٖ ثٝ ا٘غبٖ ٘مؼ ثبسی ٔی

آِٛزٌی ٌٛؽز ٌبٚ ثٝ ایٗ ثبوشزی زر وؾٛرٞبی ٔرشّف 

ثٛزٜ ٞب ٔشغیز  زرفس ٕ٘ٛ٘ٝ 0-42ثغیبر ٔشفبٚر ٚ ثیٗ 

ٞبی ِجٙی ثٝ  اعز. آِٛزٌی عبیز ٔٛاز غذایی ٚ فزآٚرزٜ

 سز ٌشارػ ؽسٜ اعز ایٗ ػبُٔ دبسٛصٖ ثغیبر دبییٗ

(Safarpour Dehkordi et al., 2014 .) سحمیمبر

ٔحممیٗ ٘ؾبٍ٘ز ایٗ اعز وٝ دٙیز حبُٔ ٔٙبعجی ثزای 

 اؽزیؾیب وّیٞبی ثیٕبریشا ٚ ٟٔبجٓ ثبوشزی  عزٚسیخ

ثز اعبط ٘شبیج  .(Bonyadiyan et al., 2008) ثبؽس ٔی

 ثسعز آٔسٜ زر سحمیك حبضز، ٔیشاٖ آِٛزٌی دٙیزٞبی

سِٛیس ؽسٜ زر رٚعشبٞبی ؽٟزعشبٖ ٔزاغٝ ثٝ  عٙشی

ثبؽس وٝ ایٗ  ففز ٔی O157:H7 اؽزیؾیب وّیثبوشزی 

زر  ٌشارػ ثب ٘شبیج اوثز ٔحممیٗ ٔغبثمز زارز.

اؽزیؾیب ای زر وؾٛر اعذب٘یب وٝ زر ٔٛرز ٚلٛع  ٔغبِؼٝ

سٛوغیٗ زر دٙیزٞبی ٌٛعفٙسی سِٛیس وٙٙسٜ ؽیٍب وّی

اس  O157:H7 اؽزیؾیب وّیا٘جبْ ؽس ٞیچ ثبوشزی 

 Caro and Garcia) ٞبی دٙیز جساعبسی ٘ؾس ٕ٘ٛ٘ٝ

Armesto, 2007).  زر سحمیمی زر وؾٛر سزویٝ وٝ ثز

ٞبی ثب ٔٙؾبء ٔٛاز غذایی ثز رٚی دٙیز  رٚی ؽیٛع دبسٛصٖ

Van otlu  فٛرر ٌزفز، ؽیٛع ففز زرفس ثبوشزی

 ٞبی دٙیز ٌشارػ ؽس اس ٕ٘ٛ٘ٝ O157:H7 اؽزیؾیب وّی

(Tekinsen and Ozdemir, 2005.)  Coia et al. 

زر سحمیمی زر وؾٛر اعىبسّٙس ٔیشاٖ آِٛزٌی  (2001)

ؽیز ذبْ ٌبٚ ٚ دٙیزٞبی حبفّٝ اس ؽیز ذبْ ثٝ ثبوشزی 

وزز٘س. را ففز زرفس ٌشارػ  O157 اؽزیؾیب وّی

ٕ٘ٛ٘ٝ دٙیز  110( اس 1393) ففزدٛرزٞىززی ٚ ٕٞىبراٖ

ٔٛرز ثبوشزی  23ٌٛعفٙسی زر ؽٟز اففٟبٖ، 

ؽٙبعبیی وزز٘س وٝ ٞیچ وساْ اس آٟ٘ب  ؽزیؾیبوّیا

 ثٙیبزیبٖ ٚ ٕٞىبراٖ٘جٛز٘س.  O157:H7 اؽزیؾیبوّی

( زر ارسیبثی ٚضؼیز آِٛزٌی دٙیزٞبی عٙشی ثٝ 1387)

چٟبرٔحبَ ٚ اعشبٖ زر اؽزیؾیب وّیٞبی  عزٚسیخ

ٞبی ثزرعی ؽسٜ عزٚسیخ  ٕ٘ٛ٘ٝ زرفس 2ثرشیبری، اس 

O157  ٞبی جسا  وساْ اس عزٚسیخ ِٚی ٞیچ وزز٘سجسا را

 زر سحمیمی وٝ سٛعظ. ٘جٛز٘س H7ؽسٜ زارای آ٘شی صٖ 

Oksuz et al. (2004)  زر وؾٛر سزویٝ فٛرر ٌزفز
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اس دٙیزٞبی  زرفس 4زر  O157:H7 اؽزیؾیب وّی

ٔغبِؼبر ادیسٔیِٛٛصیه ٘ؾبٍ٘ز . عفیسٌشارػ ؽس

سغییزار جغزافیبیی ؽیٛع ػفٛ٘ز ثب ایٗ ثبوشزی اعز. 

ٕٞچٙیٗ فزاٚا٘ی حیٛا٘بر ٔرشٖ ٘یش ػبُٔ زیٍزی ثزای 

ؽٛز. چٖٛ اوثز عٛیٝ  افشایؼ ٔٛارز آِٛزٌی ٔحغٛة ٔی

ٞب، ، دبسٛصٖ ٘یغشٙس ٚ ثزذی اس عٛیٝاؽزیؾیبوّیٞبی 

ثٙبثزایٗ  وٙٙس، جبز ٔیٞب را ایا٘ٛاع ٌٛ٘بٌٛ٘ی اس ثیٕبری

ٞبی ٔرشّف ثزای ؽٙبعبیی  ٞب ٚ ٌزٜٚ سٕبیش ثیٗ عٛیٝ

ٞبی ٔغئَٛ ؽیٛع ثیٕبری اس إٞیز ذبفی  عٛیٝ

زر ٔغبِؼٝ (. Kargar et al., 2013) ثزذٛرزار اعز

ٞبی  %( اس 32ٕٝ٘ٛ٘)اؽزیؾیب وّیعٛیٝ ثبوشزی  32اذیز 

ٞبی جسا  دٙیز ٔحّی ؽٙبعبیی ؽس. زر ثیٗ عزٚسیخ

 زر ٞز ٌزٜٚ، ثزذی ا٘شزٚدبسٛصٖؽسٜ 

(O125،O126،O44،O114،O86،O127،O55 ثزذی ٚ )

ٖ ٚرٚسٛوغیضٞبیی  ( ٚ عٛیO20،O128ٝ) ا٘شزٚسٛوغیضٖ

(O26،O111ثٛز٘س ) ٞبی جسا  وٝ اس ٘ظز سؼسز عزٚسیخ

بٖ ٚ ؽسٜ زر دٙیزٞبی عٙشی ثب ٘شبیج سحمیك ثٙیبزی

جسا ؽسٜ  ٞبی. عٛیٝ( ٔغبثمز زارز1387ٕٞىبراٖ )

ٞبی عزٔی فٛق  ٘یش زر ٞیچىساْ اس ٌزٜٚعٛیٝ( 20)

ٞبی  جٝ ثٝ ایٙىٝ زر ٔغبِؼٝ حبضز عٛیٝ٘جٛز٘س. ثب سٛ

ٞبی ٔحّی جسا ؽسٜ اعز اس دٙیز  O157زیٍزی ثجش 

سا ثٛزٖ ایٗ زر ذقٛؿ ثیٕبری سٛاٖ ثسرعشی ٕ٘ی

ٞبی  سٕبْ عٛیٝزر ایٗ ٔغبِؼٝ  ٞب اظٟبر ٘ظز وزز. عٛیٝ

 زٚ ٞبی دٙیز  ثٝ ثیؼ اس ٕ٘ٛ٘ٝجسا ؽسٜ اس  اؽزیؾیب وّی

ٔمبْٚ ثٛز٘س.  Bٔیىغیٗ عیّیٗ ٚ دّی ثیٛسیه آٔذی آ٘شی

ٞبی ثبوشزیبیی جسا ؽسٜ، ٔمبٚٔز ثبلایی  ٕٞچٙیٗ عٛیٝ

ثیٛسیه عفبِٛسیٗ ٚ سشزاعبیىّیٗ ٘ؾبٖ  ٘غجز ثٝ زٚ آ٘شی

 Prendergast et al. (2009)زاز٘س وٝ ثب ٘شبیج سحمیك 

ثب ٔقزف رٛا٘ی زارز. ( 2013ٕٞ) ٚ وبرٌز ٚ ٕٞىبراٖ

ٞب ػلاٜٚ ثز ذغز  دٙیزٞبی حبٚی ایٗ ٌٛ٘ٝ ثبوشزی

ثیٛسیه ثٝ  ٔمبْٚ ثٝ آ٘شی ٞبی سایی، ا٘شمبَ ثبوشزیثیٕبری

ثسٖ ا٘غبٖ ٚجٛز زارز وٝ ثب رػبیز افَٛ ثٟساؽشی زر 

ٞب ٚ دبعشٛریشاعیٖٛ ؽیز لجُ اس سٟیٝ سٔبٖ زٚؽؼ زاْ

٘بؽی اس آٖ دیبٔسٞبی ٌیزی اس دٙیز ٔی سٛاٖ ثغٛر چؾٓ

ایزاٖ، زر ٞز   ثز اعبط اعشب٘سارز ّٔی. جٌّٛیزی وزز

فزْ لبثُ لجَٛ اعز وّی 10ٌزْ اس ٔٛاز غذایی سب 

٘جبؽٙس  اؽزیؾیبوّیٔؾزٚط ثٝ ایٙىٝ ٞیچ یه اس آٟ٘ب 

یه عْٛ اس  زٞس وٝ سمزیجبً ِذا ایٗ ٔغبِؼٝ ٘ؾبٖ ٔی

ؽٟزعشبٖ ٔزاغٝ  دٙیزٞبی ٔحّی سِٛیسی زر رٚعشبٞبی

ثبؽس. ثغٛر عجیؼی، ثبوشزی  ٔقزف ٔی غیز لبثُ

وٝ زر زر ٌبٚعب٘بٖ ٚجٛز زارز  O157:H7اؽزیؾیبوّی

ٚیضٜ ؽیز ٚ ٞبی حبفُ اس آٖ ثٝ  فٛرر آِٛزٌی فزآٚرزٜ

ٞبی غیز دبعشٛریشٜ آٖ، أىبٖ ا٘شمبَ آٖ ثٝ  فزآٚرزٜ

ا٘غبٖ ٚجٛز زارز. عبسٔبٖ جٟب٘ی ثٟساؽز ثٝ سٕبٔی 

وؾٛرٞبی جٟبٖ ثٝ ٚیضٜ وؾٛرٞبی زرحبَ سٛعؼٝ )ثٝ 

ػّز ٘جٛز اعلاػبر وبفی زر ٔٛرز ؽیٛع ثبوشزی( دبیؼ 

آٖ را ثٝ ػٙٛاٖ یه اِٚٛیز سحمیمبسی دیؾٟٙبز ٕ٘ٛزٜ 

ثٝ زٚس ػفٛ٘ی ا٘سن اعز. ثز ٕٞیٗ اعبط ٚ ثب سٛجٝ 

ٞبی  دبیؼ ٔغشٕز ٚ ٕٞشٔبٖ ا٘ٛاع ٕ٘ٛ٘ٝایٗ ثبوشزی، 

یىی زر عبیز ٔٙبعك وؾٛر سٛفیٝ ٔٛاز غذایی ٚ وّیٙ
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