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 چکیدٌ

ّذف اص ایي  ی صیبدی سا دس هلشف وٌٌذگبى ایدبد وشدُ اػت.ّب یًگشاً M1ی لجٌی حبٍی ػن آفلاتَوؼیي ّبُ خبم ٍ فشآٍسدهلشف ؿیش

 حول تبًىشّبی خبم اص ؿیش ًوًَِ 170 ذادتؼ ثذیي هٌظَس ثَد.دس ؿیشخبم تَلیذی اػتبى لضٍیي  M1ثشسػی هیضاى آفلاتَوؼیي  ،هغبلؼِ

ٍ اص ًظش هیضاى  صهؼتبى خوغ آٍسی فللدس ؿیش ٍ ػبیش هشاوض ػشضِ ؿیش  خوغ آٍسی هشاوض كٌؼتی، ّبیداهذاسیبسخبًدبت لجٌی، و ؿیش

َػظ سٍؽ وشٍهبتَگشافی هبیغ ًبًَگشم ثش هیلی لیتش ت 5/0ی ثبلاتش اص ّبِ ًوًَ ثب اػتفبدُ اص سٍؽ الایضا هَسد ػٌدؾ ٍ M1ػن آفلاتَوؼیي 

لشاس تحلیل هَسد تدضیِ ٍ تَوی  ٍی آهبسی آًبلیض ٍاسیبًغ ّب ىثب آصهَ ّبُ ثب وبسایی ثبلا خْت تبییذ ًْبیی هَسد ثشسػی لشاس گشفتٌذ. داد

دسكذ  48/66ٍ  ثیـتش ّبِ ًوًَدسكذ  52/33اص ایي هیضاىثَد وِ ػن آفلاتَوؼیي ّب ثِ گشفتٌذ. ًتبیح هغبلؼِ حبوی اص آلَدگی توبهی ًوًَِ

 ،268/0 ، وبسخبًدبت لجٌی215/0ّبی كٌؼتی دس گبٍداسیهیبًگیي هیضاى ػن ثَدًذ.  ( ppb 5/0اػتبًذاسد ایشاى )تش اص حذ هدبص ووّب ًوًَِ

ًظبست  ّبِ ثش اػبع ایي یبفت ثش حؼت ًبًَگشم دس هیلی لیتش هـخق گشدیذ.  409/0ٍ هشاوض ػشضِ ؿیش  734/0هشاوض خوغ آٍسی ؿیش 

 ی لجٌی ضشٍسی اػت. ّبُ گؼتشدُ ٍ دلیك ثش سٍی هشاوض تَلیذ ٍ ػشضِ ؿیش ٍ فشآٍسد

 .ؿیشخبم، آفلاتَوؼیي، الایضا، وشٍهبتَگشافی هبیغ :ياشگبن کلیدی
 

مقدمٍ
 ّؼتٌذ ّبلبسذ ثبًَیِ یّب تهتبثَلی ّب يبیىَتَوؼیه

خْؾ صایی،ػشعبى ػوی، اثشات داسای اػت هوىي وِ

 ,Van Egmond) ثبؿٌذ صایی الخلمِ بلقً ٍ صایی

 ػوی ثؼیبس تشویجبت اص گشٍّی ّبآفلاتَوؼیي . (1995

 خلال دس ساحتی ثِ وِ ّؼتٌذ ّبهبیىَتَوؼیي دػتِ اص

 ػَاسم .آیٌذهی ٍخَد ثِ غزایی هَاد داسی اًجبس ٍ سؿذ

 كَست دٍ ثِهؼوَلاً  ّب يآفلاتَوؼی هلشف اص ًبؿی

 پذیذُ ثِ هشثَط وِ ػشیغ ػَاسماٍل  .گشددهی ظبّش

 خبكیت ثِ هشثَطوِ  ذوٌ ػَاسم دٍم ٍ هؼوَهیت

 حذالل .(Van Egmond, 1993) ثبؿذ  هی صاییػشعبى

وِ دس ثیي  اًذِ ؿٌبخت عجیؼت س د آفلاتَوؼیي ًَع 17

 ّؼتٌذ هْوتش B1, B2, G1, G2 ّبیآًْب آفلاتَوؼیي

(Lopez et al., 2001). وـف اص پغ ووی 

 هحممیي ،غزایی هَاد اص ُؿذ خذا یّب يآفلاتَوؼی

 یّبُ ثبلیوبًذ ٍلَع احتوبل وِ وشدًذ پیـٌْبد

 تْیِ حیَاًی یّبُ فشآٍسد دیگش ٍ ؿیش دس آفلاتَوؼیٌی

 آفلاتَوؼیي ثِ آلَدُ غزایی هَاد اص وِّبیی دام اص ؿذُ

 ػن ایي لزا پغ اص خذاػبصی داسد ٍخَد اًذُ وشد تغزیِ

 ,Van Egmond) گشفت ًبم M1آفلاتَوؼیي  ،ؿیش سد

 B1آفلاتَوؼیي  تجذیل هیضاى تحمیمبت اوثش .(1983

دسكذ ٍ  1-4سا ثیي M1دس خیشُ ثِ آفلاتَوؼیي دهَخَ

 ،(Aycicek et al., 2005) اًذ اػلام وشدُدسكذ  1-3یب 

دسكذ ًیض دس هلبسف  6ی تجذیل حتی تب ّب تٍلی ًؼج

گضاسؽ ؿذُ اػت ثِ  B1ثبلای سٍصاًِ ػن آفلاتَوؼیي

تشیي وِ خغشًبن تَاى گفتعَس خلاكِ هی

اػت دس وجذ ٍ ثب دخبلت  B1آفلاتَوؼیي وِ ّوبى ًَع

تَػظ گبٍّبی ؿیشی ػوذتبً ثِ  اوؼیذاصّبی چٌذ وبسُ

 ّیذسٍوؼی خَد تجذیل ؿذُ ٍ آفلاتَوؼیي-4هـتك 

M1 آٍسد  هی سا ثِ ٍخَد (D'Mello and 

Macdonald, 1997). لبثل وبهلاً ّبیسٍؽ چِ اگش 
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 خلَگیشی صهیٌِ دس سا تضویٌی ٌذًثتَا وِ اػتوبدی

 وـبٍسصی هحلَلات آفلاتَوؼیٌی ّبیآلَدگی اص هلوب

 ػن ّبیفشآیٌذ ولی عَس ثِ اهب ًذاسًذ، ٍخَد دٌّذ اسائِ

 غیش یب ػن ػبختوبًی تخشیت ػن، وبّؾ ؿبهل صدایی

 ثبؿذهی آفلاتَوؼیٌی ػوَم ػبصی فؼبل

(Samarajeewa et al., 1990). اًدبم تحمیمبت ًتبیح 

 وبّؾ سد ّبُ ؿیَ تشیيهْن اص یىی وِ دادُ ًـبى ؿذُ

 خلَگیشی آفلاتَوؼیٌی ػوَم ثِ هشثَط اختلالات ثشٍص

 ُاػتفبد ثب هشؽ تخن ٍ گَؿت ؿیش، دس ػوَم ایي ٍسٍد اص

 ,.Samarajeewa et al) ذثبؿهی ػن خبرة هَاد اص

 M1 آفلاتَوؼیي هدبص حذ اسصیبثی آخشیي .(1990

 اًدبم 2001 ػبل دس( JECFA) تَػظ وویتِ تخللی

 گشفتي ًظش دس ثب ّباسصیبثی ایي ثشاػبع .اػت پزیشفتِ

 ؿیش هلشف هیضاى ثبلاتشیي ٍ ػشعبى ایدبد تَاى حذاوثش

 خْبًی ثْذاؿت ػبصهبى ػشاًِ هلشف آهبس اػبع ثش

ٍخَد  ppb 05/0ٍ  5/0 حذٍد هبثیي ؿیش آلَدگی

  . تداؿتِ اػ

آهشیىب ٍ ًیض اػتبًذاسد  FDAثش اػبع اػتبًذاسد 

Codex Alimentarius  ُحذاوثش هدبص ثبلیوبًذ

  ppb 20ٍ خَسان دام 5/0دس ؿیش  M1آفلاتَوؼیي 

 صُ گیشیاثشای اًذ .(Lopez et al., 2001) ثبؿذ  هی

 صُااًذ ٍ ایوًََاػی هتفبٍت ّبیسٍؽ آفلاتَوؼیي،

 ایوًََاػی ّبیسٍؽ اص اػتفبدُ .سًذاد ٍخَد ووی گیشی

ELISA هبًٌذ
 ًیض ٍ غشثبلگشی ّبیآصهَى اًدبم ثشای 1

 ػغح دس آى یّبُ فشآٍسد ٍ ؿیش صهیٌِ دس پبیؾ

 ثشای ؿیش اص گیشیًوًَِ . دؿَهی تَكیِ وبسخبًدبت

 هـىل ٍلی اػت ػبدُ ثؼیبس آفلاتَوؼیي گیشیصُاًذا

 آى یّبُ فشآٍسد ٍ ؿیش اص ػن ایي خذاػبصی ًحَُ ػوذُ

 ;Bakirci, 2001; Ivastava et al., 2001) ثبؿذهی

Martins et al., 2004) .ِاػتفبدُ صهیٌِ دس هْن ًىت 

اص  اػتفبدُ ثب آصهَى تبییذ اًدبم ایوًََاػی، ّبیسٍؽ اص

 ;Park, 2002) گیشی ووی هبًٌذّبی اًذاصُسٍؽ

                                                           
1. Enzyme-linked Immunosorbent Aassay (ELISA) 

Rastogi et al., 2004)
 2

TLC ٍ 3
HPLC 

(Rodríguez Velasco et al., 2003; Ivastava et 

al., 2001; Bakirci, 2001 )ثبؿذ  هی.  

ثب تَخِ ثِ ػَاسم ٍ هـىلات ًبؿی اص ثمبیبی ػن 

وٌتشل ٍ  ی لجٌی،ّبُ ٍ فشآٍسد دس ؿیش M1آفلاتَوؼیي 

اهشی ضشٍسی اػت. ّذف اص ای ؿیش خبم ًظبست دٍسُ

دس  M1ایي هغبلؼِ، غشثبلگشی هیضاى ػن آفلاتَوؼیي 

ثشٍؽ الایضا ٍ تبییذ لضٍیي ؿیش خبم تَلیذی اػتبى 

هَاسد ثبلاتش اص حذ هدبص ثب سٍؽ وشٍهبتَگشافی هبیغ ثب 

  ثبؿذ.  هی وبسایی ثبلا

 کبر مًاد ي ريش

 ًوًَِ ثشداسی

 حول تبًىشّبی اص خبم شؿی ًوًَِ 170 تحمیك ایي سد

 هشاوض ،كٌؼتی ّبیداهذاسیوبسخبًدبت لجٌی،  دس ؿیش

 فللٍ دس  ػشضِ ؿیش ٍ ػبیش هشاوضؿیش  خوغ آٍسی

 ّش یه اص .گشدیذ آٍسی خوغ )ثْوي هبُ( صهؼتبى

یه ثْش  هجٌبی ثش هشاوض فَق اص ؿذُ اخز یّبِ ًوًَ

 هشاوضاص  ؿذُ اخز یّبِ ًوًَ. هحبػجِ گشدیذُ اػت

 ساع 20 اص ووتش ّبیداهذاسی ػوَهبً ؿیش سیآٍ خوغ

ی خوغ آٍسی ؿذُ اص هشاوض ػشضِ ؿیش ّبِ ٍ ًوًَ دام

یی سا وِ ثلَست سٍصاًِ الذام ثِ فشٍؽ ّبُ ػوَهبً هغبص

 )هبػت ثٌذی، ثؼتٌی فشٍؿی( ؿیش ٍ دس صهیٌِ لجٌی

. دس هَسد وبسخبًدبت ؿَدهی وٌٌذ سا ؿبهل هی فؼبلیت

حذ ثؼٌَاى یه ثْش تلمی ّب ّش ٍالجٌی ٍ گبٍداسی

هیلی  50ثِ هیضاى  ثْش یه ًوًَِ ٍّش اص گشدیذُ اػت. 

هیلی لیتشی  50هخلَف  ظشٍفدس  ؿیش خبم لیتش

 ٍوٌبس یخ خـه  دس ٍ اػتشیل ؿشوت ػَپب اخز

)ثب تَخِ ثِ دٍس ثَدى  ػبػت 6-8ظشف هذت حذاوثش

تب صهبى  دس ٍ هٌتمل آصهبیـگبُ ثِهشاوض اص آصهبیـگبُ( 

گشاد ًگْذاسی دسخِ ػبًتی -20دس فشیضس آصهبیؾ 

 هلی اػتبًذاسد سٍؽ اػبع ثش ثشداسی ًوًَِ سٍؽ .ؿذًذ

                                                           
2. Thin-layer chromatography (TLC) 

3. High-performance liquid chromatography (HPLC) 
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 كٌؼتی تحمیمبت ٍ اػتبًذاسد هَػؼِ ؿیش سیثشدا ًوًَِ

 .ثَد ایشاى

 الایضا سٍؽ

گشاد  دسخِ ػبًتی 4دس آصهبیـگبُ دس دهبی  ّبِ ًوًَ

ػپغ  . ذػبًتشیفَط ؿ g2000 دلیمِ ثب دٍس  5ثِ هذت 

ثی سٍیی سا ثِ عَس وبهل ثِ ٍػیلِ پیپت پبػتَس دٍس چش

هَسد  AFM1سیختِ ٍ هبیغ صیشیي خْت اًدبم آصهبیؾ 

 96 ویت الایضایثشای ایي هٌظَس اص  اػتفبدُ لشاس گشفت.

 یه وِ Euro-Clone ؿشوت M1تبیی آفلاتَوؼیي 

 آًتی ٍاوٌؾ پبیِ ثش وِ سلبثتی یآًضیو ایوًََآػی سٍؽ

 ّبی چبّهاػتفبدُ گشدیذ.  ؿذ،ثب  هی ثبدی آًتی طى

ؿذُ ٍ ثب  پَؿبًذُ AFM1 ضذ ثبدی آًتی ثب هیىشٍپلیت

 اػتبًذاسد یب هَخَد دس ًوًَِ ؿیش AFM1ضبفِ وشدى ا

ًؼجی ثِ غلظت  عَس ثِ ثبدی  آًتی ثب ؿذُ ثبًذ یّب ىهىب

AFM1  ٍ هشحلِ دس یوبًذُثبل خبلی هىبى ّشاؿغبل 

 پش وًَظٍگِ آًضین ؿذُ لیجل تَوؼیي ٍػیلِ ثِ ثؼذ

 ٍ ؿذُ ؿؼتِ ًـذُ ثبًذ آًضین وًَظٍگِ ػپغ .ؿًَذ هی

 ٍ ؿذُ اضبفِ ّب چبّه ثِ وشٍهَطى ٍ آًضین ثؼتشایػَ

 وٌٌذُ ػَاهل هتَلف وشدى اضبفِ ثب .ؿذًذ اًىَثِ ػپغ

 450عَل هَج  دسخزة  . ذیبث  هی صسد تغییش ثِ آثی سًگ

یضا سیذس خَاًذُ ؿذ ٍ پغ اص سػن ًبًَهتش دس یه الا

هحبػجِ  ّبِ فلاتَوؼیي دس ًوًَآٌحٌی غلظت ػن ه

 .گشدیذ

 HPLC سٍؽ

ثب وشٍهبتَگشافی فبص هؼىَع  اصدس ایي سٍؽ 

ثب تحشیه  WATER 2475ؿٌبػبگش فلَسػٌغ 

ًبًَهتش اػتفبدُ  440ًبًَهتش ٍ ثب خشٍخی  360پزیشی 

)اوتب دػیل ػیلاى(  ODSی هَسد ًیبص ّب ىگشدیذ. ػتَ

ِ ػتَى هحبفظ ثَدًذ. هیلی هتش ثِ اضبف 250×6/4

 1525WATERػشػت ػجَس فبص هتحشن تَػظ پوپ 

لجل اص اًدبم وبس خغی ثَدى  . د/. ثml/min 8َثِ هیضاى 

هٌحٌی وبلیجشاػیَى ٍ پبیذاسی ػیؼتن وشٍهبتَگشاف 

اص آفلاتَوؼیي  ت ثبثتیچه ؿذ. ثِ دفؼبت صیبد غلظ

تضسیك تب استفبع ٍ ػغح صیش هٌحٌی ثبثتی اص ػن ثب 

ثِ دػت آهذ. خْت تشػین هٌحٌی دسكذ  ±5 تفبٍت

، 5، 5/7 10ٍی هتفبٍت ٍ هتَالی ّب توبلیجشاػیَى غلظ

ًبًَگشم ثش هیلی لیتش اص  1/0، 2/0، 5/0، 1، 2، 5/2

تْیِ ٍ تضسیك ؿذ ٍ  M1 لَل اػتبًذاسد آفلاتَوؼیيحه

هٌحٌی وبلیجشاػیَى ،  ثب تَخِ ثِ ػغح صیش ًوَداس

هیىشٍلیتش اص لایِ  100ایٌىِ ثِ ثب تَخِ  تشػین ؿذ.

ّوبًٌذ سٍؽ هیبًی ثذٍى چشثی ثشای آًبلیض لاصم اػت، 

ثشداؿتِ ٍ تَػظ هیلی لیتش ؿیش  5اص ّش ًوًَِ  ،الایضا

دسخِ ػبًتیگشاد ثب  4داس، دس دهبی ػبًتشیفَط یخچبل

 گشدیذدلیمِ ػبًتشیفَط  5ٍ ثِ هذت  g 2000دٍس 

بلیض دس تَاى تب صهبى آً)ًوًَِ ّبی آهبدُ ؿذُ سا هی

 200ػپغ (گشاد ًگْذاسی وشددسخِ ػبًتی -40فشیضس 

هیىشٍلیتش اص هحلَل آهبدُ ؿذُ ثِ دػتگبُ تضسیك ؿذ. 

تضسیك یه غلظت اص  10ثؼذ اص ّش  ّبُ ثشای كحت داد

ػغح صیش هٌحٌی  هحلَل وبلیجشُ تضسیك ؿذ. ثب تَخِ ثِ

پیه ٍ لشاس دادى دس هٌحٌی وبلیجشاػیَى غلظت ػن ثش 

غلظت ٍالؼی  شم ثش هیلی لیتش هـخق ؿذ.حؼت ًبًَگ

ی هثجت هـخق ّبِ دس ًوًَ M1ػن آفلاتَوؼیي

پغ اص تؼییي غلظت دس ّش گشٍُ ثب  ّبِ ًوًَ گشدیذ.

هَسد تدضیِ ٍ  18ٍیشاػت  SPSS اػتفبدُ اص ًشم افضاس

 لشاس گشفتٌذ.  ANOVAتحلیل آهبسی 

 وتبیج

 4اص  ؿیش خبم ًوًَِ 170دس ایي هغبلؼِ هدوَػبً 

جغ تَلیذ ٍ ػشضِ ؿیش اػتبى ؿبهل وبسخبًدبت لجٌی، هٌ

ّبی كٌؼتی، هشاگض خوغ آٍسی ؿیش ٍ هشاوض گبٍداسی

ًوًَِ  55ٍ  23، 80، 12ػشضِ ؿیش فلِ ای ثِ تشتیت 

ٍخَد ػن اسصیبثی ولی اخز ٍ دس هشحلِ اٍل خْت  

لشاس  غشثبلگشیآفلاتَوؼیي، تَػظ سٍؽ الایضا هَسد 

 دس AFM1 بًگیيهیگشفتٌذ وِ دس ایي هشحلِ 

، 268/0، وبسخبًدبت لجٌی215/0كٌؼتی  ّبی گبٍداسی

ٍ هشاوض ػشضِ ؿیش  734/0هشاوض خوغ آٍسی ؿیش 

 ppb یب(ng/ml) ثش حؼت ًبًَگشم دس هیلی لیتش  409/0

اص ًظش آلَدگی  ثیـتشیياص ایي هیبى  هـخق گشدیذ.

هشاوض خوغ اخز ؿذُ اص  هشثَط ثِ ؿیشّبی، هیضاى ػن
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 ٍووتشیي آلَدگیppb 734/0 هیبًگیي ثب آٍسی ؿیش

ثب ّبی كٌؼتی هشثَط ثِ ؿیشّبی اخز ؿذُ اص گبٍداسی

ػت وِ ا ٍ ایي دسحبلی ثَد ppb 215/0 هیبًگیي

اص ًظش دسكذ آلَدگی ثبلاتش اص حذ ثیـتشیي آلَدگی 

هشثَط ثِ ؿیشّبی اخز ی اخز ؿذُ ّبِ هدبص دس ًوًَ

  لَدگیآ %72/52ػشضِ ؿیش فلِ ای ثب ؿذُ اص هشاوض 

(05/0P<)  ووتشیي آلَدگی هشثَط ثِ ؿیشّبی اخز ٍ

 دسكذ آلَدگی %33/8وبسخبًدبت لجٌی ثب ؿذُ اص 

 .(1 )خذٍل (>05/0P)  ذثبؿ  هی

 
 شدٌ اخذ يَاٍ در ومًو M1آفلاتًكسيه  ميشان -3 جديل

 تعداد ومًوٍ محل ومًوٍ بزداري
فزاياوی 

 مثبت
 درصد مثبت

SD ±مياوگيه  

 (ppb) 

 هحد پایي
(ppb) 

 حد بالا
(ppb) 

مًارد بالاتز اس 
 حد مجاس

بالاتز  درصد مًارد
 اس حد مجاس

 33/8 3 486/1 1183/1 168/1±114/1 311 31 31 لبىیكارخاوجات

 51/11 38 735/1 1349/1 135/1±153/1 311 81 81 گايداریُاي صىعتی

 33/39 9 338/3 1347/1 734/1±173/1 311 13 13 آيري شيزجمعمزاكش

 71/51 19 916/1 1383/1 419/1±167/1 311 55 55 فلٍ ايشيزعزضٍمزاكش

 

هیضاى آلَدگی ًوًَِ ؿیشّبی خوغ دس هدوَع 

( ثِ ػن هبُ آٍسی ؿذُ اػتبى دس فلل صهؼتبى )ثْوي

ثَد ثِ ػجبست دسكذ  M1 (AFM1) 100 آفلاتَوؼیي

اخز ؿذُ ػن افلاتَوؼیي   یدیگش دس ّوِ ًوًَِ ؿیشّب

ػپغ دس هشحلِ گشدیذ.  س هتفبٍت ؿٌبػبییثِ همذا

 M1هیضاى ػن آفلاتَوؼیي ی وِ یّب دٍم، توبهی ًوًَِ

اص حذ اص هدبص ؿٌبػبیی  ثیـتش الایضادس آًْب تَػظ سٍؽ 

هَسد  HPLCتَػظ سٍؽ خْت تبییذ ًْبیی ؿذُ ثَد 

دسكذ  52/33دس  هیضاىایي ػٌدؾ لشاس گشفتٌذ وِ اص 

همبدیش  ّبِ دسكذ ًوًَ 48/66ثبلاتش ٍ همبدیش  ّبِ ًوًَ

ًبًَگشم ثش  5/0اػتبًذاسد ایشاى )پبئیي تش اص حذ هدبص 

 (.2 )خذٍل ثِ تبییذ سػیذ( هیلی لیتش

 

 شدٌ اخذ يَاٍ ومًو در M1 آفلاتًكسيه جمع ي مياوگيه -1 جديل

 كل مياوگيه درصد مثبت فزاياوی مثبت تعداد ومًوٍ 
حد مياوگيه 
 پایيه

حد مياوگيه 
 بالا

بالاتز اس مًارد 
 حد مجاس

بالاتز  درصد مًارد
 اس حد مجاس

 51/33 57 833/1 1139/1 416/1 311 371 371 جمع

 
 ؿیش ثِ هیضاى آلَدگی ثب تَخِ ثِ ًتبیح ثذػت آهذُ

 ی هشثَط ثِّبِ دس ثؼضی ًوًَ M1 ػن آفلاتَوؼیي

ثشاثش حذ هدبص  23/2ثِ ثیؾ اص هشاوض خوغ آٍسی ؿیش 

 (1 )ًوَداس ؿٌبػبیی گشدیذ(  یتشًبًَگشم ثش هیلی ل 5/0)

 آٍسی خوغ هشاوض اص ؿذُ اخز یّبِ ًوًٍَ اص آًدبئیىِ 

 ٍضؼیت دادى ًـبى ثشای هٌبػجی ؿبخق، ؿیش

لزا ایي هیضاى آلَدگی  ثبؿذهی ػٌتی ّبیداهذاسی

كحیح خَسان دس فلل صهؼتبى دس  ًـبى ػذم رخیشُ

 ثبؿذ.   هی ػتبییٍهدبهغ س
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 ی خوغ آٍسی ؿذُّبِ دس ًوًَ M1بًگیي آفلاتَوؼیي همبدیش هی -1 ًوَداس

 

بحث

 ثِ دًجبل وِ ّؼتٌذ ثیَلَطیىی هَاد ّبهبیىَتَوؼیي

 ٍ تَلیذ غزایی، هَاد دس صاتَوؼیي ّبیلبسذ سؿذ

. دٌّذهی لشاس شتبثی تحت سا ّبآى ثْذاؿتی ویفیت

 اػت لاصم هلشف وٌٌذگبى ػلاهت تبهیي ثشای ثٌبثشایي

 غزایی هَاد دس هختلف ّبیىَتَوؼیيهبی همذاس ٍ ٍخَد

 حذالل سػبًذى ثِ ثشای ٍ ؿذُ اًذاصُ گیشی نئدا ثِ عَس

ایي  ًتبیح. ؿَد ثشًبهِ سیضی غزایی صًدیشُ دس آًْب

تْیِ  ّبیؿیش ًوًَِ دسكذ 100 وِ داد ًـبى هغبلؼِ 

  M1 آفلاتَوؼیي ثِ ثیؾ ون ٍ هغبلؼِ، ایي ثشای ؿذُ

اص ایي هیبى ثیـتشیي آلَدگی هشثَط وِ  داسًذ آلَدگی

 ppb هشاوض خوغ آٍسی ؿیش ثب هیبًگیي ّبیًوًَِثِ 

 ّبی ًوًَِووتشیي آلَدگی هشثَط ثِ  ٍ 734/0

. ٍ ایي ثَد ppb 215/0 ّبی كٌؼتی ثب هیبًگیيگبٍداسی

ػت وِ ثیـتشیي آلَدگی اص ًظش دسكذ آلَدگی ا دسحبلی

ُ هشثَط ثِ ّبی اخز ؿذ ثبلاتش اص حذ هدبص دس ًوًَِ

 72/52ای ثب  ی اخز ؿذُ اص هشاوض ػشضِ ؿیش فلِؿیشّب

ٍ ووتشیي آلَدگی هشثَط ثِ ؿیشّبی   آلَدگیدسكذ 

دسكذ آلَدگی  33/8اخز ؿذُ اص وبسخبًدبت لجٌی ثب 

ًوًَِ  آلَدگی ؿیَع هَسد دس هختلفی گضاسؿبت  .ثَد

 هغبلؼبت ٍ داسد ٍخَد M1 آفلاتَوؼیي ثِ ؿیش ّبی

 اص ثبلایی دسكذ هَاسد، ثیـتش دس ًیض ایشاى دس لجلی

 ّوىبساى ٍ وشین وِ ثِ عَسی. اًذدادُ ًـبى سا آلَدگی

 یاهغبلؼِ دس ٍ دسكذ 2/82 ایهغبلؼِ دس ،(1378)

 ثِ آلَدُ سا تْشاى ؿیش ًوًَِ ّبی دسكذ 3/92 دیگش

 ًـبى دیگشی هغبلؼِ ٍ وشدًذ گضاسؽ M1 آفلاتَوؼیي

 ایي ثِ ؾ ؿذُآصهبی ؿیش ًوًَِ ّبی% 76 وِ داد

 .(Kamkar, 2005) ّؼتٌذ آلَدُ هبیىَتَوؼیي

 )پیؾ ػبص B1 آفلاتَوؼیي ثِ دام غزای آلَدگی

 ثِ ؿیش آلَدگی ػبهل تشیي( هْنM1 آفلاتَوؼیي

 حضَس ٍ ؿَدهی هحؼَة M1 آفلاتَوؼیي

 فشاّن ثَدى ًـبًگش خَد ػلَفِ دس B1 آفلاتَوؼیي

 هبیىَتَوؼیي ایي تَلیذ ٍ ّبلبسذ سؿذ ثشای ؿشایظ

 خبی ثِ ؿیشی ّبیدام تغزیِ ثشای ػشد فلَل دس. اػت

 كٌؼتی غزاّبی ٍ اًجبسؿذُ ػلَفِ اص هؼوَلاً تبصُ ػلَفِ

 ایدبد ٍ لبسچْب سؿذ احتوبل وِ ؿَدهی اػتفبدُ

 ثیـتش آًْب دس B1 آفلاتَوؼیي خولِ اص ّبآفلاتَوؼیي

ثِ  سا ؿیش دس M1 آفلاتَوؼیي حضَس ًِتیددس  ٍ اػت

 احتوبلی خغشات پتبًؼیلاص عشفی  داسد. دًجبل

 اثش دس اًؼبى ثشای B1  ٍM1ثَیظُ  ّب يآفلاتَوؼی

 چٌذیي تَػظ ؿیش هلشفٍ  وـبٍسصی هحلَلات

 ,Van Egmond) اػت ُ سػیذ اثجبت ثِ هحمك

 دس خلَف ثِ اًؼبى ػلاهت دس آى خغشات .(1983
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 ثب ثؼیبس ؿیشی هحلَلات ٍ ؿیش عشیك اص ذوج ػشعبى

ؿیش پبػتَسیضُ تدبسی  M1آفلاتَوؼیي  .اػت اّویت

هَسد ػٌدؾ  ELISA ٍ HPLCدس یًَبى ثب اػتفبدُ اص 

هَسد ؿیش ثیي  32ًوًَِ ؿیش  81اص  گشفتِ اػت ٍلشاس 

ًبًَگشم  1-5/0هَسد ثیي  31ٍ  ًبًَگشم ثش لیتش 5/2-2

آفلاتَوؼیي ًَگشم ثش لیتش ًب 5هَسد ثیؾ اص  9ٍ ثش لیتش 

 ثذٍى آفلاتَوؼیي ثَدًذًیض هَسد ؿیش  9داؿتٌذ ٍ 

(Markaki and Melissari, 1997)  ٍ دس ّوچٌیي

ؿیشّبی ػش ؿیش گشفتِ یب ًیوِ ػش ؿیش  دیگشیهغبلؼِ 

گشفتِ آلَدگی ووتشی ًؼجت ثِ ّوبى ؿیشّب داؿتٌذ. 

ًوًَِ ؿیش  27اص  HPLCثِ ٍػیلِ  Gurbayدس هغبلؼِ 

لَدُ ثَدًذ وِ فمظ یه ًوًَِ ثیؾ اص حذ آدسكذ  3/59

 ثَدالیوبًتبسیَع  ٍ وَدوغهدبص اتحبدیِ اسٍپب 

(Gürbay et al., 2006).  دس ؿْش  دیگشیدس ثشسػی

ثب  %(6/76) هَسد 85ًوًَِ ؿیش خبم  111ػشاة اص 

لیتش آلَدگی  هیلیًبًَگشم ثش 28/0ٍ  015/0غلظت ثیي 

حذ  اص ی هثجت ثبلاتشّبِ دسكذ ًوًَ 40 هیضاى ٍ داؿتٌذ

 ثَدًذ لیتش(هیلی ًبًَگشم ثش 05/0دیِ اسٍپب )هدبص اتحب

(Kamkar, 2005). تـىیل  اص پیـگیشی چِ اگش

 دس هحلَل ثشداؿت اص لجل غزایی ُخیش دس آفلاتَوؼیي

 ثبؿذ، هی هـىل ثبلا، حشاست ٍ سعَثت ػلت ثِ هضاسع

 وبّؾ دس هحلَلات ایي هٌبػت ٍ كحیح رخیشُ ثب ٍلی

 فیذیه ًتبیح ثِ صیبدی حذ تب آفلاتَوؼیي تَلیذ

 .(Van Egmond, 1993) یبفت دػت تَاى هی

 ثِ اًؼبى اكلی غزای ؿیشی هحلَلات ٍ ؿیش

ت آى دس وَدوبى یٍ اّو اػت وَدوبى ٍ ّبِ ثچ خلَف

 آفلاتَوؼیي ػَاسم ثِ ًؼجت صیشا ثؼیبس ثیـتش اػت

هبّیت  دس تغییش ثشای آًْب تَاًبیی ٍ ثَدُ تش حؼبع

 ایي . تاػ ثضسگؼبلاى اص وٌذتش صاػشعبى تشویجبت

 .ؿًَذ اًگیض هخبعشُ ٍ آلَدُ اػت هوىي هحلَلات

 ثِ دام غزایی خیشُ آلَدگی وبّؾ خلَف دس همشساتی

 عثش اػب .اًذُ ؿذ تؼجیِي آفلاتَوؼی هَلذ ّبیوپه

 ٍ ثَد ثبلا ؿیش دس آفلاتَوؼیي هیضاى ،هغبلؼِ یيًتبیح ا

ت. اػ خذی هؼئلِ ػوَهی ثْذاؿت یثشا هَضَع ایي

 ػبلی حذالل هذاٍم عَس ثِ ثبیذ ؿیش هحلَلات ٍ یشؿ

 لشاس ثشسػی هَسد M1آفلاتَوؼیي آلَدگی  ًظش اص ثبس دٍ

 B1آفلاتَوؼیي هیضاى  ثَدى پبییي ایي، وٌبس دس . ذگیشً

 ایي ثِ ًیل ثشای ٍ داسد اّویت ؿیشی حیَاًبت غزای دس

ّبی هشتجظ ثب تَلیذ بىآیذ وِ ػبصهچٌیي ثش هی ّذف

ثبیؼت ثب تذاثیش ثَیظُ ػبصهبى داهپضؿىی وـَس هی،  ؿیش

ّبی لاصم ثِ تَلیذوٌٌذگبى دس خْت ٍیظُ ٍ آهَصؽ

ّشچِ ثْتش ؿذى ویفیت ٍ وبّؾ هیضاى 

ّب ٍ ػوَم وـبٍسصی دس ؿیش خبم اّتوبم  هبیىَتَوؼیي

ّبی خبم تَلیذی اص ثیـتشی ثِ خشج دٌّذ ٍ ؿیش

هَسد ثشسػی لشاس  M1ثَیظُ  ّب يتَوؼیًظشهیضاى آفلا

 ؿیشّبی آلَدُ پغ اص ؿٌبػبیی هؼذٍم گشدًذ. گشفتِ ٍ
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