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اثرتغييرات زهبى ٍ دهبي ًوک سَد سجک ثِ رٍش خطک ثر تركيت ضيويبيي، خَاظ حسي ٍ هيساى هحػَل 

 ( Oncorhynchus mykissقسل آلاي رًگيي كوبى )

 

 د٤ـ ا٭ٞبٟ ٝطٞؽـضب ٌقجب٬١ ٣ ف٬ٚ ٌقجب١ذ٤ـ، ث٨بـ٥ ،*1َٝؽٛ ٤١ٌٮ٠

 

 386: دىش٬ ٢ِؽ٣ً ٕفٕبٟ ٕفٕبٟ، عجٮق٬ ٢ٝبثـ ٣ ٍّب٣ـق٫ ف٤ٚٛ ؼا١ٍٖب٥ ٌٮلار . ٕف1٥٣

 

 چکيذُ

 سنٮٮفق٭بؼ٫ ّفؼٟ و٤ؼ ١ِٞ ٧ب٫ ـ٣ي اٝف٣ق٥. ثبٌؽ ٬ٝ ٝب٬٧ ٨ٖ١ؽاـ٫ ٧ب٫ ـ٣ي سف٭٠ ٍؽ٭٬ٞ اق ّفؼٟ و٤ؼ ١ِٞ

 ؼ٣ اثفار ٝغبٙق٦ ا٭٠ ؼـ. ـ٣ؼ ٬ٝ ّبـ ث٦ ٝب٬٧ ث٫٤ ٣ عقٜ ثػٍٮؽٟ ث٨ج٤ؼ خ٨ز ث٦ ث٦ْٚ ٨ٖ١ؽاـ٫، ٢ٝؾ٤ـ ث٦ ىَظ ٦١ ٣ ٤ٞ١ؼ٥

 ٌٮٞٮب٭٬ سفّٮت ثفسنٮٮفار ،غٍِ ـ٣ي ث٦ وجِ و٤ؼ ١ِٞ وبفز ٣12 6 قٝبٟ ع٬ ٕفاؼ ش٬وب١ ؼـخ٦ ٣10 4 ؼٝب٫

 ؼـ سّبؼى٬ "ّبٝلا ٍبٙت ؼـ ىبّش٤ـ٭٘ ـ٣ي ث٦ آقٝب٭ٍبر عفش. ٌؽ ثفـو٬ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ ضى٬ ٣غ٤اَ

 سفّٮجبر ؼـ سنٮٮفاس٬ ا٭دبؼ فثثب ١ِٞ.  ٌؽ اوشيبؼ٥ ١ِٞ ؼـِؽ 10 مٚؾز اق وجِ و٤ؼ ١ِٞ ا١دبٛ ثفا٫ ٣ ث٤ؼ٥ سْفاـ و٦

 2/1ـع٤ثز ٣ ؼـِؽ٫  13/3وبفز ثبفث ّب٧ً  12ث٦  6اىكا٭ً قٝبٟ ١ِٞ و٤ؼ اق  .ٕفؼ٭ؽ ٝب٬٧ ضى٬ ٣غ٤اَ ٌٮٞٮب٭٬

ؼـِؽ َٝؽاـ دف٣سئٮ٠ ـا  50/1ؼـِؽ ٝٮكاٟ ـع٤ثز ٣  57/3، ٧ٞس٢ٮ٠ ٕفؼ٭ؽؼـخ٦ وب١ش٬ ٕفاؼ  4ؼـ ؼٝب٫ دف٣سئٮ٠ ؼـِؽ٫ 

. ١ِٞ و٤ؼ وجِ ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٝب٬٧ ثبفث اىكا٭ً غبّىشف ٣ ١ِٞ ؼـ فض٦ٚ ٌؽ٥ ٣ فاؼ ّب٧ً ؼاؼؼـخ٦ وب١ش٬ ٕ 10ؼـ ؼٝب٫ 

سنٮٮفاس٬ ـا ؼـ ٝٮكاٟ اوٮؽ٭ش٦، زفث٬ ٣ غ٤اَ ضى٬ آٟ ث٤خ٤ؼ آ٣ـؼ. ١شب٭ح ١ٍبٟ ٬ٝ ؼ٧ؽ ٦ّ ١ِٞ و٤ؼ وجِ ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٍكٗ 

 فؼؼ.    آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ؼـقٝبٟ ّٞشف٤ٝخت س٤ٙٮؽ ٝط٤ّٗ ٝغ٤ٚة سف ث٦ ٙطبػ ّٝفه ٬ٝ ٕ

 

 ضى٬ غ٤اَ ٌٮٞٮب٭٬، سفّٮجبر وجِ، و٤ؼ ١ِٞ  ّٞبٟ، ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ  :ّٚٮؽ٫ ٣الٕبٟ

                                                      

 َٕک: يسُدِ يسٕٔل، پست انکترَٔي moghaddam_368@yahoo.com 
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 . هقذه6ِ

 اق ا١ىزب٨١ب  اوزشيبؼ٥  ّز٦  ٌؽ٥ ثبفث آثك٭بٟ ق٭بؼ ٝكا٭ب٫ 

َ  ثز٦  ٌٮلاس٬ ٢ٝبثـ -Cortes) ٭بثزؽ  س٤وزق٦  ٝزب٬٧  غّز٤

Ruiz, et al,. 2001 .)ثفا٫ اـق٬ٌ ثب دف٣سئٮ٬٢ ٢ٝجـ ٝب٬٧ 

 ا٭يزب  ـا ٬ٞ٨ٝ ١ًَ وبٜٙ مؿا٭٬ ـل٭ٜ ٭ِ ؼـ ٣ ا١ىب٨١بوز

ٜ  ٕؿٌش٦، ث٦ ١ىجز اٝف٣ق٥ .٢ّؽ ٬ٝ  ٝز٤اؼ  اق ثٮٍزشف٫  وز٨

٬ٝ ١٤ٌؽ. اىكا٭ً ١ٮبق ثز٦ مزؿا٧ب٫ فٞز٘     1ىفآ٣ـ٫ مؿا٭٬

آ٣ـ٫ ٌززؽ٥ ثزز٦ غززبعف ثززبلا ـىززش٠ وززغص ق١ززؽ٬ٕ، اقؼ٭ززبؼ 

خٞقٮز ٣ ٧ٞس٢ٮ٠ فلا٦ٍ ٢ٝزؽ٫ ثز٦ مزؿا٧ب٫ ٝش٢ز٤ؿ ؼـ     

 ـآ٭٢زؽ ٝز٤اؼ مزؿا٭٬،    ع٤ٗ وبٗ ٬ٝ ثبٌؽ. ى٠ آ٣ـ٫ ىف  ثزبقا

 ـ ـا مؿا٭٬ ٝط٤ّلار  ىبوزؽ  ٝطّز٤لار  ٣ ّزفؼ٥  سزف  ٣وزٮ

. ٢ّزؽ  ٬ٝ سجؽ٭٘ َٝب٣ٛ ٧ب٫ ىفآ٣ـؼ٥ ث٦ ـا ضىبن ٣ ٌؽ٬١

 ٣ ٌزؽ٥  ق٭زبؼسف  مزؿا٭٬  ٝز٤اؼ  ثز٦  ؼوشفو٬ قٝبٟ ١شٮد٦ ؼـ

 ٣ سنٮٮزف . ٝب١زؽ  ٝز٬  ٝطيز٤ػ  آ٨١زب  ّٮيٮزز  ٣ مؿا٭٬ اـقي

 آ٨١زب  ا١زؽ س٤ ٬ٝ ٝب٬٧ ٝث٘ مؿا٭٬ ٤ٝاؼ ٧ب٫ ىفآ٣ـؼ٥ سجؽ٭٘

٘  ث٨شزف  ّٮيٮزز  ثب ٣ خؽ٭ؽسف اٌْبٗ ث٦ ـا  ّز٦  ّزفؼ٥  سجزؽ٭

 آ٣ـؼ اـٝنبٟ ث٦ ٢٢ّؽ٥ ّٝفه ثفا٫ ١ٮك ـا خؽ٭ؽ عقٜ ضش٬

 ١٤ٕز٦  ٣وزب٭ف  ٝزب٬٧  اق اوشيبؼ٥ ث٢بثفا٭٠ (. 1378)ِيف٫، 

 اق ثىٮبـ٫ ؼـ مؿا٭٬ ٧ب٫ ىفآ٣ـؼ٥ س٤ٙٮؽ ثفا٫ ؼـ٭ب٭٬ ٧ب٫

 .(Losada, 2004 ) اوز ٭بىش٦ ـ٣اج ٧ب ٤ٍّـ

 ّز٦  اوز ىفآ٣ـ٫ ـ٨ٌ٣ب٫ اق ٭٬ْ غٍِ و٤ؼ ١ِٞ 

 ا٭ز٠  ؼـ. ٕزفؼؼ  ٝز٬  ٝزب٬٧  ؼـ خؽ٭زؽ  عقٜ ا٭دبؼ ث٦ ٢ٝدف

 ٝب٬٧ و٤ؼ ١ِٞ ثفا٫ ١ِٞ غٍِ ٧ب٫ ّف٭ىشبٗ اق ـ٣ي

 Bohdan, 1986; Munasinghe, 1999)٢٢ّزؽ  ٬ٝ اوشيبؼ٥

١يز٤ؾ ١ٞزِ ثز٦ ؼاغز٘      ثب ٧ٞكٝبٟ غٍِ و٤ؼ ١ِٞ ؼـ (.

١دززبٛ ٝزز٬ ٝب٧ٮسزز٦ ٧ززب٫ ٝززب٬٧، غززف٣ج آة اق ثبىززز ا  

 ,. Jittinandana, 2002; Sannaveerappa et alٕٮزفؼ) 

(، ٦ّ ثب اىكا٭ً قٝبٟ ١ِٞ و٤ؼ ث٦ ١ؾزف ٝز٬ ـوزؽ     2004

ٝٮكاٟ آة غبـج ٌؽ٥ اق ثبىز ثٮٍشف ثبٌزؽ. اق ؼوزز ؼاؼٟ   

                                                      
1
 Processing 

آة ٝب٬٧ ٧ٞفا٥ ثب اق ؼوز ؼاؼٟ ٍىٞش٬ اق ٤ٝاؼ آٙج٤ٝٮ٬٢ 

     ٜ  ٣2 ٤ٝاؼ س٤ٙٮؽ ٢٢ّؽ٥ عقٜ ٝز٬ ثبٌزؽ ّز٦ ضشز٬ ؼـ عقز

١ٮك اثف ٬ٝ ٕزؿاـؼ. عقزٜ، ثز٤ ٣ـ١زٔ اق غ٤ِّزٮبر       ٝب٬٧

ضى٬ ىفآ٣ـؼ٥ مزؿا٭٬ ٝطىز٤ة ٝز٬ ٌز٤ؼ ٣ ؼـ دزؿ٭في      

 ىززفآ٣ـؼ٥ س٤وززظ ّٝززفه ٢٢ّززؽ٥ ثىززٮبـ ٝزز٤ثف ٝزز٬ ثبٌززؽ 
(. ق٭فا ٧ف زَؽـ ٦ّ ٭زِ  1380،  ىبع٬ٞ، 1378)آثف٢ٝ٣ؽ، 

ٝبؼ٥ مؿا٭٬ اق ١َغ٦ ١ؾف اـقي مؿا٭٬ ؼـ وغص ثبلا٭٬ ٍفاـ 

ثبٌزؽ،س٨٢ب ؼـ ِز٤ـر ؼاٌزش٠    ؼاٌش٦ ثبٌؽ ٣ ثىٮبـ ٝنؿ٫ 

عقٜ ٝغ٤ٚة ٤ٝـؼ دؿ٭في ّٝفه ٢٢ّؽ٥ ٍفاـ ٝز٬ ٕٮزفؼ)   

(. ث٢بثفا٭٠ ٧ؽه اق ا١دزبٛ ا٭ز٠ ّزبـ ثفـوز٬     1380ىبع٬ٞ،.

سنٮٮززفار ٌززٮٞٮب٭٬، غزز٤اَ ضىزز٬ ٣ ٝٮززكاٟ ٝطّزز٤ٗ   

)ـا١ؽٝبٟ ّبـ( ٍكٗ آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ١ِٞ و٤ؼ ٌزؽ٥ ثز٦   

 ؼـخ٦ وب١ش٬ ٕفاؼ ثقزؽ اق  ٣10 4ـ٣ي غٍِ ؼـ ؼ٣ ؼٝب٫ 

وبفز ١ِٞ و٤ؼ وجِ ٣ سقٮٮ٠ سٮٞبـ ٢ٝبوزت اق   ٣12  6

ٙطبػ ث٨ٮ٦٢ ثز٤ؼٟ سفّٮجزبر ٌزٮٞٮب٭٬، غز٤اَ ضىز٬ ٣      

 ٝٮكاٟ ٝط٤ّٗ ٬ٝ ثبٌؽ.  

 

 . هَاد ٍ رٍضْب2

ٛ  ثفا٫ ٌ  ا٭ز٠  ا١دزب ٗ  ٝزب٬٧  فزؽؼ  12 سطَٮز  آلا٫ ٍزك

 ١كؼ٭٬ْ ؼـ ٝطٞؽآثبؼ ٝب٬٧ دف٣ـي ّبـٕب٥ اق ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠

٫ ـ١ٖزٮ٠ ّٞزبٟ   ٍزكٗ آلا  .ٕفؼ٭زؽ  س٨ٮز٦  ٕفٕبٟ ٨ٌفوشبٟ

 ، ثزب ١زبٛ فٚٞز٬    ٤ٝSalmonidaeـؼ اوزشيبؼ٥ اق غزب٤١اؼ٥    

Oncorhynchus mykiss   ٗ30سزب   25ث٤ؼ٥ ٣ ٝش٤وظ عز٤ 

ٕززفٛ ؼاٌززش٦ ٣  200سززب  150وززب١ش٬ ٝشززف٣ ٝش٤وززظ ٣قٟ 

 70-80ٝش٤وظ سفّٮجبر ٝب٧ٮس٦ ٧ب٫ ا٭٠ ٝزب٬٧ ٌزبٝ٘   

ؼـِؽ  زفث٬  3-8ؼـِؽ دف٣سئٮ٠ ٣  18-20ؼـِؽ ـع٤ثز

 ث٦ ٌؽٟ ٌىش٦ اق ثقؽ ٧ب ٝب٬٧ (.FAO ., 1995ث٤ؼ٥ اوز)

ِ . ٕفؼ٭ؽ١ؽ ٣قٟ ٣ آٝبؼ٥ ىٮ٦ٚ ٤ِـر  ا٭ز٠  ؼـ ّٝزفى٬  ١ٞز

 ؼـِززؽ 99.5 غٚزز٤َ ؼـخزز٦ ثززب وززؽ٭ٜ ّٚف٭ززؽ آقٝززب٭ً،

                                                      
Flavoure 

2
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ٛ  ثفا٫.  اوز ث٤ؼ٥( ثبـاٟ ؼاـ٣٭٬ ٣ ٌٮٞٮب٭٬ ٌفّز)  ا١دزب

 ىٮٚز٦  ٧ف ٣قٟ ؼـِؽ 10 ٝٮكاٟ ث٦ وجِ، و٤ؼ ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ

 ٌٮفاق٫، ـض٫٤)  ٌؽ قؼ٥ ١ِٞ آٟ ث٦ ٭٤٢ْاغز ٤ِـر ث٦

 ؽفه ؼـ سْفاـ ٧ف ٣ اوز ؼاٌش٦ سْفاـ 3 سٮٞبـ ٧ف(. 1373

 ؽزفه  ٧زف  سز٦  ا٭٢ْز٦  ض٠ٞ ٌؽ١ؽ، و٤ؼ ١ِٞ ا٫ خؽإب٦١

 ٫ ىٮٚز٦  اق ٌزؽ٥  غزبـج  ٌز٤ـاة  سب ٌؽ سقجٮ٦ و٤ـاظ ز٢ؽ

٘  ثب ؽفه ٧ف ـ٫٣ ٣ ٤ٌؼ غبـج آٟ اق ٝب٬٧  د٤ٌزب١ؽ٥  ى٤٭ز

 ٫ ؼـخزز٦ 10 ٣ 4 ؼٝزب٫  ؼ٣ ؼـ ٧زب  ١٤ٞ١ز٦  وزذه  ٣ ٌزؽ٥ 

ٟ  ٕؿٌزز  اق ثقزؽ .  ٌؽ ؼاؼ٥ ٍفاـ ٕفاؼ وب١ش٬  12 ٣ 6 قٝزب

 . ٕفؼ٭زؽ  ٣قٟ ٌزؽ٥  و٤ؼ ١ِٞ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ اق سْفاـ ٧ف وبفز

٧ف ىٮ٦ٚ ث٦ ٤ِـر خؽإب٦١ ثب غزفؼ ّز٠ ْٝزب١ٮ٬ْ غزفؼ ٣     

 ٝزز٤ـؼ َٝززؽاـ ثزز٦( ٣ 1383غىف٣ٌززب٬٧، )ٝػٚزز٤ط ٌززؽ 

 آقٝب٭ً ٧ف ثفا٫ ٝب٬٧  ٧ب٫ ىٮ٦ٚ اق ٕفٛ 7 سب 5 ١ٮبقضؽ٣ؼ

ً . ٌزؽ  اٌش٦ثفؼ آٟ اق ٟ  ٕٮزف٫  ا١زؽاق٥  ٧زب٫  آقٝزب٭  ٝٮزكا

ٟ  ٣ سَغٮزف  ٧ضزٜ،  ـ٣ي اق اوزشيبؼ٥  ثزب  دف٣سئٮ٠  سٮشفاوزٮ٤

ٛ  س٤وظ اوشػفاج ثب زفث٬ ،(1385 دف٣ا٦١،) ّٚؽاٗ  دشف٣ٙٮز٤

ِ  ،(1385 دف٣ا١ز٦، ) و٤ّى٦ٚ ـ٣ي ثب اسف  ـ٣ي س٤وزظ  ١ٞز

ٝشفثب ـٍٮٌ وزبق٫   pHس٤وظ  pH( AOAC, 1999)٨ٙ٣بـؼ

 ثزب  ـع٤ثزز شزف آة َٝغزف،   ٝٮٚز٬ ٙٮ  45ٕفٛ ٤ٌٕز ثزب   5

 ثبثزز  ٣قٟ آ٣ـؼٟ ؼوزز  ثز٦  سب ٝب٬٧ ٤ٌٕز ّفؼٟ غٍِ

 ّز٤ـ٥  ؼـ ٤ٌٕز و٤قا١ؽٟ س٤وظ غبّىشف ،(1385 دف٣ا٦١،)

 ؼـ. ٕفىززز ا١دززبٛ آ٨١ززب ـ٫٣ ،(1385 ،دف٣ا١زز٦) اْٙشف٭ْزز٬

 ٧زب  ىٮٚز٦  ثب٤١٭ز٦  ٣ ا٣ٙٮ٦ ٣قٟ اغشلاه ٝط٤ّٗ ثبقؼ٥ سقٮٮ٠

 ,.Barat, et alٌؽ ٕفىش٦ ؼـِؽ ٣ ٌؽ٥ ا٣ٙٮ٦ ٣قٟ ثف سَىٮٜ

ِ  ٧زب٫  ىٮ٦ٚ ضى٬ ٧ب٫ آقٝب٭ً ا١دبٛ ثفا٫(  (2003  ١ٞز

ِ  خزبـ٫  آة ؼـ ؼٍٮَز٦  15 ٝزؽر  ث٦ ٝب٬٧ ٌؽ٥ و٤ؼ  ١ٞز

 ـ ؼٍٮَز٦  ىزفآ٣ـؼ٥،  ثبىز  15 ٝؽر ث٦ ٣ ٕفؼ٭ؽ٥ قؼا٭٬  ثػزب

 ASTM, 1969 )  ٧ؽ١٣ٮِ ـ٣ي اق  ٧ب آقٝب٭ً. ٕفؼ٭ؽ دك

 ٣ س٤ِزٮو  سٍػٮُ، ثفا٫. ٕفؼ٭ؽ سنٮٮفاوشيبؼ٥ ا١ؽ٬ّ ثب( 

ِ  اق ىفآ٣ـؼ٥ عقٜ ٣ ث٤ ـ١ٔ، ثبىز، ب٭ى٦َٝ ٘  ٕزف٥٣  ٭ز  دب١ز

 ـ ٌزؽر،  ٧زب٫  َٝٮزبن . ٌؽ اوشيبؼ٥ ١يف٫ 10 ٧ب٫  ثىزٮب

 سفسٮزت  ّز٦  ث٤ؼ٥ دؿ٭في ٍبث٘ مٮف ٣ ٝش٤وظ غ٤ة، غ٤ة،

 اـق٭زبث٬ . ٌؽ١ؽ ؼاؼ٥ ١ٞب٭ً ٣0 1، 3، 5 ٧ب٫ وٞج٘ س٤وظ

ٗ  ثز٦  ٣ ٕفىزز  ٤ِـر اثشؽا  آـ٣ٝب ٧ب ٦١٤ٞ١ ضى٬  آٟ ؼ١جزب

ِ  س٤ِٮو ٣اٍـ ؼـ ٦ّ ٕفىز ٤ِـر عقٜ آ١بٙٮك ُ  ٭ز  ٌزػ

٘  سدفث٦ ٤ٝـؼ ؼـ ٟ  اق ضبِز  ثز٤ؼ٥  مزؿا٭٬  ٝزبؼ٥  آٟ غز٤ـؼ

 ٌزؽ  ؼاؼ٥ ىٮ٦ٚ ٧ف اق ٧ب اـق٭بة ث٦ ّبـ ا٭٠ ا١دبٛ ثفا٫. اوز

٘  اق ٦ّ ٧ب٭٬ ١ب٦ٝ دفوً ؼـ ـا ضب٦ِٚ ١شٮد٦ آ٨١ب ٣  ؼـ ٍجز

 ٕزؿاـ٫  فلاٝز ،(1 خؽ٣ٗ) ث٤ؼ ٌؽ٥ ؼاؼ٥ ٍفاـ ٌبٟ اغشٮبـ

ٟ  ثزٮ٠  ّز٦  اوزز  ؾّف ث٦ لاقٛ. ٤ٞ١ؼ١ؽ  سٮٞبـ٧زب٫  زٍزٮؽ

ِ  زٍٮؽٟ ثبـ ٧ف اق ثقؽ اـق٭بث٨ب ٝػشٚو،  ٝزب٬٧  اق سْز٦  ٭ز

 قٝزب٬١  ىبِز٦ٚ  ـفب٭زز  اق ثقزؽ  ٣ ٌىش٦ آة ثب ـا غ٤ؼ ؼ٧بٟ

 .٤ٞ١ؼ١ؽ ٝك٥ ـا ثقؽ٫ ٝب٬٧ س٦ْ ٢ٝبوت

 ثزب  آٝزؽ٥  ؼوزز  ثز٦  ٧ب٫ ؼاؼ٥ آٝبـ٫ سطٚٮ٘ ٣ سدك٭٦

ٛ  ثىزش٦  اق  اوزشيبؼ٥  ا١دزبٛ  SPSS ٣ Excell  اىزكاـ٫  ١زف

ؿ٭فىز. خ٨ز ثفـو٬ ٣خ٤ؼ ٭ب فؽٛ ٣خ٤ؼ اغزشلاه ٝق٢ز٬   د

ؼاـ ثٮ٠ َٝبؼ٭ف ضبِ٘ اق ٧ف ٌبغُ، اق آ١بٙٮك ٣اـ٭ب١ه ٭ِ 

عفى٦ ؼـ ٍبٙت عفش ّبٝلا سّبؼى٬ اوشيبؼ٥ ٌزؽ ٣ َٝب٭ىز٦   

ٝٮب١ٖٮ٠ ٧ب ثب اوشيبؼ٥ اق آق٤ٟٝ ز٢ؽ ؼا٢ٝز٦ ا٫ ؼا١ْز٠ ؼـ   

 ؼـِؽ ٤ِـر ٕفىز.  5وغص 
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 ج يًتب. 8

 ٝػشٚززو ىبّش٤ـ٧ززب٫ ٕٮززف٫ ا١ززؽاق٥ اق ضبِزز٘ ١شززب٭ح

ّىزشف  غب ١ٞزِ،  ٝٮكاٟ اوٮؽ٭ش٦، زفث٬، ـع٤ثز، دف٣سئٮ٠،

 غٍِ ـ٣ي ث٦ و٤ؼوجِ ١ِٞ وبفز 12 ٣ 6 ع٬ ؼـ... ٣

 ؼـخزز٦ ٣10 4 ؼٝززب٫ ؼـ ّٞززبٟ ـ١ٖززٮ٠ آلا٫ ٍززكٗ ٝززب٬٧

   :ثبٌؽ ٬ٝ ق٭ف ٌفش ث٦ ٕفاؼ وب١ش٬

٘  ١شب٭ح ٟ  ٧زب٫  ٕٮزف٫  ا١زؽاق٥  اق ضبِز  ـع٤ثزز  ٝٮزكا

 آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ وجِ و٤ؼ ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ؼـ(  1 ٌْ٘)

ً  ثزب  ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخز٦  4 ؼٝب٫ ؼـ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠  اىزكا٭

 ؼـِؽ 29/64 اق وبفز 12 ث٦ وبفز 6 اق و٤ؼ ١ِٞ قٝبٟ

 اق ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخز٦  10 ؼٝزب٫  ؼـ ٣ ؼـِزؽ  16/61 ثز٦ 

 ا٭ز٠  ّز٦  ؼاؼ، ١ٍبٟ ّب٧ً ؼـِؽ 64/60 ث٦ ؼـِؽ 21/64

 ١جز٤ؼ٥  ؼاـ ٝق٢ز٬  سٮٞبـ٧زب  ثزٮ٠  ؼـِؽ 5 وغص ؼـ ّب٧ً

 ثز٦  ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخ٦ 4 اق ضفاـر ؼـخ٦ اىكا٭ً ٣ اوز

 ٕٮف٫ ا١ؽاق٥ اق ضبِ٘ ١شب٭ح ؼـ ؼاـ٫ ٝق٬٢ سبثٮف ؼـخ٦ 10

 .١ؽاؼ ١ٍبٟ ـع٤ثز ٧ب٫

 و٤ؼ ١ِٞ ؼـ( 1ٌْ٘) ١ِٞ ٝٮكاٟ ٧ب٫ ٕٮف٫ ا١ؽاق٥

ٟ  ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ىٮ٦ٚ وجِ ٟ  ّٞزب  ؼـ ّز٦  ؼاؼ ١ٍزب

ً  ثب ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 4 ضفاـر ؼـخ٦ ٟ  اىزكا٭ ِ  قٝزب  ١ٞز

ِ  ٝٮكاٟ وبفز، 12 ث٦ وبفز 6 اق و٤ؼ  ثز٦  فضز٦ٚ  ؼـ ١ٞز

 ضزفاـر  ؼـخز٦  ٣ؼـ ؼـِؽ 28/8 ث٦ ؼـِؽ 15/5 اق سفسٮت

 ؼـِزؽ  13/9 ثز٦  ؼـِزؽ  23/5 اق ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخ٦ 10

 ؼـخز٦  10 ٣ 4 ضزفاـر  ؼـخز٦  ؼ٣ َٝب٭ىز٦ . ٭بىزز  اىكا٭ً

ً  ؼـ ؼاـ٫ ٝق٢ز٬  سيب٣ر ٕفاؼ وب١ش٬ ٟ  اىزكا٭ ِ  ٝٮزكا  ١ٞز

 .١ؽاؼ ١ٍبٟ سٮٞبـ٧ب

 ٬٭٧ب ىٮ٦ٚ(  2 ٌْ٘) غبّىشف ٧ب٫ ٕٮف٫ ا١ؽاق٥ ١شب٭ح

ٟ  ٕفؼ٭ؽ١ؽ، و٤ؼ ١ِٞ جِو ٤ِـر ث٦ ٦ّ  ؼـ ّز٦  ؼاؼ ١ٍزب

ً  ثب ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 4 ضفاـر ؼـخ٦ ٟ  اىزكا٭ ِ  قٝزب  ١ٞز

 ثز٦  ٧زب  غبّىشفىٮ٦ٚ ٝٮكاٟ وبفز، 12 ث٦ وبفز 6 اق و٤ؼ

 ضزفاـر  ؼـخز٦  ٣ؼـ ؼـِؽ 80/8 ث٦ ؼـِؽ 04/7 اق سفسٮت

 ؼـِزؽ  95/8 ثز٦  ؼـِزؽ  37/8 اق ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخ٦ 10

 وزب١ش٬  ؼـخز٦  4 اق رضفاـ ؼـخ٦ اىكا٭ً ثب. ٭بىز اىكا٭ً

 ىٮٚز٦  ؼـ غبّىشف ٝٮكاٟ ١ٮك ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 10 ث٦ ٕفاؼ

 .٭بىز اىكا٭ً ٧ب

٧ب٫ ضبِ٘ اق ا١ؽاق٥ ٕٮف٫ ٝٮكاٟ زفث٬ )ٌْ٘ ثفـو٬

ؼـخز٦   ٣10  4( ؼـ ا٭٠ سطَٮٌ ١ٍبٟ ؼاؼ ّز٦ ؼـ ؼٝزب٫   2

 12وزبفز ثز٦    6وب١ش٬ ٕفاؼ ثب اىكا٭ً قٝبٟ ١ِٞ و٤ؼ اق 

ً ٝز٬ ٭بثزؽ. َٝب٭ىز٦ ؼ٣    وبفز ٝٮكاٟ زفث٬ ٬ّٞ  اىزكا٭ 

ؼـخ٦ وزب١ش٬ ٕزفاؼ سنٮٮزفار ا١زؽ٬ّ ـا ؼـ      ٣10  4ؼٝب٫ 

 ٝٮكاٟ زفث٬ ؼـ ٧ف ؼ٣ قٝبٟ ١ٍبٟ ؼاؼ.

٘ ) دف٣سئٮ٠ ٝٮكاٟ و٢دً اق ضبِ٘ ١شب٭ح  ؼـ( 3 ٌزْ

 ثزب  ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 4 ؼٝب٫ ؼـ ٦ّ ؼاؼ ١ٍبٟ سطَٮٌ ا٭٠

ٟ  وزبفز،  12 ث٦ وبفز 6 اق و٤ؼ ١ِٞ قٝبٟ اىكا٭ً  ٝٮزكا

 ؼـِززؽ 93/64 ثزز٦ ؼـِززؽ 15/66 اق سفسٮززت ٦ثزز دززف٣سئٮ٠

 ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخ٦ 10 ؼٝب٫ ؼـ ّب٧ً ا٭٠. ٭بىز ّب٧ً

 ؼـِزؽ  24/66 اق وبفز 12 ث٦ وبفز 6 اق قٝبٟ اىكا٭ً ثب

 10 ٣ 4 ؼٝب٫ ؼ٣ َٝب٭ى٦. ٕفؼ٭ؽ ٍٝب٧ؽ٥ ؼـِؽ 74/64 ث٦

 سٮٞبـ٧زب  ثزٮ٠  ـا ؼاـ٫ ٝق٢ز٬  سنٮٮزفار  ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦

 .١ؽاؼ ١ٍبٟ

( 3ا١ؽاق٥ ٕٮف٫ ٝٮكاٟ اوٮؽ٭ش٦ )ٌْ٘  ١شب٭ح ضبِ٘ اق

ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٍكٗ آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ؼـ ١ٞزِ وز٤ؼ ثز٦ ـ٣ي    

ؼـخز٦ وزب١ش٬ ٕزفاؼ ١ٍزبٟ ؼاؼ ّز٦ ثزب        4غٍِ ؼـ ؼٝب٫ 

وزبفز،   12وبفز ث٦  6اىكا٭ً قٝبٟ ىفآ٭٢ؽ ١ِٞ و٤ؼ اق 

ّزب٧ً ٭بىزز. ؼـ ؼٝزب٫     59/6ث٦  62/6ٝٮكاٟ اوٮؽ٭ش٦ اق 

10   ً  57/6ثز٦   59/6اق  ؼـخ٦ وب١ش٬ ٕفاؼ ١ٮك ا٭ز٠ ّزب٧

ؼـخ٦ وب١ش٬ ٕزفاؼ   ٣10  4ٍٝب٧ؽ٥ ٌؽ. َٝب٭ى٦ ؼ٣ ؼٝب٫ 

 اغشلاه ٝق٬٢ ؼاـ٫ ثٮ٠ سٮٞبـ٧ب ١ٍبٟ ١ؽاؼ.

 ٧زب٫  ىٮ٦ٚ(  3 ٌْ٘) ٝط٤ّٗ ثبقؼ٥ ٧ب٫ ٕٮف٫ ا١ؽاق٥

 4 ؼٝزب٫  ؼـ ٌؽ٥ و٤ؼ ١ِٞ وجِ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ

 وز٤ؼ  ١ِٞ قٝبٟ اىكا٭ً ثب ٦ّ ؼاؼ ١ٍبٟ ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦

 ؼـِزؽ  57/90 اق ٝط٤ّٗ ٝٮكاٟ وبفز 12 ث٦ فزوب 6 اق
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 اق ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخز٦  10 ؼٝزب٫  ؼـ ٣ ؼـِزؽ  98/89 ث٦

 .٭بىز ّب٧ً ؼـِؽ 89 ث٦ ؼـِؽ 57/89

 . ثحث4

ؼـِزؽ ـع٤ثزز    70سزب   ٤ٕ60ٌش٨ب٫ ٝػشٚزو ؼاـا٫  

ؼـ ىفآ٭٢زؽ ١ٞزِ وز٤ؼ ثزب ٣ـ٣ؼ     . (1385 دف٣ا٦١،) ٧ىش٢ؽ 

١ٞزززِ ثززز٦ ؼاغززز٘ ثبىزززز، غزززف٣ج آة اق آٟ ِززز٤ـر  

 ,٦Sannaveerappa, et al ., 2004; Gallart-Jornet)ٕفىش

et al .,  2007      ٣ ثبىش٨ب َٝزؽاـ ق٭زبؼ٫ آة اق ؼوزز ٝز٬ )

ٌ  اق ١ِٞؼ٢٧ؽ.   ـ ا٭دزبؼ  عف٭ز  اق ـا ـع٤ثزز  ،اوزٞك٫  ىٍزب

 ٝزز٬ ثبىززز ٣اـؼ قٝززب٧٣ٟززٜ ّززفؼ٥ غززبـج ٝززب٬٧ ثبىززز

اق ؼوز ؼاؼٟ ـع٤ثزز ثز٦    (.Chiralt, et al ., 2001)ٕفؼؼ

٧زب  دف٣سئٮ٠ ٧ب ٬ٝ ثبٌؽ، ز٤ٟ دف٣سئٮ٠فٚز ؼ١بس٤ـ٥ ٌؽٟ 

ثب ؼ١بس٤ـ٥ ٌؽٟ س٤ا١ب٭٬ ٨ٖ١زؽاـ٫ آة ـا اق ؼوزز ؼاؼ٥، ؼـ   

 ١Jittinandana, etشٮد٦ ٝٮكاٟ ـع٤ثز ّب٧ً ٝز٬ ٭بثزؽ)  

al.,  2002; Martinez, et al 2004 ٟ٣ ٧ف ز٦ ٝؽر قٝب ،)

ىفآ٭٢ؽ ١ِٞ وز٤ؼ ثٮٍزشف ثبٌزؽ، ٝٮزكاٟ ّزب٧ً ـع٤ثزز       

ٗ  ـؼ ف١ب١ؽقثٮٍشف ٬ٝ ٕفؼؼ. ٧ ٌ  ؼـ 1999وزب  غز٤ؼ  سطَٮز

 ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ع٬ آ١س٫٤ ٝب٬٧ ـع٤ثز ٝٮكاٟ ٦ّ ؼاؼ ١ٍبٟ

ٟ . ٭بثزؽ  ٝز٬  ّب٧ً ؼـِؽ 54 ث٦ ؼـِؽ 5/75 اق و٤ؼ  قٝزب

ٟ   ؼـ ٨ٝٞز٬  ٌبغُ و٤ؼ ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ؼـ  سنٮٮزفار  ٝٮزكا

-Nketsia-Tabiri, and Sefa)آ٭زؽ  ٝز٬  ضىبة ث٦ ـع٤ثز

Dedah, 1995.) ضبضف سطَٮٌ ؼـ  ً ِ قٝزبٟ ١ٞز   ثب اىزكا٭

وزبفز ؼـ ١شزب٭ح ضبِز٦ٚ ّزب٧ً      12وبفز ث٦  6و٤ؼ اق 

ٝٮكاٟ ـع٤ثز ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٍكٗ آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞزبٟ ٍٝزب٧ؽ٥   

ٗ  ؼـ ١ٮزك  سٮؽا١زؽا١ب  خ٬ ٧ب٫آقٝب٭ً ١شب٭حٌؽ.   2002 وزب

ٟ  ـع٤ثزز  ٝٮكاٟ ّب٧ً ؼـ ـا قٝبٟ ٝؽر اثف  ثز٦  ؼاؼ، ١ٍزب

 ،60 ث٦ ؼٍٮ٦َ 30 اق و٤ؼ ١ِٞ قٝبٟ ٝؽر اىكا٭ً ع٤ـ٭٦ْ

 ؼـ ـع٤ثزز  ثٮٍزشف  ؼاؼٟ ؼوزز  اق ثبفث  ٦ؼٍٮَ ٣120 90

اىكا٭ً قٝبٟ  ٣اٍـ ؼـ. ٌؽ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ىٮ٦ٚ

ؼـ ـ٣ي آة ١ِٞ ٕؿاـ٫ ثبفث ّب٧ً ـع٤ثز ث٦ ِز٤ـر  

 ثٮف٢ّٚؽ. غغ٬ ؼـ ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٍكٗ آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ٕفؼ٭ؽ

 ؼـ ـع٤ثزز  ثٮٍزشف  ّب٧ً 2005 وبٗ ؼـ ١ٮك ثٮدف٢ّٔ ٣

ً  ثزب  ـا آسلا١شٮِ وب٤ٟٞٙ ٌؽ٥ و٤ؼ ١ِٞ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ  اىزكا٭

 .  ؼاؼ١ؽ ١ٍبٟ وبفز 24 ٣ 12 ث٦ وبفز 6 اق قٝبٟ

 ٧زب٫  ىٮ٦ٚ و٤ؼ ١ِٞ ؼـ 2002 وبٗ ؼـ سٮؽا١ؽا١ب خ٬

  وز٤ؼ  ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ؼـ ٦ّ ؼاؼ ١ٍبٟ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ

ِ  ٝٮكاٟ آة، ٨ٖ١ؽاـ٫ ؽفىٮز ّب٧ً ض٠ٞ  ىٮٚز٦  ؼـ ١ٞز

 وزففز  ٦ّ ؼاؼ١ؽ ١ٍبٟ ٝػشٚو ٝغبٙقبر. ٭بىز اىكا٭ً ٧ب

١ِٞ ٝب٢١ؽ وب٭ف ٣ا٢ًّ ٧ب٫ ٌٮٞٮب٭٬ ثب ثزبلا ـىزش٠    ١ي٤ؾ

 ;Munasinghe, 1999ؼـخ٦ ضفاـر ١ىجز ٝىشَٮٜ ؼاـؼ)

Chiralt, et al ., 2001). ؼـ ع٤ـ٭٦ْ ث٦  ِ  ىٮٚز٦  وز٤ؼ  ١ٞز

ً  ثزب  ٦ّ ٌؽ ٍٝب٧ؽ٥ آسلا١شٮِ وب٤ٟٞٙ ٧ب٫  ؼـخز٦  اىزكا٭

 ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخز٦  12 ث٦ ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 4 اق ضفاـر

 Birkeland, , and) ٭بىزز  اىكا٭ً ٧ب ىٮ٦ٚ ؼـ ١ِٞ ٝٮكاٟ

Bjerkeng, 2005.) ؼــ٣ي ؼٝزب  ٦ّ ؼاؼ١ؽ ١ٍبٟ سطَٮَبر 

 ٧زب٫  ىٮٚز٦  ؼـ ١٣ِٞ آة خبثدب٭٬ ثف ١ٮك ٕؿاـ٫ ١ِٞ آة

 ـ وزبـؼ٭٠   ,Corzo, and Brancho) اوزز  ثز٤ؼ٥  اثفٕزؿا

 ثفخزؿة  ٝشيزب٣ر  ٧زب٫  ضزفاـر  ؼـخ٦ اثف ثفـو٬. (2004

 ebastes marinus) ؼّزب   ٝزب٬٧  ١٤ٕز٦  و٦ ىٮ٦ٚ ؼـ ١ِٞ

,Gadus morhua ,Pseudophe uronectes 

americanus)، ٟ14 ثززبلا٫ ضززفاـر ؼـخزز٦ ّزز٦ ؼاؼ ١ٍززب 

 ـ ـ٫٣ ثٮٍزشف٫  اثزف  وزب١شٮٖفاؼ  ؼـخ٦ ِ  خزؿة  َٝزؽا  ١ٞز

 . (Ravsi, and Krzynowek, 1991) ١زؽاـؼ  ٧ب ىٮ٦ٚ س٤وظ

ٔ  ٝزب٬٧  ـ٫٣ ا٫ ٝغبٙقز٦  ؼـ ( Clupea harengus) ٧ف٭٢ز

 ؼـخزز٦ 10 ؼـ ١ٞززِ خززؿة َززؽاـٝ ّزز٦ ٌززؽ ؼاؼ٥ ١ٍززبٟ

 Birkeland, and) ثبٌزؽ  ٝز٬  ؼـخ٦ 0 اق ثٮٍشف وب١شٮٖفاؼ

Bjerkeng, 2005) . 

ٟ  اىكا٭ً ِ  ىفآ٭٢زؽ  ؼـ قٝزب ً  ثبفزث  وز٤ؼ  ١ٞز  اىزكا٭

 ؼـ ٣ ّٞززبٟ ـ١ٖززٮ٠ آلا٫ ٍززكٗ ٫ ٧ززب ىٮٚزز٦ اق آة غززف٣ج

 ثز٦  سزب  فٞ٘ ا٭٠ ٣ ٕفؼؼ ٬ٝ آٟ ؼاغ٘ ث٦ ١ِٞ ٣ـ٣ؼ ١شٮد٦

 Jittinandana, et٭بثؽ ) ٬ٝ اؼا٦ٝ ٝطٮظ ؼ٣ ـوٮؽٟ سقبؼٗ

al., 2002). ؼـ ١ٮك ثٮدف٢ّٔ ٣ ثٮف٢ّٚؽ ا٭٠ ٝغٚت س٤وظ 

Archive of SID

www.SID.ir

www.SID.ir


 ٔ ًْکبراٌ هقذم                                                                                                                                 ...ًوک سَد يرات زهبى ٍ دهبيياثرتغ
 

38 

 

 ؼـ ّز٦  ؼاؼ١ؽ ١ٍبٟ آ٨١ب ٧ٞس٢ٮ٠. ٕفؼ٭ؽ ثبثز 2005 وبٗ

ٟ  ٧زب٫  ىٮ٦ٚ و٤ؼ ١ِٞ ً  آسلا١شٮزِ،  وزب٤ٞٙ ٟ  اىزكا٭  قٝزب

ً  ثبفزث  وزبفز  24 ثز٦  وزبفز  6 اق و٤ؼ ١ِٞ  50 اىزكا٭

 ٝزب٬٧  ؼـ ٬سطَٮَ. ٕفؼ٭ؽ ٧ب ىٮ٦ٚ ؼـ ١ِٞ ٝٮكاٟ ؼـِؽ٫

ٟ  ٌؽ٥ و٤ؼ ١ِٞ آ١س٫٤  ـع٤ثزز  ؼاؼٟ ؼوزز  اق ؼاؼ ١ٍزب

ٟ  ثغ٤ـ٭ْز٦  ثز٤ؼ٥،  ٧زب  ىٮ٦ٚ ؼـ ١ِٞ اىكا٭ً ثب ٧ٞفا٥  ٝٮزكا

ِ  ٧زب٫  ىٮٚز٦  ؼـ ٧يشز٦  9 عز٬  ١ِٞ  ثز٦  ٌزؽ٥  وز٤ؼ  ١ٞز

 .(Hernandes-Herrero, et al ., 1999ـوٮؽ ) ؼـِؽ3/19

 ثبىزز،  اق آة غزف٣ج  ثزب  غٍِ و٤ؼ ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ع٬

 وز٤ؼ  ١ِٞ قٝبٟ اىكا٭ً ثب ٣ ّفؼ٥ ٤ؾ١ي آٟ ؼاغ٘ ث٦ ١ِٞ

 ٕزززفؼؼ ٝززز٬ غزززبـج ٧زززب ىٮٚززز٦ ثٮٍزززشف٫ اق ـع٤ثزززز

(Jittinandana, et al., 2002; Sannaveerappa, et al., 

ِ  ثٮٍشف (، ده ثبخؿة2004 ٟ  ٝب٧ٮسز٦  س٤وزظ  ١ٞز  ٝٮزكا

 .  ٭بثؽ ٬ٝ اىكا٭ً ٧ب ىٮ٦ٚ غبّىشف

 فٚزز  ثز٦  ٝػشٚزو،  قٝب٨١زب٫  ؼـ ٝزب٬٧  زفثز٬  ٝٮكاٟ

 (Munasinghe, 1999) ٝززب٬٧ كثٚزز٤ ٣ سنؿ٭زز٦ ٣ضززقٮز

 ٝب٧ٮسز٦  و٤ؼ ١ِٞ ؼـ ١ِٞ خؿة ؼـَٝؽاـ ٣ ث٤ؼ٥ ٝشيب٣ر

 .(Birkeland, and Bjerkeng, 2005ؼاـؼ ) اثف ٝب٬٧ ٧ب٫

 ث٦ ١ِٞ ١ي٤ؾ ثفا٫ ٢٢ّؽ٥ ٝطؽ٣ؼ فبٝ٘ ٭ِ زفث٬ ٣اٍـ ؼـ

ٟ  ثز٦  ٣ ثز٤ؼ٥  آٟ اق آة غزف٣ج  ٣ ٝب٧ٮس٦ ثبىز ؼاغ٘  ف٢ز٤ا

٘  ىٮك٭ْز٬  ٝب١ق٬  .(Wang, et al ., 2000) ٢ّزؽ  ٝز٬  فٞز

ىٮ٦ٚ ٝب٬٧ ـا سٍْٮ٘ ؼاؼ٥ ّز٦ ثزب   % 80 آة ٣ زفث٬ ٝٮكاٟ

٧ٜ ١ىجز ٝق٤ْن ؼاـ١ؽ. ث٢بثفا٭٠ ٝٮكاٟ زفث٬ ع٬ ١ٞزِ  

 (.Munasinghe, 1999و٤ؼ اىكا٭ً ٬ٝ ٭بثؽ )

 

 
 ٣12 6 اق ثقؽ ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ ٣10 4 ؼٝب٫ ؼ٣ ؼـ ّٟٞب ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ ؼـىٮ٦ٚ( )ة  ٣ـع٤ثز( )اٙو  ١ِٞ ٝٮكاٟ سنٮٮفار -1 ٌْ٘

 .ثبٌؽ ٬ٝ ؼـِؽ 5 اضشٞبٗ وغص ؼـ ؼا٠ْ١ آق٤ٟٝ اوبن ثف ؼاـ ٝق٬٢ اغشلاه ؼ٢٧ؽ٥ ١ٍبٟ ٝشيب٣ر ضف٣ه. غٍِ ـ٣ي ث٦ وجِ و٤ؼ ١ِٞ  وبفز
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 12 ٣ 6اق ثقؽ ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ ٣10 4 ؼٝب٫ ؼـؼ٣ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ كٍٗ ٧ب٫ ؼـىٮ٦ٚ( )ة  زفث٬ ٣( غبّىشف )اٙو ٝٮكاٟ سنٮٮفار -2 ٌْ٘

 .ثبٌؽ ٬ٝ ؼـِؽ 5 اضشٞبٗ وغص ؼـ ؼا٠ْ١ آق٤ٟٝ اوبن ثف ؼاـ ٝق٬٢ اغشلاه ؼ٢٧ؽ٥ ١ٍبٟ ٝشيب٣ر ضف٣ه. غٍِ ـ٣ي ث٦ وجِ و٤ؼ ١ِٞ وبفز

 

 

ٗ  ؼـ ٦ّ ثٮ٤ٌٮٞٮب٭٬ سنٮٮفار سف٭٠ ا٬ِٚ اق ٭٬ْ  عز٤

 دزف٣سئٮ٠  َٝؽاـ ٌؽٟ ّٜ ىشؽ،ا ٬ٝ اسيبً و٤ؼ ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ

ِ  عز٬ . (Aristoy, and Toldra, 1991ثبٌزؽ )  ٬ٝ ٧ب  ١ٞز

 ِز٤ـر  ٝب٬٧ ٝب٧ٮس٦ ٧ب٫ دف٣سئٮ٠ ؼـ وبغشبـ سنٮٮف و٤ؼ

. ا٭ز٠ سنٮٮزف وزبغشٞب٬١    (Monin, et al., 1997ٕٮفؼ ) ٬ٝ

ؼاـا٫ اثفار ٬ٞ٨ٝ ثزف غ٤ِّزٮبر دزف٣سئٮ٠ اوزز ّز٦ اق      

   ْ ٬، خٞٚزز٦ ّززب٧ً ضلاٙٮززز، ّززب٧ً ىقبٙٮززز ثٮ٤ٙزز٤ل٭

ضىبوٮز ثٮٍشف ؼـ َٝبثز٘ اثزف آ١ك٭٨ٞزب٫ سدك٭ز٦ ٢٢ّزؽ٥      

دف٣سئٮ٠ ٣ سنٮٮف ٍؽـر خؿة آة ٬ٝ ثبٌزؽ. خزؿة آة ـا   

ثب٭ؽ ٨ٝٞشف٭٠ غ٤ِّٮز ىٮك٭ْز٬ دزف٣سئٮ٠ ٧زب ؼا١ىزز )     

 دزف٣سئٮ٠   آة ٨ٖ١ؽاـ٫ ؽفىٮز ؼـ سنٮٮف (.1380ىبع٬ٞ، 

 دف٣سئٮ٠ ا٭٠ ٝب٧ٮز سنٮٮف ٫ ؼ٢٧ؽ٥ ١ٍبٟ ٝٮ٤ىٮجف٭٘ ٧ب٫

٘  ٧ب٫ دف٣سئٮ٠ وبغشبـ ؼـ سنٮٮفاس٬ ٫ ١شٮد٦ ؼـ ٧ب  سٍزْٮ

 ثب، (Gomes - Guillen, et al .1997bآ٨١بوز ) ٫ ؼ٢٧ؽ٥

 ؼوزز  اق ـا غز٤ؼ  آة ٝب٧ٮسز٦  وزبغشبـدف٣سئٮ٠  ا٭٠ سنٮٮف

 .Munasinghe1999; Sannaveerappa, et al  ؼاؼ٥ )

 آة ؼـ ٝط٤ٚٗ ٧ب٫ دف٣سئٮ٠ ٝٮكاٟ فٚز ا٭٠ ث٦ ٣  ،(2004

 ث٦ ،(Larrea, et al ., 2006ؽ )٭بث ٬ٝ ّب٧ً فٞ٘ ا٭٠ ع٬

ٟ  ّب٧ً فجبـس٬ ٘  فٚزز  ثز٦  ٧زب  دزف٣سئٮ٠  ٝٮزكا ٟ  ضز  ٌزؽ

ٟ  ٧ٞب٢١زؽ  ٝط٤ٚٗ ٧ب٫ دف٣سئٮ٠ ٗ  ٣ ٝٮز٤ل ِ  ؼـ ٝطٚز٤  ١ٞز

 ؼـخز٦  .(Munasinghe, 1999ثبٌزؽ )  ٬ٝ ٧ب ٝٮ٤ق٭٠ ٝث٘

ٟ  و٤ؼ ١ِٞ ٢٧ٖبٛ ضفاـر ٟ  سنٮٮزفار  ـ٫٣ ّزفؼ  وزبغشٞب

 Munasinghe, 1999; Wang, et alؼاـؼ ) اثف ٧ب دف٣سئٮ٠

 سنٮٮزفار  ثف و٤ؼ ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ؼـ ١ِٞ سفّٮجبر(. 2000 ,.

 ؼاـؼ اثزف  ٧زب  دف٣سئٮ٠ ٌؽٟ ؼ١بس٤ـ٥ ٣ آة ٨ٖ١ؽاـ٫ ؽفىٮز

(Munasinghe, 1999 Torarinsdottir et    al., 2001 ; 

Wang, et al ., 2000.)  ؼـ سنٮٮفار سبثٮفا٭٠  ِ  ىفآ٭٢زؽ١ٞ

ٗ  ٧زب٫  ىٮٚز٦  ؼـ ضش٬ ّفؼٟ و٤ؼ ٟ  ـ١ٖزٮ٠  آلا٫ ٍزك  ّٞزب

 Jittinandana, etاوزز )  ٌزؽ٥  ؼ٭زؽ٥  ١ٮك ٌؽ٥ و٤ؼ ١ِٞ

al., 2002 .) ىفآ٭٢زؽ  قٝبٟ ٝؽر  ِ  ضلاٙٮزز  ثزف  وز٤ؼ  ١ٞز

ٗ  دف٣سئٮ٠ آة ٨ٖ١ؽاـ٫ ؽفىٮز دف٣سئٮ٠،  ـ١ٖزٮ٠  آلا٫ ٍزك

 ١يز٤ؾ  وففز ٬ّٚ ع٤ـ ث٦. ؼاـؼ سبثٮف ٌؽ٥ و٤ؼ ١ِٞ ّٞبٟ

ً  ّز٦  ٤ِـس٬ ث٦ ؼاـؼ، اثف دف٣سئٮ٠ ٝٮكاٟ ـ٫٣ ١ِٞ  ّزب٧

ثبٌزززؽ  ٝززز٬ ٧ٞزززفا٥ ّززز٘ دزززف٣سئٮ٠ اىزززكا٭ً ثزززب آٟ

(Zugarramurdi, and Lupin, 1980 .)ىفآ٭٢زؽ  ؼـ  ِ  ١ٞز

َٝؽاـ اوٮؽ٭ش٦ ٝب٧ٮس٦ ٧ب٫ ٝب٬٧ سنٮٮزف ٝز٬ ١ٞب٭زؽ     و٤ؼ

(Munasinghe, 1999; Rodrigues-Jerez, et al 1993 )

ث٦ ع٤ـ٭٦ْ ؼـ ١ِٞ و٤ؼ ث٦ ـ٣ي آة ١ٞزِ ٕزؿاـ٫ ىٮٚز٦    

١ٍزبٟ ؼاؼ  ّزب٧ً   6/6ثز٦   ٧9/6ب٫ ّبؼ ٝٮكاٟ اوٮؽ٭ش٦ اق 

(Torarinsdottir, et al ., 2001) . ١شب٭ح آقٝب٭ً ٧ب٫ خ٬

 60ؼٍٮَز٦ ثز٦    30اثزف قٝزبٟ ـا اق    2002سٮؽا١ؽا١ب ؼـ وبٗ 

ؼٍٮَزز٦ عزز٬ ١ٞززِ وزز٤ؼ ؼـ ّززب٧ً اوززٮؽ٭ش٦ ١ٍززبٟ ؼاؼ. 
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 سبثٮف٫ ؼٍٮ٦َ 120 ث٦ قٝبٟ اىكا٭ً ٦ّ ٤ٞ١ؼ افلاٛ اقعفى٬

١ٞزِ   ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٍكٗ آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ، ٢٧ٖبٛ اوٮؽ٭ش٦ ثف

 Jittinandana, etو٤ؼ ث٦ ـ٣ي آة ١ِٞ ٕزؿاـ٫ ١زؽاـؼ )  

al., 2002 .)   ِاوٮؽ٭ش٦ ٝب٧ٮس٦ ٝب٬٧ ؼـ ع٬ ٝفاض٘ ١ٞز

 ;Torarinsdottir, et al . 2001وز٤ؼ ّزب٧ً ٝز٬ ٭بثزؽ )    

Chiralt,  et al ., 2001)،  ؼـ ١ٮزك  س٤ـاـ٭٢ىزؽ٣سٮف  ٗ  وزب

 وز٤ؼ  ١ِٞ ّبؼ ؼـ 2/6 ث٦ 9/6 اق ـا اوٮؽ٭ش٦ ّب٧ً 2001

 .  ؼاؼ ١ٍبٟ غٍِ ـ٣ي ٦ث ٌؽ٥

 سطَٮززٌ ا٭زز٠ ؼـ آٝززؽ٥ ؼوززز ثزز٦ ١شززب٭ح ـاوززشب٫ ؼـ

ٗ  ؼـ ١ٮك ثٮدف٢ّٔ ٣ ثٮف٢ّٚؽ  ـ ثزب  2005 وزب  ـ٫٣ ثز٦  ّزب

ً  ّز٦  ؼاؼ١ؽ ١ٍبٟ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ  اىزكا٭

 ثبفزث  ؼـخز٦  12ثز٦  ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 4 اق ضفاـر ؼـخ٦

 ىٮٚز٦  وز٤ؼ  ١ِٞ ؼـ. ٕفؼؼ ٬ٝ ٝط٤ّٗ ٝٮكاٟ ٌؽٟ ّٞشف

ٟ  ١ٮزك  آسلا١شٮِ وب٤ٟٞٙ ٧ب٫ ً  ّز٦  ٌزؽ  ؼاؼ٥ ١ٍزب  اىزكا٭

ثبفزث   ؼـخز٦  12 ثز٦  ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 4 اق ضفاـر ؼـخ٦

ّٜ ٌؽٟ ٝٮزكاٟ ٝطّز٤ٗ )ـا١زؽٝبٟ ّزبـ( ٕفؼ٭زؽ٥ اوزز       

(Birkeland, and Bjerkeng,  2005).   ؼـ سٮؽا١زؽا١ب  خز٬ 

 ىٮٚز٦ اىكا٭ً قٝزبٟ ١ٞزِ وز٤ؼ     ٦ّ ؼاؼ ١ٍبٟ 2002 وبٗ

ثبفث ّب٧ً ٝٮكاٟ ٝطّز٤ٗ   ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫

وزبفز   ٬ٝ6 ٕفؼؼ، ث٦ ع٤ـ٫ ٦ّ ٝٮزكاٟ ٝطّز٤ٗ ثقزؽ اق    

ِ  ؼـ وبفز ثٮٍشفث٤ؼ٥ اوز. ١24ِٞ و٤ؼ ١ىجز ث٦   ١ٞز

 وز٤ؼ  ١ِٞ قٝبٟ اىكا٭ً آسلا١شٮِ وب٤ٟٞٙ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ و٤ؼ

 ثززبقؼ٥ ٝٮززكاٟ ّززب٧ً ثبفززث وززبفز 12 ثزز٦ وززبفز 6 اق

ؼـ ٣اٍـ ؼـ ىفآ٭٢زؽ١ِٞ وز٤ؼ ثز٦ فٚزز اق      .ٍٕز ٝط٤ّٗ

ـىش٠ آة ٣ ٤ٝاؼ آٙج٤ٝٮ٬٢ اق ٝب٧ٮسز٦ ٧زب٫ ٝزب٬٧،     ؼوز

٣قٟ آٟ ث٦ سؽـ٭ح ّزب٧ً ٝز٬ ٭بثزؽ، ّز٦ ا٭ز٠ ّزب٧ً ثزب        

 ,Birkeland, and Bjerkengاىكا٭ً قٝبٟ ثٮٍزشف اوزز )  

 ٣قٟ سنٮٮزفار  ـ٫٣ و٤ؼ ١ِٞ قٝبٟ ٝؽرث٢بثفا٭٠  .(2005

 (.Barat, et al  2003) ٕؿاـؼ ٬ٝ اثف ٝط٤ّٗ ٝٮكاٟ ٣

 

 
ٟ  ـ١ٖزٮ٠  آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ ؼـ( ج) ٝط٤ّٗ ٝٮكاٟ ٣( ة) اوٮؽ٭ش٦ ،(اٙو) دف٣سئٮ٠ ٝٮكاٟ سنٮٮفار -3 ٌْ٘  ؼـخز٦  ٣10 4 ؼٝزب٫  ؼـؼ٣ ّٞزب

ٟ  اوبن ثف ؼاـ ٝق٬٢ اغشلاه ؼ٢٧ؽ٥ ١ٍبٟ ٝشيب٣ر ضف٣ه. غٍِ ـ٣ي ث٦ وجِ و٤ؼ ١ِٞ وبفز ٣12 6اق ثقؽ ٕفاؼ وب١ش٬  وزغص  ؼـ ؼا١ْز٠  آقٝز٤

 .ثبٌؽ ٬ٝ ؼـِؽ 5 اضشٞبٗ
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١شب٭ح ضبِ٘ اق اـق٭بث٬ ىبّش٤ـ٧ب٫ ضى٬ ٝب٬٧ ٍكٗ  -

وبفز ١ِٞ و٤ؼ وجِ ثز٦   ٣12  6آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ع٬

ؼـخز٦ وزب١ش٬ ٕزفاؼ، ثز٦      ٣10  4ـ٣ي غٍِ  ؼـ ؼٝزب٫  

 ٌفش ق٭ف ٬ٝ ثبٌؽ:

 ٍكٗ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ( 4 ٌْ٘) ـ١ٔ اـق٭بث٬ اق ضبِ٘ ١شب٭ح 

 4 ؼٝب٧ب٫ اق ٭ِ ٧ف ؼـ ٌؽ٥ و٤ؼ ١ِٞ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫

ٟ  اىكا٭ً ثب ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ 10 ٣ ِ  قٝزب  6 اق وز٤ؼ  ١ٞز

ٔ  ّٮيٮزز  ؼـ ؼاـ٫ ٝق٬٢ ّب٧ً وبفز 12 ث٦ وبفز  ـ١ز

 ؼـخز٦  10 ٣ 4 ؼٝزب٫  ؼ٣ َٝب٭ى٦ ثب. ٌؽ ٍٝب٧ؽ٥ ٧ب ٦١٤ٞ١

 ٍٝب٧ؽ٥ سٮٞبـ٧ب ـ١ٔ ثٮ٠ ؼاـ٫ ٝق٬٢ اغشلاه ٕفاؼ وب١ش٬

ـ١ٔ اق خ٢ج٦ ٧ب٫ ّٮي٬ ٨ٜٝ مؿا٧ب٫ ىفآ٣ـ٫ ٌزؽ٥  . ١ٍؽ

 Stodolink, et al., 2005ش٬ ىفآ٣ـ٫ ١ٍؽ٥ ٬ٝ ثبٌؽ )٭ب ض

; Yu, et al., 2002   ٦ّ ١ًَ ٬ٞ٨ٝ ـا ؼـ َٝج٤ٙٮزز مزؿا ،)

 .  ٢ّؽ ٬ٝ ثبق٫

 ٍكٗ ٧ب٫ ىٮ٦ٚ( 4 ٌْ٘) ثبىز اـق٭بث٬ اق ضبِ٘ ١شب٭ح

ٟ  ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ِ  ّٞزب ِ  وزج  4 ؼٝزب٫  ؼـ ٌزؽ٥  وز٤ؼ  ١ٞز

 وز٤ؼ  ١ِٞ قٝبٟ اىكا٭ً ثب ٦ّ ؼاؼ ١ٍبٟ ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦

وبفز وػش٬ ثبىز اىزكا٭ً ٣ غبِزٮز    12 ث٦ وبفز 6 اق

ؼـخ٦ وب١ش٬  10الاوشٮ٬ْ ثبىز ّب٧ً ٬ٝ ٭بثؽ. ؼـ ؼٝب٫ 

ٕفاؼ ١ٮك ثب اىكا٭ً قٝبٟ ١ِٞ و٤ؼ، ّب٧ً ٝق٬٢ ؼاـ٫ ؼـ 

ٝٮكاٟ غبِٮز الاوزشٮ٬ْ ىٮٚز٦ ٧زب ٣ وزػز ٌزؽٟ آ٨١زب       

ٍٝب٧ؽ٥ ٕفؼ٭ؽ.  ١شب٭ح سطَٮَبر خ٬ سٮؽا١ؽا١ب ١ٮك ؼـ وزبٗ  

٦ّ ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ١ِٞ و٤ؼ ٌزؽ٥ ٍزكٗ آلا٫   ١ٍبٟ ؼاؼ  2002

ؼٍٮَز٦ ١ٞزِ وز٤ؼ     90ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ّز٦ ؼـ ٝزؽر قٝزبٟ    

 120ٌؽ١ؽ، ثبىز ث٨شف٫ ١ىجز ث٦ ىٮ٦ٚ ٧ب٭٬ ٦ّ ؼـ قٝزبٟ  

ؼٍٮ٦َ ١ِٞ و٤ؼ ٕفؼ٭ؽ١ؽ، س٤ٙٮزؽ ١ٞز٤ؼ. ١شك٭زب سبثزبـ٫ ؼـ      

ٕزكاـي ّزفؼ ّز٦ اىزكا٭ً وزػش٬ ثبىزز ثزب         1995وبٗ 

آلا٫ ـ١ٖزٮ٠  اىكا٭ً قٝبٟ ١ِٞ و٤ؼ ؼـ ىٮٚز٦ ٧زب٫ ٍزكٗ    

ّٞبٟ ث٦ فٚز ّب٧ً ثٮٍزشف ـع٤ثزز ٣ اىزكا٭ً ١ٞزِ ؼـ     

ثبىز ٬ٝ ثبٌؽ. ؼـ ٣اٍـ اىزكا٭ً مٚؾزز ١ٞزِ ٢ٝدزف ثز٦      

 ؼ١بس٤ـ٥ ٌؽٟ ثٮٍشف دف٣سئٮ٠  

دزف٣سئٮ٠  -٧ب ٌؽ٥ ٣ ؼـ ١شٮدز٦ دٮ١٤زؽ ثزٮ٠ دزف٣سئٮ٠    

ٝطْٜ سف ٣ثبفث خٞـ ٌؽ٬ٕ ٝب٧ٮس٦ ٣ آة قؼا٭ز٬ آٟ ثز٦   

٦ آٟ س٤ٙٮؽ فٚز ـاوت ٌؽٟ س٤وظ ١ِٞ ٬ٝ ٕفؼؼ ٣ ١شٮد

  ,. Gallart-Jornet, et alىفآ٣ـؼ٥ ويز سف٫ ٝز٬ ٕزفؼؼ )  

ىز اق خ٢جز٦ ٧زب٫ ٨ٝزٜ    ثب: ٕيز س٤اٟ ٬ٝ ث٢بثفا٭٠ (.2007

ّٮيٮز مؿا ث٤ؼ٥،ٕب٬٧ ا٣ٍبر ضش٬ اق عقٜ ٣ ـ١زٔ ١ٮزك ؼـ   

ثزب اِزغلاضبر    "ىفآ٣ـؼ٥ دف ا٧ٞٮز سف ٬ٝ ثبٌؽ ٣ ٝقٞز٤لا 

س٤ِزٮو ٝز٬ ٕزفؼؼ.    2٭زب فزؽٛ آٟ،  وزػش٬ ثبىزز    1سفؼ٫ 

ِ  وز٤ؼ  ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ؼـ ٞس٢ٮ٧٠ ٟ  غٍز  ٣ـ٣ؼ ثزب  ٧ٞكٝزب

آة ٝب٬٧ ٍىٞش٬ اق ٤ٝاؼ آٙجز٤ٝٮ٬٢   ؼاؼٟ ؼوز اق ٣ ١ِٞ

ٝزب٬٧ اثزف ٝز٬    ٣3 ٤ٝاؼ ؾائ٦َ ؼاـ غبـج ٬ٝ ٤ٌؼ٦ّ ثف عقٜ

 (. 1378 ٕؿاـؼ )آثف٢ٝ٣ؽ،

( ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٍزكٗ  ١5شب٭ح ضبِ٘ اق اـق٭بث٬ ث٫٤ )ٌْ٘ 

آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ؼـ ١ِٞ وز٤ؼ وزجِ ثز٦ ـ٣ي غٍزِ     

ؼـخز٦ وزب١ش٬    ٣10 4ٍبٟ ؼاؼ ٦ّ ؼـ٧ف ٭زِ اق ؼٝب٧زب٫   ١

وزبفز   12وبفز ث٦  6ٕفاؼ، ثب اىكا٭ً قٝبٟ ١ِٞ و٤ؼ اق 

ّب٧ً ٝق٢ز٬ ؼاـ٫ ؼـ َٝج٤ٙٮزز ثز٫٤ سٮٞبـ٧زب ٍٝزب٧ؽ٥      

ؼـخز٦ وزب١ش٬ ٕزفاؼ     ٣10  4ٕفؼ٭ؽ. ٬ٙ٣ َٝب٭ى٦ ؼ٣ ؼٝب٫ 

اغشلاه ٝق٬٢ ؼاـ٫ ؼـ ّٮيٮز ث٤ ؼـ سٮٞبـ٧ب ا٭دزبؼ ١ْزفؼ.   

ثز٦  "ا٫ اق غ٤ِّٮبر اوزز ّز٦ فٞزؽسب    عقٜ ١ٮك ٝد٤ٞف٦

٣وٮ٦ٚ ٫ ؼ٣ ضه ث٤٭ب٭٬ ٣ زٍب٭٬ اضىبن ٬ٝ ٤ٌؼ ٣ ث٦ 

(. عقٜ اق غ٤ِّزٮبر  1378ٝنك ا١شَبٗ ٬ٝ ٭بثؽ )آثف٢ٝ٣ؽ، 

ضى٬ ىفآ٣ـؼ٥ مزؿا٭٬ ٝطىز٤ة ٝز٬ ٌز٤ؼ ٣ ؼـ دزؿ٭في      

ىززفآ٣ـؼ٥ س٤وززظ ّٝززفه ٢٢ّززؽ٥ ثىززٮبـ ٝزز٤ثف ٝزز٬ ثبٌززؽ 

(Stodolink, et al., 2005 ; Yu, et al., 2002) ،    ق٭فا ٧زف

زَؽـ ٦ّ ٭ِ ٝبؼ٥ مؿا٭٬ اق ١ؾزف اـقي مزؿا٭٬ ؼـ وزغص    

ثبلا٭٬ ٍفاـ ؼاٌزش٦ ثبٌزؽ ٣ ثىزٮبـ ٝنزؿ٫ ثبٌزؽ، س٨٢زب ؼـ       

٤ِـر ؼاٌش٠ عقٜ ٝغ٤ٚة ٤ٝـؼ دزؿ٭في ّٝزفه ٢٢ّزؽ٥    

                                                      
1
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(. ١شب٭ح ضبِز٘ اق اـق٭زبث٬   1378آثف٢ٝ٣ؽ،  ٍفاـ ٬ٝ ٕٮفؼ )

( ىٮ٦ٚ ٧ب٫ ٍكٗ آلا٫ ـ١ٖٮ٠ ّٞبٟ ؼـ ١ِٞ 5عقٜ ) ٌْ٘ 

و٤ؼ وجِ ث٦ ـ٣ي غٍزِ ١ٍزبٟ ؼاؼ ّز٦ ؼـ٧زف ٭زِ اق      

ؼـخ٦ وب١ش٬ ٕفاؼ، ثب اىكا٭ً قٝزبٟ ١ٞزِ    ٣10 4ؼٝب٧ب٫ 

وزبفز ّزب٧ً ٝق٢ز٬ ؼاـ٫ ؼـ     12وزبفز ثز٦    6و٤ؼ  اق 

ّٮيٮز عقزٜ سٮٞبـ٧زب ٍٝزب٧ؽ٥ ٕفؼ٭زؽ. ٣ٙز٬ َٝب٭ىز٦ ؼ٣       

ؼـخ٦ وب١ش٬ ٕفاؼ اغزشلاه ٝق٢ز٬ ؼاـ٫ ؼـ    ٣10  4ؼٝب٫ 

 ؼ.ّٮيٮز عقٜ سٮٞبـ٧ب ا٭دبؼ ١ْف

ِ  ٣ـ٣ؼ ثزب  ٧ٞكٝبٟ غٍِ و٤ؼ ١ِٞ ىفآ٭٢ؽ ؼـ  ٣ ١ٞز

آة ٝب٬٧ ٍىٞش٬ اق ٤ٝاؼ آٙجز٤ٝٮ٬٢ ٣ ٝز٤اؼ    ؼاؼٟ ؼوز اق

 ؾائ٦َ ؼاـ غبـج ٬ٝ ٤ٌؼ٦ّ ثف عقٜ ٝب٬٧ اثف ٝز٬ ٕزؿاـؼ )  
 (.1378آثف٢ٝ٣ؽ، 

١شب٭ح ضب٦ِٚ اق ا٭٠ سطَٮٌ ١ٍبٟ ؼاؼ ٦ّ ١ٞزِ وز٤ؼ   

 10وجِ ىٮ٦ٚ ٧زب٫ ٍزكٗ آلا٫ ـ١ٖزٮ٠ ّٞزبٟ ثزب مٚؾزز       

وززبفز، ث٨شززف٭٠ سٮٞززبـ اق ١ؾززف  ١6ٞززِ ٣ قٝززبٟ  ؼـِززؽ

ٝغ٤ٚثٮز عقٜ، ث٤ ٣ ثبىز ثز٦ ٙطزبػ ّٝزفه ٢٢ّزؽ٥ ٝز٬      

ثبٌؽ. ٝٮكاٟ دف٣سئٮ٠ ؼـ ا٭٠ قٝبٟ ثٮٍزشف ٣ ٝٮزكاٟ ١ٞزِ    

ؼـخز٦   ٣10  4ثبىز ّٞشف ث٤ؼ٥ اوزز. َٝب٭ىز٦ ؼ٣ ؼٝزب٫    

وب١ش٬ ٕفاؼ اثفار ا١ؽ٬ّ ثف ٌبغُ ٧ب٫ ا١ؽاق٥ ٕٮف٫ ٌؽ٥ 

 ١ٍبٟ ؼاؼ.

 

  
 6اق ثقزؽ  ٕزفاؼ  وزب١ش٬  ؼـخ٦ ٣10 4 ؼٝب٫ ؼـؼ٣ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ ؼـىٮ٦ٚ ضى٬ آق٤ٟٝ ـ٣ي ثب(  ة) ثبىز ٣( اٙو) ـ١ٔ سنٮٮفار -4 ٌْ٘

 ٝز٬  ؼـِزؽ  5 اضشٞبٗ وغص ؼـ ؼا٠ْ١ آق٤ٟٝ اوبن ثف ؼاـ ٝق٬٢ اغشلاه ؼ٢٧ؽ٥ ١ٍبٟ ٝشيب٣ر ضف٣ه. غٍِ ـ٣ي ث٦ وجِ و٤ؼ ١ِٞ وبفز ٣12

 .ثبٌؽ

 
 ٣12 6اق ثقزؽ  ٕفاؼ وب١ش٬ ؼـخ٦ ٣10 4 ؼٝب٫ ؼـؼ٣ ّٞبٟ ـ١ٖٮ٠ آلا٫ ٍكٗ ٧ب٫ ؼـىٮ٦ٚ ضى٬ آق٤ٟٝ ـ٣ي ثب( ة) ث٤ ٣( اٙو) عقٜ سنٮٮفار -5 ٌْ٘

 .ثبٌؽ ٬ٝ ؼـِؽ 5 اضشٞبٗ وغص ؼـ ؼا٠ْ١ آق٤ٟٝ اوبن ثف ؼاـ ٝق٬٢ اغشلاه ؼ٢٧ؽ٥ ١ٍبٟ ٝشيب٣ر ضف٣ه. غٍِ ـ٣ي ث٦ وجِ و٤ؼ ١ِٞ وبفز
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