
    

تأثیر پروبیوتیک )مخمر ساکارومايسیس سرويسیه(، پری بیوتیک  ها 
)الیگوساکاريدهای مانان و بتاگلوکان( و آنتی بیوتیک نئومايسین 
بر عملکرد، برخی شاخص های کیفیت فیزيکی و شیمیايی گوشت و 
فراسنجه های خونی جوجه های گوشتی 

bb

چکيد ه 
    به منظور مقايسه اثر مخمر ساکارومايسيس سرويسيه، اليگوساکاريد مانان و بتاگلوکان بر عملکرد، کيفيت گوشت و فراسنجه های 
خونی جوجه های گوش�تی، پژوهش�ی با 180 قطعه جوجه خروس س�ويه تجاری راس- 308 در قالب ط�رح کاملًا تصادفی در پنج 
تيمار، س�ه تکرار و دوازده قطعه جوجه در هر واحد آزمايش�ی به مدت ش�ش هفته انجام ش�د. گروه های آزمايش شامل: 1( شاهد 
)بدون افزودنی(، 2( بتا گلوکان )مايکوزورب( )0/05 درصد در جيره(، 3( اليگوساکاريدمانان )0/1 درصد در جيره(، 4( نئومايسين 
)0/02 درصد در جيره(، 5( مخمر زنده ساکارومايسيس-سرويس�يه )0/1 درصد در جيره( بودند. نتايج نش�ان داد، در دوره رش�د 
ضري�ب تبدي�ل غذايی تحت تأثير افزودن اليگوس�اکاريد مان�ان )0/05±2/13( قرار گرفت )P>0/05(، اما تيمارهای آزمايش�ی در 
کل دوره اث�ر معن�ی داری بر افزاي�ش وزن، مصرف خ�وراک و ضريب تبديل غذايی نداش�تند )P<0/05(. تأثير اي�ن افزودنی ها بر 
ويژگی های فيزيکی گوش�ت قابل ملاحظه بود به طوری که در گوش�ت ران+ س�اق، اليگوس�اکاريد مانان بيش�ترين مقدار شاخص 
قابليت ارتجاعی )0/04±0/55( و چس�بندگی )0/18±0/35ميلی ژول( را نش�ان داد، همچنين تيمار مايکوزورب دارای بيش�ترين 
چس�بندگی )0/10±0/26 ميلی ژول( در گوشت س�ينه بود )P>0/05(. در ترکيب شيميايی گوشت ران+ ساق درصد پروتئين تحت 
تأثير افزودن مخمر در مقايس�ه با ساير مکمل ها قرار گرفت )1/34±24/37( و درصد چربی تيمار بتاگلوکان کمتر از ساير تيمارها 
)0/79±3/62( بود )P>0/05(. همچنين درصد پروتئين گوشت سينه برای جيره مخمر ساکارومايسيس سرويسيه بيشترين مقدار 
)1/39±27/74( و کمترين درصد ماده خش�ک )0/34±25/81( مربوط به جيره دارای اليگوس�اکاريد مانان بود )P>0/05(. در 42 
روزگی، غلظت کلس�ترول، گلوکز، تری گليسريد و LDL سرم خون با افزودن مکمل بتاگلوکان کاهش نشان داد )P>0/05(. با توجه 
به نتايج اين پژوهش می توان ادعا کرد مخمر ساکارومايس�يس سرويس�يه، اليگوساکاريدمانان و بتاگلوکان تأثير مثبتی بر کيفيت 

فيزيکی و شيميايی گوشت و فراسنجه هاي خوني دارند. 

کلمات کليدی: اليگوساکاريدمانان، بتاگلوکان، جوجه های گوشتی، کيفيت گوشت، مخمر ساکارومايسيس سرويسيه
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Effects of probiotic (Saccharomyces cerevisiae), prebiotics (Mannan oligosaccharides and beta-Glu-
can) and antibiotic Neomycin on performance, some characteristics of physical and chemical meat 
quality and blood parameters of broiler chicks
By:Ebdali Barabad, S.; M.S. graduated student, Sari Agricultural Sciences and Natural Resources University, Ansari 
Pirsaraei, Z. (Corresponding Author), Scientific staff, Sari Agricultural Sciences and Natural Resources University: 
Rezaei, M.; Scientific staff, Sari Agricultural Sciences and Natural Resources University and Deldar, H. Scientific staff, 
Sari Agricultural Sciences and Natural Resources University
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Received:  March 2014       Accepted: April 2015

This investigation was conducted to study the effect of Saccharomyces cerevisiae, Mannan oligosaccharides and beta-
Glucan on performance, meat quality and blood parameters of broiler chicks. The experiment was performed on 180 one 
day old male broiler chicks of Ross 308 strain in a completely randomized design with 5 treatments consisting of 3 rep-
licates with 12 broiler chicks per each. The treatments included a control treatment (basal diet), beta Glucan (Mycosorb) 
(0.05 percent of diet), Bio-Mos (0.1 percent of diet), Neomycin (0.02 percent of diet), Saccharomyces cerevisiae live yeast 
(0.1 percent of diet). Results showed that conversion ratio in grower period had significant effect in Mannan oligosaccha-
rides treatment (2.13±0.05) (P<0.05), but treatments had not significant effect on body weight gain, feed intake, and feed 
conversion ratio in experimental period. Among the physical characteristics of the drumstick, Mannan oligosaccharides 
treatment had most adhesiveness (0.35±0.18 mj) and springiness index (0.55±0.04)(P>0.05). Beta-glucan had maximum 
adhesiveness (0.26±0.10 mj) (P>0.05) in breast meat. In chemical composition of the drumstick meat, percent of protein 
influenced by adding of yeast Saccharomyces cerevisiae compared to other additives (24.37±1.34) (P>0.05) and percent 
of fat composition of drumstick meat significantly decreased (3.62±0.79) in beta-glucan treatment (P<0.05). Percent of 
protein in breast meat increased (27.74±1.39) by adding of yeast Saccharomyces cerevisiae (P>0.05) and percent of dry 
matter (25.81±0.34) of breast meat significantly decreased in Mannan oligosaccharides treatment (P<0.05). The serum 
cholesterol, glucose, triglycerides and LDL concentrations had decreased in the treatment with beta-glucan (P>0.05). In 
conclusion, the results of this study showed that use of Saccharomyces cerevisiae, Mannan oligosaccharides and beta-
Glucan can improve the physical and chemical characteristics of meat and blood parameters. Morse research is to be 
performed to prove this. 

 Key words: beta-Glucan, Broiler chicks, Saccharomyces cerevisiae, Mannan oligosaccharides, Meat quality 

مقدمه
       جستجو برای افزودنی های طبیعی برای بهبود عملکرد و کیفیت گوشت 
در صنعت طیور مورد توجه قرار گرفته است. پروبیوتیک ها، پری بیوتیک ها، 
بهبود  منظور  به  که  هستند  موادی  جمله  از  آلی  اسیدهای  و  آنزیم ها 
  (Patterson and می گیرند  قرار  استفاده  مورد  پرندگان  سلامت  و  رشد 
.(Barkhorder., 2003 کیفیت گوشت تحت تأثیر ساز وکار های فیزیولوژیک، 
بیولوژیک می باشد. صفت-های کیفیت گوشت در سه دسته  و  ساختاری 
گوشت  طعم  گوشت،  رنگ  )مثل  ظاهری  شامل:  که  می شوند  طبقه بندی 
نگهداری  ظرفیت  ماهیچه،   pH )مثل  فیزیکی  است(،  مزه  و  بو  شامل  که 
آب، ترکیب های ساختاری در ارتباط با بافت و تردی گوشت(، و شیمیایی 
 (Lawrie, می باشد)مثل چربی، پروتئین، اسیدهای آمینه و اسیدهای چرب(
قابلیت  با شاخص هایی همچون سختی، شاخص  را  تردی گوشت   .1985)

بافت  یا حلالیت  مقدار  با  که  می کنند  اندازه گیری  و چسبندگی  ارتجاعی 
ماهیچه ها  شدن  پیشرفت سخت  طول  در  سارکومر  شدن  کوتاه  پیوندی، 
به  پیوسته  پروتئین های  و  مایوفیبریلار  پروتئولایسیز  و  نعشی(  )جمود 
 (Koohmaraie and Geesink., مایوفیبریلارها، بعد از مرگ تعریف می شود
دارند،  وجود  ویژگی ها  این  بین  که  متقابلی  اثرهای  کردن  جدا-   .2006)
مشکل است. هر یک از این ویژگی ها ممکن است تا حدی با ژنتیک و یا 
پس از مرگ یا پیش از مرگ تحت تأثیر محیط باشند. پس نمی توان گفت 
هر یک از این ویژگی ها به طور خطی بر کیفیت گوشت تأثیر دارند. مخمر 
زیستی  ارزش  با  پروتئین های  دارای  که  است  پروبیوتیک ها  انواع  از  یکی 
ویژگی های  همچنین  و  معدنی  مواد  ب-کمپلکس،  ویتامین های  فراوان، 
است حیوان  برای  دسترس  قابل  فسفر  افزایش  توانایی  همچون   دیگری 

 (Brake, 1991) دیواره سلولی مخمر شامل کیتین، مانان ها و گلوکان ها است 
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بتاگلوکان ها  ایمنی شناخته شده اند.  به عنوان تحریک کننده سیستم  که 
جزء ترکیبات پلي ساکاریدي غیر نشاسته اي و غیر سلولزي محلول می باشند 
که در میکروارگانیسم ها و قارچ ها به صورت یک زنجیره از D- گلوکز است 
که دارای پیوند های خطی )1→3(β و شاخه های جانبی )β)1→6 می باشند 
پایه  بر  اولیگوساکارید های  این،  بر  علاوه   .(Brown and Gordon., 2003)
سرویسیه  ساکارومایسیس  مخمر  سلول  دیواره  در  طبیعی  طور  به  مانوز 
تجزیه  مخمر  میکروبی  کشت  کردن  سانتریفیوژ  روش  با  که  دارند  قرار 
بودن  محلول  (Strickling et al., 2000).گرچه  می شوند  حاصل  شده 
تغذیه اي  ضد  اثرات  اصلي  عامل   (NSP) غیرنشاسته اي پلي ساکارید هاي 
 (Smits پلی ساکارید های غیرنشاسته ای بر جوجه هاي گوشتي بیان شده است
پروبیوتیک ها،  مفید  تأثیر  پژوهش ها  برخی  ولی   and Annison., 1996)
گوشتی  جوجه های  رشد  ویژگی های  بر  سین بیوتیک ها،  و  پری بیوتیک ها 
  (Falaki et al., 2010). مثل افزایش وزن روزانه و بازده غذایی را نشان دادند
تردی گوشت  بر  را  پروبیوتیک ها  مفید  تأثیر  پژوهشگران  برخی  همچنین 
جوجه های گوشتی گزارش کرده اند (Akiba et al., 2001) در حالی که سایر 
 (Gunal نکردند  را در کیفیت گوشت طیور مشاهده  بهبودی  پژوهشگران 
(et al., 2006. یوسفی و کرکودی )2007(، گزارش کردند مصرف خوراک 
و ضریب تبدیل غذایی تحت تأثیر پروبیوتیک ها قرار نمی گیرد. مانوزهای 
باقی مانده روی سطح سلول های اپیتلیوم روده، به عنوان مکان های اتصال 
برای عوامل بیماری زای ویژه مثل تیپ 1 مژک دارکه دارای لکتین های ویژه 
مانوز هستند، عمل می کنند و از احتمال ایجاد عفونت روده ای جلوگیری 
می کنند Tungland .(Spring et al., 2000) و Meyer (2002)  برخی اعمال 
فیزیولوژیکی مفید دیگری را برای اسیدهای چرب کوتاه زنجیر تولید شده 
به وسیله تخمیر پروبیوتیک ها بیان کرده اندکه از آن دسته می توان، کاهش 
تری گلیسرید،  و  کلسترول  کاهش  بدن،  ایمنی  افزایش  مضر،  باکتری های 
کاهش آلرژی با مصرف بعضی از غذاها، تولید مواد مغذی مانند ویتامین های 
مانند  کبد  سموم  کاهش  هضمی،  کوآنزیم های  برخی  عنوان  به   B گروه 
آمین ها و آمونیاک خون و افزایش جذب مینرال ها را نام برد. پژوهش حاضر 
این ترکیب ها می توانند کمیت  آیا  بود که  این سوال ها  به  پاسخ  به دنبال 
و کیفیت گوشت تولیدی را بهبود بخشند؟ تأثیر آن ها بر کیفیت فیزیکی 
می توانند  ترکیب ها  این  راستی  به  آیا  است؟  چگونه  گوشت  شیمیایی  و 
جایگزین خوبی برای آنتی بیوتیک ها و دیگر ترکیب های محرک رشد باشند؟

مواد و روش ها
   آزمایشی به منظور مقایسه اثر پروبیوتیک ها، پری بیوتیک ها و آنتی بیوتیک ها 
بر عملکرد، کیفیت گوشت و فراسنجه های خونی جوجه های گوشتی انجام 
شد. برای این منظور تعداد 180 قطعه جوجه خروس گوشتی یک روزه از 
سویه تجاری راس 308 در قالب طرح کاملًا تصادفی به مدت 42 روز روی 
بستر پرورش داده شدند. از این رو، یک جیره برای دوره آغازین )1 تا 21 
روزگی( و رشد )22 تا 42 روزگی( بر اساس توصیه های NRC تهیه شد. 
ترکیب جیره های غذایی در جدول 1 ارایه شده است. تیمارهای آزمایشی در 
پنج گروه طبقه بندی شدند. تیمارها شامل: 1. تیمار شاهد )بدون افزودنی(. 
2. تیمار حاوی Mycosorb که دارای 80 درصد بتاگلوکان فعال بود )0/5 
 2 اول  )هفته  اولیگوساکارید  مانان  حاوی  تیمار   .3 تن(،  هر  در  کیلوگرم 
تن  هر  در  کیلوگرم   1 هشتم،  روز  از  پس  و  خوراک  تن  هر  در  کیلوگرم 

خوراک(، 4. تیمار دارای مخمر زنده ساکارومایسیس سرویسیه گونه 1026 
نئومایسین  آنتی بیوتیک  دارای  تیمار   .5 تن خوراک(.  هر  در  کیلوگرم   1(
)0/2 گرم در هر کیلوگرم خوراک(.  طرح آزمایشی مورد استفاده طرح کامل 
تصادفی شامل 5 تیمار و 3 تکرار و 12 قطعه جوجه خروس گوشتی در هر 

جدول 1- ترکيب جيره های آزمايشی )بر حسب درصد(

 A، 3500000 ويتامين IU :پي�ش مخلوط ويتامينی اضافه ش�ده به جي�ره مقادي�ر
 900 3k، mg 1000 ويتامين E، mg 3 9000 ويتامي�نD، IU 1000000 ويتامي�ن IU
 2B، 2 3300 ويتامينH، mg 9 100 ويتامينB، mg 1 500 ويتامينB، mg ويتامين
 7/5 6B، mg 5 1500 ويتامينB، mg 3 15000 ويتامينB، mg 5000 ويتامين mg
ويتامي�ن 12B، mg 250000 کولي�ن کلرايد را در هر کيلوگ�رم جيره تأمين نمود و 
 mg ،50000 منگنز mg  :همچنين پيش مخلوط معدنی اضافه شده به جيره مقادير
25000 آهن، mg 50000 روی، mg 5000 مس، mg 500 يد، mg 100 س�لنيوم را در 

هر کيلوگرم جيره تأمين نمود.

تأثير پروبيوتيک )مخمر ساکارومايسيس سرويسيه( ...
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تکرار بود. آب و خوراک در مدت آزمایش به صورت آزاد در اختیار پرندگان 
انجام شد.در  به صورت هفتگی  و جوجه ها  قرار گرفت. وزن کشی خوراک 
نزدیک  وزنی  میانگین  با  آزمایشی،  واحد  از هر  پرنده  دو  روزگی  سن 42 
از خون گیری و تهیه سرم غلظت گلوکز،  انتخاب و پس  به واحد مربوطه 
کلسترول، تری گلیسرید، HDL ،LDL و VLDL سرم خون توسط کیت های 
شرکت پارس آزمون و با استفاده از دستگاه اسپکتوفتومتر اندازه گیری شد 
پروتئین و چربی  تعیین ماده خشک، درصد  به منظور   .(Mickey, 1997)
لاشه از هر تکرار یک قطعه جوجه در سن 42 روزگی با روش سر بریدن 
کشتار، سپس در آزمایشگاه پر و پوست از لاشه جدا شد و حفره  شکمی 
عمود بر خط میانی و در ناحیه شکمی باز شد و پس از تخلیه امعا و احشا، 
از هموژنیزه کردن ران+  ران+ ساق و سینه سمت چپ جداسازی و پس 
نگه داری شد.  فریزر  C°20- در  دمای  در  جداگانه،  طور  به  سینه  و  ساق 
 Brook field ct3 Texture Analyzer,ازدستگاه بافت گوشت  بررسی  برای 
کار  این  برای  شد.  استفاده  طبرستان  رشد  مرکز   version 2.1 England
قسمت  سینه  و  ساق  ران+  شدند،  انتخاب  روزگی   42 در  که  نمونه هایی 
به مدت 24  پلاستیکی  کیسه های  داخل  در  و  را جمع آوری  آن ها  راست 
ساعت در دمای C°4 قرار داده شدند تا فرآیند جمود نعشی سپری شود. 
 85°C پس از 24 ساعت نمونه های ران+ ساق به مدت 25 دقیقه در دمای
C°90 جوشانده شدند.  و نمونه¬های سینه به مدت 30 دقیقه در دمای 
نمونه¬ها با کاتر 2×2×2 برش و از پروب استوانه ای TA25 برای انجام تست 
افزار  نرم  با  آزمایشی  داده های   (Miezeliene et al., 2011). شد  استفاده 
آماری JMP مورد تست نرمالیتی قرار گرفتند، سپس داده های آزمایشی با 
نرم افزار آماری SAS تجزیه واریانس شدند و مقایسه میانگین ها به کمک 

آزمون چند دامنه ای دانکن در سطح آماری 5 درصد انجام شد.
مدل آماری طرح و اجزای آن به شرح زیر می باشد: 

Xij = μ + αi + eij
Xij= مقدار هر مشاهده      μ= میانگین جامعه
 αi= اثر تیمار           eij= اثر خطای آزمایشی

نتايج و بحث
      تأثیر جیره های آزمایشی برعملکرد جوجه های گوشتی در جدول 2 
ارایه شده است. مکمل های مورد استفاده شده تأثیر معنی داری بر مصرف 
خوراک و افزایش وزن جوجه های گوشتی در دوره یک تا 21 روزگی، 22 تا 
42 روزگی و کل دوره آزمایش یک تا 42 روزگی نداشتند اما ضریب تبدیل 
گرفت  قرار  الیگوساکارید  مانان  افزودن  تأثیر  تحت  رشد  دوره  در  غذایی 
داشت.  مطابقت  پژوهشگران  از  برخی  یافته های  با  نتایج  این   .(P<0/05)
Sun و Li در سال )2001( گزارش کرد مانان- الیگوساکارید هیچ تأثیری 
افزایش وزن ندارد و عملکرد را نیز تا حدودی بهبود می بخشد. نتیجه  بر 
بر   BIO-MOS پژوهش Yang و همکاران در سال )2008( نشان داد که 
و   Fritts دارد.  ناچیزی  تأثیر  گوشتی  جوجه های  وزن  افزایش  و  عملکرد 
جیره  با  که  بوقلمون هایی  جوجه  که  کردند  گزارش   )2000(  Waldroup
 ppm تغذیه شده بودند، در قیاس با جوجه هایی که MOS حاوی 0/1درصد
یکسان  تبدیل  دارای ضریب  بودند،  BMD مصرف کرده  آنتی بیوتیک   55

 (Fritts بودند و در قیاس با گروه شاهد دارای ضریب تبدیل بهتری بودند
 .(and Waldroup., 2000یوسفی و کرکودی )2007(، گزارش کردند مصرف 
خوراک و ضریب تبدیل غذایی تحت تأثیر پروبیوتیک مخمر ساکارومایسس 
گلوکان¬ها  بیشتر  که  معتقدند  محققان  برخی  همچنین  نمی گیرد.  قرار 
 (Hahn et al., 2006؛Sauerwein et ندارند  رشد  تحریک  بر  تأثیری  هیچ 
 .(al., 2007گرچه برخی معتقدند که گلوکان ها می توانند رشد را تحریک 
افزایش  نیز  را  خوراک  مصرف  رشد،  بر  علاوه  می توانند  برخی  یا  کنند 
دهند (Li et al., 2006). برخلاف یافته های ما Yang و همکاران )2007( 
گزارش کردند افزودن MOS به جیره جوجه های گوشتی تأثیر معنی داری 
بر عملکرد ندارد. Stanley و همکاران )1993( گزارش کردند که افزودن 
شامل  که  گوشتی  جوجه های  جیره  به  سرویسیه  ساکارومایسیس  مخمر 
PPm 5 آفلاتوکسین می باشد، وزن بدن و همچنین ضریب تبدیل غذایی 
را بهبود می بخشد. افزودن 0/1 درصد مخمر اثر مضر توکسین ها را کاهش 
افزایش  را  رشد  اولیگوساکاریدها  مانان   (Stanley et al., 1993). می دهد 
باعث  روده  پاتوژن های  و  میزبان  بین  رقابت  کاهش  وسیله  به  و  می دهند 
می شوند مواد مغذی به صورت مؤثر به مصرف حیوان برسند. بدون رقابت 
با قابلیت دسترسی  میکروبی برای انرژی و سایر مواد مغذی، مواد مغذی 
بیشتری برای میزبان وجود دارند (Stanley et al., 2000). مکانیسمی که 
MOS به وسیله آن بهره وری از انرژی و سایر مواد مغذی را بهبود می بخشد 
به درستی مشخص نیست، اما احتمال دارد که مربوط به بهبود خصوصیات 
   (Ferket et al.,پوششی روده و یا تحریک فعالیت آنزیم های هضمی باشد
 .(2002 تفاوت در گزارش ها ممکن است به دلیل تفاوت در شرایط محیطی 
  (Mahdavi et al.,باشد فلور روده  ناپایداری  و  تغییر  به دلیل  و همچنین 

(2005 برخی پژوهشگران گزارش کردند.
      هنگامی که جوجه ها در شرایط محیطی بدون آلودگی پرورش می  یابند، 
پروبیوتیک ها بر عملکرد تأثی��ری ندارند (Adersn et al., 1999). در جدول 
3 نتایج حاصل از بررس��ی کیفیت فیزیکی و ش��یمیایی گوشت نشان داده 
شده اس��ت. همان طور که مشاهده می شود در جدول مربوط به صفت های 
فیزیکی ران+ س��اق، الیگوساکاریدمانان دارای بیشترین مقدار چسبندگی و 
ش��اخص قابلیت ارتجاعی بود )P>0/05(. در بین صفات فیزیکی سینه نیز 
چس��بندگی در بین تیمارهای آزمایشی دارای اختلاف معنی داری می باشد، 
تیمار مایکوزورب دارای بیش��ترین چسبندگی و تیمار شاهد دارای کمترین 
چسبندگی بود )P>0/05(. در بین ترکیب¬های شیمیایی مربوط به گوشت 
ران+ ساق، پروتئین گوش��ت ران+ ساق )1/34±24/37( برای جیره دارای 
مخمر ساکارومایس��یس سرویسیه به طور معنی داری بیشتر از سایر تیمارها 
ب��ود. همچنین درصد چربی تیمار بتاگلوکان )0/79±3/62( کمتر از س��ایر 
تیماره��ا بود )P>0/05(. در بین ترکیب های ش��یمیایی مربوط به گوش��ت 
 .)P>0/05( سینه نیز میزان درصد پروتئین و ماده خشک معنی¬دار بودند
به طوری که پروتئین گوشت سینه برای جیره دارای مخمر ساکارومایسیس 
سرویسیه دارای بیشترین درصد )1/39±27/74( و همچنین کمترین درصد 
ماده خشک )0/34±25/81( مربوط به جیره دارای مانان الیگوساکارید بود 
)P>0/05(. برخی پژوهشگران گزارش کردند افزودن مخمر ساکارومایسیس 
ب��ه جی��ره جوجه های گوش��تی کیفیت گوش��ت را به ط��ور مطلوبی بهبود 
می بخش��د (Akiba et al., 2001)، گرچ��ه برخ��ی معتقدن��د پروبیوتیک ها 
 .(Flemming and Freitas., 2005) تأثیری بر بهبود کیفیت گوش��ت ندارند
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جدول 2- تأثير تيمارهای آزمايشی بر عملکرد و ضريب تبديل خوراک جوجه های گوشتی )ميانگين± انحراف معيار(

)P> 0/05 ( ميانگين هايی که در هر ستون با حروف لاتين متفاوت نشان داده شده است، دارای اختلاف معنی داری می باشند

ژانگ و همکاران )2005( برای بررسی اثر مخمر ساکارومایسیس سرویسیه 
بر کیفیت گوش��ت، آزمایش��ی با 240 قطعه جوجه گوش��تی نر یک روزه، 
طراحی کردند، نتیجه آزمایش نشان داد که مخمر ساکارومایسیس می تواند 
تردی گوشت را بهبود بخشد. Pelivano و همکاران در سال 2003 گزارش 
کردن��د، افزودن پروبیوتیک ها به جیره جوجه های گوش��تی هیچ تأثیری بر 
تردی گوش��ت آن ها ندارد اما کیفیت گوشت وقتی که پروبیوتیک ها به طور 
هم زمان هم در آب و هم در جیره جوجه های گوش��تی اضافه ش��وند، بهتر 
می شود. نتیجه پژوهش Contreras-Castillo و همکاران )2008( نشان داد 
وقتی که تردی گوش��ت )نی��روی برش( مورد ارزیابی ق��رار می گیرد، تیمار 
ش��اهد و تیمار مصرف کننده پروبیوتیک )50 گ��رم در تن( دارای کمترین 
ت��ردی و به طور معن��ی داری با تیمار مصرف کننده آنت��ی بیوتیک و تیمار 
مصرف کننده پروبیوتیک )10000 گرم در تن) که دارای بیش��ترین تردی 
بودند، تفاوت داش��تند. از س��وی دیگر، لودی و هم��کاران )2000( گزارش 
کردن��د پروبیوتیک ها و همچنی��ن آنتی بیوتیک ها هی��چ تأثیری بر کیفیت 
گوش��ت جوجه های گوش��تی ن��دارد. بر طب��ق نظ��ر Wheeler و همکاران 
)1999( افزایش تردی گوش��ت می تواند ب��ه محتوی آب، ظرفیت نگهداری 
آب و تورم فیبرهای گوش��ت مربوط ش��ود. افزایش رطوبت و کاهش چربی 
و انرژی در مورد ویژگی های فیزیکی و ش��یمیایی گوش��ت نش��ان می دهد 
که فعالیت س��اخت عضله بیش��تر از س��اخت چربی اس��ت. به نظر می رسد 
پروبیوتیک ها به عنوان یک مولد تک س��لولی تولید کننده پروتئین، نسبت 
ب��ه میکروارگانیس��م های دیگر، ظرفیت زیادی در ج��ذب ترکیبات کربن و 
نیتروژن دارند و می وانند ترکیبات بیشتری را که برای تشکیل پروتئین های 
گوشت لازم اس��ت، را تولید کنند (Kalsum et al., 2010). افزودن نشاسته 
به جیره می تواند از سختی گوشت جلوگیری کند، نشاسته مواد غذایی، آب 
را محبوس می کنند و هیدروژن به عنوان یک چس��بنده آب عمل می کند، 

آب رطوبت را افزایش می دهد و به طور غیر مس��تقیم باعث کاهش سختی 
گوشت می شود (Bratcher et al., 2010). مکانیسم ظرفیت نگهداری آب به 
توانایی پروتئین ها اشاره دارد، به خصوص مایوفیبریلار ها که متصل می شوند 
و آب را محب��وس می کنند (Huff-Lonergan and Lonergan., 2005). آب 
در گوش��ت پس از مرگ در ماهیچه در فضای بی��ن فیلامنت های اکتین و 
میوزین نگهداری می ش��ود. توانایی آب ب��رای باقی ماندن اتصال با پروتئین 
می تواند تأثیر قابل توجهی بر خوش خوراکی محصول داش��ته باشد. چربی 
بی��ن عضلانی نیز به طور غیر مس��تقیم تردی گوش��ت را تح��ت تأثیر قرار 
می دهد، به نظر می رسد چربی بین  عضلانی باعث جدا کردن و رقیق کردن 
فیبرهای کلاژن پری میزیوم و همچنین سبب بر هم ریختن ساختمان بافت 
پیوندی بین ماهیچه ای که در افزایش س��فتی گوش��ت تأثیر دارد، می شود 
(Hocquette et al., 2010). به طور کلی می توان گفت دو عامل اصلی که بر 

کیفیت گوشت تأثیرگذار می باشند شامل:
1. رشد و بلوغ بافت پیوندی که این شامل اتصال های عرضی کلاژن در بافت 
ماهیچه می باشد. بافت همبند در گوشت به عنوان پایدار حرارتی شناخته 
می شود و حلالیت کمی دارد. نفوذ بیشتر این پروتئین های غیر قابل حل، 

می تواند موید تردی بیشتر باشد )یارمند، 1384(.  
در  موثر  ژلی  عامل  که  مایوفیبریلار  پروتئین های  انقباض  چگونگی   .2
این  اساساً  ویژگی های ساختاری هستند  و  بافت  مسوول  عمدتاً  و  گوشت 
تأثیر  است.  وابسته  نعشی  جمود  گسترش  شدت  و  سرعت  به  عملکرد 
مخمرساکارومایسیس سرویسیه، الیگوساکارید مانان و بتاگلوکان بر گلوکز، 
ارایه  VLDL خون در جدول 4  و   HDL، LDL تری گلیسرید،  کلسترول، 
بتاگلوکان،  دریافت کننده  تیمار  داد که  نشان  آزمایش  نتیجه  است.  شده 
کمترین سطح غلظت کلسترول و بیشترین غلظت کلسترول خون مربوط 
به خروس های تغذیه شده با جیره شاهد بود. استفاده از مایکوزورب به طور 

تأثير پروبيوتيک )مخمر ساکارومايسيس سرويسيه( ...
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معنی داری غلظت تری گلیسرید، HDL، LDL، VLDL و گلوکز خون را 
کاهش داد. Kannan و همکاران )2005( گزارش کردند افزودن 0/5 گرم/

کیلوگرم جیره مانان الیگوساکاریدی که از مخمر به دست می آید، غلظت 
معنی داری  طور  به  روزگی   35 در  را  گوشتی  جوجه های  خون  کلسترول 
همکاران  و   Yalcinkayal آزمایش،  این  نتایج  برخلاف  می دهد.  کاهش 
)2008( گزارش کردند MOS غلظت کلسترول و تری گلیسرید جوجه های 
به طور معنی داری کاهش نمی دهد.  با گروه شاهد  مقایسه  را در  گوشتی 
تراوش  افزایش  و  صفراوی  اسیدهای  به  اتصال  وسیله  به  گلوکان ها  بتا 
 (Ellegard and Andersson., 2007)را کاهش می دهند LDL سرم  آن ها، 
و این باعث افزایش فعالیت کلسترول α7- هایدوکسیلاز و افزایش فعالیت 
جگر  هپاتوسیت  سلول های  به   LDL انتقال  بنابراین  و   LDL گیرنده های 
 (Nilsson et al., می باشد و کلسترول به اسیدهای صفراوی تبدیل می شود
(2007. نتایج تحقیق حاضر نشان داد که استفاده از مانان الیگوساکارید اثر 
معنی داری بر ضریب تبدیل غذایی در دوره رشد دارد )P>0/05(. همچنین 
مخمر ساکارومایسس سرویسیه، مانان الیگوساکارید و بتاگلوکان می توانند 
تأثیر مثبتی بر بهبود برخی ویژگی های فیزیکی و شیمیایی گوشت داشته 
ران+  گوشت  پروتئین  معنی دار  افزایش  با  ساکارومایسیس  مخمر  باشند. 
بخشد  بهبود  را  گوشت  تردی  می تواند  گوشتی  جوجه های  سینه  و  ساق 
کاهش سینه،  گوشت  در  الیگوساکارید  مانان  دارای  تیمار   .)P>0/05( 

جدول3- اثر مايکوزورب، اليگوساکاريد مانان و مخمر بر کيفيت فيزيکی و شيميايی گوشت )ميانگين± انحراف معيار(

.)P>0/05( ميانگين هايی که در هر رديف با حروف لاتين متفاوت نشان داده شده است دارای اختلاف معنی داری می باشند

معنی داری در ماده خشک نشان داد که به نظر می رسد با افزایش ظرفیت 
همچنین   )P>0/05( است  بوده  تأثیرگذار  گوشت  تردی  بر  آب  نگهداری 
به طور غیرمستقیم تردی  با کاهش چربی گوشت ران+ ساق  مایکوزورب 
گوشت را تحت تأثیر قرار داد )P>0/05(. لازم به ذکر است این آزمایش در 
محیطی کاملًا ضدعفونی شده و با رعایت کلیه نکات بهداشتی انجام شد که 
 Gunal et) این امر ممکن است منجر به کاهش بازده این مواد شده باشد
al., 2006؛ Aderson et al., 1999). اثرات سودمند این مواد را احتمالاً بتوان 
در شرایط نامناسب بهداشتی بهتر مشاهده کرد (Stanley et al., 1993). از 
این رو، مطالعات بیشتری در مورد تأثیر این مواد در شرایط مختلف پرورش 

باید انجام شود.

سپاسگزاری: 
دامپروری  ایستگاه  دانشجویان  و  دامی  علوم  گروه  محترم  اعضاي  از       
دانشگاه ساری تشکر می شود. همچنین از شرکت وتاک براي فراهم آوردن 

مواد اولیه و همکاری صمیمانه شان سپاسگزاری می شود.
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جدول 4- تأثير تيمارهای آزمايشی بر فراسنجه های خونی جوجه های گوشتی )ميانگين± انحراف معيار(

.)P>0/05( ميانگين هايی که در هر ستون با حروف لاتين متفاوت نشان داده شده است دارای اختلاف معنی داری می باشند

    Aderson, B.B., McCracken, J.J., Amirov, R.T., Simpson, J.M., 
Mackie, R.T., Vestegen, H.R. and Gaskin, H.R. (1999). Gut 
microbiology and growth promoting antibiotics in swine. Pig News 
and Informatison. 20: 115-122.
   Akiba, Y., Sato, K. and Takahashi, K. (2001). Meat color 
modification in broiler chickens by feeding yeast Phaffia rhodozyma 
containing high concentrations of astaxanthin. Journal Applied 
Poultry Research. 10: 154-161.
   Brake, J. (1991). Lack of effect of all live yeast culture on broiler, 
breeders and progeny performance. Journal of Poultry Science. 70: 
1037-1039.
   Bratcher, A.L., Dawkins, N.L., Solaiman, S., Kerth, C.R. and 
Bartlett, J.R. (2010). Texture and acceptability of goat meat 
frankfurters processed with three different sources of fat. Journal of 
Animal Science. 89 (5): 1429-33.
   Brown, G.D. and Gordon, S. (2003). Fungal β-glucans and 
mammalian immunity. Immunity. 19: 311-315.
   Contreras-Castillo, C.J., Brossi, C., Previero, T.C. and Demattê, 
L.C. (2008). Performance and carcass quality of broilers 
supplemented with antibiotics or probiotics. Brazilian. Journal of 
Poultry Science. 10 (4): 227-232.
   Duncan, D.B. (1955). Multiple range and multiple F-test. 
Biometrics. 11: 1- 420. 
   Ellegard,  L. and Andersson, H. (2007). Oat bran rapidly increases 
bile acid excretion and bile acid synthesis: an ileostomy study. 
European Journal of Clinical and Nutrition. 61:  938-45.
   Falaki, M., Shams Shargh, M., Dastar, B. and Zrehdaran, S. (2010). 
Effects of different levels of probiotic and prebiotic on performance 
and carcass characteristics of broiler chickens. Journal of Animal 
and Veterinary Advances. 9: 2390-2395.
   Ferket, P.R. (2002). Use of oligosaccharides and gut modifiers 
as replacements for dietary antibiotics. Proc. 63 rd Minnesota 

Nutrition Conference, September 17-18, Eagan, MN, pp 169-18.
   Flemming, J.S. and Freitas, R.J.S. (2005). Avaliação do efeito 
de prebióticos (mos), probiotics (Bacillus licheniformis e Bacillus 
subtilis) e promotor crescimento na alimentação de frangos de 
corte. Veterinary Science. 10: 41-47.
  Fritts, C.A. and Waldroup, P. W. (2000). Utilization of Bio-Mos 
mannan-oligosaccharide in turkey diets. Poultry Science. 79 (suppl 
1): 126.
   Gunal, M., Yayli, G., Kaya, O., Karahan, N. and Sulak, O.) 2006). 
The effects of antibiotic growth promoter, probiotic or organic acid 
supplementation on performance, intestinal microflora and tissue of 
broilers. International Journal of Poultry Science. 5: 149-155.
   Hahn, T.W., Lohakare, J., Lee, S., Moon, W. and Chae, B. (2006). 
Effects of supplementation of  beta-glucans on growth performance, 
nutrient digestibility, and immunity in weanling pigs. Journal of 
Animal Science. 84: 1422-1428.
   Ho  Cqette, J.F., Gondert, F., Baeza, E., Medale, F., Jurie, C. 
and Pethick, D.W. (2010). Intramuscular fat content in meat-
producing animals: Development genetic and nutritional control 
and identification of  putative markers. Animal. 4: 303-319.
   Huff-Lonergan, E. and Lonergan, S.M. (2005). Mechanisms of 
water holding capacity of meat the role of post mortem biochemical 
and structural changes. Meat Science. 71: 194-204.
   Kalsum, U., Osfar, S. and Dedi, S. editors. (2010). Proceedings 
International Conference on Global Resource Conservation (ICGRC 
2010); 2010 July 8th. Brawijaya University Malang, Indonesia.
    Kannan, M., Karunakaran, R., Balakrishnan, V. and Prabhakar, 
T.G. (2005). Influence of prebiotics supplementation on lipid profile 
of broilers. International Journal of Poultry Science. 4: 994-997.
   Koohmaraie, M. and Geesink, G.H. (2006). Contribution of 
postmortem muscle biochemistry to the delivery of consistent meat 
quality with particular focus on the calpain system. Meat Science. 

تأثير پروبيوتيک )مخمر ساکارومايسيس سرويسيه( ...

Archive of SID

www.SID.ir

http://www.sid.ir


شماره 108، نشريه د امپزشکی، پاييز 1394

97
در

پژوهشوسازندگی

74: 34-43.
   Lawire, R. A. (1985). Meat science. 4th ed. Pergamon Press, 
Oxford, UK.
   Li, J., Li, D., Xing, J., Cheng, Z. and Lai, C. (2006). Effects 
of betaglucan extracted from Saccharomyces cerevisiae on growth 
performance, and immunological and somatotropic responses of 
pigs challenged with Escherichia coli lipopolysaccharide. Journal 
of Animal Science. 84: 2374-2381.
   Loddi, M.M., Gonzalez, E., Takita, T.S., Mendes, A.A., Roca, R.O. 
and Roca, R. (2000). Effect of the use of probiotic and antibiotic 
on the performance, yield and carcass quality of broilers. Revista 
Brasileira de Zootecnia. 29: 1124-1131.
   Mahdavi, A.H., Rahmani, H.R. and Pourreza, J. (2005). Effect of 
probiotic supplements on egg quality and laying hen’s performance. 
International Poultry Science. 4: 488- 492.
    Miezeline, A., Alencikiene, G., Gruzauskas, R. and Barstys, T. 
(2011). The effect of dietary selenium supplementation on meat 
quality of broiler chickens. Biotechnologie, Agronomie, Socie'te' et 
Environnement. 15 (S1): 61-69.  
   Nilsson, L. M., Abrahamsson, A., Sahlin, S., Gustafsson, U., 
Angelin, B., Parini, P., Einarsson,C. (2007). Bile acids and lipoprotein 
metabolism: effects of cholestyramineand chenodeoxycholic acid 
on human hepatic mRNA expression. Biochemical and Biophysical 
Research Communications. 357: 707-711.
   NRC. (1994). Nutrient Requirements of Poultry. 9th rev. ed. Natl. 
Acad. Press. Washington. DC.
    Patterson, T.A. and Barkholder, K.M. (2003). Application of 
prebiotics and probiotics in poultry production, Journal  of Poultry 
Science. 82: 627-637.
   Pelicano, E.R.L., Souza, P.A., Souza, H.B A., Oba, A., Norkus, 
E.A., Kodawara, L.M. and Lima, T.M.A. (2003). Effect of different 
probiotics on broiler carcass and meat quality. Brazil. Journal of 
Poultry Science. 5: 207-214.
   SAS Institute. (2002). SAS Users Guide Statistics. Version 8. 1 
Ed. SAS institute Inc. Cary. Nc. USA.
   Sauerwein, H., Schmitz, S. and Hiss, S. (2007). Effects of a dietary 
on oxidative status and growth performance in weanling piglets 
and on the ileal epithelium in fattened pigs. Journal of Animal and 
Physiology and Animal and Nutrition. 91: 369-380.
   Smits, C.H.M. and Annison, G. (1996). Non-starch plant 
polysaccharide in broiler nutrition towards a physiologically valid 
approach to their determination. Journal of Poultry Science. 52: 
203-221.
   Spring, P., Wenk, C., Dawson, K.A. and Newman, K.E.) 2000). 
The effects of dietary mannanoligosaccahrides on cecal parameters 
and the concentration of enteric bacteria in the ceca of Salmonella-

chalenged broiler chicks. Poultry Science. 79: 205-211.
   Stanley, U.G., Ojo, R., Woldesenbat, S. and Hutchinson, D.H. 
(1993). The use of Saccharomyces cerevisiae to suppress the effects 
of aflatoxicosis in broiler chicks.  Poultry Science. 72: 1867-1872.
   Stanley, V.G., Brown, C. and Sefton, A.E. (2000). Comparative 
evaluation of yeast culture, mannan-oligosaccharide and antibiotic 
on performance of turkeys. Poultry Science. 79 (Suppl 1), S186.
   Strickling, J.A., Harmon, D.L., Dawson, K.L. and Gross, K.L. 
(2000). Evaluation of oligosaccharide addition to dog diets: 
influences on nutrient digestion and microbial   populations. Animal 
Feed Science and Technology. 86: 205-219.
   Sun, J.Y. and Li, W.F. (2001). Preparation of manna 
oligosaccharide from Saccharomyces cerevisiae and its effect on 
intestinal microflora in chicken. Zhejiang Daxue Xuebao Nongye 
Yu Shengming Kexueban. 27: 447-450.
   Tungland, B. C. and Meyer, D. (2002): Nondigestible oligo- and 
polysaccharides (dietary fiber): Their physiology and role in human 
health and food. Comprehensive Reviews in Food Science and 
Food Safety. 1: 73-92.
   Wheeler. J.L., Savell, J.W., cross, H.R., Lunt, D.K. and Smith, 
S.B. (1999). Effect of Postmortem Treatments on the Tenderness of 
Meat. Journal of Animal Science. 77: 3677-3686.
   Yalcinkayal, H., Gungori, T., Bafialani, M. and Erdem, E. (2008). 
Mannan oligosaccharides (MOS) from Saccharomyces cerevisiae 
in broilers: effects on performance and blood biochemistry. Turkish 
Journal of Veterinary and Animal Science. 32: 43-48.
   Yang, Y., Iji, P.A., Kocher, A., Thomson, E., Mikkelsen, L.L. 
and Choct, M. (2008). Effects of mannanoligosaccharide in broiler 
chicken diets on growth performance, energy utilisation, nutrient 
digestibility and intestinal microflora. British Poultry Science. 49: 
186-194.
   Yang, Y., Iji, P.A., Kocher, A., Thomson, E., Mikkelsen, L.L. and 
Choct, M. (2007). Effects of mannanoligosaccharides on growth 
performance, the development of gut microflora, and gut function 
of broiler chicks raised on new litter. Journal Applied Poultry 
Research. 16: 280-288.
   Yousefi, M. and Karkoodi, K. (2007). Effect of probiotic thepax 
and Saccharomyces cerevisiae supplementation on performance 
and egg quality of laying hens. International Journal of Poultry 
Science. 6: 52-54.
   Zhang, A.W., Lee, B.D., Lee, K.W., Song, K.B., An, G.H. and Lee, 
C.H. (2005). Effects of Graded Levels of Dietary Saccharomyces 
cerevisiae on Growth Performance and Meat Quality in Broiler 
Chickens. Asian-Austalas. Journal of Animal Science. 18 (5): 5: 
699-703.

Archive of SID

www.SID.ir

http://www.sid.ir

